
    
 
 

SMEG REINTERPRETA IL FORNO A MICROONDE: TECNOLOGIA E DESIGN PER UNA 
NUOVA ESPERIENZA IN CUCINA  

La  visione di SMEG  della cucina quotidiana prende forma in una proposta  di forni a 

microonde che unisce tecnologia, cura estetica e versatilità  

 

Guastalla, gennaio  202 6  – La cucina contemporanea è fatta di ritmi flessibili, porzioni diverse, 

momenti veloci alternati a rituali che richiedono più cura. In questo scenario, il forno a 

microonde non è più solo l’elettrodomestico che riscalda : diventa un alleato versatile, capace 

di semplificare, ottimizzare e ampliare le possibilità di preparazione.  Con la nuova gamma di 

forni a microonde da appoggio , SMEG reinterpreta radicalmente questo elettrodomestico , 

combinando tecnologia evoluta, libertà d’uso e un’estetica che dialoga con gli spazi più 

moderni.  

I nuovi modelli si integrano nella gamma (R)evolutionary Cooking , il progetto SMEG dedicato 

ai piccoli elettrodomestici per la cottura. Le proporzioni compatte e la portabilità li rendono 

soluzioni versatili, capaci di esaltare ogni spazio e donargli un carattere moderno e in continua 

evoluzione.  

UNA NUOVA IDEA DI CUCINA: FUNZIONALE, CREATIVA E SEMPRE PIÙ SMART  

Le esigenze d’uso dei microonde si sono evolute: non servono più solo a scaldare, ma a 

cuocere in modo sano , sperimentare nuove consistenze, ridurre i tempi e supportare la vita 

quotidiana in famiglia, nel meal prep o in cucina d’appoggio.  

La nuova gamma SMEG risponde a queste abitudini con tecnologie avanzate per cotture più 

uniformi, funzioni combinate per risultati da forno tradizionale, programmi automatici per 

ricette calibrate e modalità rapide per ridurre i passaggi manuali.  Il tutto con un linguaggio 

formale essenziale e finiture matt nei colori nero, bianco, emerald green e storm blue  che  

dialog ano  con stili  diversi e riflett ono  la personalità di chi li vive.  

MICROONDE COMBINATO 9 IN 1 – MOC02  

Pensato per chi vuole avere il massimo in uno spazio compatto, il MOC02  è un vero forno 

combinato a microonde con 9 funzioni di cottura , tra cui microonde, grill, ventilato e Air Fry , 

che permette di ottenere fritture leggere e croccanti con pochissimo olio  e una capacità di 27 

litri  per affrontare le preparazioni più elaborate, adattandosi a diverse tipologie di ricette e 

porzioni.  

Le modalità combinate consentono di utilizzare simultaneamente più tecnologie, ampliando 

le possibilità di cottura, mentre la funzione Multistep permette di programmare più fasi 

consecutive nello stesso ciclo, evitando interruzioni e interventi manuali. Infine, le 25 ricette 

automatiche semplificano l’esperienza, con impostazioni che garantiscono risultati da chef.  



    
 

MICROONDE MULTIFUNZIONE CON GRILL – MOC01  

Compatto e intuitivo, MOC01  è per chi cerca praticità senza rinunciare alla qualità. Con una 

capacità di 29 litri , d ispone di 4 funzioni di cottura , tra cui microonde e grill, ideali per 

riscaldare, cuocere rapidamente, dorare e gratinare.  

Le 18 ricette automatiche  guidano passo dopo passo nella preparazione di carne, pesce, 

verdure, dolci, pane e pizza, regolando automaticamente tempi e livelli di potenza per risultati 

eccellenti. La funzione Multistep  consente di programmare più fasi di cottura consecutive,  per 

una maggiore precisione e uniformità senza interventi manuali.    

Perfetto per chi ama ottimizzare i tempi senza rinunciare a un risultato impeccabile, dal 

brunch alla pausa pranzo, fino alla cena preparata al volo.  

IL DESIGN COME ESPRESSIONE DI STILE IN CUCINA  

Entrambi i modelli si distinguono per un design essenziale e contemporaneo , caratterizzato 

da pannello frontale in alluminio  spazzolato , display LCD chiaro e intuitivo , maniglia 

integrata a scomparsa e sistema di chiusura ammortizzata  Soft Close , che assicura un 

utilizzo fluido, silenzioso e confortevole.  

Ogni dettaglio è progettato con attenzione, anche sul retro, perché questi forni a microonde 

non sono pensati per essere nascosti, ma per diventare parte integrante dell’ambiente 

cucina , contribuendo a definirne lo stile  e a dare voce alla personalità di chi li sceglie . 

 

 

SMEG  

Fondata nel 1948, SMEG, il cui nome è l'acronimo di "Smalterie Metallurgiche Emiliane Guastalla", è 

un'azienda orgogliosamente Italiana giunta alla terza generazione della famiglia Bertazzoni. Rinomata 

per la produzione responsabile di creazioni che combin ano tecnologia e stile, SMEG realizza 

elettrodomestici ad alte prestazioni, realizzati con materiali di qualità per l’ambiente domestico e i 

settori professionale e medicale. Per ulteriori informazioni, visitare https://www.smeg.it/ e i profili social 

SMEG  su Linkedin, Facebook e Instagram (@smegitalia).  
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