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Important safety instruction

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Danger

- Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven (fig. 1).

- Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

- Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

- Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

- Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.
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Warning

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the basket.

Always make sure heater is clean and no food is stuck in heater.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

The accessible surfaces may become hot during use (fig. 2).

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 years and supervised.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 15 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Since this Airfryer has a big chamber, its electric power is large. Do not
operate other powerful appliances on the same circuit at the same time (e.g.,
kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit breaker
in your house installation responds and the power at this socket fails.

When using the Airfryer, be careful care when opening, closing, or shaking
the large, heavy drawer. Always handle it securely to prevent it from slipping
or falling, which could cause injury.”

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.
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Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
to avoid potential injury and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, basket, and accessories placed inside the cooking chamber becomes
hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

Do not place the pan and basket on the Ul panel, as they may fall and cause
injury.

When steaming food, be careful when pulling out the pan to prevent burns
from the escaping steam.

Do not position the appliance’s steam outlet towards the socket.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Always return the appliance to a service center authorized by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.

Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimize the production of acrylamide).

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

Always make sure that you have the control over your Airfryer.

When cooking fatty food, the Airfryer could emit smoke.

Do not press the basket release button during shaking and moving the pan.
When the descaling icon lights up, please proceed with the descaling process.
Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the
accessories fall out.

Make sure the device is positioned with its back at least 15 cm away from the
wall and its front 2 cm from the countertop edge. Also, make sure the air
outlet is not facing any power socket.
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Do not place the Airfryer next to another cooking appliance, close to the
kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard, as hot steam may condense and
run down the surfaces.

In normal use, good ventilation must be ensured around the product.

If steam accumulates inside or around the surface of the steam outlet, wipe

with a soft dry cloth.

If there are condensation water on socket, it is recommended to adjust the

position of the appliance or use a socket dust cover to avoid condensation

accumulated in sockets.

This appliance is provided with a short power supply cord to reduce the risk of

entanglement or tripping which can occur with a longer power-supply cord.

Extension cords may be used if care is exercised in the use. If an extension

cord is used:

- The marked electrical rating of the cord must be as great as the rating of
the appliance.

- The cord should be arranged so that it will not drape over the edge of the
counter or table top where it could be pulled by children or tripped over
unintentionally.

- The extension cord should be a grounded type 3-wire cord.

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To

reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized

outlet only one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the
plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to
modify the plug in any way.

To avoid damaging the appliance, do not use alkaline cleaning agents.

Instead, clean with a soft cloth and a mild detergent.

To avoid damaging the appliance, do not use hard water. Instead, use

purified water for steam, steamfry, and descaling.

Do not direct the cold air from fans or air conditioners towards the air outlet

of the Airfryer.

Please use Philips descaler only. Under no circumstances should you use a

descaler based on sulfuric acid, hydrochloric acid, sulfamic or acetic acid

(vinegar) as this may damage the water circuit in your machine and not

dissolve the limescale properly. Not using the Philips descaler will void your

warranty. Failure to descale the appliance will also void your warranty.

Heating element surface is subject to residual heat after use.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Automatic shut-off

This appliance is equipped with an automatic shut-off function. If you do not
press a button within 20 minutes, the appliance switches off automatically.
To switch off the appliance manually, press the power On/off button.
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Recycling
- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with

normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty
does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.home.id/warranty.

EcoDesign information

EcoDesign information for Model identifier(s): NA540, NA541, NA543, NA547

Description Symbol Value Unit
Off-mode power consumption Pos 0.3 W
Standby mode power consumption P / W
Period before automatic switches into standby mode Ty, 20 Min
Measurement standard for service value EN 50564:2011

Contact details for obtaining more information DAP B.V.

Tussendiepen 4a,9206AD Drachten, The Netherlands

The appliance complies with the ecodesign requirements of COMMISSION REGULATION (EU) 2023/826.

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.home.id.
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General description

Product overview

Control panel

Power cord

Pan

Basket

Basket release button
Water tank

Water tank lid

Basket release button

NouhwN —

Slide the cap to access the basket
release button.

Press the basket release button and
lift the basket to remove it from the
pan.




Control panel overview

English

Power and basic operations
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On/off button
Tap to power the Airfryer on or off.

Start/pause button
Tap to begin or pause the cooking process.

Airfry button
Tap to start airfrying with hot air circulation for crispy
results.

Steamfry button

Tap to start steam and airfrying for moist interiors and
crispy exteriors.

Steam button

Tap to cook food using steam for gentle and even heating.

Increase/decrease buttons

Tap to increase or decrease the cooking temperature and

time.

Temperature button
Tap to enter temperature adjusting mode.

Time button
Tap to enter time adjusting mode.

9
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Preset programs

Frozen fries

Use this preset to cook frozen fries, wedges, or hash browns
to a crispy golden finish.

Fresh potatoes

Use this preset for crispy fries or wedges made from fresh-
cut potatoes.

Meat chops

Use this preset to grill steak to your preferred doneness with
a seared exterior.

Breakfast

Use this preset for a quick, balanced breakfast with golden
toast and soft-cooked eggs.

Muffin
Use this preset to bake fluffy, evenly cooked muffins.

Chicken drumsticks

Use this preset to cook chicken drumsticks thoroughly with
a crispy skin.

Mixed vegetables

Use this preset to roast or crisp vegetables evenly with
minimal oil.

Fish
Use this preset to gently cook fish fillets or seafood while
keeping them moist and flaky.

Dumplings
Use this preset to cook dumplings evenly with a crisp
exterior and tender filling.
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Additional functions
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Keep warm

You can activate Keep-warm mode at any time—before or
during cooking—by tapping the Keep warm button.
When the Keep warm function is activated, the appliance
will automatically switch to keep-warm mode once cooking
is complete.

Shake reminder

This model features a shake reminder. For optimal results,
shake or turn the food promptly when the reminder alarm
sounds.

Press the Shake Reminder button to turn alerts on or off.
When enabled, you'll hear a beep and see the button
flash—reminding you to shake or turn your food during
cooking for more even results.

Light
Turn the light in the cooking chamber on or off.

Steam cleaning

Effectively dissolves greasy residue and provides a deep
clean for both the basket and pan.

Favorite

Your Airfryer includes a save favorite feature for quick

access to your preferred settings.

- Setyour desired cooking temperature and time.

- Press and hold the Favorite button until you hear a
beep—this confirms the setting is saved.

- Toupdate your favorite, simply repeat the steps above
with the new settings.
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Display

Time/temperature display

The screen cycles between displaying the cooking time and
temperature.

No water indication
Lights up when there is not enough water in the water tank.

Descaling indication
Lights up when the steam enabled functions have been
used for 20 hours.



English 13

Before first use

Important: During the first time use, the airfryer may produce some smoke
and odor. This is normal and should dissipate in a few minutes.

Caution: This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil, frying fat, or any other liquid.

Caution: Do not touch hot surfaces. Handle the hot pan with oven-safe
gloves.

Caution: This appliance is for household use only.

Note: Preheating of the appliance is not necessary.

1 Remove all packing material.
2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
3 Thoroughly clean the appliance before first use.

Preparations before use

1 Place the appliance on a stable, level and heat-resistant surface. Make sure
there is enough space on the table for the extended rail after the pan is
pulled out.

2 Leave atleast 15 cm free space at the back of the appliance.

Note: During use, hot steam is released through the air outlets. Keep your hands
and face safely away from the steam and outlets. Place the appliance at least 15
cm away from the wall, and do not position the air outlets directly in front of the
socket.

Note: Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

Note: Do not place the Airfryer next to another cooking appliance, close to the
kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard, as hot steam may condense and
run down the surfaces.

Using the appliance

This appliance with steam function offers three versatile cooking modes

designed to suit a wide range of cooking needs.

- Airfry Mode delivers crispy results with minimal oil, perfect for snacks and
fried favorites.
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- Steamfry Mode combines hot air and steam to lock in moisture while
achieving a golden finish—ideal for delicate foods like homemade bread and
fish.

- Steam Mode uses pure steam to gently cook ingredients, preserving
nutrients and texture, making it perfect for vegetables and seafood.

Airfry mode

1 Place the basket in the pan.

2 Addingredients to the basket and place the pan back into the appliance.

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the "Food table" for recommended quantities and
cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the "MAX" line, as this may impact cooking performance.

3 Tap the On/off button to switch on the appliance.

4 Tap the Airfry button to enter Airfry mode.
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5 Tap the Temperature button and then use the Increase or Decrease button
to select the desired cooking temperature.

6 Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select

@ o) the desired cooking time.
N — Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,
e you can also choose from a variety of preset programs designed for

convenience and optimal results.

7 Tap the Start/pause button to start cooking.
Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:
- Gently pull out the pan.
- Shake or turn the ingredients over a heat-resistant surface.
- Place the pan back to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the pan is removed.
Cooking will automatically resume once the pan is placed back into the
appliance.

8 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the pan.

9 Remove the cooked food from the basket.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.
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Food table for Airfry mode
The table below provides recommended base settings for preparing various food
types.

Note
- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all

ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.

Food items Food amount Tempera- Time Note
ture

Frozen spring rolls 800g 200 °C 15 min Shake, turn, or stir 1-2 times in

between
Hamburger 6 patties 200 °C 16-25 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 150 g/5 0z) min between
Meat loaf 1400 g 150 °C 65-70

min

Meat chops without bone 4 chops 200 °C 16-25 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 190 g/7 0z) min between
Chicken breast 5 pieces 180 °C 20-28 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 160 g/6 0z) min between
Whole chicken 1 piece 180 °C 50-60 Shake, turn, or stir 1 time in
(1200 g/42 0z) min between

Steamfry mode
1 Place the basket in the pan.
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‘ 2 Addingredients to the basket and place the pan back into the appliance.

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the ‘Food Table' for recommended quantities and
cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the "MAX" line, as this may impact cooking performance.

e 3 Fill the water tank with purified water up to the MAX water level.

4 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

5 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

6 Tap the On/off button to switch on the appliance.
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7 Tap the Steamfry button to enter Steamfry mode.

8 Tap the Temperature button and then use the Increase or Decrease button
to select the desired cooking temperature.

9 Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select
the desired cooking time.

Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,
you can also choose from a variety of preset programs designed for
convenience and optimal results.

10 Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:

- Gently pull out the pan.
- Shake or turn the contents over a heat-resistant surface.
- Place the pan back to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing

and the ingredients will be hot. Always place the basket on a heat

] resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove the
basket. Depending on the type of food, hot steam may escape from the
basket.

«‘)) 0 11 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.
< - 2\
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/// 12 Remove the cooked food from the basket.
,/ Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Food table for Steamfry mode

The table below provides recommended base settings for preparing various food

types.

Note

- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all
ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.

Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Fresh potato cubes 1200 g/42 oz 180 °C 35 min Shake, turn, or stir 1-2 times in
between
Chicken breast 5 pieces 160 °C 29 min Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 160 g/6 0z) between
Fish fillet 6 pieces 160 °C 22 min Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 125 g/4 oz) between
Homemade bread 5009 180 °C 30 min Spread the dough into an even, flat

layer to prevent it from rising and
touching the heating element
during cooking, which could burn
the bread.

Whole chicken 1200 g/42 oz 180 °C 50 min Shake, turn, or stir once in between

Steam mode

1 Place the basket in the pan.
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‘ 2 Addingredients to the basket and place the pan back into the appliance.
(// D

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the "Food Table" for recommended quantities and
cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the 'MAX' line, as this may impact cooking performance.

e 3 Fill the water tank with purified water up to the MAX water level.

4 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

5 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

6 Tap the On/off button to switch on the appliance.




English 21

7 Tap the Steam button to enter Steam mode.

8 Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select

@ o) the desired cooking time.
N — Note: Temperature adjustment is disabled for Steaming.
~ Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,
\ you can also choose from a variety of preset programs designed for

convenience and optimal results.

9 Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:

- Gently pull out the pan.
- Shake or turn the ingredients over a heat-resistant surface.
- Place the pan back to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

((‘)) 0 10 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.
)

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the basket.

/ 4 11 Remove the cooked food from the basket.
A, Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.
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Food table for Steam mode

The table below provides recommended base settings for preparing various food
types.

Note
- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all

ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.

Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Fresh potato cubes 800g/ 280z 100 °C 28-35
min
Whole potato 4 pieces 100 °C 50-60
(around 250-300 g/9-11 min
0z)
Pork ribs 300g/11 0z 100 °C 25-35
min
Rice 3209/11 0z 100 °C 35-40 Using cooking pot, like baking pot,
min silicon tray etc.
Add 320 ml of water to the pot,
maintaining a rice-water ratio of
1:1.2.
Yam/Sweet Potato 8 pieces 100 °C 50-75
min

(around 100 g/3.5 0z)

Cooking with preset programs

This appliance comes with a variety of preset cooking programs designed to
simplify meal preparation. Each preset is optimized for a specific type of food,
automatically setting the ideal temperature and cooking time to deliver delicious
results with minimal effort.

1 Addingredients to the basket and place the pan back into the appliance.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the "MAX" line, as this may impact cooking performance.
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2 Tap the On/off button to switch on the appliance.

3 Tap the Airfry, Steam, or Steamfry button to enter one of the cooking

modes.

Note: Make sure to have the filled water tank in place when you are using the
Steam or Steamfry cooking modes.

Choose one of the preset programs according to the food you are cooking.

Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see 'Food table’). To do this:

- Gently pull out the basket.

- Shake or turn the contents over a heat-resistant surface.

- Reinsert the basket to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

"o

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.qg. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the pan.
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7 Remove the cooked food from the basket.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Preset table for Airfry

Preset Recommended amount  Time Temperature Shake
Reminder
Frozen fries 1000 27 min 180 °C 2 times
s g
Homemade 1000 g 29 min 180 °C 2 times
=0 fries
@ Meat chop 4 pieces (190g/piece) 17 min 200 °C 1time
II, Egg and 3 toasts, 4 eggs 12 min 160 °C /
Q breakfast Add toast 6
min into
cooking

Muffin 9 cups (around 30g per cup) 16 min 160 °C /

d Chicken 10 pieces (125g/piece) 28 min 180 °C 2 times

drumsticks

(\ Mixed 1000 g (Airfry mode) 12 min 180 °C 2 times
% vegetables 600 g (Steamfry and Steam
modes)

Whole fish 2 fish (300-400g per fish) 13 min 200 °C 1 time

<
Preset table for Steamfry
Preset Weight Time Temperature Shake
Reminder

Chicken 10 pieces (125 g/piece) 35 min 180 °C 2 times
& drumsticks

Cauliflower 600 g 19 min 160 °C 2 times

G
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Whole fish 2 fish (300-400 g per fish) 18 min 200 °C 1time
2 Dumplings 3709 16 min 160 °C /
Preset table for Steam
Preset Weight Time Temperature
Chicken 10 pieces (125 g/piece) 33 min 100 °C
& drumsticks
Broccoli 600 g 13 min 100 °C
G
Whole fish 2 fish (300-400 g per fish) 19 min 100 °C
<
/,-‘3 Dumplings 3709 13 min 100 °C
Cleaning

Routine cleaning

*@

Warning: Let the pan, basket, and inside of the appliance cool down

completely before you start cleaning.

Warning: the basket has a non-stick coating. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials as this may damage the non-stick

coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the

pan after every use.

1 Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug

from the wall outlet and let the appliance cool down.
2 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.
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Steam cleaning

3 Clean the basket, pan, and water tank under the tap, if necessary with warm

water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning table").

Tip: If food residues stuck to the basket or pan, you can soak them in hot
water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the basket
or pan and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

Tip: If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.

To prevent scratches, gently wipe the outside and inside of the appliance with
an unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth
and follow up with a dry one, if necessary.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

Clean the inside of the appliance with a slightly moistened soft cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

The steam cleaning function effectively dissolves greasy residue and provides a
deep clean for both the basket and pan.

The program runs for 20 minutes, consisting of:

15 minutes of steam cleaning to dissolve buildup.
5 minutes of drying to ensure the pan is ready for use.
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Note: When starting the steam cleaning program, the appliance may release
more vapor from the back than during regular steam mode. This is normal and
may result in increased condensation on nearby walls.

Before starting, please ensure the following:

- Airoutlet is not directly facing any power socket.

- Do not place other kitchen appliances next to the appliance.

- Keep at least 15 cm of space between the appliance and the wall to minimize
condensation buildup.

1 Fill the water tank with purified water up to the MAX water level.

2 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

3 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

4 Tap the On/off button to switch on the appliance.
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5 Tap the Steam Clean button.

6 Press the Start/pause button to start the steam cleaning process.

7 After 15 minutes, the appliance will beep continuously and the steam clean

icon will start flashing.

8 Pull out and clean the pan and basket.

Caution: Always wear heat-resistant gloves to handle the hot pan.

Note: If grease remains in the pan and basket, clean them with soapy water
or detergent using a sponge, then rinse again.

9 Place the basket and pan back into the appliance.
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10 Tap the Start/pause button to start the drying process.

((‘)) 0 11 After 5 minutes, a beep sound indicates that drying is complete.

< >\ Tip: Before first use or if not used for a long time, we suggest using the “Steam
cleaning” function to thoroughly clean the water circle and cooking chamber.

Every 20 hours of using steam mode, a descaling reminder will automatically
appear and blink on the display—this means it is time to run the descaling
program. The descaling program cleans limescale buildup from the airfryer’s
water system, helping to extend its lifespan.

1 Pour 60 ml of Philips Descaler CA6700 (sold separately) to the water tank.

st 2 Fill the water tank with purified water up to the MAX level.
efieS ="
V. o
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3 Mix the water and descaler evenly in the water tank.

4 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

5 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

6 Tap the On/off button to switch on the appliance

7 Tap and hold the Steam clean button for 2 seconds.

\Pqu - _Z
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8 Tap the Start/pause button to start descaling.

9 After 25 minutes of descaling, the appliance will beep and remind you to pull
out the pan.

10 Pull out the pan and pour off any remaining water in the pan.

Caution: Always wear heat-resistant gloves to handle the hot pan.

11 Pour off any remaining water in the water tank.

e 12 Refill the water tank with purified water.
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13 Place the basket and pan back to the appliance.

14 Press the Start/pause button to continue descaling.

15 The descaling process ends when you hear the appliance beep again.

16 Pull out the basket and pan.

17 Rinse the basket, pan, and water tank under the tap.

/ Note: If you often use hard water in your area, you may need to descale the
device more frequently.
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Storage
1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
Note
- When carrying the Airfryer, hold it horizontally and support the pan at the
front to prevent any accidental tilting and potential damage to the parts.
- Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed before
you carry and/or store it.
Troubleshooting
This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.home.id/support for a list of frequently asked questions or
contact the Consumer Care Center in your country.
Problem Possible cause Solution

The outside of the appliance
becomes hot during use.

The heat inside radiates to the
outside walls.

This is normal. All areas that you
need to touch during use stay cool
enough to touch.

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance switched
on for a longer time, some areas
get too hot to touch. These areas
are marked on the appliance with
the following icon:

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.
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Problem

Possible cause

Solution

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

You did not tap the On/off
button.

Tap the On/off button to switch
on the appliance.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
Ve

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
in again.

If your display still shows "E1", call
the service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.
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Possible cause
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Solution

The screen on the Airfryer shows
"E4-E12".

The device might have a
malfunction.

Try to unplug and plug in the
device again.

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

The screen on the Airfryer shows
IIE‘I 5H.

The internal water tube is blocked.

Perform the descaling process.

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

| hear some strange noise coming
from the inside of the appliance.

This appliance is equipped with a
fan to circulate heat and a water
pump to enable the steaming
function.

During operation, you may hear
sounds from these components.

This is normal and expected.

If the noise becomes noticeably
louder or changes in character,
please contact the Consumer Care
Center for further assistance.

There is water in the cooking
chamber after use.

After cooking, you may notice
water remaining in the cooking
chamber.

This is due to the steam generated
during operation, which
condenses on the food and the
inner walls of the chamber.

A small amount of condensation is
normal.

Simply wipe it away using a soft,
damp, non-abrasive cloth.

Wis flashing.

No water in water tank.

Add purified water to the water
tank.

Water tank is not placed properly.

Press the water tank to secure it in
place.

The internal water tube is blocked.

Perform the descaling process.

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

@ is flashing.

This is the descaling reminder.

Perform the descaling process. See
chapter "Descaling".




36 English

Problem

Possible cause

Solution

There is condensation on the wall
during steaming, steam cleaning,
or descaling.

Itis normal. The appliance may
release increased vapor from the
air outlet. This vapor can be
pushed toward nearby surfaces by
the internal fan, leading to visible
condensation on walls.

To ensure safe and optimal use:

- Place the appliance at least 15
c¢m away from the wall to
reduce condensation buildup.

- Ensure the air outlet is not
directly facing any power
socket to avoid electrical
hazards.

- Do not place other kitchen
appliances close to the unit
during operation.

- Use a mop or soft cloth to dry
any condensation that forms
on surrounding surfaces.

There is water leakage from the
Airfryer.

Internal Leakage (e.g., water tube
or internal components).

Cracks or Damage from External
Force.

If the appliance has been dropped
or deformed, it may cause
structural damage leading to
leaks.

Contact the Consumer Care Center
in your country for further
assistance.

The water tank may not be
properly installed or could be
damaged.

Remove the water tank and
reinstall it securely.

Check for any visible cracks or
damage.

If damage is found, contact the
Consumer Care Center for further
assistance.

The Airfryer is not producing
enough steam.

Insufficient water in the water
tank.

Check the water tank to ensure
there is enough water.

The water tank is not properly
inserted.

Press the water tank to secure it in
place.

The water inlet is dirty or clogged.

Clean and rinse thoroughly to
remove any blockages.

There is steam generator clogging
or pipeline leakage.

If the appliance has been used for
an extended period, the steam
generator may require
maintenance.

Run the descaling program to
clean the steam system.

If the issue persists after descaling,
please contact the Consumer Care
Center in your country for further
assistance.
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Dulezité informace

Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dllezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, ani do jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického vafice nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehtaté trouby (obr. 1).

- Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak drazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do kosiku, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.
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Varovani

Nadobu neplrite olejem, hrozi nebezpeci pozaru.

Pokud byste zjistili zdvadu na zastrcce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
dale jej nepouZivejte.

Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

Nikdy nevkladejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximalni mnozstvi
uvedené v kosiku.

Vzdy se ujistéte, Ze je ohtivac Cisty a ze v ohfivaci nejsou zadné potraviny.

PFi ¢isténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso, okraj
kovovych &asti.

Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

Pristroj zapojujte pouze do fadné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisticem.

Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

Pristroj nenf urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké (obr. 2).
Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o bezpecném pouzivani
pfistroje a pokud byly obezndmeny s pfislusnymi riziky.

Déti si s pristrojem nesmf hrat.

Cist&ni a udrzbu by nemély provadét déti, které jsou mladsi 8 let a jsou bez
dozoru.

Pristroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotiebic¢dm. Za pfistrojem, po obou
jeho strandch a nad pfistrojem ponechte alespori 15 cm volného prostoru. Na
pristroj nic nepokladejte.

Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvoliuje
horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou paru a vzduch davejte pozor také pfi
vytahovani nddoby z pfistroje.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ptisady nebo pedici papir.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Fritéza Airfryer ma velkou komoru a proto ma vysokou elektrickou spotiebu.
Nezapojujte dalsi vykonny spotfebic (napf. varnou konvici, elektricky gril atd.)
do stejné zasuvky. Mdze dojit k padu elektrického jistice ve vasem domé

a zasuvka nebude fungovat.

PYi pouzivani horkovzdusné fritézy Airfryer budte opatrni pfi otevirani,
zavirani nebo protrepavani velké a tézké zasuvky. Vzdy s ni zachazejte
opatrné, aby nedoslo k jejimu sklouznuti nebo padu, coz by mohlo zpdsobit
zranéni.

Pristroj je navrzen pro pouziti pfi okolnich teplotdch mezi 5 °C a 40 °C.

Drive nez pfistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pfistroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.
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Napajeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrchd.

Aby nedoslo ke zranéni, nepouzivejte pfistroj pro jiné ucely nez uvedené

v této prirucce. Pouzivejte pouze originalnf ptislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba, kosik a prislusenstvi umistény uvnitf varné komory se béhem
pouzivani pfistroje a po ném zahftivaji, vzdy s nimi manipulujte opatrné.

Pfed prvnim pouzitim pfistroje dlkladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uzivatelské pfirucce.
Nepokladejte nddobu a kosik na ovlddaci panel, protoze by mohly spadnout
a zpUsobit zranéni.

Pfivareni jidla v pare budte opatrni pfi vytahovani nadoby, abyste se nespalili
unikajici parou.

Nevystavujte vystup pary ze pristrojem smérem k sitové zdsuvce.

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Nenf urcen pro
pouzivaniv prostfedich, jako jsou kuchyrky pro persondl obchodd, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostredich. Pfistroj neni urcen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zatizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zafizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo ¢isténim ho vzdy odpojte od napéjeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionalni ¢i
poloprofesiondlni Ucely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené skody.

Kontrolu nebo opravu pfistroje svérte vzdy servisu autorizovanému
spolecnosti Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

Po pouziti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

Pfed manipulaci nebo ¢isténim pristroje pockejte alespor 30 minut, nez
pristroj vychladne.

Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli
tmavé nebo hnédé.

Vyjmé&te spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte pti teplotach nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidu).

Vzdy se ujistéte, Ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

Vzdy se ujistéte, ze mate kontrolu nad fritézou Airfryer.

Pfi vareni tu¢nych potravin mize z fritézy Airfryer vychazet kour.

Béhem protrepdvani a premistovani nadoby nestlacujte tlacitko pro uvolnéni
kosiku.

Kdyz se rozsviti ikona odstranéni vodniho kamene, odstrarite vodni kdmen.
Budte opatrni pfi vytahovani uvarenych pokrmd a nenechte vypadnout zadné
prislusenstvi.

Ujistéte se, Ze je zafizenf umisténo tak, aby jeho zadni strana byla alespon

15 cm od stény a predni strana 2 cm od okraje kuchyriské linky. Ujistéte se
také, ze vystup vzduchu neni otocen smérem k elektrické zasuvce.



40 Cestina

- Neumistujte fritézu Airfryer vedle jiného varného spotrebice, blizko stény
kuchyné nebo pod horni kuchyriské skiifiky. Vysrazend horka para by mohla
stékat po povrsich.

- Pribézném pouzivani je nutné okolo vyrobku zajistit dobrou ventilaci.

- Pokud se uvnitf nebo v okoli vystupu pary nahromadi vihkost, setfete ji
suchym hadrikem.

- Pokud se na zasuvce objevi zkondenzovand voda, doporucujeme upravit
pozici pfistroje nebo na zasuvku nasadit protiprachovy kryt, aby se na nf
kondenzat nehromadil.

- Pristroj je vybaven kratkym napajecim kabelem, aby se sniZilo riziko zamotanf
nebo zakopnuti, ke kterému muze dojit pfi pouZiti delsiho napajeciho kabelu.

- Prodluzovaci kabely Ize pouzit, pokud jste pfijejich pouzivani opatrni.

V pripadé pouziti prodluzovaciho kabelu:

- Vyznaceny jmenovity elektricky vykon kabelu musi odpovidat jmenovité
hodnoté pfistroje.

- Kabel umistéte tak, aby neptecnival pres okraj pultu nebo desky stolu, kde
by za néj mohly zatdhnout déti nebo by mohl zpUsobit nechténé
prevrhnuti pristroje jinym zpdsobem.

- Prodluzovaci kabel by mél byt uzemnéného trivodi¢ového typu.

- Pristroj ma polarizovanou zastrcku (jeden kolik je Sirsi nez druhy). Aby se
snizilo riziko Urazu elektrickym proudem, je tato zastrcka urcena k zapojeni do
polarizované zasuvky pouze jednim smérem. Pokud zastrcka do zasuvky zcela
nezapadne, otocte ji. Pokud presto nezapadne, obratte se na kvalifikovaného
elektrikare. Nepokousejte se zastrcku jakkoli upravovat.

- Aby nedoslo k poskozeni pfistroje, nepouzivejte alkalické istici prostredky.
Misto toho jej Cistéte meékkym hadfikem a jemnym cisticim prostfedkem.

- Aby nedoslo k poskozeni pfistroje, nepouzivejte tvrdou vodu. Misto toho
pouzivejte k vareni v pare, smazeni v pare a odstrafiovani vodniho kamene
cisténou vodu.

- Nesmeérujte studeny vzduch z ventildtord nebo klimatizaci smérem k vystupu
vzduchu z horkovzdusné fritézy Airfryer.

- Pouzivejte pouze odstrariovac vodniho kamene Philips. V zadném pfipadé na
odstranovani vodniho kamene nepouzivejte odstrariovac vodniho kamene na
bazi kyseliny sirové, kyseliny chlorovodikové, kyseliny amidosulfonové nebo
kyseliny octové (octa), protoze by mohl poskodit vodni okruh v pfistroji, aniz
by spravné odstranil vodni kdmen. Pouziti jiného odstrariovace vodniho
kamene nez Philips ma za nasledek ztratu zaruky. Zaruka ztraci platnost i pfi
nespravné provedeném odstranéni vodniho kamene.

- Povrch vyhievné plochy udrzuje po pouziti zbytkové teplo.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj odpovidd platnym normam a predpistm tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Automatické vypnuti

- Tento pfistroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Pokud tlacitko
nestisknete béhem 20 minut, dojde k automatickému vypnuti pfistroje.
Chcete-li pfistroj manudlné vypnout, stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti.
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Recyklace
- Tento symbol znamena, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym

komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vasi zemé pro sbé&r elektrickych vyrobka.

Zaruka a podpora

Spolecnost Versuni poskytuje na tento produkt po zakoupeni dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na zdvady zplsobené nespravnym uzivanim nebo
zanedbanim udrzby. Nase zaruka nema vliv na vase zdkonné prava spotiebitele.
Potiebujete-li dalsi informace nebo uplatnit zaruku, navstivte nas web
www.home.id/warranty.

Informace o ekodesignu

Informace o ekodesignu pro identifikator(y) modelu: NA540, NA541, NA543, NA547

Popis Oznaceni Hodnota Jednotka
Spotieba energie ve vypnutém stavu Potf 0,3 wW
Spotieba energie v pohotovostnim rezimu P / wW
Doba pred automatickym prepnutim do Tep 20 Min
pohotovostniho rezimu
Norma pro méfeni provozni hodnoty EN 50564:2011
Kontaktni Udaje pro Ucely ziskani vice informaci DAP B.V.
Tussendiepen 4a, 9206AD Drachten, The
Netherlands

P¥istroj je v souladu s poZadavky na ekodesign NARIZENI KOMISE (EU) 2023/826.

Uvod

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vés mezi uzivateli vyrobkl spolecnosti Philips!

Chcete-li plné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.home.id.
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Vseobecny popis

Prehled vyrobku

Ovladaci panel
Napajeci kabel

Nadoba

Kos

Tlacitko uvolnéni kosiku
N&drzka na vodu

Vicko nadrzky na vodu

Tlaéitko uvolnéni kosiku

NouhwN —

Posunutim krytky odkryjete tlacitko
uvolnénf kosiku.

Stisknéte tlacitko pro uvolnénfi kosiku
a vytdhnéte kosik z nadoby.




Prehled ovladaciho panelu
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Napajeni a zdkladni ovladani

SENEORC),

O = <> &

Vypinac
Klepnutim horkovzdusnou fritézu Airfryer zapnete nebo
vypnete.

Tladitko pro spusténi/pozastaveni
Klepnutim spustite nebo pozastavite proces pripravy.

Tladitko horkovzdusného fritovani

Klepnutim spustite horkovzdusné fritovani a pripravite
kfupavé pokrmy.

Tladitko horkovzdusného fritovani v pare

Klepnutim spustite vafeni v pate a horkovzdusné fritovani,
které zajisti Stavnaty vnitiek a kfupavy povrch pokrmu.

Tladitko naparovani
Klepnutim spustite vafeni v pare, které zajisti jemné
arovnomeérné ohfati.

Tlacditka zvyseni/snizeni
Klepnutim zvysite nebo snizite teplotu pfipravy a cas.

Tladitko teploty
Klepnutim prejdete do rezimu nastaveni teploty.

Tladitko ¢asu
Klepnutim prejdete do reZimu nastaveni ¢asu.
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Prednastavené programy

e

Mrazené hranolky

Tuto predvolbu pouzijte k pfipravé mrazenych hranolka,
americkych brambor nebo bramborovych placicek
dokfupava a dozlatova.

Cerstvé brambory

Tuto predvolbu pouZijte k pfipravé kfupavych hranolk{
nebo americkych brambor z Cerstvych nakrajenych brambor.

Kotlety

Tuto predvolbu pouzijte na grilovani steaku s opecenou
kdrkou tak, jak vam chutna.

Snidané
Tuto predvolbu pouzijte k pfipravé rychlé a vyvazené
snidané s chlebem opecenym dozlatova a vejci namékko.

Muffiny

Tuto predvolbu pouzijte k peceni nadychanych, rovnomérné
propecenych muffind.

Kufreci stehna

Tuto predvolbu pouzijte k diikladné pfipraveé kufecich
stehen s kifupavou kazickou.

Zeleninova smés

Tuto predvolbu pouzijte k rovhomérnému peceni nebo
kfupavému opeceni zeleniny s minimalnim mnozstvim oleje.

Ryby
Tuto predvolbu pouZijte k Setrné pripraveé rybich filetd nebo
mofskych plodd, aby zUstaly Stavnaté a krehké.

Knedlicky
Tuto predvolbu pouzijte k rovhomérnému provarenf
knedli¢kl s ktupavym povrchem a kiehkou naplni.



Dalsi funkce
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Uchov. teplé

Klepnutim na tlacitko Udrzovat teplotu muzete kdykoli
pred pripravou nebo béhem ni aktivovat rezim udrzovani
teploty.

Kdyz je funkce udrzovani teploty aktivovana, pfistroj se po
dokonceni pfipravy automaticky pfepne do rezimu
udrzovan( teploty.

Pfipomenuti protiepani

Tento model disponuje pfipomenutim protfepani.

K dosazeni optimalnich vysledk jidlo protrepejte nebo
otocte ihned po zaznéni upozornéni.

Stisknutim tlacitka Pfipomenuti protiepani zapnete nebo
vypnete upozornéni. Kdyz je tato funkce zapnuta, uslysite
pipnuti a tlacitko zacne blikat, coz vdm pfipomene, Ze je
jidlo béhem pfipravy tfeba protfepat nebo otodit, aby byly
vysledky rovhomeérnéjsi.

Svétlo
Zapne nebo vypne svétlo ve varné komore.

Cisténi parou

U¢inné rozpousti mastné usazeniny a zajistuje diikladné

cisténi kosiku i nadoby.

Favorite (Oblibené)

Vase fritéza Airfryer je vybavena funkci ulozeni oblibenych

nastaveni pro rychly pfistup k preferovanym nastavenim.

- Nastavte pozadovanou teplotu a dobu pfipravy.

- Stisknéte a podrzte tlacitko Oblibené, dokud neuslysite
pipnuti. Tim se ulozi nastaven.

- Chcete-li své oblibena nastaveni aktualizovat,
jednoduse opakujte vyse uvedené kroky s novym
nastavenim.
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Displej

Displej casu/teploty
Na displeji se stfidavé zobrazuje doba pfipravy a teplota.

Indikace nedostatku vody
Rozsviti se, kdyZz neni v nddrzce dostatek vody.

Ukazatel odstranéni vodniho kamene
Rozsviti se, kdyz byly funkce vyuzivajici paru aktivni po dobu
20 hodin.
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Pred prvnim pouzitim

Dulezité informace: BEhem prvniho pouziti muze z fritézy Airfryer vychazet
kour a zapach. To je normalni a mély by zmizet béhem nékolika minut.

Upozornéni: Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu
neplite olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

Upozornéni: Nedotykejte se horkych povrchii. S horkou nadobou
manipulujte v kuchynskych rukavicich.

Upozornéni: Pristroj je urcen vyhradné k pouziti v domacnosti.

Poznamka: Predehrivani pristroje neni nutné.

1 Odstrante veskery obalovy material.

2 Sejméte z pristroje vsechny (pfipadné) nélepky nebo stitky.
3 Pred prvnim pouzitim pfistroj dikladné vycistéte.

Priprava pred pouzitim

1 Pristroj postavte na stabilni a vyrovnany povrch odolny proti zaru. Ujistéte se,
Ze je na stole po vytazeni nddoby dostatek mista na vysunutou kolejnici.
2 Ponechte alespori 15 cm volného prostoru za pfistrojem.

Poznamka: Béhem pouzivani se skrze vystupy vzduchu uvolnuje horka para.
Udrzujte ruce a oblic¢ej v bezpecné vzdalenosti od péry a vystupt vzduchu.
Pristroj umistéte alespon 15 cm od stény a vystupy vzduchu neumistujte pfimo
pred zasuvku.

Pozndmka: Na pristroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo
by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovan.

Poznamka: Neumistujte fritézu Airfryer vedle jiného varného spotrebice, blizko
stény kuchyné nebo pod horni kuchyriské skiiriky. Vysrazend horka para by
mohla stékat po povrsich.

Pouziti pristroje

Tento pfistroj s funkci pary nabizi tfi univerzalni rezimy pfipravy, které jsou

navrzeny tak, aby vyhovovaly Siroké skale potieb pfi pfipravé pokrm.

- Rezim horkovzdusného fritovani pripravi kfupavé pokrmy s minimalnim
mnozstvim oleje —idedIni na snacky a oblibené smazené pokrmy.
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- Rezim horkovzdus$ného fritovani v pare kombinuje horky vzduch a paru,
aby pokrm zdstal vlacny a zarovert mél zlatavy povrch —idedini na kfehké
potraviny, jako je domdaci chléb a ryby.

- Rezim pary vyuziva paru k Setrné pfipraveé surovin, pfi které se zachovavaji
Ziviny a struktura, coz je idedlni na zeleninu a motské plody.

Rezim horkovzdusného fritovani
1 Vlozte kosik do néddoby.

2 Vlozte suroviny do kosiku a zasunite nadobu zpét do pfistroje.

Poznamka: Fritéza Airfryer je vhodna na pfipravu Siroké skaly ingredienci.
Abyste dosahli co nejlepsich vysledkl, nahlédnéte do , Tabulky pokrma”, kde
najdete doporucenad mnozstvi a doby pfipravy.

Pozndmka: Neprekracujte doporuc¢ené mnozstvi ani nenaplfiujte kosik nad
znacku ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit vykon pfipravy.

3 Stisknutim tlacitka vypinace pristroj zapnete.

4 Klepnutim na tla¢itko horkovzdusného fritovani prejdéte do rezimu
horkovzdusného fritovani.
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5 Klepnutim na tlacitko Teplota a poté pomoci tlacitek Zvysit nebo Snizit
vyberete pozadovanou teplotu pfipravy.

6 Klepnutim na tla¢itko Cas a poté pomoci tlatitek Zvysit nebo SniZit vyberete

@ o) pozadovanou dobu pfipravy.
N — Pozndmka: Kromé ruéniho vybéru teploty a ¢asu pripravy mizete také vybirat
e z fady prednastavenych program, které jsou navrzeny s ohledem na pohodlf

a optimalni vysledky.

7 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahajte pipravu.

Pozndmka: Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protiepat (viz
¢ast ,Tabulka pokrm0"”). Postup:

- Opatrné vytdhnéte nadobu.

- Protiepejte obsah nebo otocte suroviny nad zaruvzdornym povrchem.

- Zasunte nadobu zpét a pokracujte v pfipravé.

Poznamka: Chcete-li proces pripravy pozastavit, znovu stisknéte tlacitko
spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim stejného tlacitka pokracujte
v pfipravé.

Poznamka: Po vyjmuti nddoby se pristroj automaticky pozastavi. Priprava se
automaticky obnovi, jakmile vlozite nadobu zpét do pfistroje.

Po dokonceni pfipravy zazni Casovy signal. Opatrné vytahnéte nddobu.

Upozornéni: Po pripravé pokrmt jsou kosik, nadoba, plast vnitiku
pristroje a ingredience horké. Pti vyjimani kosiku a nadoby z pristroje je
vzdy polozte na Zaruvzdorny povrch (napf. kovovou nebo silikonovou
kuchyriskou podlozku). Podle typu pokrmu muze z nadoby unikat horka
para.

Vyjméte pripraveny pokrm z kosiku.

Pozndmka: Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk z ingredienci se zachytavaji na
dné nadoby.

Poznamka: V zavislosti na typu pfipravovanych pokrm{ miZzete mezi
jednotlivymi davkami nebo pred protfepanim obsahu vylit prebytecny olej
nebo tuk. Aby to bylo bezpecné, postavte nadobu na Zaruvzdorny povrch
a pouzijte kuchyriské rukavice. Opatrné vylijte olej nebo tuk.
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Tabulka potravin pro rezim horkovzdusného fritovani

Nize uvedena tabulka obsahuje doporucend zakladni nastaveni pro pfipravu

rdznych druhd pokrm.
Poznamka

- Uvedend nastaveni slouzi jako voditko. Vzhledem k rozdiliim v ptvodu,
velikosti, tvaru a znacce surovin nelze zarucit optimalni vysledky pro vsechny

ingredience.

- Pri pfipravé vétsich mnozstvi (napt. hranolky, krevety, kureci stehynka,
mrazené pokrmy) ingredience béhem pfipravy 2-3krat protfepejte, otocte
nebo promichejte, aby byla zajisténa rovnomérna struktura a propeceni.

Potraviny Mnozstvi Teplota Time Poznamka
potravin (Cas)
Zmrazené jarni zavitky 800 g 200 °C 15min  V prdbéhu 1-2krat protiepejte,
otocte nebo zamichejte
Hamburger 6 karbanatku 200 °C 16— V prabéhu 1-2krat protfepejte,
(zhruba 150 g / 5 02) 25min  otolte nebo zamichejte
Sekand pecené 14009 150 °C 65—
70 min
Kotlety bez kosti 4 kotlety 200 °C 16— V prabé&hu 1-2krat protrepejte,
(zhruba 190 g / 7 0z) 25min  otocte nebo zamichejte
Kureci prsa 5 kusU 180 °C 20- V prlbéhu 1-2krat protiepejte,
(zhruba 160 g / 6 0z) 28 min  otocte nebo zamichejte
Celé kure 1 kus 180 °C 50— V pribéhu jednou protrepejte,
60 min otocte nebo zamichejte

(12009 /42 0z)

Rezim horkovzdusného fritovani v pare

1 VloZzte kosik do nadoby.
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‘ 2 Vlozte suroviny do kosiku a zasunte nddobu zpét do pfistroje.
< .

Poznamka: Fritéza Airfryer je vhodna na pripravu siroké skaly ingredienci.
Abyste dosahli co nejlepsich vysledkd, nahlédnéte do , Tabulky pokrmd”, kde
najdete doporucend mnozstvi a doby pfipravy.

Poznamka: Neprekracujte doporucené mnozstvi ani nenaplriujte kosik nad
znacku ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit vykon pfipravy.

ke’ 3 Naplnte nddrzku na vodu ¢isténou vodou az po znacku MAX.

4 Vysunte zadkladnu nadrzky na vodu ze spodni strany pfistroje.

5 Zajistéte viko nadrze na vodu a umistéte nddrz na vodu na zakladnu.

6 Stisknutim tlacitka vypinace pristroj zapnete.
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7 Klepnutim na tlacitko horkovzdusného fritovani v pare prejdéte do rezimu
horkovzdusného fritovani v pare.

8 Klepnutim na tlacitko Teplota a poté pomoci tlacitek Zvysit nebo Snizit
vyberete pozadovanou teplotu pfipravy.

9 Klepnutim na tla¢itko €as a poté pomoci tlatitek Zvysit nebo Snizit vyberete
pozadovanou dobu pfipravy.
Pozndmka: Kromé ruéniho vybéru teploty a ¢asu pripravy muzete také vybirat
z fady prednastavenych program, které jsou navrzeny s ohledem na pohodlf
a optimalni vysledky.

10 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahajte pfipravu.

Pozndmka: Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protiepat (viz
¢ast ,Tabulka pokrm0"”). Postup:

- Opatrné vytdhnéte nadobu.

- Protiepejte nebo otocte obsah nad zaruvzdornym povrchem.

- Zasunte nadobu zpét a pokracujte v pripravé.

Pozndmka: Chcete-li proces pfipravy pozastavit, znovu stisknéte tlacitko
spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim stejného tlacitka pokracujte
v pfipravé.

Poznamka: Po vyjmuti kosiku se pfistroj automaticky zastavi. Pfiprava se
automaticky obnovi, jakmile vlozite kosik zpét do pfistroje.

11 Po dokonceni pfipravy zazni casovy signal. Opatrné vytdhnéte nddobu.

Upozornéni: Po pripravé pokrmu jsou kosik, nadoba, plast vnitiku
pristroje a ingredience horké. Pfi vyjimani kosiku jej vzdy polozte na
zaruvzdorny povrch (napf. trojnozku nebo silikonovou podlozku). Podle
typu pokrmu muiZze z kosSiku unikat horka para.
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S 12 Vyjméte pfipraveny pokrm z kosiku.

Poznamka: Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk z ingredienci se zachytavaji na
dné nadoby.

Pozndmka: V zavislosti na typu pfipravovanych pokrmd mizete mezi
jednotlivymi davkami nebo pred protrepanim obsahu vylit prebytecny olej
nebo tuk. Aby to bylo bezpecné, postavte nadobu na zaruvzdorny povrch
a pouzijte kuchynské rukavice. Opatrné vylijte olej nebo tuk.

Tabulka potravin pro rezim horkovzdusného fritovani v pare

Nize uvedena tabulka obsahuje doporucend zakladni nastaveni pro pfipravu

rdznych druhd pokrm.

Poznamka

- Uvedenad nastaveni slouZi jako voditko. Vzhledem k rozdilim v ptvodu,
velikosti, tvaru a znacce surovin nelze zarucit optimalni vysledky pro vsechny
ingredience.

- Pri pfipravé vétsich mnozstvi (napf. hranolky, krevety, kufeci stehynka,
mrazené pokrmy) ingredience béhem ptipravy 2-3krat protrepejte, otocte
nebo promichejte, aby byla zajisténa rovnomeérna struktura a propeceni.

Potraviny Mnozstvi Teplota Time Poznamka
potravin (Cas)

Kostky cerstvych brambor 1200 g/42 oz 180 °C 35min  Vprabéhu 1-2krat protiepejte,
otocte nebo zamichejte

Kureci prsa 5 kusU 160 °C 29 min  Vprabéhu 1-2krat protiepejte,

(zhruba 160 g / 6 0z) otocte nebo zamichejte

Rybi filety 6 kust 160 °C 22 min  Vprabéhu 1-2krat protfepejte,

(zhruba 125 g / 4 0z) otolte nebo zamichejte

Domacf chléb 5004 180 °C 30min  Tésto rozetfete do rovhomeérné

a ploché vrstvy, aby béhem pecenf
nevykynulo a nedotykalo se
topného télesa, coz by mohlo chléb
spalit.

Celé kure 1200 g/42 oz 180 °C 50 min V prabéhu jednou protiepejte,
otocte nebo zamichejte

Rezim vareni v pare
1 Vlozte kosik do nadoby.
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2 Vlozte suroviny do kosiku a zasunte nddobu zpét do pfistroje.

Poznamka: Fritéza Airfryer je vhodna na pripravu siroké skaly ingredienci.
Abyste dosahli co nejlepsich vysledkd, nahlédnéte do , Tabulky pokrmd”, kde
najdete doporucend mnozstvi a doby pfipravy.

Poznamka: Neprekracujte doporucené mnozstvi ani nenaplriujte kosik nad
znacku ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit vykon pfipravy.

ke’ 3 Naplnte nddrzku na vodu ¢isténou vodou az po znacku MAX.

4 Vysunte zadkladnu nadrzky na vodu ze spodni strany pfistroje.

5 Zajistéte viko nadrze na vodu a umistéte nddrz na vodu na zakladnu.

6 Stisknutim tlacitka vypinace pristroj zapnete.
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7 Klepnutim na tlacitko Para prejdéte do rezimu vareni v pare.

8 Klepnutim na tla¢itko €as a poté pomoci tlatitek Zvysit nebo SniZit vyberete

@ o) pozadovanou dobu pfipravy.
N — Pozndmka: U vareni v pare je nastaven( teploty deaktivovano.
S e Pozndmka: Kromé ruéniho vybéru teploty a ¢asu pripravy muzete také vybirat
\ z fady prednastavenych program, které jsou navrzeny s ohledem na pohodlf

a optimalni vysledky.

9 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahajte piipravu.

Pozndmka: Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protiepat (viz
¢ast ,Tabulka pokrm0"”). Postup:

- Opatrné vytdhnéte nadobu.

- Protiepejte obsah nebo otocte suroviny nad zaruvzdornym povrchem.

- Zasunte nadobu zpét a pokracujte v pfipravé.

Poznamka: Chcete-li proces pripravy pozastavit, znovu stisknéte tlacitko
spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim stejného tlacitka pokracujte
v pfipravé.

Pozndmka: Po vyjmuti kosiku se pristroj automaticky zastavi. Priprava se
automaticky obnovi, jakmile vlozite kosik zpét do pristroje.

((‘)) 0 10 Po dokonceni pfipravy zazni ¢asovy signal. Opatrné vytahnéte nddobu.
)

Upozornéni: Po pripravé pokrmt jsou kosik, nadoba, plast vnitiku
pristroje a ingredience horké. Pti vyjimani kosiku a nadoby z pristroje je
vzdy polozte na Zaruvzdorny povrch (napf. kovovou nebo silikonovou
kuchyriskou podlozku). Podle typu pokrmu muze z kosiku unikat horka

para.
/// 11 Vyjméte pfipraveny pokrm z kosiku.
A, Poznamka: Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk z ingredienci se zachytavaji na

dné nadoby.

Poznamka: V zavislosti na typu pfipravovanych pokrm{ miZzete mezi
jednotlivymi davkami nebo pred protfepanim obsahu vylit prebytecny olej
nebo tuk. Aby to bylo bezpecné, postavte nadobu na Zaruvzdorny povrch
a pouzijte kuchyriské rukavice. Opatrné vylijte olej nebo tuk.




56 Cestina

Tabulka pro rezim vateni v pare

Nize uvedena tabulka obsahuje doporucend zakladni nastaveni pro pfipravu

rlznych druh pokrmd.

Poznamka

- Uvedend nastaveni slouzi jako voditko. Vzhledem k rozdiliim v ptvodu,
velikosti, tvaru a znacce surovin nelze zarucit optimalni vysledky pro vsechny
ingredience.

- Pri pfipravé vétsich mnozstvi (napt. hranolky, krevety, kureci stehynka,
mrazené pokrmy) ingredience béhem pfipravy 2-3krat protfepejte, otocte
nebo promichejte, aby byla zajisténa rovnomérna struktura a propeceni.

Potraviny Mnozstvi Teplota Time Poznamka
potravin (Cas)
Kostky ¢erstvych brambor 8009/ 28 oz 100 °C 28—
35 min
Brambory v celku 4 kusy 100 °C 50—
(ptiblizné 250-300 g / 60 min
9-11 0z)
Veprova zebirka 300g/11unci  100°C 25—
35 min
Ryze 320g/ 110z 100 °C 35— Pouziti nddoby na vareni, jako je

40 min pekag, silikonovy tac atd.
Do hrnce dejte 320 ml vody.
Dodrzte pomér ryze avody 1:1,2.

Sladké brambory 8 kust 100 °C 50—
(zhruba 100 g/ 3,5 0z2) 75 min

Priprava s prednastavenymi programy

Tento pfistroj je vybaven fadou pfednastavenych programd pfipravy, které
pripravu jidel zjednodusuji. Kazda predvolba je optimalizovadna pro konkrétni
druh pokrmu a automaticky nastavuje idealni teplotu a dobu pfipravy, aby bylo
dosazeno vynikajicich vysledkl s minimalnim Usilim.
i 1 VloZte suroviny do kosiku a zasurite nadobu zpét do pfistroje.
o

Pozndmka: Neprekracujte doporucené mnozstvi ani nenaplnujte kosik nad
znacku ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit vykon pfipravy.
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Stisknutim tlacitka vypinace pristroj zapnete.

Klepnutim na tlacitko horkovzdusného fritovani, vareni v pare nebo
horkovzdusného fritovani v pare prejdéte do daného rezimu ptipravy.

Poznamka: Pri pouzivani rezim( vareni v pare nebo horkovzdusného
fritovani v pafe musi byt nddrzka na vodu naplnéna a spravné umisténa.

Vyberte jeden z pfednastavenych programt podle pokrmu, ktery
pripravujete.

Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahajte pfipravu.

Pozndmka: Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protiepat (viz
¢ast ,Tabulka pokrm0"”). Postup:

- Opatrné vytadhnéte kosik.

- Protiepejte nebo otocte obsah nad zaruvzdornym povrchem.

- Vlozte kosik zpét a pokracujte v priprave.

Pozndmka: Chcete-li proces pfipravy pozastavit, znovu stisknéte tlacitko

spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim stejného tlacitka pokracujte
v pfipravé.

Poznamka: Po vyjmuti kosiku se pfistroj automaticky zastavi. Pfiprava se
automaticky obnovi, jakmile vlozite kosik zpét do pfistroje.

Po dokonceni pfipravy zazni casovy signal. Opatrné vytahnéte nddobu.

Upozornéni: Po pripravé pokrmu jsou kosik, nadoba, plast vnitiku
pristroje a ingredience horké. Pfi vyjimani kosiku a nadoby z pristroje je
vzdy polozte na zaruvzdorny povrch (napf. kovovou nebo silikonovou
kuchynskou podlozku). Podle typu pokrmu muze z nadoby unikat horka
para.
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7 Vyjméte pripraveny pokrm z kosiku.
Poznamka: Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk z ingredienci se zachytavaji na
dné nadoby.
Pozndmka: V zavislosti na typu pfipravovanych pokrmd mizete mezi
jednotlivymi davkami nebo pred protrepanim obsahu vylit prebytecny olej
nebo tuk. Aby to bylo bezpecné, postavte nadobu na zaruvzdorny povrch
a pouzijte kuchynské rukavice. Opatrné vylijte olej nebo tuk.

Tabulka predvoleb pro horkovzdusné fritovani

Predvolba Doporucené mnozstvi Time (Cas) Teplota Pfipomenuti
protiepani
Mrazené 1000 g 27 min 180 °C Dvakrat
g hranolky
Doméci 10009 29 min 180 °C Dvakrat
=0 hranolky
@ Kotleta 4 kusy (190 g/kus) 17 min 200 °C Jednou
Vejce a snidané 3 tousty, 4 vejce 12 min 160 °C /

Toust pridejte
po 6 minutach

pripravy
@ Muffiny 9 kosickd (asi 30 g na kosicek) 16 min 160 °C /
J Kureci stehna 10 kust (125 g/kus) 28 min 180 °C Dvakrat
(\ Zeleninova 1000 g (rezim Airfry) 12 min 180 °C Dvakrat
‘ﬂ smés 600 g (rezimy horkovzdusného
fritovani v pare a vareni v pare)
Celd ryba 2 ryby (300-400 g na rybu) 13 min 200 °C Jednou
<
Tabulka predvoleb pro horkovzdusné fritovani v pare
Predvolba Hmotnost Time (Cas) Teplota Pfipomenuti
protiepani
& Kureci stehna 10 kust (125 g/kus) 35 min 180 °C Dvakrat
Kvétak 600 g 19 min 160 °C Dvakrat

G
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Celé ryba 2 ryby (300-400 g na rybu) 18 min 200 °C Jednou

m Knedlicky 3709 16 min 160 °C /
A

Tabulka predvoleb pro vatreni v pare

Piredvolba Hmotnost Time (Cas) Teplota
& Kufeci stehna 10 kust (125 g/kus) 33 min 100 °C
Brokolice 600 g 13 min 100 °C
G
Celd ryba 2 ryby (300-400 g na rybu) 19 min 100 °C
<
/,-‘3 Knedlicky 3709 13 min 100 °C
—~EV .V ’
Cisteni

Pravidelné cisténi

e Varovani: Nez zac¢nete s ¢isténim, nechte nadobu, kosik a vnitini stranu
g g ptistroje Gplné vychladnout.

2

Varovani: kosik je vybaven nepfilnavym povrchem. Nepouzivejte Zadné
kovové kuchyrské nacini ani abrazivni cistici materialy, protoZze by mohly
neprilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouziti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze
dna nadoby.

1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti pfistroj vypnéte, odpojte zastrcku ze
sitové zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.
2 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.



60 Cestina

Cisténi parou

3 Kosik, nddobu a nadrzku na vodu ocistéte pod tekouci vodou (pfipadné pod

teplou vodou) prostiedkem na myti nddobf a neabrazivni houbickou (viz
JTabulka cisténi”).

Tip: Pokud na kosiku nebo nadobé ulpivaji zbytky pokrmd, mdzete je na
10-15 minut namocit do horké vody s mycim prostfedkem na nadobi.
Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je sndze odstranit. Dbejte, abyste
pouzili takovy distici prostredek na nadobi, ktery dokaze rozpustit olej a tuk.
Jsou-li na kosiku nebo nddobé mastné skvrny a nepodafilo se vam je odstranit
horkou vodou s mycim prostredkem na nadobi, pouZzijte tekuty odmastovac.

Tip: Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v pfipadé potreby odstranit
kartackem s mékkymi nebo stredné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi Stétinami, protoze by mohlo dojit

k poskozeni povrchu topného télesa.

Abyste zabranili poskrabani, jemné otiete vnéjsi a vnitini povrch pristroje
Cistym a mékkym hadrikem. Nejprve jej otfete vihkym hadfikem a poté jej
podle potieby osuste suchym hadiikem.

Topné télisko vycistéte Cisticim kartdcem, abyste odstranili vSechny zbytky
potravin.

Vnitrek pfistroje ocistéte vinkym hadfikem a poté jej podle potieby osuste
suchym hadfikem.

Funkce cisténi parou ucinné rozpousti mastné zbytky a ddkladné disti kosik
a nadobu.
Program trva 20 minut a sklada se z téchto ¢asti:

15 minut ¢isténi parou na rozpusténi usazenin.
5 minut suseni, aby byla nddoba pfipravena k pouziti.
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Pozndmka: Pfi spusténi programu ¢isténi parou muze pristroj vypoustét vice pary

ze zadni &asti nez pri bézném vareni v pare. To je normalni a mlize to vést ke

zvysené kondenzaci na okolnich sténach.

Pred spusténim se ujistéte, ze:

- Vystup vzduchu nenf otocen piimo smérem k elektrické zasuvce.

- Vedle pfistroje nejsou zadné dalsi kuchyriské spotrebice.

- Mezi pfistrojem a sténou ponechte alespor 15 cm volného prostoru, aby se
minimalizovalo hromadéni kondenzované vody.

1 Naplrite nddrzku na vodu ¢isténou vodou az po znacku MAX.

2 Vysunte zakladnu nadrzky na vodu ze spodnf strany pfistroje.

3 Zajistéte viko nddrze na vodu a umistéte nadrz na vodu na zakladnu.

4 Stisknutim tlacitka vypinace pfistroj zapnete.
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5 Klepnéte na tlacitko CiSténi parou.

/

6 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces Cisténi.

7 Po 15 minutéch zacne pfistroj nepretrzité pipat a ikona ¢isténi parou bude
blikat.

8 Vytdhnéte a vycistéte nadobu a kosik.

Upozornéni: Pfi manipulaci s horkou nadobou vzdy noste zaruvzdorné
rukavice.

Pozndmka: Pokud v nddobé a kosiku zlstane mastnota, vycistéte je mydlovou
vodou nebo mycim prostredkem pomoci houbicky a poté je znovu
oplachnéte.

9 Vlozte nddobu a kosik zpét do pfistroje.




Ceétina 63

10 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces susen.

((‘)) 0 11 Po 5 minutéch se ozve zvukovy signal, ktery signalizuje dokonceni suseni.

Tip: Pfed prvnim pouzitim nebo v pfipadé delsi necinnosti doporucujeme pouzit
funkci ,Cisténi parou” k dikladnému vy¢isténi vodniho okruhu a varné komory.

< 2]

Odstranovani vodniho kamene

Kazdych 20 hodin pouzivani rezimu pary se na displeji automaticky zobrazuje

a bliké pfipomenuti odvapnéni—to znamena, Ze je Cas spustit program
odstrafiovani vodniho kamene. Program odstrariovani vodniho kamene cistf
vodni systém horkovzdusné fritézy od usazenin vodniho kamene, ¢imz pomaha
prodlouzit jeji zivotnost.

1 Nalijte 60 ml pripravku Philips CA6700 na odstrarovani vodniho kamene

oQ
& (prodéava se samostatné) do nadrzky na vodu.

ket 2 Naplite nddrzku na vodu ¢isténou vodou az po znacku MAX.

?\)“‘“ed A

>
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3 Promichejte v nddrzce pripravek na odstrarovéni vodniho kamene s vodou.

4 Vysurite zakladnu n&drzky na vodu ze spodni strany pfistroje.

5 Zajistéte viko nadrze na vodu a umistéte nadrz na vodu na zakladnu.

- |

@

6 Stisknutim tlacitka vypinace pristroj vypnéte

7 Stisknéte tlacitko ¢isténi parou a podrzte jej po dobu 2 sekund.
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8 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni zahajte odstrafiovani vodniho

kamene.

9 Po 25 minutdch odstraniovani vodniho kamene pfistroj vyda zvukovy signal

f((‘)) a pripomene vam, abyste vyjmuli nddobu.

7 A 10 Vyjméte nddobu a vylijte z ni zbyvajici vodu.
| - ) Upozornéni: Pfi manipulaci s horkou nadobou vzdy noste zaruvzdorné
‘ rukavice.

11 Vylijte z nddrzky na vodu pripadnou zbyvajici vodu.

12 Naplnite nddrzku na vodu cisténou vodou.
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13 Zasunte kosik a nddobu zpét do pfistroje.

14 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni pokracujte v odstrafovani vodniho

kamene.

15 Proces odstraniovani vodniho kamene skondi, jakmile uslysite dalsi pipnuti.

16 Vyjméte nadobu a kosik.

17 Vyplachnéte nadobu, kosik a nddrzku na vodu tekouci vodou.

Dulezité informace: V zadném pfipadé na odstrafiovani vodniho kamene
nepouzivejte kapalinu na bazi kyseliny sirové, kyseliny chlorovodikové,
kyseliny amidosulfonové nebo kyseliny octové (octa), protoze by mohla
poskodit vodni systém v pfistroji, aniz by spravné odstranila vodni kamen.

Pozndmka: Pokud ve své oblasti ¢asto pouzivate tvrdou vodu, mozna bude nutné
odstraniovat vodni kdmen z pristroje castéji.
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Skladovani

1 Plistroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vSsechny soucasti pred ulozenim cisté a suché.
Poznamka
- Priprenaseni drzte fritézu Airfryer vodorovné a nddobu vpredu podpirejte,
aby se zabranilo jakémukoli ndhodnému naklonéni a moznému poskozeni
soucasti.
- Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer pred prendsenim
nebo uklddanim zajisténé.

Reseni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlizete u pfistroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyfesit s pomoci nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.home.id/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zakazniky ve své zemi.

Problémy Mozna pfi¢ina Reseni
Vnéjsi povrch pristroje je pfi Vnitfni teplo vyzaruje do vnéjSich ~ To je normalni jev. VSechny oblasti,
pouzivani horky. stén. na které béhem pouzivani

potrebujete sahat, jsou dostatecné
chladné na dotek.

Nadoba, kosik, a vnitfni ¢ast
pristroje jsou vzdy horké, kdyz se
pristroj zapne, aby byl pokrm
spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pristroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahfteji
prilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pristroji oznaceny nasledujici
ikonou:

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykéate se
jich, je pouzivani pfistroje
bezpecné.




68 Cestina

Problémy

Mozna pfti¢ina

Reseni

Moje domdci hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

K dosazeni nejlepsich vysledkd
pouzijte Cerstvé, moucné
brambory. Pokud potiebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostiedi, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichz obalu je uvedeno, Ze jsou
vhodné k fritovani.

Mnozstvi pfisad v kosiku je pfilis
velké.

P¥i pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokynt v této
uZivatelské pfirucce.

Urcité typy suroviny je nutné

v poloviné doby vareni protiepat.

Pri pfipravé domacich hranolkd
postupujte podle pokynt v této
uzivatelské pfirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

PFistroj nenfi pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka radné
zapojena do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristroju.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku
a zkontrolujte pojistky.

Nestiskli jste spravné tlacitko
vypinace.

Stisknutim tlacitka vypinace
pristroj zapnete.

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvniti nadoby v pfistroji Airfryer
se mohou objevit body vzniklé
v disledku nahodného
poskrabani povrchu (napfiiklad
béhem cisténi drsnymi nastroji
nebo pfi vklddani kosiku).

Poskozeni zabranite tim, Ze budete
vklddat kosik do nddoby sprdvnym
zpUsobem. Vkladate-li kosik
naklonény, jeho bok muze zavadit
o sténu nadoby a zplsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vas
informovali, Ze to neni skodlivé,
protoZe vsechny pouzité materidly
Ize bezpelné pouZivat ve styku

s potravinami.

Z pfistroje vychazi bily kouf.

Pfipravujete tu¢né pfisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve vareni.

Nadoba stale obsahuje zbytky

mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koute jsou zbytky
mastnoty, které se zahtivaji
v nadobé. Nadobu a kosik po

kazdém pouziti dikladné vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kout mohou zptsobit malé
kousky strouhanky vifici vzduchem.
Strouhanku nebo obal pevné
pritisknéte na pokrm, aby dobre
prilnuly.
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Mozna pfti¢ina
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Reseni

Marinada, tekutiny nebo Stava
z masa stfikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pred vlozenim do kosiku potraviny
osuste.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Fritéza Airfryer mize byt ulozena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pokud byl pfistroj ulozen pfi nizké
okolni teploté, nechte jej po dobu
alespon 15 minut ohfat na
pokojovou teplotu, nez jej znovu
zapojite do zasuvky.

Pokud se na obrazovce zobrazi
,E1", obratte se na servisni linku
nebo na stredisko péce

o zakazniky ve vasi zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E4-E12".

PFistroj mGze byt porouchany.

Zkuste pfistroj odpojit a znovu
pripojit.

Pokud to nepomuze, obratte se na
servisni linku nebo na stredisko
péce o zadkazniky ve vasi zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E15".

Vnitfni vodni trubice je ucpana.

Provedte proces odstranéni
vodniho kamene.

Pokud to nepomUze, obratte se na
servisni linku nebo na stredisko
péce o zakazniky ve vasi zemi.

Z vnitiku pristroje se ozyvaji
podivné zvuky.

Tento pfistroj je vybaven
ventildtorem pro cirkulaci tepla

a vodnim Cerpadlem pro funkci
vafeni v péare.

Béhem provozu mUzete slyset
zvuky vychazejici z téchto soucasti.

Jedna se o normaln{ a ocekavany

jev.

Pokud se hluk znatelné zesili nebo
se zméni jeho charakter, obratte se
na stredisko péce o zékazniky,
které vam poskytne dalsi pomoc.

Ve varné komore je po pouziti
voda.

Po pripravé pokrmu mazete zjistit,
Ze ve varné komore zUstala voda.
Davodem je para vznikajici béhem
provozu, kterd se kondenzuje na
potravinach a vnitfnich sténdch
komory.

Malé mnozstvi kondenzované
vody je normalni.

Jednoduse ji otfete mékkym,
vlhkym a neabrazivnim hadrikem.

A blika.

V nadrzce na vodu neni voda.

Do nadrzky na vodu nalijte
cisténou vodu.

N&drzka na vodu neni sprdvné
umisténa.

Stisknéte nadrzku na vodu, aby
byla zajisténa na svém misté.

Vnitfni vodni trubice je ucpana.

Provedte proces odstranéni
vodniho kamene.

Pokud to nepomuze, obratte se na
servisni linku nebo na stredisko
péce o zakazniky ve vasi zemi.
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Problémy

v

Mozna pfti¢ina

Reseni

D plika.

Jednad se o pfipomenuti na
odstranovani vodniho kamene.

Provedte proces odstranéni
vodniho kamene. Viz kapitola
,Odstrariovani vodniho kamene”.

Béhem vareni v pare, cisténi parou
nebo odstranovani vodniho
kamene se na sténach muze
vyskytovat kondenzovana voda.

To je normalni jev. Z vystupu
vzduchu pfistroje mize vychazet
vetsi mnozstvi pary. Tato para
mUze byt vnitfnim ventildtorem
tlacena smérem k povrchlim

v jeho blizkosti, coz vytvari
viditelnou kondenzaci na sténach.

Zajisténi bezpecného

a optimalniho pouziti:

- Umistéte pfistroj alespon
15 cm od stény, aby se snizilo
hromadéni kondenzované
vody.

- Zajistéte, aby vystup vzduchu
nebyl otocen pfimo smérem
k elektrické zasuvce a nedoslo
k ohrozeni elektrickym
proudem.

- Béhem provozu neumistujte
do blizkosti pfistroje jiné
kuchyriské spotrebice.

- Kotfeni kondenzované vody,
ktera se tvori na okolnich
povrsich, pouZijte mop nebo
mékky hadfik.

Z fritézy Airfryer unikd voda.

Vnitfni Unik (napf. vodni trubice
nebo vnitini soudasti).

Trhliny nebo poskozeni vnéjsi
silou.

Pokud doslo k padu nebo
deformaci pfistroje, mohlo dojit

k poskozeni konstrukce, coz mize
vést k uniklm.

Ohledné pomoci se obratte na
stfedisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

N&drzka na vodu mozna nenf
spravné upevnéna nebo mlze byt
poskozena.

Vyjméte nadrzku na vodu a znovu
ji spravné upevnéte.

Zkontrolujte, zda nenajdete
praskliny nebo jiné poskozeni.
Pokud zjistite poskozeni, obratte
se na stredisko péce o zdkazniky,
které vam poskytne dalsi pomoc.

Fritéza Airfryer nevytvari dostatek
pary.

Nedostatek vody v naddrzce na
vodu.

Zkontrolujte nadrzku na vodu, zda
je v ni dostatek vody.

N&drzka na vodu neni spravné
vlozena.

Stisknéte nadrzku na vodu, aby
byla zajisténa na svém misté.
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Reseni

Privod vody je znecistény nebo
ucpany.

Privod vycistéte a dikladné
oplachnéte, aby se odstranily
vsechny necistoty.

Doslo k ucpani parniho

generatoru nebo uniku z potrubi.

Pokud byl pfistroj pouzivan po
delsi dobu, mUZze byt nutné
provést Udrzbu parniho
generatoru.

Spustte program odstraniovani
vodniho kamene, aby se parni
systém vycistil.

Pokud problém pretrvava i po
odstranéni vodniho kamene,
obratte se na stfedisko péce

o zakazniky ve vasi zemi, které vam
poskytne dal3i pomoc.
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Vigtigt

Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

- Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gasblus eller elkomfurer
og elkogeplader eller i en varm ovn (fig. 1).

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at forhindre kontakt
med varmelegemerne.

- Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Kom ikke olie i beholderen, da dette kan udgere en brandfare.
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Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

Beror aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

Kom aldrig mere mad i kurven end det maksimale niveau, der er angivet pa
kurven.

Serg altid for, at varmelegemet er rent, og at der ikke sidder mad fast pa det.
Veer forsigtig ved rengering af det averste omrade af tilberedningskammeret:
Varmt varmelegeme, kanten af metaldele.

Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

Sorg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug (fig.2).

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfelgende risici.

Lad ikke bern lege med apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages af bern, medmindre de er
over 8 ar gamle og under opsyn.

Anbring ikke apparatet mod en veeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 15 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, nar du fjerner beholderen fra apparatet.
Brug aldrig lette ingredienser eller bagepapir i apparatet.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Da denne Airfryer har et stort tilberedningskammer, er dens elektriske energi
hej. Brug ikke andre kraftige apparater pa samme kredslgb pa samme tid
(f.eks. elkander, elgrill og lignende). Ellers kan det ske, HFI-relaeet reagerer
ved at afbryde stremmen til stikkontakten.

Nar du bruger en Airfryer, skal du veere forsigtig, nar du abner, lukker eller
ryster den store, tunge skuffe. Den skal altid handteres sikkert for at
forhindre, at den glider eller falder ned, hvilket kan forarsage personskade.
Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontrollér, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strom til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i berering med varme flader.
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Forsigtig

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen for at
undga potentielle kvaestelser, og benyt kun originalt tilbeher fra Philips.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er teendt.

Beholderen, kurven og tilbeheor placeret i tilberedningskammeret bliver
varme under og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.
Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet forste gang. Se instruktionerne i manualen.

Placer ikke beholderen og kurven pa Ul-panelet, da de kan falde ned og
forarsage personskade.

Nar du damper mad, skal du veaere forsigtig, nar du traekker beholderen ud,
for at undga forbraendinger pa grund af dampen.

Placer ikke apparatets dampudtag mod stikkontakten.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljger som personalekekkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre vaerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller renger det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.

Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.
Sorg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune.

Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180
°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Serg altid for, at du har kontrol over din Airfryer.

Ved tilberedning af fedtholdige fedevarer kan din Airfryer afgive rog.

Tryk ikke pa kurvens udlgserknap, nar du ryster og flytter beholderen.

Fortsaet med afkalkningen, nar afkalkningsikonet lyser.

Veer forsigtig, nar du haelder den tilberedte mad ud, og pas p3, at tilbehgret
ikke falder ud.

Serg for, at enheden er placeret, sa bagsiden er mindst 15 cm veek fra
vaeggen og dens forside 2 cm fra bordkanten. Serg ogsa for, at luftudtaget
ikke vender mod stikkontakter.

Stil ikke din Airfryer ved siden af et andet kekkenapparat, teet pa
kokkenvaeggen eller under et kokkenskab, da varm damp kan danne kondens
og lebe ned ad overfladerne.
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Ved normal brug skal der sikres god ventilation omkring produktet.

Hvis der samler sig damp inde i eller rundt om overfladen pa dampudtaget,

skal den terres af med en bled, ter klud.

Hvis der er kondensvand pa stikkontakten, anbefales det at flytte apparatet

eller bruge et stovdaeksel til stikkontakten for at undga, at der ophobes

kondens pa stikkontakten.

Dette apparat er udstyret med en kort netledning for at reducere risikoen for

indvikling eller snublefare, hvilket kan forekomme med et leengere

stromforsyningskabel.

Forleengerledninger kan anvendes, hvis der udvises forsigtighed under brug.

Hvis der anvendes en forleengerledning:

- Den angivne elektriske veerdi for ledningen skal veere lige sa stor som
apparatets nominelle veerdi.

- Ledningen skal placeres saledes, at den ikke falder over kanten af bordet
eller bordpladen, hvor barn kan hive i den, eller man utilsigtet kan snuble
over den.

- Forleengerledningen skal vaere en jordet type 3-leder ledning.

Dette apparat har et polariseret stik (det ene blad er bredere end det andet).

For at reducere risikoen for elektrisk stad er dette stik kun beregnet til at

passe i en polariseret stikkontakt pa én made. Hvis stikket ikke passer helt ind

i stikkontakten, skal du vende stikket om. Hvis det stadig ikke passer, skal du

kontakte en autoriseret elektriker. Forseg ikke at sendre stikket pa nogen

made.

Brug ikke alkaliske rengeringsmidler for at undga at beskadige apparatet.

Renger i stedet med en blgd klud og et mildt rengeringsmiddel.

Brug ikke hardt vand for at undga at beskadige apparatet. Brug i stedet

renset vand til damp, steamfry og afkalkning.

Ret ikke den kolde luft fra blaesere eller airconditionanleeg mod luftudtaget

pa din Airfryer.

Brug kun Philips” afkalkningsmiddel. Du ma under ingen omsteendigheder

bruge et afkalkningsmiddel, der er baseret pa svovlsyre, sallsyre, sulfamin-

eller eddikesyre (eddike), da dette kan beskadige vandsystemet i apparatet
og ikke oplase kalken korrekt. Hvis du ikke bruger Philips' afkalkningsmiddel,
bortfalder garantien. Ved manglende afkalkning af apparatet bortfalder
garantien ogsa.

Varmeelementets overflade udsaettes for restvarme efter brug.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Auto-sluk

Dette apparat overholder geeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Dette apparat er udstyret med automatisk slukkefunktion. Hvis du ikke
trykker pa en knap inden for 20 minutter, slukker apparatet automatisk.
Apparatet slukkes manuelt ved at trykke pa teend-/sluk-knappen.
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Genbrug

- Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
- Folg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Reklamationsret og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter kebet af dette produkt. Denne garanti er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen. Du
kan finde flere oplysninger eller gere brug af garantien ved at besage vores
websted pa www.home.id/warranty.

Oplysninger om EcoDesign

Oplysninger om EcoDesign for modelidentifikator(er): NA540, NA541, NA543, NA547

Beskrivelse Symbol Vaerdi Enhed
Stremforbrug i slukket tilstand Po 0,3 W
Stremforbrug i standbytilstand Psp / W
Periode for automatisk skift til standbytilstand T 20 Min.
Malestandard for nytteveerdi EN 50564:2011

Kontaktoplysninger for flere oplysninger DAP B.V.

Tussendiepen 4a,9206AD Drachten, Holland

Apparatet overholder kravene til miljgvenligt design i KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) 2023/826.

Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.home.id.
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Kontrolpanel
Netledning
Beholder

Kurv

Udleserknap til kurv
Vandtank

Lag til vandtank

Udlaserknap til kurv

NouhwN —

Skub haetten for at fa adgang til
kurvens udlgserknap.

Tryk pa kurvens udlgserknap, og loft
kurven for at fjerne den fra
beholderen.
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Oversigt over kontrolpanel

Stremforsyning og grundleeggende betjening

M G E

O = <> &

Toend-/sluk-knap
Tryk for at teende eller slukke for Airfryer.

Start/pause-knap

Tryk for at starte tilberedningsprocessen eller saette den pa
pause.

Knappen Airfry

Tryk for at starte airfrying med cirkulation af varm luft for at
fa sprede resultater.

Knappen Steamfry

Tryk for at starte damp og airfrying for at fa et saftigt indre
og spredt ydre.

Knappen Steam

Tryk for at tilberede mad med damp for at fa skansom og
ensartet opvarmning.

@g/reducer-knapper
Tryk for at @ge eller saenke tilberedningstemperatur og -tid.

Temperaturknap
Tryk for at @endre temperatur.

Tidsknap
Tryk for at aendre tid.
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Forudindstillede programmer

Frosne pomfritter

Brug denne forudindstilling til at tilberede gyldne frosne
pomfritter, kartoffelbade eller hashbrown:s.

Friske kartofler

Brug denne forudindstilling til sprede pomfritter eller bade
af friske kartofler.

Koteletter

Brug denne forudindstilling til at stege steaks pa din
foretrukne made med en stegeskorpe.

Morgenmad

Brug denne forudindstilling for at fa en hurtig, afbalanceret
morgenmad med gyldent ristet bred og tilberedte ag.

Muffin

Brug denne forudindstilling til at bage luftige, ensartet
tilberedte muffins.

Kyllingelar
Brug denne forudindstilling til at tilberede kyllingelar
grundigt med spred skind.

Blandede grentsager

Brug denne forudindstilling til at stege sprede grentsager
jeevnt med minimal olie.

Fisk

Brug denne forudindstilling til forsigtigt at tilberede
fiskefileter eller fisk/skaldyr, mens du holder dem fugtige og
flagede.

Dumplings
Brug denne forudindstilling til at tilberede dumplings
ensartet med en sprod overflade og mert fyld.
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Yderligere funktioner
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Hold varm

Du kan til enhver tid aktivere hold varm-tilstand — for eller
under madlavning — ved at trykke pa Hold varm-knappen.
Nar hold varm-funktionen er aktiveret, skifter apparatet
automatisk til hold varm-tilstand, nar tilberedningen er
fuldfert.

Rystepamindelse

Denne model har en rystepamindelse. For at opna optimale
resultater skal maden rystes eller vendes med det samme,
nar pamindelsesalarmen lyder.

Tryk paRystepamindelse-knappen for at sla alarmer til eller
fra. Nar funktionen er aktiveret, herer du et bip og knappen
blinker, hvilket minder dig om at ryste eller vende maden
under tilberedningen for at opna mere ensartede resultater.

Lys
Teend eller sluk lyset i tilberedningskammeret.

Damprensning

Opleser effektivt fedtede rester og giver en grundig
rengering af bade kurven og beholderen.

Favorit

Din Airfryer indeholder en favorit- funktion, sa du hurtigt

kan fa adgang til dine foretrukne indstillinger.

- Indstil den gnskede tilberedningstemperatur og -tid.

- Tryk pa Favorit-knappen, og hold den nede, indtil du
herer et bip — dette bekraefter, at indstillingen er gemt.

- Hvis du vil opdatere din favorit, skal du blot gentage
ovenstadende trin med de nye indstillinger.
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Display

o Display til tid/temperatur
Skaermen skifter mellem visning af tilberedningstid og
temperatur.

Angivelse af intet vand

& Lyser, nér der ikke er nok vand i vandtanken.
(N
Ay 4
R/

Afkalkningsindikator
Lyser, nar de dampaktiverede funktioner har vaeret brugt i
20 timer.
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For apparatet tages i brug

Vigtigt: Forste gang airfryeren tages i brug, kan den afgive lidt rag og lugt.
Dette er normalt og ber forsvinde efter nogle fa minutter.

Forsigtig: Dette er en Airfryer, der benytter varm luft. Hzeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i beholderen.

Forsigtig: Undga at bergre varme overflader. Brug grydelapper, nar du
handterer den varme beholder.

Forsigtig: Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

Bemaerk: Forvarmning af apparatet er ikke nedvendigt.

1 Fjern al emballagen.
2 Fjern alle klistermeaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.
3 Renger apparatet grundigt fer ferste brug.

Forberedelser for brug

1 Stil apparatet pa et stabilt, plant og varmefast underlag. Serg for, at der er
tilstraekkelig plads pa bordet til den forleengede skinne, nar beholderen er
trukket ud.

‘ 2 Sorg for, at der er mindst 15 c¢m fri plads bag apparatet.

Bemaerk: Under brug frigives varm damp gennem luftudtagene. Hold haender og
A = — ansigt pa sikker afstand af damp og udtag. Placer apparatet mindst 15 cm fra
N 2/((\ vaeggen, og placer ikke luftudtagene direkte foran stikkontakten.
o

Bemaerk: Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan
blokere luftstremmen og pavirke tilberedningsresultatet.

Bemaerk: Stil ikke din Airfryer ved siden af et andet kokkenapparat, teet pa
kokkenvaeggen eller under et kokkenskab, da varm damp kan danne kondens og
lobe ned ad overfladerne.

Sadan bruges apparatet

Dette apparat med dampfunktion har tre alsidige tilberedningstilstande, der er

designet til at passe til en lang raekke madlavningsbehov.

- Airfry-tilstand giver sprade resultater med minimal brug af olie, perfekt til
snacks og stegte livretter.
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- Steamfry-tilstand kombinerer varm luft og damp for at bevare fugt og
samtidig opna et gyldent resultat — velegnet til sarte fodevarer som
hjemmebagt bred og fisk.

- Damptilstand bruger ren damp for at tilberede ingredienser forsigtigt,
bevare naeringsstoffer og tekstur, hvilket ger den perfekt til grentsager samt
fisk og skaldyr.

Airfry-tilstand

1 Seet kurven i beholderen.

2 Lagingredienserikurven, og seet beholderen tilbage i apparatet.

Bemaerk: Airfryeren er velegnet til tilberedning af en lang reekke ingredienser.
Du far de bedste resultater ved at se "Madtabel" for at fa oplysninger om
anbefalede maengder og tilberedningstider.

Bemaerk: Undga at overskride de foresldede maengder eller fylde kurven over
"MAX"-linjen, da dette kan pavirke tilberedningsevnen.

3 Teend for apparatet ved at trykke pa On/off-knappen.

4 Tryk pa Airfry-knappen for at skifte til Airfry-tilstand.
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5 Tryk pa Temperatur-knappen, og brug derefter @g- eller Reducer-knappen
for at veelge den enskede tilberedningstemperatur.

6 Tryk pa Tid-knappen, og brug derefter @g- eller Reducer-knappen til at

@ o) veelge den gnskede tilberedningstid.
N — Bemaerk: Ud over manuelt valg af tilberedningstemperatur og -tid kan du
e 0gsa vaelge mellem en raekke forudindstillede programmer, der er designet til

komfort og optimale resultater.

7 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Visse ingredienser skal rystes eller vendes i lgbet af tilberedningen
(se "Madtabel"). For at gere dette skal du:

- Forsigtigt traekke beholderen ud.
- Ryste eller vende ingredienserne over et varmebestandigt underlag.
- Seette beholderen tilbage for at fortsaette tilberedningen.

Bemaerk: Saet tilberedningen pa pause ved at trykke pa Start/pause-
knappen. Tryk pa den samme knap igen for at fa lyden tilbage.

Bemaerk: Apparatet stopper automatisk, nar beholderen fjernes.
Tilberedningen genoptages automatisk, nar beholderen saettes tilbage i
apparatet.

Nar tilberedningen er fuldfert, lyder der en timerklokke. Traek forsigtigt
beholderen ud.

Forsigtig: Efter tilberedningen er kurven, beholderen, de indvendige
dele og ingredienserne varme. Placer altid kurven og beholderen pa et
varmebestandigt underlag (f.eks. bordskaner eller silikonematte), nar du
tager dem ud af apparatet. Afhaengigt af typen af mad kan der slippe
damp ud af beholderen.

Fjern den tilberedte mad fra kurven.

Bemaerk: Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af beholderen.

Bemaerk: Afhaengigt af den type mad, der tilberedes, kan det vaere en god idé
at haelde overskydende olie eller fedt af mellem tilberedninger, eller for
indholdet rystes. For at gere dette sikkert skal du placere beholderen pa et
varmebestandig underlag og bruge grydelapper. Haeld forsigtigt olien eller
fedtet ud.
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Madtabel til Airfry-tilstand

Tabellen nedenfor indeholder anbefalede basisindstillinger til tilberedning af

forskellige typer mad.

Bemaerk

- De angivne indstillinger er beregnet som retningslinjer. Pa grund af
variationer i ingrediensernes oprindelse, sterrelse, form og meerke kan der
ikke garanteres optimale resultater for alle ingredienser.

- Ved tilberedning af starre maengder (f.eks. pomfritter, rejer, kyllingelar, frosne
snacks) skal ingredienserne rystes, vendes eller omreres 2-3 gange under
tilberedningen for at sikre ensartet konsistens og tilberedningsgrad.

Madvarer Madmangde Tempera- Tid Bemaerk
tur
Frosne forarsruller 800 g 200 °C 15min.  Ryst, vend eller omror 1-2 gange

med jeevne mellemrum

Hamburger 6 hakkeboffer 200 °C 16-25 Ryst, vend eller omrer 1-2 gange
(ca. 150 g/5 0z) min. med jeevne mellemrum
Farsbred 1400 g 150 °C 65-70

min.
Koteletter uden ben 4 koteletter 200°C 16-25 Ryst, vend eller omrer 1-2 gange
(ca. 190 g/7 0z) min. med jeevne mellemrum
Kyllingebryst 5 stk. 180 °C 20-28 Ryst, vend eller omrer 1-2 gange
(ca. 160 g/6 0z) min. med jeevne mellemrum
Hel kylling 1 stk. 180 °C 50-60 Omryst, vend eller rer 1 gang
(1200 g/42 0z) min. undervejs

Steamfry-tilstand

1 Seet kurven i beholderen.
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‘ 2 Leegingredienserikurven, og saet beholderen tilbage i apparatet.

Bemaerk: Airfryeren er velegnet til tilberedning af en lang raekke ingredienser.
Du far de bedste resultater ved at se "Madtabel" for at fa oplysninger om
anbefalede maengder og tilberedningstider.

Bemaerk: Undga at overskride de foreslaede maengder eller fylde kurven over
"MAX"-linjen, da dette kan pavirke tilberedningsevnen.

ke’ 3 Fyld vandtanken med destilleret vand op til MAX-markeringen.

4 Traek vandbeholderen ud af bunden pa apparatet.

5 Fastger laget pa vandtanken, og seet vandtanken tilbage i bunden.

6 Taend for apparatet ved at trykke pa On/off-knappen.
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7 Tryk pa Steamfry-knappen for at skifte til Steamfry-tilstand.

8 Tryk pa Temperatur-knappen, og brug derefter @g- eller Reducer-knappen
for at veelge den enskede tilberedningstemperatur.

9 Tryk pa Tid-knappen, og brug derefter @g- eller Reducer-knappen til at
veelge den gnskede tilberedningstid.

Bemaerk: Ud over manuelt valg af tilberedningstemperatur og -tid kan du
ogsa veelge mellem en raekke forudindstillede programmer, der er designet til
komfort og optimale resultater.

10 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Visse ingredienser skal rystes eller vendes i Iobet af tilberedningen
(se "Madtabel"). For at gere dette skal du:

- Forsigtigt treekke beholderen ud.
- Ryste eller vende indholdet over et varmebestandigt underlag.
- Seette beholderen tilbage for at fortsaette tilberedningen.

Bemaerk: Seet tilberedningen pa pause ved at trykke pa Start/pause-
knappen. Tryk pa den samme knap igen for at fa lyden tilbage.

Bemaerk: Apparatet stopper automatisk, nar kurven fjernes. Tilberedningen
genoptages automatisk, nar kurven szettes tilbage i apparatet.

11 Nar tilberedningen er fuldfert, lyder der en timerklokke. Traek forsigtigt
«‘))0 beholderen ud.
< 2\

Forsigtig: Efter tilberedningen er kurven, beholderen, de indvendige

= dele og ingredienserne varme. Placer altid kurven pa et varmebestandigt
underlag (f.eks. bordskaner eller silikonematte), nar du fjerner kurven.
Afhaengigt af typen af mad kan der slippe damp ud af kurven.
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S 12 Fjern den tilberedte mad fra kurven.

Bemaerk: Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af beholderen.

Bemaerk: Afhaengigt af den type mad, der tilberedes, kan det veere en god idé
at haelde overskydende olie eller fedt af mellem tilberedninger, eller for
indholdet rystes. For at gare dette sikkert skal du placere beholderen pa et
varmebestandig underlag og bruge grydelapper. Heeld forsigtigt olien eller
fedtet ud.

Madtabel til Steamfry-tilstand

Tabellen nedenfor indeholder anbefalede basisindstillinger til tilberedning af

forskellige typer mad.

Bemaerk

- De angivne indstillinger er beregnet som retningslinjer. Pa grund af
variationer i ingrediensernes oprindelse, starrelse, form og meerke kan der
ikke garanteres optimale resultater for alle ingredienser.

- Ved tilberedning af starre maengder (f.eks. pomfritter, rejer, kyllingelar, frosne
snacks) skal ingredienserne rystes, vendes eller omrgres 2-3 gange under
tilberedningen for at sikre ensartet konsistens og tilberedningsgrad.

Madvarer Madmangde Tempera- Tid Bemaerk
tur

Friske kartofler i tern 1200 g/42 oz 180 °C 35min.  Ryst, vend eller omror 1-2 gange

med jeevne mellemrum
Kyllingebryst 5 stk. 160 °C 29 min.  Ryst, vend eller omror 1-2 gange
(ca. 160 g/6 07) med jeevne mellemrum
Fiskefilet 6 stk. 160 °C 22 min.  Ryst, vend eller omrer 1-2 gange
(ca. 125 g/4 02) med jeevne mellemrum
Hjemmebagt brad 5009 180 °C 30 min.  Fordel dejeni et jeevnt, fladt lag for

at forhindre den i at haeve og rere
ved varmelegemet under
tilberedningen, hvilket kan braende
brodet.

Hel kylling 1200 g/42 oz 180 °C 50 min. Rysj, ven_d eller omror to gange
undervejs
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Damptilstand

1 Seet kurven i beholderen.

2 Leegingredienserikurven, og seet beholderen tilbage i apparatet.

Bemaerk: Airfryeren er velegnet til tilberedning af en lang reekke ingredienser.
Du far de bedste resultater ved at se "Madtabel" for at fa oplysninger om
anbefalede maengder og tilberedningstider.

Bemaerk: Undga at overskride de foresldede maengder eller fylde kurven over
MAX-linjen, da dette kan pavirke tilberedningsevnen.

3 Fyld vandtanken med destilleret vand op til MAX-markeringen.

4 Traek vandbeholderen ud af bunden pa apparatet.

5 Fastger laget pa vandtanken, og saet vandtanken tilbage i bunden.

¥
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6 Teend for apparatet ved at trykke pa On/off-knappen.

7 Tryk pa Damp-knappen for at skifte til damptilstand.

8 Tryk pa Tid-knappen, og brug derefter @g- eller Reducer-knappen til at
veelge den gnskede tilberedningstid.

Bemaerk: Temperaturjustering er deaktiveret under dampning.
Bemaerk: Ud over manuelt valg af tilberedningstemperatur og -tid kan du

0gsa veelge mellem en reekke forudindstillede programmer, der er designet til
komfort og optimale resultater.

9 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Visse ingredienser skal rystes eller vendes i Iobet af tilberedningen
(se "Madtabel"). For at gere dette skal du:

- Forsigtigt treekke beholderen ud.
- Ryste eller vende ingredienserne over et varmebestandigt underlag.
- Seette beholderen tilbage for at fortsaette tilberedningen.

Bemaerk: Seet tilberedningen pa pause ved at trykke pa Start/pause-
knappen. Tryk pa den samme knap igen for at fa lyden tilbage.

Bemaerk: Apparatet stopper automatisk, nar kurven fjernes. Tilberedningen
genoptages automatisk, nar kurven szettes tilbage i apparatet.

10 Nar tilberedningen er fuldfert, lyder der en timerklokke. Traek forsigtigt
((‘))0 beholderen ud.
< 2\

Forsigtig: Efter tilberedningen er kurven, beholderen, de indvendige

= dele og ingredienserne varme. Placer altid kurven og beholderen pa et
varmebestandigt underlag (f.eks. bordskaner eller silikonematte), nar du
tager dem ud af apparatet. Afhaengigt af typen af mad kan der slippe
damp ud af kurven.
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S 11 Fjern den tilberedte mad fra kurven.

Bemaerk: Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af beholderen.

Bemaerk: Afhaengigt af den type mad, der tilberedes, kan det veere en god idé
at haelde overskydende olie eller fedt af mellem tilberedninger, eller for
indholdet rystes. For at gare dette sikkert skal du placere beholderen pa et
varmebestandig underlag og bruge grydelapper. Heeld forsigtigt olien eller
fedtet ud.

Madtabel til damptilstand

Tabellen nedenfor indeholder anbefalede basisindstillinger til tilberedning af

forskellige typer mad.

Bemaerk

- De angivne indstillinger er beregnet som retningslinjer. Pa grund af
variationer i ingrediensernes oprindelse, starrelse, form og meerke kan der
ikke garanteres optimale resultater for alle ingredienser.

- Ved tilberedning af starre maengder (f.eks. pomfritter, rejer, kyllingelar, frosne
snacks) skal ingredienserne rystes, vendes eller omrgres 2-3 gange under
tilberedningen for at sikre ensartet konsistens og tilberedningsgrad.

Madvarer Madmangde Tempera- Tid Bemaerk
tur
Friske kartofler i tern 800 g/28 oz 100 °C 28-35
min.
Hel kartoffel 4 stk. 100 °C 50-60
(ca. 250-300 g/9-11 02) min.
Svineribben 3009/11 0z 100 °C 25-35
min.
Ris 320g/11 0z 100 °C 35-40 Brug af madgryde eller bageform,
min. f.eks. silikonebakke osv.

Tilseet 320 ml vand i gryden, hvor
forholdet mellem ris og vand er
1:1,2.

Yam/sed kartoffel 8 stk. 100 °C 50-75
(ca. 100 g/3,502) min.

Tilberedning med forudindstillede programmer

Dette apparat leveres med en raekke forudindstillede tilberedningsprogrammer,
der er beregnet til at gore tilberedning nemmere. Hver forudindstilling er
optimeret til en bestemt type mad og indstiller automatisk den korrekte
temperatur og tilberedningstid for at levere laekre resultater med minimal
arbejdsindsats.
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1 Leegingredienserikurven, og seet beholderen tilbage i apparatet.

Bemaerk: Undga at overskride de foreslaede maengder eller fylde kurven over
"MAX"-linjen, da dette kan pavirke tilberedningsevnen.

2 Teend for apparatet ved at trykke pa On/off-knappen.

3 Tryk pa Airfry-, Damp- eller Steamfry-knappen for skifte til en af
tilberedningstilstandene.

Bemaerk: Serg for, at den fyldte vandtank sidder korrekt, nar du bruger
Damp- eller Steamfry-tilstandene.

4 Vzlg et af de forudindstillede programmer i henhold til den mad, du
tilbereder.

5 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte tilberedningen.

Bemaerk: Visse ingredienser skal rystes eller vendes i lebet af tilberedningen
(se "Madtabel"). For at gere dette skal du:

- Forsigtigt traekke kurven ud.
- Ryste eller vende indholdet over et varmebestandigt underlag.
- Seet kurven iigen for at fortseette tilberedningen.

- Bemaerk: Saet tilberedningen pa pause ved at trykke pa Start/pause-
knappen. Tryk pa den samme knap igen for at fa lyden tilbage.

Bemaerk: Apparatet stopper automatisk, nar kurven fjernes. Tilberedningen
genoptages automatisk, nar kurven seettes tilbage i apparatet.
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6 Nar tilberedningen er fuldfert, lyder der en timerklokke. Traek forsigtigt
beholderen ud.

Forsigtig: Efter tilberedningen er kurven, beholderen, de indvendige
dele og ingredienserne varme. Placer altid kurven og beholderen pa et
varmebestandigt underlag (f.eks. bordskaner eller silikonematte), nar du
tager dem ud af apparatet. Afhaengigt af typen af mad kan der slippe
damp ud af beholderen.

7 Fjern den tilberedte mad fra kurven.

Bemaerk: Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af beholderen.

Bemaerk: Afhaengigt af den type mad, der tilberedes, kan det vaere en god idé
at haelde overskydende olie eller fedt af mellem tilberedninger, eller for
indholdet rystes. For at gere dette sikkert skal du placere beholderen pa et
varmebestandig underlag og bruge grydelapper. Heeld forsigtigt olien eller
fedtet ud.

Forudindstillingstabel til airfry

Forudindstil- Anbefalet maengde Tid Temperatur Rystepamin-
ling delse
Frosne 1000 g 27 min. 180 °C 2 gange
g pomfritter
Hjemmelavede 10009 29 min. 180 °C 2 gange
50 pomfritter
@ Kotelet 4 stk. (190 g/stk.) 17 min. 200 °C 1 gang
||, 49 og 3 toastskiver, 4 &g 12 min. 160 °C /
Q morgenmad Tilfer toast 6
min. inde i
tilberednin-
gen
@ Muffin 9 kopper (ca. 30 g pr. kop) 16 min. 160 °C /
J Kyllingelar 10 stk. (125 g/stk.) 28 min. 180 °C 2 gange
(\ Blandede 1000 g (Airfry-tilstand) 12 min. 180 °C 2 gange
s grentsager 600 g (Steamfry- og
damptilstand)
Hel fisk 2 fisk (300-400 g pr. fisk) 13 min. 200 °C 1 gang
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Forudindstillingstabel til steamfry

Forudindstil- Vaegt Tid Temperatur Rystepamin-
ling delse

& Kyllingelar 10 stk. (125 g/stk.) 35 min. 180 °C 2 gange
Blomkal 600 g 19 min. 160 °C 2 gange

&
Hel fisk 2 fisk (300-400 g pr. fisk) 18 min. 200 °C 1 gang

<<

7 Dumplings 3709 16 min. 160 °C /
A

Forudindstillingstabel til damp

Forudindstil- Vaegt Tid Temperatur
ling

J Kyllingelar 10 stk. (125 g/stk.) 33 min. 100 °C
Broccoli 600 g 13 min. 100 °C

(&
Hel fisk 2 fisk (300-400 g pr. fisk) 19 min. 100 °C

<<

/;3 Dumplings 3709 13 min. 100 °C
Renggring

Regelmaessig renggring

_’ @ Advarsel: Lad beholderen, kurven og indersiden af apparatet kole helt af,

inden du renger dem.

Advarsel: Kurven har slip-let-belaegning Brug ikke kakkenredskaber af
metal eller skuremidler, da det kan gdelaegge slip-let-belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af beholderen

== efter hver brug.
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Tryk pa teend-/sluk-knappen for at slukke for apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kole af.
Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af beholderen.

Renger kurven, beholderen og vandtanken under vandhanen, om
nedvendigt med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp (se
"Rengeringsskema").

Tip: Hvis madrester sidder fast i kurven eller pa beholderen, kan du stille dem i
bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opbla@dning lgsner
madrester og ger det lettere at fjerne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplgse olie og fedt. Hvis der er fedtpletter pa kurven
eller beholderen, og de ikke kan fjernes med varmt vand og opvaskemiddel,
skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.

Tip: Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blgd til mellemhard berste. Brug ikke en stalberste eller en
barste med stive barstehar, da dette kan beskadige varmelegemets
belzegning.

For at undga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside og inderside af
med en ren og bled klud uden folder. Begynd med en let fugtet klud og felg
op med en tar, hvis det er nadvendigt.

Renger varmelegemet med en opvaskeborste for at fjerne evt. madrester.
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Damprensning

6 Rengerindersiden med en let fugtet klud, ter af med en ter klud, hvis det er
nedvendigt.

Damprensning hjaelper med at oplese fedtaflejringer effektivt og giver en
grundig rengering af bade kurv og beholder.

Programmet kerer i 20 minutter og omfatter:

- 15 minutters damprensning for at oplgse aflejringerne.

- 5 minutters torring for at sikre, at gryden er klar til brug.

Bemaerk: Nar du starter damprengeringsprogrammet, kan apparatet afgive mere
damp bagfra end i almindelig damptilstand. Dette er normalt og kan resultere i
oget kondens pa veegge i neerheden.

For du begynder, skal du kontrollere folgende:

- Luftudtaget ikke vender direkte mod stikkontakter.

- Placer ikke andre kokkenapparater ved siden af apparatet.

- Seorg for, at der er mindst 15 cm mellem apparatet og veeggen for at
minimere ophobning af kondens.

1 Fyld vandtanken med destilleret vand op til MAX-markeringen.

2 Traek vandbeholderen ud af bunden pa apparatet.
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3 Fastger laget pa vandtanken, og seet vandtanken tilbage i bunden.

4 Teend for apparatet ved at trykke pa On/off-knappen.

5 Tryk pa Damprensning-knappen.

6 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte damprengeringen.

7 Efter 15 minutter bipper apparatet konstant, og ikonet for damprensning
begynder at blinke.

97
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Afkalkning

8 Traek beholderen og kurven ud, og renger dem.

Forsigtig: Brug altid grydelapper, nar du handterer den varme beholder.

Bemaerk: Hvis der stadig er fedt i beholderen og kurven, skal du renggre dem
med seebevand eller et rengeringsmiddel og en svamp og derefter skylle dem
igen.

9 Szt kurven og beholderen tilbage i apparatet.

10 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte torringen.

11 Efter 5 minutter angiver en biplyd, at terringen er fuldfert.

Tip: For apparatet tages i brug ferste gang, eller hvis det ikke skal bruges i
leengere tid, foreslar vi, at du bruger funktionen til damprensning til at rengere
vandkredslgbssystemet og det hgjre kammer grundigt.

For hver 20 timers tilberedning med damp vises der en pamindelse om
afkalkning, som blinker pa displayet — det betyder, at det er tid til at kere
afkalkningsprogrammet. Afkalkningsprogrammet fjerner kalkaflejringer fra
airfryerens vandsystem for at forleenge dets holdbarhed.
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1 Haeld 60 ml Philips Descaler CA6700 (seelges separat) i vandtanken.

2 Fyld vandtanken med destilleret vand op til MAX-markeringen.

3 Bland vandet og afkalkningsmidlet jeevnt i vandtanken.

4 Traek vandbeholderen ud af bunden pa apparatet.

5 Fastger laget pa vandtanken, og saet vandtanken tilbage i bunden.

99
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6 Tryk pa On/off-knappen for teende for apparatet

7 Tryk pa Damprensning-knappen, og hold den nede i 2 sekunder.

8 Tryk pa Start/pause-knappen for at starte afkalkningen.

A 9 Efter 25 minutters afkalkning bipper apparatet og minder dig om at traekke
(M)
. beholderen ud.

10 Traek beholderen ud, og haeld eventuelt resterende vand i gryden ud.

Forsigtig: Brug altid grydelapper, nar du handterer den varme beholder.
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11 Tom tanken for resterende vand.

e’ 12 Fyld vandtanken med destilleret vand igen.

13 Saet kurven og beholderen tilbage i apparatet.

14 Tryk pa Start/pause-knappen for at fortsaette afkalkningen.

15 Afkalkningen slutter, nar du herer apparatet bippe igen.
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16 Traek kurven og beholderen ud.

] 17 Skyl kurven, beholderen og vandtanken under rindende vand.

— 11—~ Vigtigt: Du ma under ingen omstaendigheder bruge afkalkningsveeske, der
@ ‘ R er baseret pa svovlsyre, saltsyre, sulfaminsyre eller eddikesyre (eddike), da
DN O\ | dette kan beskadige vandsystemet i apparatet og ikke oplgse kalken

‘ [/ korrekt.

Bemaerk: Hvis der er hardt vand i dit omrade, skal du muligvis afkalke apparatet
oftere.

Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.
Bemaerk
- Nar du baerer Airfryeren, skal du holde den vandret og statte beholderen
foran for at forhindre, at du vipper apparatet og beskadiger delene.
- Serg altid for, at Airfryerens aftagelige dele er fastgjort, inden du
transporterer og/eller opbevarer den.

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjzelp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spargsmal pa
www.home.id/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit lokale
Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag Lesning
Ydersiden af apparatet bliver varm  Varmen indeni straler ud til de Dette er normalt. Alle omrader,
under brug. udvendige vaegge. som du skal rere ved under brug,

forbliver kelige nok til at rare ved.

Beholderen, kurven og indersiden
af apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver ordentligt tilberedt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.
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Lesning

Hvis du lader apparatet veere
teendt i leengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rore ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med felgende ikon:

Sa lzenge du er opmeaerksom pa de
varme omrader og undgar at rgre
ved dem, er apparatet sikkert at
bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter
bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, méa du ikke opbevare
dem i et koldt miljg som i et
keleskab. Vaelg kartofler, der er
egnet til stegning.

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren taender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryeren har en hgjt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Du trykkede ikke pa On/off-
knappen.

Teend for apparatet ved at trykke
pa On/off-knappen.

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-beholderen, hvis
belaegningen utilsigtet bergres
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsveerktojer
og/eller ved indszetning af
kurven).

Du kan forebygge skader ved at
saenke kurven ned i beholderen pa
korrekt vis. Hvis du indsaetter
kurven i en vinkel, kan siden sla
mod beholderens vaegge, sa sma
stykker belzegning falder af. Hvis
dette forekommer, skal du veere
opmaerksom pa, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Hzeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra beholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.
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Problem

Mulig arsag

Lesning

Beholderen indeholder
fedtholdige rester fra tidligere
brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i beholderen.
Renger altid beholderen og kurven
grundigt efter hver brug.

Panering eller belaegning kleebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan forarsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller belzegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kadsaft
sprojter i det afsmeltede fedt.

Dup maden ter, inden du saetter
denikurven.

Skaermen pa Airfryeren viser "E1".

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Hvis din enhed blev opbevaret ved
en lav omgivende temperatur, skal
du lade den varme op til
stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til
igen.

Hvis displayet stadig viser "E1", skal
du ringe til vores servicehotline
eller kontakte dit lokale
kundecenter.

Skaermen pa Airfryeren viser
"E4-E12".

Enheden kan have en
funktionsfejl.

Prov at treekke stikket ud og seette
detiigen.

Hvis dette ikke hjeelper, skal du
ringe til vores servicehotline eller
kontakte dit lokale kundecenter.

Skaermen pa Airfryeren viser "E15".

Det interne vandrer er blokeret.

Udfer afkalkning.

Hvis dette ikke hjeelper, skal du
ringe til vores servicehotline eller
kontakte dit lokale kundecenter.

Jeg kan here en maerkelig lyd fra
indersiden af apparatet.

Dette apparat er udstyret med en
blaeser, der cirkulerer varme, og en
vandpumpe til dampfunktionen.

Under brug kan du muligvis here
lyde fra disse komponenter.

Det er helt normalt og forventeligt.
Hvis lyden bliver vaesentlig hejere
eller @ndrer karakter, bedes du
kontakte kundecenteret for at fa
hjeelp.

Derervand i

tilberedningskammeret efter brug.

Efter tilberedning kan du muligvis
se, at der er vand tilbage i
tilberedningskammeret.

Det skyldes den damp, der dannes
under brug, som kondenserer pa
maden og kammerets indre
vaegge.

En lille smule kondens er normalt.

Tor den blot af med en blad,
fugtig, ikke-slibende klud.

A blinker.

Intet vand i vandtanken.

Fyld destilleret vand i vandtanken.

Vandtanken er ikke placeret
korrekt.

Tryk pa vandtanken for at saette
den korrekt fast.
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Problem Mulig arsag Lesning
Det interne vandror er blokeret. Udfer afkalkning.
Hvis dette ikke hjeelper, skal du
ringe til vores servicehotline eller
kontakte dit lokale kundecenter.
@ blinker. Dette er afkalkningspamindelsen.  Udfer afkalkning. Se kapitlet om

afkalkning.

Der er kondensvand pa vaeggen
under dampning, damprensning
eller afkalkning.

Det er normalt. Apparatet kan
afgive eget damp fra luftudtaget.
Den indvendige blaeser kan
skubbe denne damp mod
naerliggende overflader, sa der
kan forekomme synlig kondens pa
vaeggene.

For at sikre sikker og optimal brug:

- Placer apparatet mindst 15 cm
vaek fra vaeggen for at
reducere ophobning af
kondens.

- Serg for, at luftudtaget ikke
vender direkte mod en
stikkontakt for at undga
elektriske farer.

- Placerikke andre
kokkenapparater teet pa
enheden under brug.

- Brug en moppe eller en blad
klud til at fjerne eventuel
kondens pa de omgivende
overflader.

Der er vandlaekage fra airfryeren.

Indvendig laekage (f.eks.
vandslange eller indvendige
komponenter).

Revner eller skader som folge af
ydre pavirkning.

Hvis apparatet er blevet tabt eller
deformeret, kan det forarsage
strukturelle skader, der kan fore til
leekager.

Kontakt dit lokale kundecenter for
at fa hjeelp.

Vandtanken er muligvis ikke
monteret korrekt eller kan veere
beskadiget.

Fjern vandtanken, og monter den
korrekt.

Kontrollér, om der er synlige
revner eller skader.

Hvis der er skader, bedes du
kontakte kundecenteret for at fa
hjeelp.

Airfryeren producerer ikke nok
damp.

Der er ikke nok vand i vandtanken.

Kontrollér vandtanken for at sikre,
at der er nok vand.

Vandtanken er ikke monteret
korrekt.

Tryk pa vandtanken for at seette
den korrekt fast.
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Problem

Mulig arsag

Lesning

Vandindtaget er snavset eller
tilstoppet.

Renger og skyl grundigt for at
fjerne eventuelle blokeringer.

Dampgeneratoren er tilstoppet,
eller rerledningen laekker.

Hvis apparatet har veeret brugt i en
lzengere periode, kan det veere
nedvendigt at udfere
vedligeholdelse af
dampgeneratoren.

Keor afkalkningsprogrammet for at
rengere dampsystemet.

Hvis problemet fortsaetter efter
afkalkning, bedes du kontakte det
lokale kundecenter for at fa hjeelp.
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Wichtig!

Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fiir eine spatere Verwendung auf.

Achtung!

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen (Abb. 1)

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spllen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

- Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen mussen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.
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Warnung

Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.
Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

Berlihren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.
Beflllen Sie den Korb nie Gber den angegebenen Maximalpegel.

Stellen Sie stets sicher, dass das Heizelement sauber ist und keine
Lebensmittelreste darin zurlickbleiben.

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeiBes Heizelement, scharfe Kanten der Metallteile.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschitzt ist.

Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Uber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heil3 werden
(Abb. 2).

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der
Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Gerdats erhalten und die Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern durchgeftihrt werden,
auBer sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Geréate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 15 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fir die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme tber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Dieser Airfryer verfligt Gber eine groBe Kammer und hat damit eine groBe
elektrische Leistung. Betreiben Sie keine anderen leistungsstarken Gerate
gleichzeitig am selben Stromkreis (z. B. Wasserkocher, Elektrogrills usw.).
Andernfalls kann es vorkommen, dass der Schutzschalter in lhrer
Hausinstallation reagiert und die Stromversorgung an dieser Steckdose
ausfallt.
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Bitte seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gro3e, schwere Schublade des Airfryer
offnen, schlieBen oder schiitteln. Gehen Sie stets sicher mit dem Gerat um.
Stellen Sie sicher, dass es nicht verrutscht oder herunterfallt. Dies kann zu
Verletzungen flhren.

Dieses Gerat wurde speziell fir die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

Prufen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung Gbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Néhe heiler Flachen
verlauft.

Nutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fir die in dieser Anleitung beschriebenen
Zwecke, um mogliche Verletzungen zu vermeiden, und verwenden Sie nur
Originalzubehor von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne, der Korb und die Zubehorteile werden wahrend und nach dem
Gebrauch des Gerats heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Stellen Sie die Pfanne und den Korb nicht auf das Bedienfeld, da sie
herunterfallen und Verletzungen verursachen kénnen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Speisen dampfgaren und die Pfanne
herausziehen, um Verbrennungen durch austretenden Dampf zu vermeiden.
Positionieren Sie den Dampfauslass des Geréats nicht in Richtung der
Steckdose.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewdhnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fur die Verwendung in Personalkiichen
von Geschéften, Biros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

Bei unsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fur halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung flr entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Geréat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein von Philips
autorisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, da andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.
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Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei einer
Temperatur bis zu 180 °C (um der Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen).
Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.
Stellen Sie immer sicher, dass Sie die Kontrolle Gber lhren Airfryer haben.

Bei der Zubereitung fetthaltiger Lebensmittel kann der Airfryer Rauch

abgeben.

Drucken Sie nicht die Korb-Entriegelungstaste, wahrend Sie die Pfanne

schitteln und bewegen.

Wenn das Entkalkungssymbol leuchtet, fihren Sie den Entkalkungsvorgang

durch.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gekochten Speisen ausgieen, und achten

Sie darauf, dass die Zubehorteile nicht herausfallen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat mit seiner Rlckseite mindestens 15 cm von

der Wand und mit seiner Vorderseite 2 cm von der Arbeitsplattenkante

entfernt aufgestellt wird. Bitte stellen Sie auBerdem sicher, dass der

Luftauslass nicht in Richtung einer Steckdose zeigt.

Stellen Sie den Airfryer nicht neben ein anderes Kochgerat, in die Nahe der

Kichenwand oder unter einen Hangeschrank, da heiBer Dampf kondensieren

und an den Oberfldchen herunterlaufen kann.

Bei normalem Gebrauch muss eine gute Beliftung um das Produkt herum

gewahrleistet werden.

Wenn sich innerhalb oder um die Oberflache des Dampfauslasses herum

Dampf ansammelt, wischen Sie diesen mit einem weichen, trockenen Tuch

ab.

Wenn sich Kondenswasser an der Steckdose befindet, wird empfohlen, die

Position des Gerats zu dndern oder eine Staubabdeckung der Steckdose zu

verwenden, damit sich kein Kondenswasser an den Steckdosen bildet.

Dieses Gerat wird mit einem kurzen Netzkabel geliefert, um das Risiko von

Verwicklung oder Stolpern zu verringern, die bei einem ldngeren Netzkabel

auftreten kdnnen.

Verlangerungskabel kdnnen verwendet werden, wenn bei der Verwendung

mit Vorsicht vorgegangen wird. Bei Verwendung eines Verldngerungskabels:

- Die angegebenen elektrischen Nennwerte des Kabels missen so grof3 sein
wie die des Gerats.

- Das Kabel sollte so verlegt werden, dass es nicht Giber den Rand der
Arbeitsflache oder der Tischplatte gezogen werden kann und nicht
versehentlich dartber stolpert.

- Das Verlangerungskabel sollte ein geerdetes 3-adriges Kabel sein.

Dieses Gerat verfugt Uber einen polarisierten Stecker (eine Klinge ist breiter

als die andere). Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, ist dieser

Stecker so ausgelegt, dass er nur in einer Richtung in eine polarisierte

Steckdose passt. Wenn der Stecker nicht vollstandig in die Steckdose passt,

drehen Sie ihn um. Wenn sie immer noch nicht passt, wenden Sie sich an

einen qualifizierten Elektriker. Versuchen Sie nicht, den Stecker auf
irgendeine Weise zu modifizieren.

Verwenden Sie keine alkalischen Reinigungsmittel, um Schaden am Gerat zu

vermeiden. Reinigen Sie ihn stattdessen mit einem weichen Tuch und einem

milden Reinigungsmittel.



Deutsch 1M

Verwenden Sie kein hartes Wasser, um Schaden am Gerat zu vermeiden.
Verwenden Sie stattdessen gereinigtes Wasser zum Dampfen, Dampfgaren
und Entkalken.

Richten Sie die kalte Luft von Luiftern oder Klimaanlagen nicht auf den
Luftauslass des Airfryers.

Bitte verwenden Sie nur den Philips Entkalker. Verwenden Sie unter keinen
Umstanden einen Entkalker auf Basis von Schwefelsdure, Salzsaure,
Amidosulfonsaure oder Essigsaure (Essig), da dies den Wasserkreislauf im
Gerat beschadigen kann und die Kalkablagerungen maoglicherweise nicht
ordnungsgeman auflost. Wenn Sie den Philips Entkalker nicht verwenden,
erlischt Ihre Garantie. Auch wenn Sie das Gerat nicht entkalken, erlischt Ihre
Garantie.

Die Oberflachen des Heizelements verfligen nach dem Gebrauch tber
Restwarme.

Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beztglich
Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

Automatische Abschaltung

Recycling

Dieses Gerét ist mit einer automatischen Abschaltungsfunktion ausgestattet.
Wenn innerhalb von 20 Minuten keine Taste gedrickt wird, schaltet sich das
Gerat automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, driicken Sie den
Ein-/Ausschalter.

Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden durfen.

Befolgen Sie die 6rtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

Altgerate konnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kénnen. Enthaltene Rohstoffe kdnnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgerdten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.
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4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate fir eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
maoglich. Informationen tUber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fiir Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zuricknehmen (1:1-Rtcknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgeréte (keine duBere Abmessung groéBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Rlcknahme im privaten Haushalt nur fir Warmeubertrager (Kuhl-
/Gefriergerdte, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fir die
1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Ricknahme mussen Versandhéndler Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Ricknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tGber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, konnen sie ebenso die
Moglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabeméglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaB §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Rtcknahme. Fur Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.
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Garantie und Support

Versuni bietet flir das Produkt eine zweijahrige Garantie ab dem Kaufdatum. Die
Garantie kommt nicht zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung
oder auf eine mangelhafte Wartung zurtickzufihren ist. Unsere Garantie
beeintrachtigt Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte
unsere Website www.home.id/warranty, um weitere Informationen zu
erhalten oder die Garantie in Anspruch zu nehmen.

Ecodesign-Informationen

Ecodesign-Informationen fiir Modellkennung(en): NA540, NA541, NA543, NA547

Beschreibung Symbol Wert Einheit
Stromverbrauch im ausgeschalteten Modus Post 0,3 W
Stromverbrauch im Standby-Modus Psp / W
Zeitraum, bevor vom automatischen in den Standby-  Tg, 20 Min.

Modus gewechselt wird

Messnorm fur die Ermittlung des Serviceverhaltnisses EN 50564:2011

Kontaktdaten fur weitere Informationen DAP B.V.
Tussendiepen 4 a, 9206AD Drachten, Niederlande

Das Gerat erfullt die Okodesign-Anforderungen der VERORDNUNG (EU) 2023/826 DER KOMMISSION.

Einfihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um unser Kundendienstangebot vollstdndig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.home.id registrieren.
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Allgemeine Beschreibung

Produktiibersicht

Bedienfeld

Netzkabel

Pfanne

Korb
Korbentriegelungstaste
Wasserbehalter

Deckel des Wasserbehalters

Korbentriegelungstaste

NouhwN —

Schieben Sie die Kappe, um an die
Korbentriegelungstaste zu gelangen.

@

Dricken Sie die
Korbentriegelungstaste, und heben
Sie den Korb an, um ihn aus der
Pfanne zu nehmen.
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Uberblick tiber das Bedienfeld

Stromversorgung und Grundfunktionen

SENECIO)

O = <> &

Ein-/Ausschalter
Tippen, um den Airfryer ein- oder auszuschalten.

Start-/Pausetaste
Tippen, um den Garvorgang zu starten oder anzuhalten.

HeiBluftfunktionstaste

Tippen, um das HeiBluftfrittieren zu starten und knusprige
Ergebnisse zu erzielen.

Dampfgarfunktionstaste

Tippen, um den Dampf- und HeiBluftbackvorgang zu
starten, der fur ein saftiges Inneres und eine knusprige
AuBenseite sorgt.

Dampftaste

Tippen, um Speisen mit Dampf zu garen und so eine
schonende und gleichmaBige Erhitzung zu erzielen.

Tasten zum Erh6hen/Verringern
Tippen, um die Gartemperatur und -zeit zu steigern oder zu
verringern.

Temperaturtaste
Tippen, um den Temperaturanpassungsmodus aufzurufen.

Zeittaste
Tippen, um den Zeitanpassungsmodus aufzurufen.
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Voreingestellte Programme

e
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Tiefgekiihlte Pommes frites
Verwenden Sie diese Voreinstellung, um tiefgefrorene

Pommes frites, Kartoffelecken oder Kartoffelrésti knusprig
goldbraun zu garen.

Frische Kartoffeln

Nutzen Sie diese Voreinstellung fur knusprige Pommes
frites oder Kartoffelecken aus frisch geschnittenen
Kartoffeln.

Fleischkoteletts

Nutzen Sie diese Voreinstellung, um Steaks nach lhren
Winschen mit einer knusprigen Kruste zu grillen.

Frihstiick

Nutzen Sie diese Voreinstellung fir ein schnelles,
ausgewogenes Frihstick mit goldbraunem Toast und
weich gekochten Eiern.

Muffin

Nutzen Sie diese Voreinstellung, um luftige, gleichmaBig
gebackene Muffins zuzubereiten.

Hahnchenschenkel

Verwenden Sie diese Voreinstellung, um Hahnchenschenkel
mit knuspriger Haut zuzubereiten.

Gemischtes Gemiise

Verwenden Sie diese Voreinstellung, um Gemuse
gleichmaBig bei minimaler Zugabe von Ol zu braten, damit
es schén knusprig wird.

Fisch
Verwenden Sie diese Voreinstellung, um Fischfilets oder
Meeresfriichte sanft zu garen, damit sie nicht austrocknen.

Knodel

Nutzen Sie diese Voreinstellung, um Knddel gleichméaBig zu
garen, sodass sie auf3en knusprig und innen zart sind.
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Zusatzliche Funktionen
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Warmbhalten

Sie kdnnen den Warmhaltemodus jederzeit vor oder
wahrend des Garvorgangs aktivieren, indem Sie auf die
Taste Warmhalten tippen.

Wenn die Warmhaltefunktion aktiviert ist, wechselt das
Gerdt nach Beendigung des Garvorgangs automatisch in
den Warmhaltemodus.

Schuittelerinnerung

Dieses Modell verfugt Gber eine Schittelerinnerung.
Schitteln oder wenden Sie die Zutaten flr optimale
Ergebnisse, sobald Sie Uber den Erinnerungssignalton dazu
aufgefordert werden.

Drlcken Sie die Taste Schiittelerinnerung, um die
Benachrichtigungen zu aktivieren oder zu deaktivieren.
Wenn diese Funktion aktiviert ist, ertont ein Signalton und
die Taste blinkt als Erinnerung daran, lhre Speisen wahrend
des Garvorgangs zu schitteln oder zu wenden, um
gleichmaBigere Ergebnisse zu erzielen.

Leuchtanzeige
Schalten Sie das Licht in der Garkammer ein oder aus.

Dampfreinigung
Lost Fettrlickstande effizient auf und sorgt flr eine
grindliche Reinigung sowohl des Korbs als auch der Pfanne.

Favoriten

Ihr Airfryer verflgt Gber eine Funktion zum Speichern von

Favoriten, mit der Sie schnell auf Ihre bevorzugten

Einstellungen zugreifen kénnen.

- Stellen Sie die gewiinschte Gartemperatur und -zeit ein.

- Halten Sie die Favoriten-Taste gedriickt, bis Sie einen
Piepton héren. Dieser bestatigt, dass die Einstellung
gespeichert wurde.

- Wiederholen Sie die oben genannten Schritte mit den
neuen Einstellungen, um lhre Favoriten zu aktualisieren.
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Anzeige

@ #

°C

min

Zeit-/Temperaturanzeige

Der Bildschirm wechselt zwischen der Anzeige der Garzeit
und der Temperatur.

Anzeige "Kein Wasser"

Leuchtet auf, wenn sich nicht ausreichend Wasser im
Wasserbehalter befindet.

Entkalkungsanzeige

Leuchtet auf, wenn die Dampffunktionen 20 Stunden lang
genutzt wurden.
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Vor dem ersten Gebrauch

Wichtig: Beim ersten Gebrauch kann der Airfryer Rauch und Geriiche
erzeugen. Das ist normal und sollte sich in wenigen Minuten verflichtigt
haben.

Achtung: Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Befiillen Sie die Pfanne
nicht mit 0|, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

Achtung: Beriihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Beriihren Sie die heiB3e
Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.

Achtung: Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Hinweis: Das Gerats muss nicht vorgeheizt werden.

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.
3 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch grindlich.

Vorbereitungen vor dem Gebrauch

1 Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene und hitzebestandige Oberflache.
Stellen Sie sicher, dass auf der Standflache ausreichend Platz fur die
ausgezogene Schiene vorhanden ist, wenn die Pfanne herausgezogen wird.

2 Lassen Sie mindestens 15 cm Freiraum an der Riickseite des Gerats.

Hinweis: Wahrend des Betriebs tritt heiBer Dampf aus dem Luftauslass aus.
Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer Entfernung vom Dampf und vom
Luftauslass. Stellen Sie das Gerat 15 cm von der Wand entfernt auf und
positionieren Sie den Luftauslass nicht direkt vor der Steckdose.

Hinweis: Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann
den Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

Hinweis: Stellen Sie den Airfryer nicht neben ein anderes Kochgerat, in die Nahe
der Kiichenwand oder unter einen Hangeschrank, da heiBer Dampf
kondensieren und an den Oberflachen herunterlaufen kann.

Das Gerat benutzen

Dieses Gerat mit Dampffunktion verflgt Gber drei vielseitige Garprogramme fur
verschiedene Garmethoden.
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Der HeiBluftgaren-Modus liefert knusprige Ergebnisse mit minimalem
Olverbrauch und eignet sich ideal fur Snacks und beliebte Frittiergerichte.
Der Dampfgaren-Modus kombiniert heiBe Luft und Dampf, um Feuchtigkeit
einzuschlieBen und gleichzeitig eine goldbraune Kruste zu erzielen. Er ist
ideal fur empfindliche Lebensmittel wie selbstgebackenes Brot und Fisch.
Der Dampfmodus nutzt reinen Dampf, um Zutaten schonend zu garen,
wodurch Nahrstoffe und Textur erhalten bleiben. Damit ist er ideal fur
GemUse und Meeresfriichte.

HeiBluftgaren-Modus

1 Setzen Sie den Korb in die Pfanne.

2 Geben Sie die Zutaten in den Korb und schieben Sie die Pfanne wieder in das

Gerat.

Hinweis: Der Airfryer ist fir die Zubereitung einer Vielzahl von Zutaten
geeignet. Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie die
Lebensmitteltabelle nutzen. Dort finden Sie die empfohlenen Mengen und
Garzeiten.

Hinweis: Vermeiden Sie es, die empfohlenen Mengen zu tberschreiten oder
den Korb tber die MAX-Linie hinaus zu beftllen, da dies die Kochleistung
beeintrachtigen kann.

3 Drlcken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.

4 Drlcken Sie die HeiBluftgaren-Taste, um den Hei3luftgaren-Modus zu

aktivieren.
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Dricken Sie auf die Temperatur-Taste und wahlen Sie anschlieBend Uber die
Tasten Erh6éhen oder Verringern die gewlinschte Gartemperatur aus.

Tippen Sie auf die Zeit-Taste und wahlen Sie anschlieBend Uber die
Schaltflachen Erhohen oder Verringern die gewlinschte Garzeit aus.

Hinweis: Neben der manuellen Auswahl der Gartemperatur und -zeit kénnen
Sie auch aus einer Vielzahl von voreingestellten Programmen wahlen, die fur
Komfort und optimale Ergebnisse entwickelt wurden.

Tippen Sie auf die Schaltflache Start/Pause, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Einige Zutaten mUssen nach der Halfte der Garzeit geschittelt oder
gewendet werden (siehe Lebensmitteltabelle). Gehen Sie dazu wie folgt vor:

- Ziehen Sie die Pfanne vorsichtig heraus.

- Schitteln oder wenden Sie die Zutaten Uber einer hitzebestandigen
Oberfléche.

- Schieben Sie die Pfanne zurlick, um mit dem Garen fortzufahren.

Hinweis: Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die Start-
/Pausetaste. Driicken Sie dieselbe Taste erneut, um den Garvorgang
fortzusetzen.

Hinweis: Das Gerat halt automatisch an, wenn die Pfanne entnommen wird.
Der Garvorgang wird automatisch fortgesetzt, sobald die Pfanne wieder in
das Gerat eingesetzt wird.

Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Timer-Signal. Ziehen Sie
die Pfanne vorsichtig heraus.

Achtung: Nach dem Garvorgang sind der Korb, die Pfanne, das
Innengehduse und die Zutaten heiB. Stellen Sie den Korb und die Pfanne
stets auf eine hitzebestdndige Unterlage (z. B. Untersetzer oder
Silikonmatte), wenn Sie sie aus dem Gerat nehmen. Je nach Art der
Speisen kann heiBer Dampf aus der Pfanne entweichen.
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9 Entnehmen Sie die gegarten Lebensmittel aus dem Korb.

Hinweis: Uberschiissiges Ol oder ausgelassenes Fett aus den Zutaten sammelt
sich am Boden der Pfanne.

Hinweis: Je nach Art der gekochten Lebensmittel sollten Sie (iberschiissiges Ol
oder Fett nach der Entnahme einzelner Portionen oder vor dem Schitteln des
Inhalts abgieBen. Stellen Sie die Pfanne dazu auf eine hitzebestdndige
Unterlage und tragen Sie ofenfeste Handschuhe. GieBen Sie das Ol oder Fett
vorsichtig aus.

Lebensmitteltabelle fir den HeiBluftgaren-Modus

In der folgenden Tabelle finden Sie empfohlene Grundeinstellungen fur die
Zubereitung verschiedener Lebensmittelarten.

Hinweis

Die aufgeflihrten Einstellungen dienen als Richtlinien. Aufgrund von
Variationen bei Herkunft, GréBe, Form und Marke der Zutaten kdnnen nicht
fir alle Zutaten optimale Ergebnisse garantiert werden.

Wenn Sie gréBere Mengen zubereiten (z. B. Pommes frites, Garnelen,
Hahnchenschenkel, gefrorene Snacks), schitteln, wenden oder rihren Sie die
Zutaten wahrend des Garvorgangs 2 bis 3 Mal, um eine gleichmaBige
Konsistenz und einen gleichméaBigen Garvorgang zu gewahrleisten.

Lebensmittelart Lebensmittel- Tempera- Zeit Hinweis
menge tur
Gefrorene Frihlingsrollen 8009 200 °C 15Min.  Dazwischen 1-2 Mal schitteln,

wenden oder umrihren

Hamburger 1-6 Stlicke 200 °C 16— Dazwischen 1-2 Mal schitteln,
(ca. 150 g) 25Min.  wenden oder umrihren
Hackbraten 14009 150 °C 65—

70 Min.
Fleischkoteletts ohne 4 Stlcke 200 °C 16— Dazwischen 1-2 Mal schitteln,

Knochen

25 Min.  wenden oder umrihren

(ca. 190 g)

HUhnerbrust 5 Stlcke 180 °C 20-28 Dazwischen 1-2 Mal schutteln,
(ca. 160 g) Min. wenden oder umrihren
Ganzes Hahnchen 1 Stlck 180 °C 50— Dazwischen 1 Mal schitteln,

1200 ¢g

60 Min.  wenden oder umrihren
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Dampfgaren-Modus

1 Setzen Sie den Korb in die Pfanne.

2 Geben Sie die Zutaten in den Korb und schieben Sie die Pfanne wieder in das
Gerat.

Hinweis: Der Airfryer ist flr die Zubereitung einer Vielzahl von Zutaten
geeignet. Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie die
"Lebensmitteltabelle" nutzen. Dort finden Sie die empfohlenen Mengen und
Garzeiten.

Hinweis: Vermeiden Sie es, die empfohlenen Mengen zu tberschreiten oder
den Korb tber die MAX-Linie hinaus zu beftllen, da dies die Kochleistung
beeintrachtigen kann.

3 Beflllen Sie den Wasserbehalter bis zur MAX-Markierung mit gereinigtem
Wasser.

4 Ziehen Sie den Wasserbehaltersockel aus der Unterseite des Gerats heraus.

5 Befestigen Sie den Deckel am Wasserbehélter und setzen Sie den Behalter auf
den Sockel.
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6 Drlcken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.

7 Tippen Sie auf die Taste Dampfgaren, um den Dampfgaren-Modus zu
aktivieren.

8 Drlicken Sie auf die Temperatur-Taste und wahlen Sie anschlieBend Gber die
Tasten Erhohen oder Verringern die gewlinschte Gartemperatur aus.

9 Tippen Sie auf die Zeit-Taste und wahlen Sie anschlieBend Uber die
Schaltfldchen Erhohen oder Verringern die gewlinschte Garzeit aus.

Hinweis: Neben der manuellen Auswahl der Gartemperatur und -zeit konnen
Sie auch aus einer Vielzahl von voreingestellten Programmen wahlen, die fur
Komfort und optimale Ergebnisse entwickelt wurden.

10 Tippen Sie auf die Schaltflache Start/Pause, um den Garvorgang zu starten.
Hinweis: Einige Zutaten mussen nach der Halfte der Garzeit geschuttelt oder
gewendet werden (siehe Lebensmitteltabelle). Gehen Sie dazu wie folgt vor:
- Ziehen Sie die Pfanne vorsichtig heraus.

- Schutteln Sie den Inhalt oder wenden Sie ihn Uber einer hitzebestandigen
Oberflache.
- Schieben Sie die Pfanne zurtick, um mit dem Garen fortzufahren.

Hinweis: Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die Start-
/Pausetaste. Driicken Sie dieselbe Taste erneut, um den Garvorgang
fortzusetzen.
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Hinweis: Das Gerat halt automatisch an, wenn der Korb entnommen wird.
Der Garvorgang wird automatisch fortgesetzt, sobald der Korb wieder in das
Gerat eingesetzt wird.

11 Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Timer-Signal. Ziehen Sie

die Pfanne vorsichtig heraus.

Achtung: Nach dem Garvorgang sind der Korb, die Pfanne, das
Innengehduse und die Zutaten heiB. Stellen Sie den Korb immer auf eine
hitzebestandige Oberflache (z. B. einen Untersetzer oder eine
Silikonmatte), wenn Sie ihn herausnehmen. Je nach Art der Zutaten
kann Dampf aus dem Korb austreten.

12 Entnehmen Sie die gegarten Lebensmittel aus dem Korb.

Hinweis: Uberschiissiges Ol oder ausgelassenes Fett aus den Zutaten sammelt
sich am Boden der Pfanne.

Hinweis: Je nach Art der gekochten Lebensmittel sollten Sie (iberschiissiges Ol
oder Fett nach der Entnahme einzelner Portionen oder vor dem Schitteln des
Inhalts abgieBen. Stellen Sie die Pfanne dazu auf eine hitzebestdndige
Unterlage und tragen Sie ofenfeste Handschuhe. GieBen Sie das Ol oder Fett
vorsichtig aus.

Lebensmitteltabelle fir den Dampfgaren-Modus

In der folgenden Tabelle finden Sie empfohlene Grundeinstellungen fur die
Zubereitung verschiedener Lebensmittelarten.

Hinweis

Die aufgefiihrten Einstellungen dienen als Richtlinien. Aufgrund von
Variationen bei Herkunft, GréBe, Form und Marke der Zutaten kdnnen nicht
fir alle Zutaten optimale Ergebnisse garantiert werden.

Wenn Sie gréBere Mengen zubereiten (z. B. Pommes frites, Garnelen,
Hahnchenschenkel, gefrorene Snacks), schitteln, wenden oder rihren Sie die
Zutaten wahrend des Garvorgangs 2 bis 3 Mal, um eine gleichmaBige
Konsistenz und einen gleichméaBigen Garvorgang zu gewahrleisten.

Lebensmittelart Lebensmittel- Tempera- Zeit Hinweis

menge tur
Wirfel aus frischen 1200g 180 °C 35 Min.  Dazwischen 1-2 Mal schitteln,
Kartoffeln wenden oder umrihren
HUhnerbrust 5 Stlcke 160 °C 29 Min.  Dazwischen 1-2 Mal schitteln,
(ca. 160 g) wenden oder umrihren
Fischfilet 6 Stlicke 160 °C 22 Min.  Dazwischen 1-2 Mal schitteln,

(ca. 1259)

wenden oder umrihren
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Lebensmittelart Lebensmittel- Tempera- Zeit Hinweis
menge tur
Hausgemachtes Brot 5004 180 °C 30 Min.  Breiten Sie den Teig gleichmaBig

flach aus, um zu verhindern, dass er
beim Backen aufgeht und das
Heizelement berthrt, was zum
Verbrennen des Brotes fihren
konnte.

Ganzes Hahnchen 1200 g 180 °C 50 Min. Einmal schitteln, wenden oder
umrihren

Dampfmodus

1 Setzen Sie den Korb in die Pfanne.

2 Geben Sie die Zutaten in den Korb und schieben Sie die Pfanne wieder in das
Gerat.

Hinweis: Der Airfryer ist fir die Zubereitung einer Vielzahl von Zutaten
geeignet. Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie die
Lebensmitteltabelle nutzen. Dort finden Sie die empfohlenen Mengen und
Garzeiten.

Hinweis: Vermeiden Sie es, die empfohlenen Mengen zu tberschreiten oder
den Korb Uber die MAX-Linie hinaus zu flllen, da dies die Kochleistung
beeintrachtigen kann.

3 Beflllen Sie den Wasserbehalter bis zur MAX-Markierung mit gereinigtem
Wasser.
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4 Ziehen Sie den Wasserbehaltersockel aus der Unterseite des Gerats heraus.

5 Befestigen Sie den Deckel am Wasserbehélter und setzen Sie den Behalter auf
den Sockel.

K
S

| |

6 Drlcken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.

7 Tippen Sie auf die Dampf-Taste, um den Dampf-Modus zu aktivieren.

8 Tippen Sie auf die Zeit-Taste und wahlen Sie anschlieBend Uber die
Schaltflachen Erhohen oder Verringern die gewlinschte Garzeit aus.

Hinweis: Die Temperatureinstellung ist fir das Dampfen deaktiviert.
Hinweis: Neben der manuellen Auswahl der Gartemperatur und -zeit konnen

Sie auch aus einer Vielzahl von voreingestellten Programmen wahlen, die fur
Komfort und optimale Ergebnisse entwickelt wurden.
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~o

9 Tippen Sie auf die Schaltflache Start/Pause, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Einige Zutaten mUssen nach der Halfte der Garzeit geschuttelt oder
gewendet werden (siehe Lebensmitteltabelle). Gehen Sie dazu wie folgt vor:

- Ziehen Sie die Pfanne vorsichtig heraus.

- Schitteln oder wenden Sie die Zutaten Uber einer hitzebestandigen
Oberflache.

- Schieben Sie die Pfanne zurtick, um mit dem Garen fortzufahren.

Hinweis: Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die Start-
/Pausetaste. Driicken Sie dieselbe Taste erneut, um den Garvorgang
fortzusetzen.

Hinweis: Das Gerat halt automatisch an, wenn der Korb entnommen wird.
Der Garvorgang wird automatisch fortgesetzt, sobald der Korb wieder in das
Gerat eingesetzt wird.

10 Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Timer-Signal. Ziehen Sie
die Pfanne vorsichtig heraus.

Achtung: Nach dem Garvorgang sind der Korb, die Pfanne, das
Innengehduse und die Zutaten heiB. Stellen Sie den Korb und die Pfanne
stets auf eine hitzebestdndige Unterlage (z. B. Untersetzer oder
Silikonmatte), wenn Sie sie aus dem Gerat nehmen. Je nach Art der
Zutaten kann Dampf aus dem Korb austreten.

11 Entnehmen Sie die gegarten Lebensmittel aus dem Korb.

Hinweis: Uberschiissiges Ol oder ausgelassenes Fett aus den Zutaten sammelt
sich am Boden der Pfanne.

Hinweis: Je nach Art der gekochten Lebensmittel sollten Sie tiberschiissiges Ol
oder Fett nach der Entnahme einzelner Portionen oder vor dem Schitteln des
Inhalts abgieBen. Stellen Sie die Pfanne dazu auf eine hitzebestandige
Unterlage und tragen Sie ofenfeste Handschuhe. GieBen Sie das Ol oder Fett
vorsichtig aus.

Lebensmitteltabelle fir den Dampfmodus

In der folgenden Tabelle finden Sie empfohlene Grundeinstellungen fir die

Zubereitung verschiedener Lebensmittelarten.

Hinweis

- Die aufgefihrten Einstellungen dienen als Richtlinien. Aufgrund von
Variationen bei Herkunft, GroBe, Form und Marke der Zutaten kénnen nicht
flr alle Zutaten optimale Ergebnisse garantiert werden.

- Wenn Sie groBere Mengen zubereiten (z. B. Pommes frites, Garnelen,
Hahnchenschenkel, gefrorene Snacks), schiitteln, wenden oder riihren Sie die
Zutaten wahrend des Garvorgangs 2 bis 3 Mal, um eine gleichmaBige
Konsistenz und einen gleichmaBigen Garvorgang zu gewahrleisten.

Lebensmittelart Lebensmittel- Tempera- Zeit Hinweis
menge tur

Wirfel aus frischen 800 g 100 °C 28—

Kartoffeln 35 Min.
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Lebensmittelart Lebensmittel- Tempera- Zeit Hinweis
menge tur
Ganze Kartoffeln 4 Stlucke 100 °C 50—
(ca. 250 bis 300 g) 60 Min.
Schweinerippen 3009 100 °C 25—
35 Min.
Reis 3209 100 °C 35— Verwenden Sie einen Kochtopf,
40 Min.  einen Backtopf, eine Silikonform
usw.
Geben Sie 320 ml Wasser in den
Topf, wobei das Verhaltnis von Reis
zu Wasser 1:1,2 sein sollte.
Yamswurzel/StBkartoffel 8 Stlicke 100 °C 50—
75 Min.

(ca. 100 g)

Kochen mit voreingestellten Programmen

Dieses Gerat verflgt Gber eine Vielzahl von voreingestellten Kochprogrammen,
die die Zubereitung von Mahlzeiten vereinfachen. Jede Voreinstellung ist fir
eine bestimmte Art von Speisen optimiert und stellt automatisch die ideale
Temperatur und Garzeit ein, um késtliche Ergebnisse mit minimalem Aufwand

zu erzielen.

1 Geben Sie die Zutaten in den Korb und schieben Sie die Pfanne wieder in das

Gerat.

Hinweis: Vermeiden Sie es, die empfohlenen Mengen zu tberschreiten oder
den Korb tber die MAX-Linie hinaus zu befillen, da dies die Kochleistung

beeintrachtigen kann.

2 Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Geréat einzuschalten.



130 Deutsch

Tippen Sie auf die Taste HeiBluftgaren, Dampf oder Dampfgaren, um einen
der Kochmodi auszuwahlen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass der geflllte Wasserbehalter an seinem Platz
ist, wenn Sie die Kochmodi Dampf oder Dampfgaren nutzen.

Waéhlen Sie eines der voreingestellten Programme entsprechend dem
zuzubereitenden Gericht aus.

Tippen Sie auf die Schaltflache Start/Pause, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschiittelt oder
gewendet werden (siehe Lebensmitteltabelle). Gehen Sie dazu wie folgt vor:

- Ziehen Sie den Korb vorsichtig heraus.

- Schutteln Sie den Inhalt oder wenden Sie ihn Uber einer hitzebestandigen
Oberfléche.

- Setzen Sie den Korb wieder ein, um mit dem Garvorgang fortzufahren.

Hinweis: Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die Start-
/Pausetaste. Driicken Sie dieselbe Taste erneut, um den Garvorgang
fortzusetzen.

Hinweis: Das Gerat halt automatisch an, wenn der Korb entnommen wird.
Der Garvorgang wird automatisch fortgesetzt, sobald der Korb wieder in das
Gerat eingesetzt wird.

Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Timer-Signal. Ziehen Sie
die Pfanne vorsichtig heraus.

Achtung: Nach dem Garvorgang sind der Korb, die Pfanne, das
Innengehduse und die Zutaten heiB. Stellen Sie den Korb und die Pfanne
stets auf eine hitzebestdndige Unterlage (z. B. Untersetzer oder
Silikonmatte), wenn Sie sie aus dem Gerat nehmen. Je nach Art der
Speisen kann heiBer Dampf aus der Pfanne entweichen.
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/// 7 Entnehmen Sie die gegarten Lebensmittel aus dem Korb.

Hinweis: Uberschiissiges Ol oder ausgelassenes Fett aus den Zutaten sammelt
sich am Boden der Pfanne.

Hinweis: Je nach Art der gekochten Lebensmittel sollten Sie (iberschiissiges Ol
oder Fett nach der Entnahme einzelner Portionen oder vor dem Schitteln des
Inhalts abgieBen. Stellen Sie die Pfanne dazu auf eine hitzebestdndige
Unterlage und tragen Sie ofenfeste Handschuhe. GieBen Sie das Ol oder Fett
vorsichtig aus.

Voreinstellungstabelle fiir HeiBluftgaren

Voreinstel- Empfohlene Menge Zeit Temperatur Schittelerin-
lung nerung
Tiefgekihlte 10009 27 min 180 °C 2 Mal

g Pommes frites

Hausgemachte 1000g 29 Min. 180 °C 2 Mal
=Y Pommes frites

@ Fleischkoteletts 4 Stlicke (190 g/Stiick) 17 min 200 °C 1 Mal
||| Ei und 3 Toasts, 4 Eier 12 min 160 °C /
8 Frihstick Fugen Sie den
Toast nach 6
Minuten

Garzeit hinzu

Muffin 9 Tassen (ca. 30 g pro Tasse) 16 min 160 °C /

& Hahnchen- 10 Stlicke (125 g/Stulck) 28 min 180 °C 2 Mal

schenkel

(\ Gemischtes 1000 g (HeiBluftgaren-Modus) 12 min 180 °C 2 Mal
w  Gemuse 600 g (Dampfgaren- und
Dampfmodus)

Ganzer Fisch 2 Fische (300 - 400 g pro Fisch) 13 min 200 °C 1 Mal

<<
Voreinstellungstabelle fiir das Dampfgaren

Voreinstel-  Gewicht Zeit Temperatur Schittelerin-

lung nerung

Hahnchen- 10 Stlicke (125 g/Stlck) 35 Min. 180 °C 2 Mal

schenkel

Blumenkohl 600 g 19 min 160 °C 2 Mal

-
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Ganzer Fisch 2 Fische (300 - 400 g pro Fisch) 18 min 200 °C 1 Mal

m Knodel 3709 16 min 160 °C /
A

Voreinstellungstabelle fir Dampf

Voreinstellung Gewicht Zeit Temperatur
Hahnchenschen- 10 Stlcke (125 g/Stlick) 33 min 100 °C

d;’ kel
Brokkoli 6009 13 min 100 °C

G
Ganzer Fisch 2 Fische (300 - 400 g pro Fisch) 19 min 100 °C

<

/,-‘3 Knodel 3709 13 min 100 °C
Reinigen

RoutinemaBige Reinigung

e Warnung: Lassen Sie die Pfanne, den Korb und das Innere des Gerats
g g vollsténdig abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

2

Achtung: Der Korb verfiigt Gber eine Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie
keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel, da
dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder
Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

1 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
2 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.
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3 Reinigen Sie den Korb, die Pfanne und den Wasserbehalter unter flieBendem
Wasser, gegebenenfalls mit warmem Wasser, Spulmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm (siehe Reinigungstabelle).

Tipp: Sollten Lebensmittelreste am Korb oder an der Pfanne haften, kénnen
\ \ | Sie diese 10 bis 15 Minuten lang in heiBem Wasser und Spulmittel
N SOV einweichen. Durch das Einweichen I&sen sich die Lebensmittelreste und

) lassen sich leichter entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spulmittel
verwenden, das Ol und Fett auflésen kann. Sollten sich Fettflecken auf dem
Korb oder der Pfanne befinden und lassen sich diese nicht mit heiBem Wasser
und Spulmittel entfernen, nutzen Sie einen flUssigen Fettloser.

Tipp: Falls erforderlich kdnnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhdngen, mit einer Birste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtburste oder harte Burste, da dadurch
die Beschichtung des Heizelements beschadigt werden konnte.

4 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBenseite des Gerats vorsichtig
] mit einem knitterfreien, sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit
< A\ 7\ einem leicht angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem

g — ? ) trockenen Tuch nach.

5 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um etwaige
Lebensmittelrtickstdnde zu entfernen.

6 Reinigen Sie das Innere des Gerats mit einem leicht angefeuchteten weichen
v Tuch und wischen Sie es anschlieBend bei Bedarf mit einem trockenen Tuch
<A aus.

Dampfreinigung
Die Dampfreinigungsfunktion |0st Fettrlickstande effizient auf und sorgt fir eine
grundliche Reinigung sowohl des Korbs als auch der Pfanne.

Das Programm dauert 20 Minuten und umfasst Folgendes:
- 15 Minuten Dampfreinigung, um Ablagerungen aufzuldsen.
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- 5 Minuten Trockenzeit, um sicherzustellen, dass die Pfanne nutzungsbereit
ist.

Hinweis: Beim Start des Dampfreinigungsprogramms gibt das Gerat ggf. mehr
Dampf aus der Rickseite ab als im regularen Dampfmodus. Das ist ein normales
Phdanomen und kann zu héherer Kondensation an nahegelegenen Wanden
fdhren.

Bevor Sie beginnen, stellen Sie bitte Folgendes sicher:

- Der Luftauslass ist nicht direkt auf eine Steckdose gerichtet.

- Stellen Sie keine anderen Kiichengeréte neben das Gerat.

- Bitte halten Sie einen Abstand von mindestens 15 cm zwischen dem Geréat
und der Wand ein, um die Bildung von Kondenswasser zu minimieren.

1 Beflllen Sie den Wasserbehalter bis zur MAX-Markierung mit gereinigtem
Wasser.

2 Ziehen Sie den Wasserbehaltersockel aus der Unterseite des Gerats heraus.

3 Befestigen Sie den Deckel am Wasserbehalter und setzen Sie den Behalter auf
den Sockel.

4 Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.
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5 Tippen Sie auf die Taste Dampfreinigung.

/

6 Dricken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Dampfreinigungsvorgang zu
starten.

7 Nach 15 Minuten ertont ein kontinuierlicher Signalton und das Symbol fir die
Dampfreinigung beginnt zu blinken.

8 Ziehen Sie die Pfanne und den Korb heraus und reinigen Sie diese.

Achtung: Tragen Sie stets hitzebestiandige Handschuhe, wenn Sie mit
der heiBen Pfanne hantieren.

Hinweis: Wenn Fett in der Pfanne und im Korb zurtickbleibt, reinigen Sie
diese mit Seifenwasser oder Spulmittel und einem Schwamm und spulen Sie
sie anschlieBend erneut aus.

9 Schieben Sie den Korb und die Pfanne zuriick in das Gerat.
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10 Dricken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Trocknungsvorgang zu starten.

11 Nach 5 Minuten signalisiert ein Signalton, dass der Trocknungsvorgang
abgeschlossen ist.

Tipp: Vor der ersten Verwendung oder bei ldngerer Nichtbenutzung empfehlen
wir, die Dampfreinigungsfunktion zu verwenden, um den Wasserkreislauf und
die Kochkammer griindlich zu reinigen.

Entkalken

Bei Einsatz des Dampfmodus wird automatisch alle 20 Stunden eine
Entkalkungserinnerung angezeigt, die auf dem Display blinkt. Dies bedeutet,
dass es Zeit ist, das Entkalkungsprogramm auszufihren. Das
Entkalkungsprogramm hilft bei der Entfernung von Kalkablagerungen im
Wassersystem des Airfryers und verlangert dessen Lebensdauer.

1 Fullen Sie 60 ml Philips Descaler CA6700 (separat erhéltlich) in den

6100 N .
Wasserbehélter ein.
\\
\
g

e 2 Beflllen Sie den Wasserbehélter bis zur MAX-Markierung mit gereinigtem

9\,«'\“36 —— 3 Wasser.
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3 Mischen Sie das Wasser und den Entkalker gleichmaBig im Wasserbehalter.

4 Ziehen Sie den Wasserbehaltersockel aus der Unterseite des Gerats heraus.

—/-:
5 Befestigen Sie den Deckel am Wasserbehélter und setzen Sie den Behalter auf

den Sockel.

(,. o
6 Drlcken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.

7 Halten Sie die Dampfreinigen-Taste 2 Sekunden lang gedruckt.
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8 Tippen Sie auf die Taste Start/Pause, um den Entkalkungsvorgang zu starten.

9 Nach 25 Minuten Entkalkung gibt das Gerat einen Signalton ab und erinnert
Sie daran, die Pfanne herauszunehmen.

10 Nehmen Sie die Pfanne heraus und gieBen Sie das restliche Wasser aus der
Pfanne ab.

Achtung: Tragen Sie stets hitzebestidndige Handschuhe, wenn Sie mit
der heiBen Pfanne hantieren.

11 GieBen Sie im Behalter vorhandenes Restwasser ab.

kel 12 Fiillen Sie den Wasserbehalter mit gereinigtem Wasser auf.
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13 Schieben Sie den Korb und die Pfanne zuriick in das Gerat.

14 DrUcken Sie die Start-/Pause-Taste, um mit dem Entkalken fortzufahren.

15 Der Entkalkungsvorgang ist abgeschlossen, wenn Sie erneut einen Signalton
((‘)) 0 horen. ’ o ’ ’

16 Ziehen Sie den Korb und die Pfanne heraus.

17 Spulen Sie den Korb, die Pfanne und den Wasserbehélter unter flieBendem
Wasser ab.

Wichtig: Verwenden Sie unter keinen Umstanden einen Entkalker auf Basis
von Schwefelsaure, Salzsaure, Amidosulfonsdure oder Essigsaure (Essig), da
dies das Wassersystem im Gerat beschadigen kann und die
Kalkablagerungen maéglicherweise nicht ordnungsgemaf aufldst.

Hinweis: Wenn Sie in Ihrer Region ofters hartes Wasser verwenden, mussen Sie
das Gerat moglicherweise haufiger entkalken.
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Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkihlen.
2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.
Hinweis
- Halten Sie den Airfryer beim Tragen waagerecht und stitzen Sie die
Pfanne an der Vorderseite ab, um ein versehentliches Kippen und eine
Beschadigung der Teile zu vermeiden.
- Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryer
befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder wegrdumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch
lhres Gerats auftreten kdnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, finden Sie auf unserer
Website unter www.homeid.com/support eine Liste mit hdufig gestellten
Fragen (FAQ), oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Problem Mogliche Ursache Losung
Die AuBenseite des Gerats wird Die Hitze im Inneren strahlt bis Das ist normal. Alle Bereiche, die
wahrend des Gebrauchs heiB. nach auBen zum Gehause. Sie wahrend des Einsatzes

beriihren mussen, bleiben
ausreichend kuhl, um sie
anzufassen.

Die Pfanne, der Korb und die
Innenseite des Gerats werden
immer heil3, wenn das Gerat
eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heil3 zum Anfassen.

Wenn Sie das Gerat Uber eine
langere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heil3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.
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Losung

Meine hausgemachten Pommes
frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie flr ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die Kartoffeln
lagern mussen, lagern Sie sie nicht
in einer kalten Umgebung wie z. B.
einem Kuhlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge im Korb ist zu
grof3.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Garzeit geschittelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer l3sst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der
gleichen Steckdose
angeschlossen.

Der Airfryer hat eine hohe
Wattleistung. Verwenden Sie eine
andere Steckdose, und prifen Sie
die Sicherungen.

Sie haben den Ein-/Aus-Schalter
nicht gedrickt.

Dricken Sie den Ein-/Aus-
Schalter, um das Gerat
einzuschalten.

Ich sehe, dass sich an einigen
Stellen im Inneren meines Airfryers
die Beschichtung ablést.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryers auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt
berlhrt oder zerkratzt haben (z. B.
beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des Korbs).

Setzen Sie den Korb
ordnungsgemaB in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb in
einem schragen Winkel einsetzen,
kénnen die Seiten gegen die
Pfanne schlagen und die
Beschichtung beschadigen.
Beachten Sie, dass dies nicht
schadlich ist, da alle verwendeten
Materialien lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie Giberschiissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthélt noch
Fettriickstdnde vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlckstande in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Korb nach jeder
Verwendung griindlich.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstlicke konnen
weiBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, Flissigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.

Auf dem Display des Airfryers wird
"E1" angezeigt.

Eventuell wird der Airfryer an
einem zu kalten Ort gelagert.

Wenn das Gerat bei niedriger
Umgebungstemperatur gelagert
wurde, lassen Sie es mindestens
15 Minuten lang bei
Raumtemperatur aufwarmen,
bevor Sie es erneut anschlieen.

Wenn auf dem Display immer
noch "E1" angezeigt wird, wenden
Sie sich an die Service-Hotline oder
an den Kundendienst in lhrem
Land.

Auf dem Display des Airfryers wird
"E4-E12" angezeigt.

Méglicherweise liegt eine
Fehlfunktion des Gerats vor.

Versuchen Sie, das Gerat aus- und
wieder einzustecken.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an die
Service-Hotline oder an den
Kundendienst in Ihrem Land.

Auf dem Display des Airfryers wird
"E15" angezeigt.

Der interne Wasserschlauch ist
verstopft.

Fuhren Sie den
Entkalkungsvorgang durch.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an die
Service-Hotline oder an den
Kundendienst in Ihrem Land.

Ich hore seltsame Gerausche aus
dem Inneren des Gerats.

Dieses Gerat ist mit einem

Ventilator zur Warmeverteilung
und einer Wasserpumpe fur die
Dampfgarfunktion ausgestattet.

Wahrend des Betriebs konnen
Gerausche von diesen

Das ist ein normales und zu
erwartendes Phanomen.

Sollte das Gerausch deutlich lauter
werden oder sich in seiner Art
verandern, wenden Sie sich bitte
an den Kundendienst, um weitere

Komponenten wahrnehmbar sein. Unterstlitzung zu erhalten.
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Losung

Nach dem Garen befindet sich
Wasser in der Kochkammer.

Nach dem Garvorgang kann es
vorkommen, dass sich noch
Wasser in der Kochkammer
befindet.

Das ist auf den wahrend des
Betriebs entstehenden Dampf
zurlickzufihren, der auf den
Lebensmitteln und an den
Innenwanden der Kammer
kondensiert.

Eine geringe
Kondenswasserbildung ist normal.
Wischen Sie das Wasser mit einem
weichen, feuchten, nicht
scheuernden Tuch ab.

A blinkt. Kein Wasser im Wasserbehalter. Fullen Sie gereinigtes Wasser in
den Wasserbehalter ein.
Der Wasserbehalter ist nicht Dricken Sie den Behalter fest, um
richtig eingesetzt. ihn zu sichern.
Der interne Wasserschlauch ist Flhren Sie den
verstopft. Entkalkungsvorgang durch.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an die
Service-Hotline oder an den
Kundendienst in Ihrem Land.
@ plinkt. Dies ist die Fuhren Sie den

Entkalkungserinnerung.

Entkalkungsvorgang durch. Siehe
Kapitel "Entkalken".

Wahrend des Dampfens,
Dampfreinigens oder Entkalkens
bildet sich Kondenswasser an der
Wand.

Das ist normal. Das Gerat kann
moglicherweise mehr Dampf aus
dem Luftauslass abgeben. Dieses
kann durch den internen
Ventilator in Richtung
nahegelegener Oberflachen
gedrlckt werden, was zu
sichtbarer Kondensation an den
Wanden fuhrt.

Um einen sicheren und optimalen

Einsatz zu gewahrleisten:

- Stellen Sie das Gerat
mindestens 15 cm von der
Wand entfernt auf, um die
Bildung von Kondenswasser zu
reduzieren.

- Stellen Sie sicher, dass der
Luftauslass nicht direkt auf
eine Steckdose gerichtet ist,
um elektrische Stérungen zu
vermeiden.

- Stellen Sie wahrend des
Betriebs keine anderen
Klchengeréte in die Nahe des
Gerats.

- Nutzen Sie einen Mopp oder
ein weiches Tuch, um
Kondenswasser, das sich auf
den umgebenden Oberflachen
bildet, zu entfernen.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Es tritt Wasser aus dem Airfryer
aus.

Interne Leckage (z. B.
Wasserschlauch oder interne
Komponenten).

Risse oder Beschadigungen durch
duBere Einwirkungen.

Sollte das Gerat heruntergefallen
oder verformt worden sein, kann
dies zu strukturellen Schaden
flhren, die Undichtigkeiten
verursachen kénnen.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst in lhrem Land, um
weitere Unterstlitzung zu erhalten.

Der Wasserbehélter ist
maoglicherweise nicht
ordnungsgemaf installiert oder
kénnte beschadigt sein.

Entfernen Sie den Wasserbehalter
und setzen Sie ihn wieder fest ein.

Uberpriifen Sie das Produkt auf
sichtbare Risse oder
Beschadigungen.

Sollten Sie Schaden feststellen,
wenden Sie sich an den
Kundendienst, um weitere
Unterstltzung zu erhalten.

Der Airfryer erzeugt nicht
ausreichend Dampf.

Es befindet sich nicht genug
Wasser im Wasserbehalter.

Uberpriifen Sie den
Wasserbehalter, um
sicherzustellen, dass gentgend
Wasser vorhanden ist.

Der Wasserbehalter ist nicht
richtig eingesetzt.

Driicken Sie den Behalter fest, um
ihn zu sichern.

Der Wasserzulauf ist verschmutzt
oder verstopft.

Bitte reinigen und spulen Sie ihn
grindlich, um eventuelle
Verstopfungen zu beseitigen.

Es liegt eine Verstopfung des
Dampferzeugers oder ein Leck in
der Rohrleitung vor.

Wenn das Gerat Uber einen
langeren Zeitraum genutzt wurde,
kann es erforderlich sein, den
Dampferzeuger zu warten.

Flhren Sie das
Entkalkungsprogramm durch, um
das Dampfsystem zu reinigen.
Sollte das Problem nach der
Entkalkung weiterhin bestehen,
wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst in lhrem Land, um
weitere Unterstltzung zu erhalten.
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Tahtis!

Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see

edaspidiseks alles.

1).

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju véi nende ldhedale (joonis

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.
- Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage kipsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu

kuttekehasid.

- Arge blokeerige seadme téétamise ajal 6hu sissevoolu- ega véljavooluavasid.
- Arge téitke potti 8liga, kuna see vdib tekitada tuleohtliku olukorra.
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Hoiatus!

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel véi seade ise on
kahjustatud.

Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade téétab.

Arge kunagi taitke korvi tle suurima lubatud taseme.

Veenduge, et kiittekeha oleks puhas ja toit ei oleks selle kilge kinni
kleepunud.

Olge klipsetusndu tlemise osa puhastamisel ettevaatlik: kittekeha,
metallosade dared.

Ohtlike olukordade véltimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga Ghendatud.

Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.

Seadme kasutamisel voivad ligipaasetavad pinnad kuumeneda (joonis 2).
Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning flusiliste puuete
ja vaimuhdiretega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad moistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult siis, kui nad on vanemad
kui 8 aastat ja taiskasvanu jarelevalve all.

Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
molemalt kiiljelt ja pealt vdhemalt 15 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma ohuga klpsetamise ajal valjub ohu valjavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kipsetuspaberit.
Kartulite hoiustamine Temperatuur séltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et vahendada toidus akrttlamiidi teket.

Kuna see Airfryer on suure kipsetuskambriga, on selle elektrivdimsus suur.
Arge kéitage samal ajal teisi vdimsaid seadmeid (nt veekeetjad, elektrigrillid
jms). Teine, voib juhtuda, et kaitseldliti Idheb valja ja toide selles pistikupesas
ei toota.

Olge Airfryeri kasutamisel ettevaatlik, kui avate, sulgete voi raputate suurt,
rasket sahtlit. Olge selle kasitsemisel alati ettevaatlik, et see ei saaks libiseda
voi kukkuda ja seeldbi vigastusi pdhjustada.

See seade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Gthendamist vooluvorku kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Voimalike vigastuste valtimiseks drge kasutage seadet muuks kui selles
juhendis kirjeldatud otstarbeks ja kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.
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Arge jatke seadet jarelevalveta tdéle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pott, korv ja tarvikud Iahevad seadme
kasutamise ajal ja parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.
Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Arge asetage potti ega korvi kasutajaliidese paneelile, kuna need véivad
kukkuda ja pohjustada vigastusi.

Olge toitu aurutades ettevaatlik, kui tdombate potti valja — valjapaiskuv aur
voib pdhjustada poletusi.

Arge suunake seadme auru véljalaskeava pistikupesa poole.

Seade on moeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
to6keskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vadarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei véta endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

V&tke seade alati parast kasutamist vooluvdrgust valja.

Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.
Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.
Eemaldage kdrbenud osad. Arge praadige tooreid kartuleid temperatuuril Gle
180 °C (et vahendada akrutlamiidi teket).

Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

Alati veenduge, et teil oleks oma Airfryeri tle taielik kontroll.

Rasvaste toitude kipsetamisel voib Arifryerist tulla suitsu.

Arge vajutage korvi vabastusnuppu poti raputamise ja liigutamise ajal.

Kui katlakivi eemaldamise ikoon suttib, jatkake katlakivi eemaldamise
protsessiga.

Olge kipsetatud toidu véljavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et
tarvikud vélja ei kukuks.

Veenduge, et seadme tagakulg paikneb véhemalt 15 cm kaugusel seinast ja
esikllg 2 cm kaugusel todpinna servast. Veenduge ka selles, et dhu
valjavooluava pole pistikupesale suunatud.

Arge asetage Airfryerit méne muu kiipsetusseadme kérvale, kddgiseina
lahedale voi kdogikapi alla, kuna kuum aur véib kondenseeruda ja méoda
pindu alla joosta.

Tavakasutuses peab toote Umber olema tagatud hea ventilatsioon.
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- Kuiauru koguneb auru valjalaskeava sisse voi seda Umbritsevale pinnale,
puhkige seda pehme kuiva lapiga.

- Kui pistikupesas on kondensvesi, siis on soovitatav seadme asendit muuta voi
kasutada pistikupesa tolmukatet, et valtida vabasse pistikupessa kondensvee
kogunemist.

- Seade on varustatud lihikese toitejuhtmega, et vahendada takerdumise voi
komistamise ohtu, mis vdib tekkida pikema toitejuhtme korral.

- Ettevaatliku kasutamise korral voib kasutada pikendusjuhtmeid. Plkenduse
kasutamisel:

- peab juhtmele margitud elektrivéimsus olema sama suur kui seadme
nimivoimsus;

- tulebjuhe paigutada nii, et see ei jadks Ule leti voi lauaplaadi serva, nii et
lapsed voiksid seda tirida voi sellesse vbiks kogemata takerduda;

- peab pikendusjuhe olema maandatud tulpi 3-sooneline juhe.

- Sellel seadmel on polariseeritud pistik (Uks tera on teisest laiem). Elektril6ogi
ohu vahendamiseks sobitub see pistik polariseeritud pistikupessa ainult Ghel
viisil. Kui pistik taielikult pistikusse ei mahu, pdorake pistik Gmber. Kui see ikka
ei sobi, vétke Ghendust kvalifitseeritud elektrikuga. Arge plitidke pistikut
mingil moel muuta.

- Seadme kahjustamise valtimiseks drge kasutage leeliselisi
puhastusvahendeid. Selle asemel puhastage pehme lapiga ja 6rnatoimelise
puhastusainega.

- Seadme kahjustamise valtimiseks drge kasutage karedat vett. Selle asemel
kasutage aurutamise, auruga frittimise ja katlakivi eemaldamise jaoks
puhastatud vett.

- Arge suunake ventilaatorite véi klimaseadmete kiilma 6hku Airfryeri 8hu
véljavooluava poole.

- Kasutage ainult Philipsi katlakivieemaldajat. Mitte mingil juhul ei tohi
kasutada vaavelhappel, soolhappel, sulfamiin- voi aadikhappel (d4adikal)
pohinevat katlakivieemaldamisvedelikku, kuna see vdib kahjustada teie
seadmes olevat veesisteemi ega pruugi lahustada katlakivi digesti. Kui te ei
kasuta Philipsi katlakivieemaldajat, kaotab seadme garantii kehtivuse. Ka
katlakivi eemaldamise tegematajatmine tihistab seadme garantii.

- Kuttekeha pind jaab péarast kasutamist jaaksoojuse alla.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Automaatne valjalulitus

- Seadmel on automaatse valjaltlitamise funktsioon. Kui te ei vajuta nuppu
20 minuti jooksul, [Ulitub seade automaatselt vélja. Seadme kasitsi
valjaltlitamiseks vajutage sisse-/valjaltlitamise nuppu.
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Umbertootlus

- See simbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.

- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. See garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb ebadigest kasutamisest voi puudulikust hooldusest.
Meie garantii ei mdjuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe
saamiseks voi garantii kasutamiseks kiilastage meie veebisaiti
www.home.id/warranty.

Okodisaini teave

Okodisaini teave mudeli identifikaatori(te) kohta: NA540, NA541, NA543, NA547

Kirjeldus Tahis Vaartus Uksus
Valjalulitatud seadme véimsustarve Po 0,3 W
Ootereziimi voimsustarve Psg / W
Periood enne automaatset lulitumist ootereziimile T 20 Min
Téhususvaartuse médtmisstandard EN 50564:2011

Kontaktandmed lisateabe saamiseks DAP B.V.

Tussendiepen 4 a,9206AD Drachten, Holland

Seade vastab KOMISJONI MAARUSE (EL) 2023/826 6kodisaini nduetele.

Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.home.id.
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Uldine kirjeldus

Toote llevaade

Juhtpaneel
Toitekaabel

Pott

Korv

Korvi vabastusnupp
Veepaak

Veendu kaas

Korvi vabastusnupp

NouhwN —

Korvi vabastusnupu avamiseks
libistage kaant.

Vajutage korvi vabastusnuppu ja
tostke korv pannilt eemaldamiseks
Ules.
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Véimsus ja pohitoimingud
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Toitenupp
Puudutage, et Airfryer sisse voi valja lllitada.

Kaivitus-/pausinupp
Puudutage klpsetamise alustamiseks voi peatamiseks.

Ohkfrittimise nupp

Puudutage ohkfrittimise alustamiseks kuuma 6hu
ringlusega, et tulemus saaks krobe.

Auruga frittimise nupp

Puudutage aurutamise ja kuumadhufrittimise alustamiseks,
et sisemus oleks mahlane ning vélispinnad krébedad.

Aurunupp
Puudutage toidu valmistamiseks auru abil, 6rna ja Ghtlase
soojendusega.

Suurendamise/vahendamise nupud

Puudutage klipsetustemperatuuri
tdstmiseks/langetamiseks ning klipsetusaja
pikendamiseks/lihendamiseks.

Temperatuuri nupp
Puudutage temperatuuri reguleerimisreziimi sisenemiseks.

Aja nupp
Puudutage aja reguleerimisreziimi sisenemiseks.
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Eelseadistatud programmid

e

Kilmutatud friikartulid

Kasutage seda eelseadistust, et kiipsetada kidlmutatud
friikartulid, kartulisektorid voi praekartulid krébedaks ja
kuldseks.

Varsked kartulid

Kasutage seda eelseadistust, et valmistada krébedaid
fritkartuleid voi sektoreid varskelt 16igatud kartulitest.

Lihaviilud
Kasutage seda eelseadistust lihaldigu grillimiseks eelistatud
kipsuseni ja krobeda pealispinna saamiseks.

Hommikusook

Kasutage seda eelseadistust kiire, tasakaalustatud
hommikus6ogi valmistamiseks kuldse réstsaia ja pehmeks
keedetud munadega.

Muffin

Kasutage seda eelseadistust, et valmistada kohevaid,
Uhtlaselt kiipsetatud muffineid.

Kanakoivad

Kasutage seda eelseadistust, et klipsetada kana poolkoivad
taielikult 1&bi ja jatta nahk krobedaks.

Koogiviljasegu
Kasutage seda eelseadistust, et praadida voi krobistada
koogivilju Ghtlaselt voimalikult vahese 6liga.

Kala

Kasutage seda eelseadistust kalafileede voi mereandide
ornaks kipsetamiseks ning samas nende niiske ja
6hukesena hoidmiseks.

Pelmeenid

Kasutage seda eelseadistust pelmeenide thtlaseks
kipsetamiseks krobeda pealispinna ja érna taidisega.
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Lisafunktsioonid
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Soojana hoidmine

Voite aktiveerida soojana hoidmise reziimiigal ajal, enne
kGipsetamist voi selle kdigus, puudutades soojana hoidmise
nuppu.

Soojana hoidmise funktsiooni aktiveerimisel lilitub seade
parast kipsetamise Idpetamist automaatselt soojana
hoidmise reziimile.

Raputuse meeldetuletus

See mudel sisaldab raputuse meeldetuletust. Parima
tulemuse saamiseks raputage voi segage toitu kohe, kui
kuulete meeldetuletust.

Vajutage raputuse meeldetuletuse nuppu
meeldetuletuste sisse- voi valjaltlitamiseks. Kui need on
lubatud, tuletab helisignaal ja nupu vilkumine meelde
vajadust toitu valmistamise ajal Uhtlasema tulemuse
huvides raputada voi Umber pdorata.

Kerge
Lulitage klpsetuskambri valgus sisse voi valja.

Auruga puhastamine

Lahustab tohusalt rasvajadgid ja voimaldab nii sahtli kui ka
poti siivapuhastust.

Lemmik

Teie Airfryer hdlmab lemmiku salvestamise funktsiooni

kiireks juurdepaasuks teie eelistatud seadistustele.

- Seadistage soovitud klipsetamise temperatuur ja aeg.

- Vajutage ja hoidke all nuppu Lemmik, kuni kuulete
seadistuse salvestamist kinnitavat helisignaali.

- Lemmiku uuendamiseks korrake eeltoodud etappe uute
seadistustega.
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Ekraan

Aja/temperatuuri naidik

Ekraanil kuvatakse vaheldumisi kipsetamisaega ja -
temperatuuri.

Vee puudumise naidik
Sattib juhul, kui veepaagis pole piisavalt vett.

Katlakivieemalduse naidik
Suttib siis, kui auruga funktsioone on kasutatud 20 tunni
jooksul.
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Enne esimest kasutamist

Tahelepanu! Esimesel kasutuskorral voib Airfryerist eralduda suitsu ja
I6hna. See on tavaparane ja peaks méne minuti parast kaduma.

Ettevaatust: See Airfryer té6tab kuuma 6hu abil. Arge tiitke panni 6li,
praadimisrasva ega tlihegi muu vedelikuga.

Ettevaatust: Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kuuma poti
kasitlemiseks pajakindaid.

Ettevaatust: Seade on méeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Markus. Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

1 Eemaldage koik pakkematerjalid.
2 Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid (kui neid on).
3 Enne esmakordset kasutamist puhastage seadet pohjalikult.

Ettevalmistused enne kasutamist

1 Paigutage seade stabiilsele, tasasele ja kuumuskindlale aluspinnale.
Veenduge, et laual on piisavalt ruumi valjasirutatud siini jaoks poti
véljatdbmbamise jarel.
‘ 2 Jatke seadme tagakiljele vahemalt 15 cm vaba ruumi.

Markus. Kasutamise ajal valjub 6hu valjalaskeavadest kuuma auru. Hoidke oma

A = — kded ja nagu aurust ja valjalaskeavadest ohutus kauguses. Paigutage seade
N ﬂ seinast vahemalt 15 cm kaugusele ja arge asetage ohu valjalaskeavasid otse
G pistikupesa ette.

Markus. Arge asetage midagi seadme peale véi kiilgedele. See vaib 8huvoolu
takistada ja frittimistulemust méjutada.

Maérkus. Arge asetage Airfryerit mdne muu kiipsetusseadme kérvale, kédgiseina

lahedale voi kdogikapi alla, kuna kuum aur voib kondenseeruda ja médda pindu
alla joosta.

Seadme kasutamine

See aurufunktsiooniga seade pakub kolme mitmekulgset kiipsetusreziimi, mis on
moeldud paljude erinevate toitude valmistamiseks.
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- Kuumadhufrittimise reziimiga saavutate krobeda tulemuse minimaalse
dlikogusega, tegu on parima valikuga suupistete ja frititud lemmiktoitude
korral.

- Auruga frittimise reziim kombineerib kuuma 6hku auruga, takistades
niiskuse valjapaasu ning tekitades kuldse valiskihi — ideaalne valik rnade
toitude nagu omatehtud leib ja kala valmistamisel.

- Aurureziim kasutab puhast auru toidu koostisosade drnaks kipsetamiseks,
hoides alal toitained ja tekstuuri ning sobides seet&ttu taiuslikult juurviljade ja
mereandide valmistamiseks.

Kuumaohufrittimise reziim

1 Asetage korv panni.

2 Pange toidu koostisosad korvi ja libistage pann seadme sisse.

Markus. Airfryer sobib mitmesuguste koostisosade valmistamiseks. Parima
tulemuse saavutamiseks vaadake soovituslikke koguseid ja kiipsetusaegu
,Toidutabelist”.

Markus. Valtige soovitatud koguste tletamist voi korvi taitmist Ule tahisega
,MAX" margistatud joone, sest see voib mojutada toidu valmistamist.

3 Seadme sisselllitamiseks puudutage sisse-/valjaliilitamise nuppu.

4 Kuumadhufrittimise reziimi sisenemiseks puudutage kuumadhufrittimise
nuppu.
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5 Puudutage temperatuuri nuppu ja kasutage siis suurendamise voi
vahendamise nuppu soovitud klipsetustemperatuuri valimiseks.

6 Puudutage aja nuppu ja kasutage siis suurendamise voi vahendamise

@ o) nuppu soovitud kipsetusaja valimiseks.
N — Markus. Lisaks kipsetamise temperatuuri ning aja kasitsi valimisele voite
e valida ka mitmesuguste eelseadistatud programmide seast, mis on loodud

mugavuse ja optimaalsete tulemuste huvides.

7 Puudutage kipsetamise alustamiseks nuppu Start/pause (Kéivita/paus).
Markus. Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja moodudes
raputada voi poorata (vt , Toidutabel”). Selleks tehke jargmist.

- Tommake pott ettevaatlikult valja.
- Raputage vdi pdorake koostisosi kuumakindla pinna kohal.
- Jatkamiseks asetage pann tagasi.

Markus. Kiipsetamise pausile panemiseks vajutage nuppu Start/pause
(Kaivita/paus). Kipsetamise jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

Markus. Seade teeb automaatselt pausi, kui pott eemaldatakse. Kiipsetamine
jatkub automaatselt, kui pott pannakse tagasi seadmesse.

8 Kui kipsetamine on I6ppenud, kolab taimeri helin. Tommake pott
ettevaatlikult valja.

Ettevaatust: Parast kiipsetusprotsessi Ioppu on korv, pott, seadme
sisemus ja koostisosad kuumad. Asetage korv ja pott alati
kuumakindlale pinnale (nt alusele voi silikoonmatile), kui votate need
seadmest valja. Olenevalt toidu liigist voib potist kerkida kuuma auru.

9 Eemaldage klipsetatud toit korvist.

Markus. Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb poti pohjale.

Markus. Olenevalt kiipsetatava toidu tilbist voite liigse 6li voi rasva ara
valada kahe portsjoni vahel voi enne koostisosade raputamist. Selleks, et seda
ohutult teha, asetage pott kuumakindlale pinnale ja kandke pajakindaid.
Valage 6li voi rasv ettevaatlikult valja.

Toidutabel kuumashufrittimise reziimi jaoks

Alljargnevas tabelis on esitatud soovitatavad pohiseadistused mitmesuguste
toitude valmistamiseks.
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Markus

- Loetletud seadistused on ettendhtud kasutuseks suunistena. Koostisosade
paritolu, suuruse, kuju ja kaubamargi erinevuste tottu ei ole voimalik tagada
optimaalseid tulemusi kbikide koostisosade puhul.

- Suuremate koguste (nt friikartulid, krevetid, kana poolkoivad, kiilmutatud
suupisted) kipsetamisel raputage, pdorake voi segage koostisosi
kipsetamise ajal 2-3 korda, et tagada thtlane tekstuur ja kipsus.

Toiduained Toidu kogus Temperat- Aeg Markus
uur

Kilmutatud kevadrullid 800¢g 200°C 15 min Raputage, keerake voi segage

vahepeal 1-2 korda
Hamburger 6 tukki 200°C 16-25 Raputage, keerake voi segage
(ligikaudu 150 g / 5 untsi) min vahepeal 1-2 korda
Pikkpoiss 1400 g 150°C 65-70

min

Kondita lihattkid 4 lihatUkki 200°C 16-25 Raputage, keerake voi segage
(ligikaudu 190 g / 7 untsi min vahepeal 1-2 korda
Kanarind 5 tukki 180°C 20-28 Raputage, keerake voi segage
Ligikaudu 160 g / 6 untsi min vahepeal 1-2 korda
Terve kana 1 takki 180°C 50-60 Raputage, keerake voi segage
(1200 g / 42 untsi) min vahepeal 1 kord

Auruga frittimise reziim

1 Asetage korv panni.

2 Pange toidu koostisosad korvi ja libistage pann seadme sisse.

Markus. Airfryer sobib mitmesuguste koostisosade valmistamiseks. Parima
tulemuse saavutamiseks vaadake soovituslikke koguseid ja kiipsetusaegu
,Toidutabelist”.

Markus. Valtige soovitatud koguste Uletamist voi korvi taitmist Ule tahisega
.MAX" margistatud joone, sest see voib mojutada toidu valmistamist.
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el 3 Taitke veepaak puhastatud veega kuni veetaseme margiseni MAX.

4 Témmake veepaagi alus seadme alumiselt kdljelt valja.

5 Sulgege veepaagikaas ja paigutage veepaak alusele.

6 Seadme sisselllitamiseks puudutage sisse-/valjaliilitamise nuppu.

7 Auruga frittimise reziimi sisenemiseks puudutage auruga frittimise nuppu.
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8 Puudutage temperatuuri nuppu ja kasutage siis suurendamise voi
vahendamise nuppu soovitud klipsetustemperatuuri valimiseks.

9 Puudutage aja nuppu ja kasutage siis suurendamise voi vahendamise
nuppu soovitud kipsetusaja valimiseks.
Markus. Lisaks kipsetamise temperatuuri ning aja kasitsi valimisele voite
valida ka mitmesuguste eelseadistatud programmide seast, mis on loodud
mugavuse ja optimaalsete tulemuste huvides.

10 Puudutage kipsetamise alustamiseks nuppu Start/pause (Kaivita/paus).
Markus. Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja moodudes
raputada voi poorata (vt , Toidutabel”). Selleks tehke jargmist.

- Tommake pott ettevaatlikult valja.
- Raputage vdi pdorake sisu kuumakindla pinna kohal.
- Jatkamiseks asetage pann tagasi.

Markus. Kiipsetamise pausile panemiseks vajutage nuppu Start/pause
(Kaivita/paus). Kipsetamise jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

Markus. Seade teeb automaatselt pausi, kui korv eemaldatakse. Kipsetamine
jatkub automaatselt, kui korv pannakse tagasi seadmesse.

11 Kui kiipsetamine on [6ppenud, kdlab taimeri helin. Témmake pott
ettevaatlikult valja.

Ettevaatust: Parast kiipsetusprotsessi Ioppu on korv, pott, seadme
sisemus ja koostisosad kuumad. Asetage korv alati kuumakindlale
pinnale (nt alusele voi silikoonmatile), kui votate korvi valja. Olenevalt
toidu liigist voib korvist eralduda auru.

12 Eemaldage kupsetatud toit korvist.
Markus. Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb poti pohjale.
Markus. Olenevalt kiipsetatava toidu tilbist voite liigse 6li voi rasva ara
valada kahe portsjoni vahel voi enne koostisosade raputamist. Selleks, et seda

ohutult teha, asetage pott kuumakindlale pinnale ja kandke pajakindaid.
Valage 6li voi rasv ettevaatlikult valja.

Toidutabel auruga frittimise reziimi jaoks

Alljargnevas tabelis on esitatud soovitatavad pohiseadistused mitmesuguste
toitude valmistamiseks.
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Markus

- Loetletud seadistused on ettendhtud kasutuseks suunistena. Koostisosade
paritolu, suuruse, kuju ja kaubamargi erinevuste tottu ei ole voimalik tagada
optimaalseid tulemusi kbikide koostisosade puhul.

- Suuremate koguste (nt friikartulid, krevetid, kana poolkoivad, kiilmutatud
suupisted) kipsetamisel raputage, pdorake voi segage koostisosi
kipsetamise ajal 2-3 korda, et tagada thtlane tekstuur ja kipsus.

Toiduained Toidu kogus Temperat- Aeg Markus
uur
Varsked kartulikuubikud 1200 g/42 oz 180°C 35 min Raputage, keerake voi segage
vahepeal 1-2 korda
Kanarind 5 tukki 160°C 29 min Raputage, keerake voi segage
Ligikaudu 160 g / 6 untsi vahepeal 1-2 korda
Kalafilee 6 tukki 160°C 22 min Raputage, keerake voi segage
(ligikaudu 125 g / 4 untsi) vahepeal 1-2 korda
Kodune leib 5009 180°C 30 min Laotage tainas Uhtlase, tasase

kihina laiali, et see klipsetamise
kaigus kuttekeha vastu ei kerkiks
ning ara ei korbeks.

Terve kana 1200 g/42 oz 180°C 50 min Raputage, keerake voi segage
vahepeal Uks kord

Aurureziim

1 Asetage korv panni.

Markus. Airfryer sobib mitmesuguste koostisosade valmistamiseks. Parima
tulemuse saavutamiseks vaadake soovituslikke koguseid ja kiipsetusaegu

‘ 2 Pange toidu koostisosad korvi ja libistage pann seadme sisse.
ol
JToidutabelist”.

Markus. Valtige soovitatud koguste tletamist voi korvi taitmist rohkem kui
tahisega ‘MAX' margistatud jooneni, sest see voib mojutada toidu
valmistamist.
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3 Taitke veepaak puhastatud veega kuni veetaseme margiseni MAX.

4 Témmake veepaagi alus seadme alumiselt kdljelt valja.

5 Sulgege veepaagikaas ja paigutage veepaak alusele.

6 Seadme sisselllitamiseks puudutage sisse-/valjaliilitamise nuppu.

7 Aurureziimi sisenemiseks puudutage auru nuppu.
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8 Puudutage aja nuppu ja kasutage siis suurendamise voi vdahendamise
nuppu soovitud klpsetusaja valimiseks.

Markus. Temperatuuri aurutamise korral reguleerida ei saa.
Markus. Lisaks kiipsetamise temperatuuri ning aja kasitsi valimisele voite

valida ka mitmesuguste eelseadistatud programmide seast, mis on loodud
mugavuse ja optimaalsete tulemuste huvides.

9 Puudutage kipsetamise alustamiseks nuppu Start/pause (Kéivita/paus).

Markus. Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méodudes
raputada voi poorata (vt ,Toidutabel”). Selleks tehke jargmist.

- Tdmmake pott ettevaatlikult valja.
- Raputage voi pdorake koostisosi kuumakindla pinna kohal.
- Jatkamiseks asetage pann tagasi.

Markus. Kiipsetamise pausile panemiseks vajutage nuppu Start/pause
(Kaivita/paus). Kipsetamise jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

Markus. Seade teeb automaatselt pausi, kui korv eemaldatakse. Kipsetamine
jatkub automaatselt, kui korv pannakse tagasi seadmesse.

10 Kui kipsetamine on Id6ppenud, kdlab taimeri helin. Témmake pott
ettevaatlikult valja.

Ettevaatust: Parast kiipsetusprotsessi [6ppu on korv, pott, seadme
sisemus ja koostisosad kuumad. Asetage korv ja pott alati
kuumakindlale pinnale (nt alusele voi silikoonmatile), kui votate need
seadmest valja. Olenevalt toidu liigist véib korvist eralduda auru.

11 Eemaldage kipsetatud toit korvist.

Markus. Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb poti phjale.

Markus. Olenevalt kiipsetatava toidu tlbist voite liigse 6li voi rasva ara
valada kahe portsjoni vahel voi enne koostisosade raputamist. Selleks, et seda
ohutult teha, asetage pott kuumakindlale pinnale ja kandke pajakindaid.
Valage 6li v6i rasv ettevaatlikult vélja.

Toidutabel aurureziimi jaoks

Alljargnevas tabelis on esitatud soovitatavad pohiseadistused mitmesuguste

toitude valmistamiseks.

Markus

- Loetletud seadistused on ettendhtud kasutuseks suunistena. Koostisosade
paritolu, suuruse, kuju ja kaubamargi erinevuste tottu ei ole voimalik tagada
optimaalseid tulemusi kdikide koostisosade puhul.

- Suuremate koguste (nt friikartulid, krevetid, kana poolkoivad, kiilmutatud
suupisted) klipsetamisel raputage, pddrake voi segage koostisosi
kipsetamise ajal 2-3 korda, et tagada thtlane tekstuur ja kipsus.
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Toiduained Toidu kogus Temperat- Aeg Markus
uur
Varsked kartulikuubikud 800 g/ 28 untsi  100°C 28-35
min
Terve kartul 4 tUkki 100°C 50-60
(ligikaudu 250-300 g / min
9-11 untsi)
Searibid 3009/11 0z 100°C 25-35
min
Riis 3209/11 0z 100°C 35-40 Kasutades kipsetuspotti, nt
min ahjupotti, silikoonplaati vms.
Lisage potti 320 ml vett, hoides alal
riisi/vee suhet 1:1,2.
Jamss/bataat 8 tukki 100°C 50-75
(ligikaudu 100 g / min
3,5 untsi)

Kiipsetamine eelseadistatud programmide abil

Sellel seadmel on mitmesugused eelseadistatud kipsetamisprogrammid, mis
lihtsustavad s66gi valmistamist. Iga eelseadistus sobib optimaalselt konkreetset
tldpi toidu valmistamiseks, sest automaatselt on seadistatud ideaalne
temperatuur ja klipsetusaeg, et saavutada maitsvad tulemused minimaalse

vaevaga.

1 Pange toidu koostisosad korvi ja libistage pann seadme sisse.

Markus. Valtige soovitatud koguste tletamist voi korvi taitmist tle tahisega
,MAX" margistatud joone, sest see voib mojutada toidu valmistamist.

2 Seadme sisselUlitamiseks puudutage sisse-/valjalulitamise nuppu.
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3 Puudutage kuumaodhufrittimise, aurutamise voi auruga frittimise nuppu,
et siseneda Uhte neist klipsetusreziimidest.

Markus. Kui kasutate aurutamise voi auruga frittimise kiipsetusreziimi,
veenduge selles, et tdidetud veepaak on paigas.

4 Valige Uks eelseadistatud programmidest vastavalt valmistatavale toidule.

5 Puudutage kiipsetamise alustamiseks nuppu Start/pause (Kaivita/paus).
Markus. Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja moodudes
raputada voi poorata (vt toitude tabelit). Selleks tehke jargmist.

- Tommake korv ettevaatlikult valja.
- Raputage vdi pdorake sisu kuumakindla pinna kohal.
- Sisestage taas korv, et jatkata klpsetamist.

Markus. Kiipsetamise pausile panemiseks vajutage nuppu Start/pause
(Kaivita/paus). Kipsetamise jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

Markus. Seade teeb automaatselt pausi, kui korv eemaldatakse. Kipsetamine
jatkub automaatselt, kui korv pannakse tagasi seadmesse.

(.» 0 6 Kui kiipsetamine on I6ppenud, kolab taimeri helin. Tommake pott
I ettevaatlikult valja.

Ettevaatust: Parast kiipsetusprotsessi Ioppu on korv, pott, seadme
sisemus ja koostisosad kuumad. Asetage korv ja pott alati
kuumakindlale pinnale (nt alusele voi silikoonmatile), kui votate need
seadmest valja. Olenevalt toidu liigist voib potist kerkida kuuma auru.

7 Eemaldage klipsetatud toit korvist.

Markus. Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb poti pohjale.

Markus. Olenevalt kiipsetatava toidu tilbist voite liigse 6li voi rasva ara
valada kahe portsjoni vahel voi enne koostisosade raputamist. Selleks, et seda
ohutult teha, asetage pott kuumakindlale pinnale ja kandke pajakindaid.
Valage 6li voi rasv ettevaatlikult valja.

Eelseadistuste tabel kuumadhufrittimise jaoks
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Eelseadistus Soovitatud kogus Aeg Temperatuu- Raputuse
r meeldetulet-
us
Kdlmutatud 10009 27 min 180°C 2 korda
S fritkartulid
Kodused 1000 g 29 min 180°C 2 korda
=0 friikartulid
@ Lihaviilud 4tk (190 g / tk) 17 min 200°C 1 kord
||, Muna ja 3 rostsaia, 4 muna 12 min 160°C /
Q hommikus6ok Lisage rostsai,
kui
kipsetamise
alguseston
moddunud 6
minutit
Muffin 9 vormi (ligikaudu 30 gvormi 16 min 160°C /
@ kohta)
J Kanakoivad 10tk (125 g/ tk) 28 min 180°C 2 korda
Koéogiviljasegu 1000 g (kuumadhufrittimise 12 min 180°C 2 korda
(V\ﬂ‘ reziim)
600 g (auruga frittimise ja
aurureziim)
Terve kala 2 kala (300-400 g kala kohta) 13 min 200°C 1 kord
<<
Eelseadistuste tabel auruga frittimise jaoks
Eelseadistus Kaal Aeg Temperatuu- Raputuse
r meeldetulet-
us
J Kanakoivad 10tk (125 g / tk) 35 min 180°C 2 korda
Lillkapsas 6009 19 min 160°C 2 korda
&4
Terve kala 2 kala (300-400 g kala kohta) 18 min 200°C 1 kord
<
Pelmeenid 3709 16 min 160°C /

D
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Eelseadistuste tabel aurutamise jaoks

Eelseadistus Kaal Aeg Temperatuur
d Kanakoivad 10tk (125 g/ tk) 33 min 100°C
Brokoli 6009 13 min 100°C
G
Terve kala 2 kala (300-400 g kala kohta) 19 min 100°C
<
/,-‘3 Pelmeenid 3709 13 min 100°C
Puhastamine

Korraparane puhastamine

2

-

Hoiatus: Enne puhastamise alustamist laske potil, korvil ja seadme
sisemusel taielikult jahtuda.

Hoiatus: korvil on killgevétmatu pinnakate. Arge kasutage metallist
koogiriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voéivad
kulgevotmatu kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda
poti pdhjas olev dli ja rasv.

1 Lulitage seade sisse-/valjaltlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.
2 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.
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3 Peske korvi, potti ja veepaaki kraani all, vajadusel sooja vee,
néudepesuvahendi ning mitteabrasiivse kasnaga (vt puhastustabelit).

Nouanne: Kui korvi v8i poti kiilge on kinni jadnud toidujaake, voite neid
leotada 10-15 minutit kuumas vees ja néudepesuvahendis. Leotamine
muudab toidujaagid pehmeks ja holpsasti eemaldatavaks. Kasutage
ndudepesuvahendit, mis lahustab &li ja rasva. Kui korvil véi potil on
rasvaplekke, mida ei dnnestu kuuma vee ja ndudepesuvahendiga eemaldada,
kasutage vedelat rasvaeemaldit.

Nduanne: Vajaduse korral saab kuttekeha kulge jadnud toidujaagid
eemaldada pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage
terasest voi kdvade harjastega harja, kuna see voib kittekeha pinda
kahjustada.

4 Kriimustuste valtimiseks ptuhkige seadme valis- ja sisepinda 6rnalt
- kortsutamata, puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja
~ ? vajadusel jatkake kuiva lapiga.

5 Puhastage kittekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.

6 Puhastage seadme sisemust kergelt niisutatud pehme lapiga ja plhkige
vajadusel kuiva lapiga Ule.

Auruga puhastamine

Auruga puhastamise funktsioon lahustab téhusalt rasvased jaagid ning
puhastab pohjalikult nii korvi kui ka poti.

Programm kestab 20 minutit, hdlmates:

- 15-minutilist auruga puhastamist ladestiste lahustamiseks.

- 5-minutilist kuivatamist, et tagada poti valmisolek kasutamiseks.
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Markus. Auruga puhastamise programmi kaivitamisel voib seadme tagakduljelt
valjuda rohkem auru kui tavaparase aurureziimi kaigus. See on normaalne ja voib
pbhjustada ohtramat kondensatsiooni laheduses asuvatel seintel.

Enne alustamist veenduge, et jargmised nduded on taidetud:

- Ohu véljavooluava ei ole suunatud otse pistikupesale.

- Arge asetage muid kddgimasinaid seadme lahedusse.

- Jatke seadme ja seina vahele vahemalt 15 cm vaba ruumi, et kondensaati
tekiks voimalikult vahe.

1 Taitke veepaak puhastatud veega kuni veetaseme margiseni MAX.

2 Tommake veepaagi alus seadme alumiselt kiljelt valja.

3 Sulgege veepaagi kaas ja paigutage veepaak alusele.

P

=)

4 Seadme sisselllitamiseks puudutage sisse-/valjalalitamise nuppu.
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5 Puudutage auruga puhastamise nuppu.

/

6 Auruga puhastamise alustamiseks vajutage kaivituse/pausi nuppu.

A 7 15 minuti parast hakkab seade pidevalt piiksuma ja aurupuhastuse ikoon
(( N )) vilgub.

8 Tommake vélja ja puhastage pott ning korv.

Ettevaatust: Kuuma potti kasitsedes kandke alati kuumuskindlaid
kindaid.

Markus. Kui pannil ja korvil kiljes on veel rasva, puhastage neid kdsna ja
seebivee voi ndudepesuvahendiga, seejarel loputage uuesti.

9 Libistage korv ja pann seadmesse tagasi.
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10 Puudutage kuivatusprotsessi alustamiseks kaivituse/pausi nuppu.

11 5 minuti parast annab piiks marku, et kuivatamine on Id6ppenud.

Noéuanne: Enne esimest korda kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega
kasutatud, soovitame veeststeemi ja kiipsetuskambri pohjalikuks puhastamiseks
kasutada ,auruga puhastamise” funktsiooni.

Katlakivi eemaldamine

Aurureziimi kasutamisel ilmub katlakivi eemaldamise meeldetuletus iga 20 tunni

tagant automaatselt ja vilgub ekraanil — see tdhendab, et on aeg kaivitada

katlakivi eemaldamise programm. Katlakivi eemaldamise programm eemaldab

Airfryeri veeslsteemist kogunenud katlakivi, aidates pikendada seadme td6iga.

1 Valage 60 ml katlakivieemaldajat Philips Descaler CA6700 (mUuakse eraldi)
veepaaki.

2 Taitke veepaak puhastatud veega kuni tasememargiseni MAX.
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3 Segage vesi ja katlakivieemaldaja veepaagis tGhtlaselt kokku.

4 Témmake veepaagi alus seadme alumiselt kdljelt valja.

5 Sulgege veepaagikaas ja paigutage veepaak alusele.

(,. o
6 Seadme sisselllitamiseks puudutage sisse-/valjaliilitamise nuppu

7 Puudutage ja hoidke auruga puhastamise nuppu 2 sekundit all.
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8 Puudutage katlakivieemalduse alustamiseks kaivituse/pausi nuppu.

A 9 Kui katlakivi eemaldamine on kestnud 25 minutit, toob seade kuuldavale
(M) " C o B
piiksu, et meenutada poti valjatdmbamise vajadust.

10 Tommake pott vélja ja kallake dra sinna jaanud vesi (kui on).

Ettevaatust: Kuuma potti kasitsedes kandke alati kuumuskindlaid
kindaid.

11 Valage veepaagist jarelejaanud vesi ara.

kel 12 Taitke veepaak uuesti puhastatud veega.
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13 Libistage korv ja pann seadme sisse tagasi.

14 Vajutage katlakivi eemaldamise jatkamiseks kaivitus-/pausinuppu.

((‘)) 0 15 Katlakivieemalduse protsess 16peb siis, kui seade uuesti helisignaali annab.

16 Tommake korv ja pott vélja.

17 Loputage korvi, potti ja veepaaki kraani all.

Tahelepanu! Mitte mingil juhul ei tohi te kasutada vaavelhappel,
soolhappel, sulfamiin- véi aadikhappel (dadikal) pohinevat
katlakivieemaldamisvedelikku, kuna see véib kahjustada teie seadmes
olevat veeslisteemi ega pruugi lahustada katlakivi 6igesti.

Markus. Kui kasutate sageli oma piirkonna karedat vett, peate voib-olla katlakivi
eemaldama sagedamini.
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Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
Markus
- Airfryeri kandmisel hoidke seda horisontaalselt ja toetage potti eest, et
valtida tahtmatut kallutamist ja osade voimalikku kahjustamist.
- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad oleksid enne seadme
transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

Veaotsing
See peatilikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil probleemi ise lahendada,
kllastage veebilehte www.home.id/support, kus on esitatud loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Probleemi pohjus Lahendus

Seadme valispind ldheb Sisemine kuumus kiirgub See on normaalne. Koik alad, mida

kasutamise ajal kuumaks. valispindadele. peate kasutamise kaigus

puudutama, pusivad
puudutamiseks piisavalt jahedad.

Pott, korv ja seadme sisemus
muutuvad seadme sisselllitamisel
alati kuumaks, et tagada toidu
korralik kiipsemine. Need detailid
on alati puudutamiseks liiga
kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisselllitatud, voivad veel méned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

Seade on kasutamiseks ohutu, kui
olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.
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Probleem

Probleemi p6hjus

Lahendus

Minu kodused friikartulid ei tulnud
digesti valja.

Te ei kasutanud diget kartulisorti.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge siilitage kartuleid
kilmas kohas, nt kilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Korvis oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
kipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku Ghendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on tthendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivdimsus.
Proovige monda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Te ei puudutanud sisse-
/valjalllitamise nuppu.

Seadme sisselllitamiseks
puudutage sisse-/valjalulitamise
nuppu.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri potti véivad tekkida
maoned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi
kriimustamisest (nt teravate
puhastusvahenditega
puhastamisel ja/voi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv
korralikult potti langetada. Kui
sisestate korvi nurga all, voib see
tabada poti seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li v&i rasv

ettevaatlikult potist valja ja jatkate
kGipsetamist.

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajaake.

Potis olevad rasvajadgid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pott ja
korv péhjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jdanud
korralikult toidu kulge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate
korralikult toidu kilge, et see lahti
ei tuleks.




Probleem

Probleemi p6hjus

Eesti 177

Lahendus

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
valja.

Patsutage toit enne korvi panekut
kuivaks.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Airfryerit voidi hoiustada liiga
kdlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala
temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sissellitamist vahemalt
15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Kui ekraanile on endiselt kuvatud
.E1", helistage klienditeenindusele
voi votke Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse
JE4-E12".

Seadmel vo6ib olla rike.

Proovige seade korraks
vooluvérgust lahti ja uuesti
vooluvérku thendada.

Kui see ei aita, helistage
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E15".

Sisemine veetoru on ummistunud.

Viige labi katlakivieemaldus.
Kui see ei aita, helistage
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Ma kuulen seadme seest imelikku
mura.

Seade on varustatud
ventilaatoriga soojaringluse ja
veepumba kaigushoidmiseks, et
voimaldada aurutusfunktsiooni
kasutamist.

Talitluse ajal voivad need
komponendid mira tekitada.

See on igati normaalne.

Kui mdra méargatavalt valjeneb voi
muutub, pdorduge abi saamiseks
klienditeeninduskeskuse poole.

Parast kasutamist on
klpsetuskambris vett.

Voib juhtuda, et kipsetamise jarel
jaab klpsetuskambrisse vett.

See on pohjustatud kasutuse
kaigus tekkinud aurust, mis
kondenseerub toidule ja kambri
siseseintele.

Vaike kogus kondensaati on
normaalne.

PUhkige see pehme, niiske ja
mitteabrasiivse lapiga ara.

A vilgub.

Veepaagis pole vett.

Lisage veepaaki puhastatud vett.

Veepaak pole korralikult paigas.

Vajutage veepaak kindlalt paika.

Sisemine veetoru on ummistunud.

Viige labi katlakivieemaldus.
Kui see ei aita, helistage
klienditeenindusele voi vdtke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Probleem

Probleemi p6hjus

Lahendus

B vilgub.

Katlakivieemalduse
meeldetuletus.

Tehke katlakivieemaldus. Vit
peattkki ,Katlakivieemaldus”.

Aurutamise, auruga puhastamise
ja katlakivi eemaldamise ajal
koguneb seinale kondensaati.

See on normaalne. Seadme ohu
véljavooluavast voib vabaneda
tavaparasest rohkem auru.
Siseventilaator voib seda auru
laheduses asuvatele pindadele
suunata, pohjustades
kondensaadi ilmumist seintele.

Ohutu ja optimaalse kasutuse

tagamiseks:

- Kondensaadi tekke
vahendamiseks paigutage
seade seinast vahemalt 15 cm
kaugusele.

- Elektriohtude valtimiseks ei
tohi 6hu valjavooluava olla
suunatud otse pistikupesale.

- Arge asetage muid
koéogimasinaid toimiva
seadme lahedusse.

- Kasutage moppi voi pehmet
lappi tGmberkaudsetele
pindadele moodustuva
kondensaadi kuivatamiseks.

Airfryerist lekib vett.

Siseleke (nt. veetorust voi
siseskomponentidest).

Valisest joust pohjustatud praod
vOi kahjustused.

Kui seade on maha kukkunud voi
deformeerunud, voib see
pdhjustada
konstruktsioonikahjustustest
tingitud lekkeid.

Votke abi saamiseks Uhendust
oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Veepaak voib olla valesti
paigaldatud voi kahjustatud.

Eemaldage veepaak ja pange see
kindlalt paika.

Vaadake Ule ndhtavate pragude
vOi kahjustuste avastamiseks.
Kahjustuste leidmisel poorduge
abi saamiseks
klienditeeninduskeskuse poole.

Airfryer ei tekita piisavalt auru.

Veepaagis pole piisavalt vett.

Kontrollige veepaaki, et seal oleks
piisavalt vett.

Veepaak pole korralikult
sisestatud.

Vajutage veepaak kindlalt paika.
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Lahendus

Vee sissevooluava on maardunud
vOi ummistunud.

Puhastage ja loputage pohjalikult
ummistuste eemaldamiseks.

Aurugeneraator on ummistunud
voi torustik lekib.

Kui seadet on pikka aega
kasutatud, vbib aurugeneraator
hooldust vajada.

Kaivitage katlakivieemalduse
programm aurususteemi
puhastamiseks.

Kui probleem katlakivieemalduse
jarel ei kao, votke abi saamiseks
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

Peligro

- No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni estufas o
cocinas eléctricas, ni en un horno caliente (fig. 1).

- No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

- No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

- Coloque siempre los ingredientes que va a freir en la cesta para evitar que
entren en contacto con las resistencias.

- No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esta en
funcionamiento.
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No llene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato
estan danados.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

No exceda nunca el nivel maximo indicado en la cesta.

Asegurese siempre de que la resistencia esté limpia y de que no haya
alimentos atascados.

Tenga cuidado al limpiar el drea superior de la cdmara de coccion, ya que la
resistencia y el borde de las piezas metalicas estaran calientes.

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, debera sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacion similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.

Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.

Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso (fig. 2).

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afios y por personas con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma segura y siempre que sepan
los riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifios jueguen con el aparato.

Los niflos no deben llevar a cabo los procesos de limpieza ni de
mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afos y lo hagan bajo
supervision.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 15 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapor y de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.
Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenaday superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Dado que la Airfryer cuenta con una gran cdmara, su potencia eléctrica es
elevada. No utilice otros aparatos de alta potencia en el mismo circuito a la
vez (p. ej., hervidoras, parrillas eléctricas, etc.). Si lo hace, puede que el
diferencial de su instalacion doméstica se dispare y la alimentaciéon de esta
toma falle.
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Nota

Cuando use la Airfryer, tenga cuidado al abrir, cerrar o agitar la cesta grande y
pesada. Manipulela siempre de forma segura para evitar que se deslice o se
caiga, lo que podria provocar lesiones.

Este aparato se ha disefado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy40°C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies calientes.

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual para evitar posibles lesiones y utilice Unicamente accesorios originales
de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, la cesta y los accesorios dentro de la cdmara de coccion se
calientan durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con
cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.
No coloque el recipiente ni la cesta en el panel de la interfaz de usuario, ya
que podrian caerse y provocar lesiones.

Cuando cocine al vapor, tenga cuidado al retirar el recipiente para evitar
quemaduras con el vapor que sale.

No coloque la salida de vapor del aparato hacia la toma de corriente.

Este aparato se ha disefado solo para uso doméstico en interiores normal. No
estd diseflado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacion si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ninguin dafo.

Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacién y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejarfa de ser valida.

Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos

30 minutos.

Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén.

Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a
180 °C (para reducir al maximo la produccién de acrilamida).

Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

Asegurese siempre de que tiene el control sobre la Airfryer.

Al cocinar alimentos grasos, es posible que la Airfryer emita humo.
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No pulse el botdn de liberacion de la cesta mientras agita o mueve el

recipiente.

Cuando el icono de descalcificacién se encienda, proceda con el proceso de

descalcificacion.

Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y procure que no se caigan

los accesorios.

Asegurese de que el dispositivo esté colocado con la parte posterior al menos

a 15 cm de la pared y la parte frontal a 2 cm del borde de la encimera.

Compruebe también que la salida de aire no esté orientada hacia ninguna

toma de corriente.

No coloque la Airfryer junto a otro aparato de coccion, cerca de la pared de la

cocina o debajo de un mueble de cocina, ya que el vapor caliente puede

condensarse y deteriorar las superficies.

Durante el uso normal, debe garantizarse una buena ventilacién alrededor

del producto.

Si se acumula vapor dentro o alrededor de la superficie del orificio de salida

del vapor, limpielo con un pafio suave y seco.

Si hay condensacién en el enchufe, se recomienda ajustar la posicion del

aparato o utilizar la cubierta antipolvo del enchufe para evitar la

condensacion acumulada en los enchufes.

Este aparato se suministra con un cable de alimentacion corto para reducir el

riesgo de enredo o tropiezo que puede ocurrir con un cable mas largo.

Pueden utilizarse cables alargadores siempre que se haga con el debido

cuidado. Si se utiliza un cable alargador:

- Laclasificacion eléctrica indicada para el cable debe ser igual a la del
aparato.

- El cable debe colocarse de forma que no caiga por el borde de una mesa o
encimera, ya que los nifios podrian tirar de él o alguien podria tropezar.

- Elcable alargador debe ser de tipo 3 de conexion a tierra.

Este aparato cuenta con un enchufe polarizado (una hoja es mas ancha que

la otra). Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, el enchufe estd disefiado

para que encaje en una toma polarizada en una Unica posicién. Si el enchufe

no encaja completamente en la toma, pruebe a darle la vuelta. Si sigue sin

entrar, pédngase en contacto con un electricista cualificado. No intente

modificar el enchufe de ninguna manera.

Para evitar dafios en el aparato, no utilice productos de limpieza alcalinos. En

su lugar, use un pafio y un detergente suaves.

Para evitar dafos en el aparato, no utilice agua dura. En su lugar, use agua

purificada para cocinary freir al vapor y descalcificar.

No dirija el aire frio de ventiladores o aparatos de aire acondicionado hacia la

salida de aire de la Airfryer.

Utilice solo el descalcificador Philips. No utilice, bajo ninguna circunstancia

descalcificadores a base de acido sulfurico, acido clorhidrico, dcido sulfadmico

o 4cido acético (vinagre), ya que podria dafar el circuito de agua del aparato

y no disolver la cal correctamente. Si no utiliza el descalcificador Philips, se

anulard la garantia. Si no descalcifica el aparato, también se anulara la

garantia.

La superficie de la resistencia emitira calor residual después del uso.
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Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estdndares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Desconexion automatica

- Este aparato dispone de una funcion de desconexién automatica. Si no pulsa
ningun botdn antes de 20 minutos, el aparato se apaga automaticamente.
Para apagar el aparato manualmente, pulse el botén de encendido.

Reciclaje

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afios después de la compra para este
producto. Esta garantia no es valida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a
un mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta sus derechos bajo la
ley como consumidor. Para obtener mas informacién o para invocar la garantia,
visite nuestro sitio web www.home.id/warranty.

Informacion de diseno ecolégico

Informacion de disefio ecolégico para los siguientes identificadores de modelo: NA540,
NA541, NA543 y NA547

Descripciones Simbolo Valor Unidad
Consumo de energia en modo apagado Pos 0,3 W
Consumo de energia en modo de espera Psp / W
Tiempo hasta que el modo automatico pase al modo Ty, 20 min

de espera

Norma de medicién del valor de servicio EN 50564:2011
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Datos de contacto para obtener mas informacién DAPB.V.
Tussendiepen 4a, 9206AD Drachten, Paises Bajos

El aparato cumple los requisitos de disefio ecolégico del REGLAMENTO (UE) 2023/826 DE LA COMISION.

Introduccion

Le damos la enhorabuena por su adquisicién y la bienvenida a Philips.
Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el
producto en www.home.id.

Descripcion general

Descripcion del producto

® ®

1 Panel de control 6 Deposito de agua

2 Cable de alimentacion 7 Tapa del depdsito de agua

3 Recipiente Botén de liberacién de la cesta

4 Cesta Deslice la tapa para acceder al botén
5 Botdn de liberacion de la cesta

de liberacién de la cesta.
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Pulse el boton de liberacién de la
cestay levantela para sacarla del
recipiente.
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Descripcidon general del panel control

Alimentacién y funciones basicas

: 3 0 O ©

O = <> &

Botén de encendido
Toque para encender o apagar la Airfryer.

Boton de inicio/pausa
Toque para iniciar o pausar el proceso de coccién.

Botdn de fritura con aire

Toque para empezar a freir con aire caliente y conseguir un
resultado crujiente.

Boton de fritura con vapor

Toque para cocinar con vapor y aire caliente, y lograr un
interior tierno y un exterior crujiente.

Boton STEAM (Vapor)

Toque para cocinar los alimentos al vapor y que se calienten
de forma suave y uniforme.

Botones de aumento/disminucion

Toque para aumentar o disminuir la temperatura y el
tiempo de coccion.

Botdn de temperatura
Toque para acceder al modo de ajuste de temperatura.

Botdn de tiempo
Toque para acceder al modo de ajuste de tiempo.
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Programas predefinidos

Patatas fritas congeladas

=ik Use este preajuste para cocinar patatas fritas congeladas,
gajos o croquetas de patata hasta conseguir un acabado
dorado y crujiente.

Patatas frescas

g Use este preajuste para preparar patatas fritas o gajos
crujientes a partir de patatas recién cortadas.

Chuletas de carne
@ Use este preajuste para preparar filetes a la parrilla al punto
que prefieray con un exterior marcado.

Desayuno

||'9 Use este preajuste para preparar un desayuno rapido y
equilibrado, con tostadas doradas y huevos cocinados al
punto.

Magdalenas

Use este preajuste para hornear magdalenas esponjosas y
cocinadas de manera uniforme.

Use este preajuste para cocinar muslos de pollo
uniformemente con una piel crujiente.

F Muslos de pollo

Verduras variadas

(Vﬂ“ Use este preajuste para asar o dorar verduras
uniformemente con el minimo de aceite.

Pescado

<X Use este preajuste para cocinar lentamente filetes de
pescado o marisco, manteniendo su jugosidad y textura.

Empanadillas

() . . .
é Use este preajuste para cocinar las empanadillas de forma
uniforme, con un exterior crujiente y un relleno tierno.
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Otras funciones

1)
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Conservacion del calor

Puede activar el modo de conservacion del calor en
cualquier momento, antes o durante la coccion, tocando el
botdn de conservacion del calor.

Cuando se activa la funcion de conservacién del calor, el
aparato cambia automdaticamente a este modo al finalizar la
coccion.

Recordatorio de agitacion

Este modelo incluye un recordatorio de agitacién. Para
obtener unos resultados 6ptimos, agite o gire la comida
rdpidamente cuando suene el recordatorio.

Presione el botdon de recordatorio de agitacion para
activar o desactivar las alertas. Cuando estd activado, oira
un pitido y verd que el botdn parpadea. Es un recordatorio
para que agite o dé la vuelta a los alimentos durante la
coccién y obtenga resultados mas uniformes.

Luz
Enciende o apaga la luz de la cdmara de coccién.

Limpieza con vapor

Disuelve eficazmente los restos de grasa y realiza una
limpieza profunda tanto de la cesta como del recipiente.

Favorite (Favorito)

La Airfryer incluye una funcién de guardado de favoritos

para que pueda acceder rdpidamente a sus ajustes

preferidos.

- Seleccione la temperatura y el tiempo de coccién
deseados.

- Mantenga pulsado el botén de favorito hasta oir un
pitido, lo que confirma que el ajuste se ha guardado.

- Para actualizar su favorito, repita los pasos anteriores
con los nuevos ajustes.
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Pantalla

@ #

°C

min

Visualizacion de tiempo/temperatura

La pantalla alterna entre la visualizacion del tiempo y la
temperatura de coccién.

Indicacion de que no hay agua
Se ilumina cuando no hay suficiente agua en el depdsito.

Indicador de descalcificacion

Se ilumina cuando las funciones con vapor se han utilizado
durante 20 horas.



Espafiol 191

Antes del primer uso

Importante: Durante el primer uso, la Airfryer puede producir un poco de
humo y olor. Esto es normal y deberia disiparse en unos minutos.

Precaucion: Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente
con aceite, grasa para freir ni con ningun otro liquido.

Precaucion: No toque las superficies calientes. Manipule el recipiente con
guantes para horno cuando esté caliente.

Precaucion: Este aparato es solo para uso doméstico.

Nota: No es necesario precalentar el aparato.

1 Retire todos los materiales de embalaje.
2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.
3 Limpie el aparato a fondo antes del primer uso.

Preparacion antes del uso

1 Coloque el aparato sobre una superficie estable, plana y resistente al calor.
Asegurese de que haya espacio suficiente en la mesa para el riel extendido al
extraer el recipiente.
‘ 2 Deje al menos 15 cm de espacio libre en la parte posterior del aparato.

Nota: Durante el uso, saldra vapor caliente por las salidas de aire. Mantenga las
A — manos y la cara alejados del vapory las salidas. Coloque el aparato a al menos

- ﬂ 15 cm de la pared y no coloque las salidas de aire directamente delante de la
G toma de corriente.

Nota: No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria
interrumpir el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

Nota: No coloque la Airfryer junto a otro aparato de coccioén, cerca de la pared
de la cocina o debajo de un mueble de cocina, ya que el vapor caliente puede
condensarse y deteriorar las superficies.

Uso del aparato

Este aparato con funciéon de vapor ofrece tres modos de coccidn versatiles

disenados para adaptarse a una amplia variedad de preparaciones.

- Elmodo Airfry ofrece resultados crujientes con el minimo de aceite, ideal
para aperitivos y platos fritos.



192 Espaiiol

- Elmodo Steamfry combina aire caliente y vapor para mantener la humedad
y conseguir un acabado dorado, perfecto para alimentos delicados como pan
casero o pescado.

- Elmodo Steam utiliza vapor puro para cocinar suavemente los ingredientes,
conservando sus nutrientes y textura, lo que lo hace ideal para verduras y
mariscos.

Modo Airfry

1 Coloque la cesta en el recipiente.

Nota: La Airfryer es capaz de preparar una amplia variedad de ingredientes.
Para obtener los mejores resultados, consulte la "Tabla de alimentos" para
conocer las cantidades y los tiempos de coccion recomendados.

i 2 Afadaingredientes a la cesta y vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

Nota: Evite exceder las cantidades sugeridas o llenar la cesta por encima de la
linea "MAX", ya que esto podria afectar al rendimiento de coccién.

3 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

4 Toque el boton Airfry para acceder al modo Airfry.
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5 Toque el botdn de temperaturay, a continuacién, use los botones aumentar
o disminuir para seleccionar la temperatura de coccién deseada.

2
6 Toque el botdn de tiempo y, a continuacion, use los botones aumentar o

@ o) disminuir para seleccionar el tiempo de coccion deseado.
N — Nota: Ademas de seleccionar manualmente la temperatura y el tiempo de
e coccion, también puede elegir entre una variedad de preajustes disefados

para ofrecerle mayor comodidad y unos resultados éptimos.

7 Toque el botdn de inicio/pausa para iniciar la coccion.

Nota: Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la seccién "Tabla de alimentos"). Para ello:

- Tire suavemente del recipiente.

- Agite o dé la vuelta a los ingredientes sobre una superficie resistente al
calor.

- Vuelva a colocar el recipiente para seguir cocinando.

Nota: Para pausar el proceso de coccion, pulse el botén de inicio/pausa.
Vuelva a pulsar el botén para reanudar la coccion.

Nota: El aparato se detendra automaticamente cuando retire el recipiente. La
coccion se reanudard automaticamente cuando vuelva a introducir el
recipiente en el aparato.

Una vez finalizada la coccidn, sonara el pitido del temporizador. Tire con
cuidado del recipiente.

Precaucion: Tras el proceso de coccidn, la cesta, el recipiente, la carcasa
interior y los ingredientes estaran calientes. Coloque siempre la cesta 'y
el recipiente sobre una superficie resistente al calor (como un
salvamanteles o una alfombrilla de silicona) cuando los retire del
aparato. En funcion del tipo de comida, puede que escape vapor caliente
del recipiente.
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9 Retire los alimentos cocinados de la cesta.

Nota: El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en
el fondo del recipiente.

Nota: En funcion del tipo de alimento que esté cocinando, puede que
convenga desechar el exceso de aceite o grasa entre lotes o antes de agitar el
contenido. Para hacerlo de forma segura, coloque el recipiente sobre una
superficie resistente al calor y use unas manoplas para horno. Deseche con
cuidado el aceite o la grasa.

Tabla de alimentos para el modo Airfry

En la tabla siguiente se indican los ajustes basicos recomendados para preparar

varios tipos de alimentos.

Nota

- Los ajustes indicados son orientativos. Debido a las variaciones en el origen,
tamano, formay marca de los ingredientes, no se pueden garantizar
resultados dptimos para todos los ingredientes.

- Al cocinar cantidades mas grandes (patatas fritas, gambas, muslos de pollo,
aperitivos congelados...), agite, dé la vuelta o remueva los ingredientes entre
2y 3 veces durante el proceso de coccidn para garantizar una texturay una
coccién uniformes.

Alimentos Cantidad de Tempera- Tiempo Nota

alimento tura
Rodillos de primavera 800g 200 °C 15min  Agite, gire o remueva 1 0 2 veces
congelados durante la preparacién
Hamburguesa 6 hamburguesas 200 °C 16-25m- Agite, gire o remueva 1 0 2 veces
(aprox. 150 g/5 0z) in durante la preparacion
Budin de carne 14009 150 °C 65-70 m-

in

Chuletas de carne sin 4 chuletas 200 °C 16-25 m- Agite, gire o remueva 1 0 2 veces
hueso in durante la preparacién

(aprox. 190 g/7 0z)

Pechuga de pollo 5 piezas 180 °C 20-28 m- Agite, gire o remueva 1 o 2 veces
(aprox. 160 g/6 0z) in durante la preparacién
Pollo entero 1 pieza 180 °C 50-60 Agite, gire o remueva 1 vez durante

(1200 g/42 02) min la preparacion
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Modo Steamfry

1 Coloque la cesta en el recipiente.

2 Anadaingredientes a la cesta y vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

Nota: La Airfryer es capaz de preparar una amplia variedad de ingredientes.
Para obtener los mejores resultados, consulte la tabla de alimentos para
conocer las cantidades y los tiempos de coccion recomendados.

Nota: Evite exceder las cantidades sugeridas o llenar la cesta por encima de la
linea "MAX", ya que esto podria afectar al rendimiento de coccién.

3 Llene el depdsito con agua purificada hasta alcanzar el nivel MAX.

4 Extraiga la base del depdsito de agua desde la parte inferior del aparato.

5 Coloque latapa en el depdsito de agua y sitle el depdsito sobre la base.
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6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Toque el botdn Steamfry para acceder al modo Steamfry.

8 Toque el botdn de temperatura y, a continuacion, use los botones aumentar
o disminuir para seleccionar la temperatura de coccién deseada.

9 Toque el boton de tiempo y, a continuacion, use los botones aumentar o
disminuir para seleccionar el tiempo de coccién deseado.
Nota: Ademas de seleccionar manualmente la temperatura y el tiempo de

coccion, también puede elegir entre una variedad de preajustes disefiados
para ofrecerle mayor comodidad y unos resultados 6ptimos.

10 Toque el botdn de inicio/pausa para iniciar la coccién.
Nota: Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la seccién "Tabla de alimentos"). Para ello:
- Tire suavemente del recipiente.
- Agite o dé la vuelta al contenido sobre una superficie resistente al calor.
- Vuelva a colocar el recipiente para seguir cocinando.

Nota: Para pausar el proceso de coccion, pulse el botén de inicio/pausa.
Vuelva a pulsar el botén para reanudar la coccion.

Nota: El aparato se detendra automaticamente cuando retire la cesta. La
coccién se reanudard automaticamente cuando vuelva a insertar la cesta en
el aparato.
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11 Una vez finalizada la coccidn, sonara el pitido del temporizador. Tire con

cuidado del recipiente.

Precaucion: Tras el proceso de coccidn, la cesta, el recipiente, la carcasa
interior y los ingredientes estaran calientes. Coloque siempre la cesta
sobre una superficie resistente al calor (como un salvamanteles o una
alfombrilla de silicona) cuando la retire. En funcién del tipo de comida,
puede que escape vapor caliente de la cesta.

12 Retire los alimentos cocinados de la cesta.

Nota: El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en
el fondo del recipiente.

Nota: En funcion del tipo de alimento que esté cocinando, puede que
convenga desechar el exceso de aceite o grasa entre lotes o antes de agitar el
contenido. Para hacerlo de forma segura, coloque el recipiente sobre una
superficie resistente al calor y use unas manoplas para horno. Deseche con
cuidado el aceite o la grasa.

Tabla de alimentos para el modo Steamfry

En la tabla siguiente se indican los ajustes basicos recomendados para preparar
varios tipos de alimentos.

Nota

Los ajustes indicados son orientativos. Debido a las variaciones en el origen,
tamanfo, formay marca de los ingredientes, no se pueden garantizar
resultados 6ptimos para todos los ingredientes.

Al cocinar cantidades mas grandes (patatas fritas, gambas, muslos de pollo,
aperitivos congelados...), agite, dé la vuelta o remueva los ingredientes entre
2y 3 veces durante el proceso de coccidn para garantizar una texturay una
coccion uniformes.

Alimentos Cantidad de Tempera- Tiempo Nota
alimento tura

Patatas en dados 1200 g/42 oz 180 °C 35 min Agite, gire o remueva 1 o 2 veces
durante la preparacién

Pechuga de pollo 5 piezas 160 °C 29 min  Agite, gire o remueva 1 0 2 veces

(aprox. 160 g/6 0z) durante la preparacién

Filete de pescado 6 piezas 160 °C 22 min Agite, gire o remueva 1 o 2 veces

(aprox. 125 g/4 0z) durante la preparacién

Pan casero 5009 180 °C 30 min Extienda la masa en una capa
uniforme y plana para evitar que
suba y toque la resistencia durante
la coccidn, ya que podria quemar el
pan.

Pollo entero 1200 g/42 oz 180 °C 50 min Agite, gire o remueva una vez

durante la preparacién
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Modo Steam

1 Coloque la cesta en el recipiente.

2 Anadaingredientes a la cesta y vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

Nota: La Airfryer es capaz de preparar una amplia variedad de ingredientes.
Para obtener los mejores resultados, consulte la "Tabla de alimentos" para
conocer las cantidades y los tiempos de coccion recomendados.

Nota: Evite exceder las cantidades sugeridas o llenar la cesta por encima de la
linea "MAX", ya que esto podria afectar al rendimiento de coccién.

3 Llene el depdsito con agua purificada hasta alcanzar el nivel MAX.

4 Extraiga la base del depdsito de agua desde la parte inferior del aparato.

5 Coloque latapa en el depdsito de agua y sitle el depdsito sobre la base.
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6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Toque el botdn de Steam para acceder al modo Steam.

8 Toque el botdn de tiempo y, a continuacion, use los botones aumentar o
disminuir para seleccionar el tiempo de coccion deseado.

Nota: El ajuste de temperatura no esta disponible en el modo de coccién al
vapor.

Nota: Ademds de seleccionar manualmente la temperatura y el tiempo de
coccién, también puede elegir entre una variedad de preajustes disefiados
_ para ofrecerle mayor comodidad y unos resultados éptimos.

9 Toque el boton de inicio/pausa para iniciar la coccion.

Nota: Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la secciéon "Tabla de alimentos"). Para ello:

- Tire suavemente del recipiente.

— - Agite o dé la vuelta a los ingredientes sobre una superficie resistente al
calor.

- ) - Vuelva a colocar el recipiente para seguir cocinando.

Nota: Para pausar el proceso de coccion, pulse el botén de inicio/pausa.
Vuelva a pulsar el botén para reanudar la coccion.

Nota: El aparato se detendra automaticamente cuando retire la cesta. La
coccién se reanudard automaticamente cuando vuelva a insertar la cesta en
el aparato.
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10 Una vez finalizada la coccidn, sonara el pitido del temporizador. Tire con

cuidado del recipiente.

Precaucion: Tras el proceso de coccidn, la cesta, el recipiente, la carcasa
interior y los ingredientes estaran calientes. Coloque siempre la cesta y
el recipiente sobre una superficie resistente al calor (como un
salvamanteles o una alfombrilla de silicona) cuando los retire del
aparato. En funcion del tipo de comida, puede que escape vapor caliente
de la cesta.

11 Retire los alimentos cocinados de la cesta.

Nota: El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en
el fondo del recipiente.

Nota: En funcion del tipo de alimento que esté cocinando, puede que
convenga desechar el exceso de aceite o grasa entre lotes o antes de agitar el
contenido. Para hacerlo de forma segura, coloque el recipiente sobre una
superficie resistente al calor y use unas manoplas para horno. Deseche con
cuidado el aceite o la grasa.

Tabla de alimentos para el modo Steam

En la tabla siguiente se indican los ajustes basicos recomendados para preparar
varios tipos de alimentos.

Nota

Los ajustes indicados son orientativos. Debido a las variaciones en el origen,
tamanfo, formay marca de los ingredientes, no se pueden garantizar
resultados 6ptimos para todos los ingredientes.

Al cocinar cantidades mas grandes (patatas fritas, gambas, muslos de pollo,
aperitivos congelados...), agite, dé la vuelta o remueva los ingredientes entre
2y 3 veces durante el proceso de coccidn para garantizar una texturay una
coccion uniformes.

Alimentos Cantidad de Tempera- Tiempo Nota
alimento tura
Patatas en dados 800g/ 280z 100 °C 28-35 m-
in
Patata entera 4 piezas 100 °C 50-60
(aproximadamente min
250-300 g/9-11 0z)
Costillas de cerdo 300g/11 oz 100 °C 25-35 m-
in
Arroz 320g/11 0z 100 °C 35-40 Con un recipiente de cocinado,
min como un recipiente para hornear,
una bandeja de silicona, etc.
Anada 320 ml de agua en el
recipiente, manteniendo una
proporcion de arroz-agua de 1:1,2.
Batatas/boniatos 8 piezas 100 °C 50-75 m-
in

(aprox. 100 g/3,5 0z)
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Coccidon con programas predefinidos

Este aparato viene con una variedad de programas de coccién predefinidos,
disefiados para simplificar la preparaciéon de comidas. Cada preajuste esta
optimizado para un tipo especifico de comida y elige automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccion ideales para garantizar resultados deliciosos
con el minimo esfuerzo.

1 Anfadaingredientes a la cesta y vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

Nota: Evite exceder las cantidades sugeridas o llenar la cesta por encima de la
linea "MAX", ya que esto podria afectar al rendimiento de coccién.

2 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

3 Toque el botdn de Airfry, Steam o Steamfry para seleccionar uno de los
modos de coccion.

Nota: Asegurese de que el depdsito de agua lleno esté colocado
correctamente cuando utilice los modos de coccién Steam o Steamfry.

4 Elija uno de los preajustes segun el tipo de alimento que vaya a cocinar.
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5 Toque el botdn de inicio/pausa para iniciar la coccién.

Nota: Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la secciéon "Tabla de alimentos"). Para ello:

- Tire suavemente de la cesta.
- Agite o dé la vuelta al contenido sobre una superficie resistente al calor.
- Vuelva ainsertar la cesta para reanudar la coccién.

Nota: Para pausar el proceso de coccion, pulse el botén de inicio/pausa.
Vuelva a pulsar el botén para reanudar la coccion.

Nota: El aparato se detendra automaticamente cuando retire la cesta. La
coccion se reanudara automaticamente cuando vuelva a insertar la cesta en
el aparato.

6 Una vez finalizada la coccién, sonaré el pitido del temporizador. Tire con
((‘))0 cuidado del recipiente.

Precaucion: Tras el proceso de coccidn, la cesta, el recipiente, la carcasa
interior y los ingredientes estaran calientes. Coloque siempre la cesta 'y
el recipiente sobre una superficie resistente al calor (como un
salvamanteles o una alfombrilla de silicona) cuando los retire del
aparato. En funcion del tipo de comida, puede que escape vapor caliente
del recipiente.

s 7 Retire los alimentos cocinados de la cesta.

e Nota: El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en
el fondo del recipiente.

Nota: En funcion del tipo de alimento que esté cocinando, puede que
convenga desechar el exceso de aceite o grasa entre lotes o antes de agitar el
contenido. Para hacerlo de forma segura, coloque el recipiente sobre una
superficie resistente al calor y use unas manoplas para horno. Deseche con
cuidado el aceite o la grasa.

Tabla de preselecciones para Airfry

Ajuste Cantidad recomendada Tiempo Temperatura Recordatorio
predetermi- de agitacion
nado

Patatas fritas 1000 g 27 min 180 °C 2 veces

&= congeladas

Patatas fritas 1000 g 29 min 180 °C 2 veces
=0 caseras

Chuletas de 4 piezas (190 g/pieza) 17 min 200 °C 1 vez
carne
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||' Huevosy 3 tostadas, 4 huevos 12 min 160 °C /
Q desayuno Afada las
tostadas
transcurridos
6 minutos de
coccion
Magdalenas 9 tazas (alrededor de 30 g por 16 min 160 °C /
@ taza)
Muslos de 10 piezas (125 g/pieza) 28 min 180 °C 2 veces
pollo
C Verduras 1000 g (modo Airfry) 12 min 180 °C 2 veces
v  variadas 600 g (modos Steamfry y
Steam)
Pescado entero 2 pescados (300-400 g por 13 min 200 °C 1vez

pescado)

Tabla de preselecciones para Steamfry

Ajuste Peso Tiempo Temperatura Recordatorio
predetermi- de agitacion
nado
Muslos de 10 piezas (125 g/pieza) 35 min 180 °C 2 veces
pollo
Coliflor 6009 19 min 160 °C 2 veces
&
Pescado entero 2 pescados (300-400 g por 18 min 200 °C 1vez
< pescado)
/,-\5 Empanadillas 3709 16 min 160 °C /
oy
Tabla de preselecciones para Steam
Ajuste Peso Tiempo Temperatura
predetermina-
do
& Muslos de pollo 10 piezas (125 g/pieza) 33 min 100 °C
Brécol 600 g 13 min 100 °C
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Pescado entero 2 pescados (300-400 g por pescado) 19 min 100 °C
/'-‘3 Empanadillas 370g 13 min 100 °C
Limpieza

Limpieza habitual

e Advertencia: Deje que el recipiente, la cesta y el interior del aparato se
g g enfrien completamente antes de limpiarlos.

«

Advertencia: La cesta tiene una capa antiadherente. No use utensilios de
cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos, ya que pueden danar
esta capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la grasa del fondo
del recipiente después de cada uso.

1 Pulse el botdn de encendido para apagar el aparato, retire el enchufe de la
toma de corriente y deje que al aparato se enfrie.

2 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

A P 3 Limpie la cesta, el recipiente y el depdsito de agua bajo el grifo. Si es
T necesario, utilice agua templada, detergente lavavajillas y una esponja no
abrasiva (consulte la "Tabla de limpieza").

Consejo: Si se pegan restos de alimentos a la cesta o el recipiente, puede

ponerlas en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido entre 10 y

15 minutos. Al hacerlo, los restos de alimentos se soltardn y resultara mas facil

eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver el aceite

= y la grasa. Si hay manchas de grasa en la cesta o el recipiente y no puede
retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un desengrasante
liquido.

Consejo: Si es necesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a
la resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice
un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria dafar el
revestimiento de la resistencia.
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4 Para evitar rayones, frote suavemente el exterior y el interior del aparato con
un pafio limpio, suave y liso. Comience con un pafio ligeramente humedecido
y continlie con uno seco, si es necesario.

5 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.

6 Limpie el interior del aparato con un pafio suave ligeramente humedecido y,
si es necesario, séquelo a continuacion con otro pafo seco.

Limpieza con vapor

La funcién de limpieza con vapor disuelve eficazmente los restos de grasa y
realiza una limpieza profunda tanto de la cesta como del recipiente.

El programa dura 20 minutos e incluye:

- 15 minutos de limpieza con vapor para eliminar los residuos acumulados.
- 5 minutos de secado para dejar el recipiente listo para su uso.

Nota: Al iniciar el programa de limpieza con vapor, el aparato puede liberar mas
vapor por la parte posterior que durante el modo de vapor normal. Esto es
normal y puede provocar una mayor condensacién en las paredes cercanas.

Antes de comenzar, asegurese de lo siguiente:

- Lasalida de aire no debe estar orientada directamente hacia ninguna toma
de corriente.

- No coloque otros aparatos de cocina junto al aparato.

- Mantenga al menos 15 cm de distancia entre el aparato y la pared para
reducir la acumulacién de condensacion.
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1 Llene el depdsito con agua purificada hasta alcanzar el nivel MAX.

2 Extraiga la base del depdsito de agua desde la parte inferior del aparato.

3 Coloque la tapa en el depdsito de agua y sitle el depdsito sobre la base.

4 Pulse el boton de encendido para encender el aparato.

5 Toque el botén de limpieza con vapor.
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6 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de limpieza con vapor.

7 Tras 15 minutos, el aparato emitira pitidos continuos y el icono de limpieza
con vapor empezara a parpadear.

8 Extraigay limpie el recipiente y la cesta.

Precaucion: Use siempre guantes resistentes al calor para manipular el
recipiente caliente.

Nota: Si queda grasa en el recipiente y la cesta, limpielos con agua jabonosa o
detergente con una esponjay, a continuacién, enjudguelos de nuevo.

9 Vuelva a colocar la cesta y el recipiente en el aparato.

10 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de secado.
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((‘)) 0 11 Después de 5 minutos, un pitido indica que el secado ha finalizado.

Consejo: Antes del primer uso o si no se utiliza durante un largo periodo de
tiempo, recomendamos utilizar la funcién "Limpieza con vapor" para limpiar a
fondo el circuito de agua y la cdmara de coccion.

Descalcificacion

Cada 20 horas de uso del modo de vapor, un recordatorio de descalcificacion
aparecerd automaticamente y parpadeara en la pantalla para indicar que es
momento de ejecutar el programa de descalcificacidn. El programa de
descalcificacién limpia la cal acumulada en el circuito de agua de la Airfryer para
prolongar su vida util.

1 Vierta 60 ml de descalcificador CA6700 de Philips (se vende por separado) en

o0
@ el depdsito de agua.

1

atet 2 Llene el depdsito con agua purificada hasta alcanzar el nivel MAX.
pudfieS—"
=
-

3 Mezcle bien el aguay el descalcificador en el depdsito.




Espafiol 209

4 Extraiga la base del depdsito de agua desde la parte inferior del aparato.

5 Coloque latapa en el depdsito de agua y sitle el depdsito sobre la base.

6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Mantenga pulsado el botén de limpieza con vapor durante 2 sequndos.

8 Toque el botdn de inicio/pausa para iniciar la descalcificacién.
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9 Después de 25 minutos de descalcificacion, el aparato emitird un pitido para
recordarle que extraiga el recipiente.

10 Saque el recipiente y vacie el agua restante.

11 Vacie el agua restante del depdsito de agua.

12 Llene el depdsito con agua purificada.

13 Vuelva a colocar la cesta y el recipiente en el aparato.
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14 Pulse el botdén de inicio/pausa para continuar la descalcificacién.

((‘)) 0 15 EI. proceso de descalcificacion finalizara cuando el aparato emita de nuevo un
. pitido.
)

16 Extraiga la cesta y el recipiente.

17 Enjuague la cesta, el recipiente y el depdsito de agua bajo el grifo.

Importante: En ninguna circunstancia debe utilizar un liquido
descalcificador a base de acido sulfurico, acido clorhidrico, acido sulfamico
o acido acético (vinagre), puesto que podria daiiar el sistema de agua del
aparato y no disolver la cal correctamente.

Nota: Si suele utilizar agua dura en su zona, es posible que tenga que eliminar
los depdsitos de cal del dispositivo con mas frecuencia.

Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
Note
- Altransportar la Airfryer, sosténgala en posicion horizontal y sujete el
recipiente por la parte delantera para evitar que se incline
accidentalmente y se dafen las piezas.
- Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer estén
fijas antes de transportarla o almacenarla.
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Solucidn de problemas

Este capitulo resume los problemas mas comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.home.id/support para consultar una lista de preguntas mas frecuentes, o
pongase en contacto con el servicio de atencién al cliente en su pais.

Problemas

Posible causa

Solucion

El exterior del aparato se calienta
durante el uso.

El calor del interior sale por las
paredes exteriores.

Esto es normal. Todas las zonas
que necesita tocar durante el uso
se mantienen lo suficientemente
frios al tacto.

El recipiente, la cesta y el interior
del aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
freir.

La cantidad de ingredientes que
hay en la cesta es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.
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Posible causa
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Solucion

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra toma'y
compruebe los fusibles.

No ha pulsado el botén de
encendido.

Pulse el boton de encendido para
encender el aparato.

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequefas
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafazos
accidentales en el revestimiento
(por ejemplo, durante la limpieza
con utensilios duros o al introducir
la cesta).

Puede evitar los dafios
introduciendo la cesta en el
recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequenos
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacion.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacion, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la Ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y la cesta
después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequeiias particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos
de adobo, liquido o jugo de la
carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

La pantalla de la Airfryer muestra
Ve

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

Si el dispositivo se ha guardado a
una temperatura ambiente baja,
deje que se caliente a temperatura
ambiente durante al menos

15 minutos antes de volver a
conectarlo.

Sien la pantalla sigue apareciendo
"E1", pdngase en contacto con el
servicio técnico o con el servicio de
atencion al cliente de su pafs.
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Problemas

Posible causa

Solucion

La pantalla de la Airfryer muestra
"E4-E12".

Puede que el dispositivo no
funcione correctamente.

Pruebe a desenchufary volver a
enchufar el dispositivo.

Si esto no sirve de ayuda, pdngase
en contacto con el servicio técnico
o con el servicio de atencion al
cliente de su pafs.

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE‘ISH.

El tubo de agua interno esta
blogueado.

Realice el proceso de
descalcificacion.

Siesto no sirve de ayuda, pdngase
en contacto con el servicio técnico
o con el servicio de atencion al
cliente de su pafs.

Oigo un ruido extrafo que
proviene del interior del aparato.

Este aparato esta equipado con
un ventilador que distribuye el
calory una bomba de agua que
activa la funcion de vapor.
Durante el funcionamiento, puede
ofr sonidos procedentes de estos
componentes.

Esto es normal y no indica ningun
problema.

Si el ruido aumenta notablemente
0 cambia de tono, pdngase en
contacto con el servicio de
atencion al cliente para obtener
asistencia.

Hay agua en la cdmara de coccién
después del uso.

Después de cocinar, puede
observar agua en la cdmara de
coccion.

Esto se debe al vapor generado
durante el funcionamiento, que se
condensa sobre los alimentos y las
paredes interiores.

Una pequefa cantidad de
condensacién es normal.
Solo tiene que limpiarla con un

pafio suave, hiumedo y no
abrasivo.

N esté parpadeando.

No hay agua en el depdsito.

Anada agua purificada al depésito.

El depdsito de agua no se ha
colocado bien.

Presione el depdsito de agua para
fijarlo en su posicion.

El tubo de agua interno esta
bloqueado.

Realice el proceso de
descalcificacién.

Si esto no sirve de ayuda, péngase
en contacto con el servicio técnico
o con el servicio de atencion al
cliente de su pafs.

@ esté parpadeando.

Se trata del recordatorio de
descalcificacion.

Realice el proceso de
descalcificacion. Consulte el
capitulo "Eliminacion de los
depositos de cal.
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Solucion

Es posible que haya condensacion
en la pared durante la coccién al
vapor, la limpieza con vapor o la
descalcificacion.

Es normal. El aparato puede
liberar mas vapor por la salida de
aire. Este vapor puede dirigirse
hacia las superficies cercanas
debido al ventilador interno, lo
que puede provocar
condensacion visible en las
paredes.

Para un uso seguro y 6ptimo:

- Coloque el aparato a una
distancia minima de 15 cm de
la pared para reducir la
acumulacién de condensacion.

- Asegurese de que la salida de
aire no esté orientada
directamente hacia ninguna
toma de corriente, para evitar
riesgos eléctricos.

- No coloque otros
electrodomésticos cerca del
aparato durante su
funcionamiento.

- Seque cualquier condensacion
en las superficies cercanas con
una fregona o un pafio suave.

Hay fugas de agua en la Airfryer.

Fuga interna (p. ej., tubo de agua
0 componentes internos).

Grietas o dafos por impacto
externo.

Si el aparato se ha caido o
deformado, puede haberse
producido un dafo estructural
que cause fugas.

Pdngase en contacto con el
servicio de atencién al cliente de
su pals para recibir asistencia
adicional.

El depdsito de agua puede no
estar bien instalado o estar
danado.

Extraiga el depdsito de aguay
coléquelo de forma segura.
Compruebe si presenta grietas o
dafos visibles.

Si detecta alguin dafo, contacte
con el servicio de atencion al
cliente para recibir asistencia
adicional.

La Airfryer no produce suficiente
vapor.

No hay suficiente agua en el
depdsito.

Compruebe el depdsito de agua
para asegurarse de que hay
suficiente agua.

El depdsito de agua no se ha
introducido correctamente.

Presione el depdsito de agua para
fijarlo en su posicion.
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Problemas

Posible causa

Solucion

La entrada de agua esta sucia u
obstruida.

Limpiela y enjudguela a fondo
para eliminar cualquier
obstruccion.

El generador de vapor esta
obstruido o hay fugas en las
tuberias.

Si ha utilizado el aparato durante
un periodo prolongado, el
generador de vapor puede
necesitar mantenimiento.

Ejecute el programa de
descalcificacién para limpiar el
sistema de vapor.

Si el problema persiste después de
descalcificar, pédngase en contacto
con el servicio de atencién al
cliente de su pafs para obtener
ayuda adicional.
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Important

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

Danger

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniere chaude a gaz ou
électrique, quel que soit son type, de plaques de cuisson électriques, ou dans
un four chaud (Fig. 1).

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Mettez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter qu'ils entrent
en contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air pendant que I'appareil fonctionne.
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Avertissement

Ne remplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.
N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou I'appareil lui-
méme est endommagé.

Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.
Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans le panier.

Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est propre et exempt de
tout aliment.

Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : la résistance et le bord des pieces métalliques sont
brélants.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.

Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de contrdle séparé.

Les surfaces accessibles peuvent devenir brilantes lorsque I'appareil
fonctionne (Fig. 2).

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a I'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre réalisés par des enfants sauf
s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

Ne placez pas 'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 15 cm a l'arriére, sur les c6tés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brllante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a bonne distance de la vapeur et des
sorties d'air. Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque
vous retirez la cuve de I'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
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Comme 'Airfryer est doté d'une grande chambre de cuisson, sa
consommation électrique est élevée. Ne faites pas fonctionner d'autres
appareils puissants sur le méme circuit en méme temps (par exemple :
bouilloires, grils électriques, etc.). Cela pourrait déclencher le disjoncteur de
votre installation domestique et la prise secteur utilisée ne serait plus
alimentée.

Lorsque vous utilisez I'Airfryer, faites preuve de prudence quand vous ouvrez,
fermez et secouez le panier lourd et volumineux. Il doit toujours étre
manipulé avec précaution, de maniere a éviter qu'il ne glisse ou ne tombe, ce
qui pourrait provoquer des blessures.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °Cet 40 °C.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil
correspond a la tension supportée par le secteur local.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Pour éviter tout risque de blessure, n'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que
celles indiquées dans le présent manuel et utilisez uniquement des
accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais |'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve, le panier et les accessoires placés dans la chambre de cuisson sont
chauds pendant et apres |'utilisation de I'appareil. Manipulez-les toujours
avec précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.

Ne placez pas la cuve et le panier sur le panneau de l'interface utilisateur, car
ils pourraient tomber et provoquer des blessures.

Pendant une cuisson vapeur, faites attention lorsque vous retirez la cuve pour
éviter les brilures dues a la vapeur qui s'échappe.

N'orientez pas la sortie de vapeur de |'appareil vers la prise secteur.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été concu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hdtes et autres environnements
résidentiels.

Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de I'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

Posez 'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

S'il est employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

Débranchez toujours I'appareil apres utilisation.
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Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer

ou de le manipuler.

Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns

Oou noirs.

Enlevez les résidus brllés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a

une température supérieure a 180 °C (pour limiter la création d'acrylamide).

Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

Assurez-vous toujours que vous controlez I'Airfryer.

Il est possible que I'Airfryer émette de la fumée lors de la cuisson d'aliments

gras.

N'appuyez pas sur le bouton de déverrouillage du panier pendant que vous le

secouez ou gque vous le transportez.

Lorsque l'icone de détartrage s'allume, procédez au détartrage.

Faites preuve de prudence lorsque vous versez les aliments cuits et veillez a ne

pas laisser tomber les accessoires.

Assurez-vous que |'arriere de I'appareil est a au moins 15 cm du mur et que la

facade est a 2 cm du bord du plan de travail. Assurez-vous également que la

sortie d'air n'est pas orientée vers une prise de courant.

Ne placez pas I'Airfryer a coté d'un autre appareil de cuisson, pres d'un mur

ou sous un placard de cuisine car la vapeur pourrait se condenser et goutter

des surfaces.

En utilisation normale, une bonne ventilation doit étre assurée autour du

produit.

Si de la condensation se forme a l'intérieur ou autour de la sortie de vapeur,

essuyez-la avec un chiffon doux et sec.

En cas de condensation sur une prise secteur, il est recommandé de modifier

la position de I'appareil ou d'utiliser un cache-prise pour éviter que de la

condensation ne s'y forme.

Cet appareil est fourni avec un cordon d'alimentation court pour réduire les

risques de formation de nceuds ou de trébuchement que pose un cordon

d'alimentation plus long.

Vous pouvez utiliser des rallonges a condition de prendre des précautions. En

cas d'utilisation d'une rallonge :

- La puissance électrique indiquée sur le cordon doit étre aussi élevée que
celle indiquée sur l'appareil.

- Le cordon doit étre placé de facon a ne pas dépasser du plan de travail ou
de la table pour éviter que les enfants ne tirent dessus ou ne trébuchent.

- Larallonge doit étre composée de 3 fils et permettre une mise a la terre.

Cet appareil est doté d'une fiche polarisée (une broche est plus large que

I'autre). Pour réduire le risque d'électrocution, cette fiche ne peut étre

branchée sur une prise polarisée que dans un sens. Si la fiche ne s'insere pas

correctement dans la prise, retournez-la. Si cela ne fonctionne toujours pas,

contactez un électricien qualifié. N'essayez pas de modifier la fiche de

quelque maniere que ce soit.

Pour éviter d'endommager l'appareil, n'utilisez pas de produits de nettoyage

alcalins. Procédez au nettoyage a I'aide d'un chiffon et d'un détergent doux.

Pour éviter d'endommager I'appareil, n'utilisez pas d'eau dure. Utilisez plutot

de I'eau filtrée pour la cuisson vapeur, la cuisson vapeur et air, ainsi que le

détartrage.
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- Nedirigez pas I'air froid des ventilateurs ou des climatiseurs vers la sortie d'air
de I'Airfryer.

- Utilisez uniquement le détartrant Philips. Vous ne devez en aucun cas utiliser
un détartrant a base d'acide sulfurique, d'acide chlorhydrique, d'acide
sulfamique ou d'acide acétique (vinaigre) car il pourrait endommager le
circuit d'eau de votre machine et ne pas dissoudre le calcaire correctement. Si
vous n'utilisez pas le détartrant Philips, votre garantie sera annulée. Si vous ne
détartrez pas votre machine, votre garantie sera également annulée.

- Lasurface de I'élément chauffant reste chaude un moment aprés utilisation.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
|'exposition aux champs électromagnétiques.

Arrét automatique

- Cet appareil est équipé d'une fonction d'arrét automatique. L'appareil
s'arréte automatiquement si vous n'appuyez sur aucun bouton pendant
20 minutes. Pour éteindre I'appareil manuellement, appuyez sur le bouton
marche/arrét.

Recyclage

- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

i ) A DEPOSER A DEPOSER
Cet a areil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Nl 44 .
et ses accessoires JWANNAY
se recyclent I ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de 2 ans sur ce produit a compter de sa date d'achat.
Cette garantie n'est pas valide en cas de défaillance due a une utilisation
incorrecte ou a un mauvais entretien. Notre garantie n'a aucune incidence sur
vos droits légaux de consommateur. Si vous avez besoin d'informations
supplémentaires ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
www.home.id/warranty.

Informations relatives a I'écoconception

Informations relatives a I'écoconception pour le ou les identifiants de modéle : NA540,
NA541, NA543, NA547
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Description Symbole Economique Unité
Consommation en mode arrét Pos 0,3 W
Consommation en mode veille Psp / W
Délai de passage automatique en mode veille Tsp 20 Min
Norme de mesure de la valeur de service EN 50564:2011

Coordonnées pour obtenir plus d'informations DAPB.V.

Tussendiepen 4a, 9206AD Drachten, Pays-Bas

L'appareil est conforme aux exigences d'écoconception du REGLEMENT DE LA COMMISSION (UE)
2023/826.

Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a lI'adresse suivante : www.home.id.
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Présentation du produit
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Panneau de commande
Cordon d'alimentation
Panoramique

Panier

Bouton de déverrouillage du
panier

Réservoir d'eau

Couvercle du réservoir d'eau

Bouton de déverrouillage du
panier

Faites glisser le cache pour accéder au
bouton de déverrouillage du panier.

Appuyez sur le bouton de
déverrouillage du panier et soulevez
le panier pour le retirer de la cuve.



224 Francais




Francais 225

Présentation du panneau de commande

Marche et fonctionnement de base

M G E

O = <> &

Bouton marche/arrét
Appuyez dessus pour allumer ou éteindre I'Airfryer.

Bouton marche/pause

Appuyez dessus pour démarrer ou mettre en pause le
processus de cuisson.

Bouton de cuisson a l'air

Appuyez dessus pour démarrer la cuisson a I'air propulsant
de I'air chaud pour des résultats croustillants.

Bouton de cuisson vapeur et air

Appuyez dessus pour démarrer la cuisson vapeur et air pour
des aliments au coeur moelleux et a I'extérieur croustillant.

Bouton de cuisson vapeur

Appuyez dessus pour cuire les aliments a la vapeur de
maniere douce et uniforme.

Bouton d'augmentation/diminution

Appuyez dessus pour augmenter ou diminuer la
température et le temps de cuisson.

Thermostat

Appuyez dessus pour accéder au mode de réglage de la
température.

Bouton de temps de cuisson

Appuyez dessus pour accéder au mode de réglage du
temps.
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Présélection de programmes

e

S0

Frites surgelées

Utilisez cette présélection pour cuire des frites, des potatoes
ou des galettes de pomme de terre surgelées afin de les
rendre dorées et croustillantes.

Pommes de terre fraiches

Utilisez cette présélection pour des frites et potatoes
croustillantes préparées avec des pommes de terre fraiches.

Cotelettes

Utilisez cette présélection pour un steak exactement
comme vous l'aimez, avec un extérieur parfaitement saisi.

Petit-déjeuner

Utilisez cette présélection pour un petit-déjeuner rapide et
équilibré avec du pain parfaitement grillé et des ceufs a la
coque.

Muffin

Utilisez cette présélection pour obtenir des muffins bien
gonflés, a la cuisson uniforme.

Pilons de poulet

Utilisez cette présélection pour cuire des pilons de poulet a
la perfection, avec une peau bien croustillante.

Mélange de légumes

Utilisez cette présélection pour rétir ou griller des légumes
de fagon homogéne avec tres peu d'huile.

Poisson

Utilisez cette présélection pour cuire délicatement des filets
de poisson ou des fruits de mer en préservant leur moelleux.

Raviolis

Utilisez cette présélection pour cuire de maniére uniforme
des raviolis a I'extérieur croustillant et a la garniture
moelleuse.



Francais 227

Fonctions supplémentaires
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Maintien au chaud

Vous pouvez activer le mode de maintien au chaud a tout
moment, avant ou pendant la cuisson, en appuyant sur le
bouton de maintien au chaud.

Lorsque la fonction de maintien au chaud est activée,
I'appareil passe automatiquement en mode de maintien au
chaud une fois la cuisson terminée.

Rappel de secouage

Ce modele est doté d'un rappel de secouage. Pour des
résultats optimaux, secouez ou retournez rapidement les
aliments lorsque I'alarme de rappel retentit.

Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour activer
ou désactiver les alertes. Lorsque cette option est activée,
un bip retentit et le bouton clignote pour vous rappeler de
secouer ou de retourner les aliments en cours de cuisson
afin d'obtenir des résultats plus uniformes.

Eclairage
Allumez ou éteignez I'éclairage de la chambre de cuisson.

Nettoyage vapeur

Dissout efficacement les résidus gras et assure un nettoyage
en profondeur du panier ainsi que de la cuve.

Favorite

L'Airfryer comprend une fonction d'enregistrement d'un

favori vous permettant d'accéder rapidement a vos réglages

préférés.

- Réglez la température et le temps de cuisson souhaités.

- Appuyez sur le bouton favori jusqu'a ce que vous
entendiez un bip confirmant que le réglage est
enregistré.

- Pour mettre a jour le favori, répétez simplement les
étapes ci-dessus avec les nouveaux réglages.
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Afficheur

OO Affichage de la durée/température
1_0_0Z1.,  L'écran affiche alternativement la durée de cuisson et la
température.

Indicateur d'absence d'eau

S'allume lorsqu'il n'y a pas assez d'eau dans le réservoir
d'eau.

Indicateur de détartrage

S'allume lorsque les fonctions impliquant de la vapeur ont
été utilisées pendant 20 heures.

@ #
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Avant la premiere utilisation

Important : Lors de la premiére utilisation, I'Airfryer peut produire de la
fumée et des odeurs. Ce phénomeéne est normal et devrait se dissiper au
bout de quelques minutes.

Attention : Cet Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas la
cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

Attention : Ne touchez pas les surfaces chaudes. Manipulez la cuve chaude
avec des gants de cuisine.

Attention : Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Remarque : Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.

1 Retirez tous les emballages de I'appareil.
2 Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.
3 Nettoyez soigneusement |'appareil avant la premiére utilisation.

Préparations avant utilisation

1 Placez I'appareil sur une surface stable, plane et qui résiste a la chaleur. Veillez
a ce qu'ily ait suffisamment d'espace sur la table pour le rail déployé lorsque
la cuve est sortie.

2 Laissez au moins 15 cm d'espace libre a l'arriere de 'appareil.

Remarque : En cours de fonctionnement, de la vapeur brilante s'échappe des
sorties d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties.
Placez I'appareil a au moins 15 cm du mur et de maniére a ce que les sorties d'air
ne se trouvent pas directement devant la prise secteur.

Remarque : Ne posez rien sur le dessus ni les cotés de I'appareil. Cela pourrait
entraver la circulation de I'air et affecter le résultat de friture.

Remarque : Ne placez pas I'Airfryer a coté d'un autre appareil de cuisson, pres
d'un mur ou sous un placard de cuisine car la vapeur pourrait se condenser et
goutter des surfaces.

Utilisation de I'appareil

Cet appareil avec fonction vapeur offre trois modes de cuisson polyvalents
congus pour répondre a un large éventail de besoins de cuisson.
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- Le mode de cuisson a l'air offre des résultats croustillants avec un minimum
d'huile. Il est idéal pour les en-cas et les fritures.

- Le mode de cuisson vapeur et air combine air chaud et vapeur pour
préserver le moelleux des aliments tout en les dorant. Il est idéal pour les plats
fragiles comme le pain maison et le poisson.

- Le mode de cuisson vapeur utilise de la vapeur pure pour cuire les
ingrédients en douceur, préservant ainsi les nutriments et la texture. Il est
idéal pour les légumes et les fruits de mer.

Mode de cuisson a l'air

1 Placez le panier dans la cuve.

2 Placez les ingrédients dans le panier, puis réinsérez la cuve dans l'appareil.

Remarque : L'Airfryer convient a la préparation d'une grande variété
d'ingrédients. Pour des résultats optimaux, consultez le « Tableau des
aliments » indiquant les quantités et les temps de cuisson recommandés.

Remarque : Evitez de dépasser les quantités conseillées ou de remplir le
panier au-dela de la ligne MAX, car cela pourrait impacter les performances
de cuisson.

3 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer 'appareil.

4 Appuyez sur le bouton de cuisson a I'air pour passer en mode de cuisson a
I'air.
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5 Appuyez sur le bouton de température, puis utilisez le bouton
d'augmentation ou de diminution pour sélectionner la température de
cuisson souhaitée.

6 Appuyez sur le bouton de temps de cuisson, puis utilisez le bouton
@ o) d'augmentation ou de diminution pour sélectionner le temps de cuisson
souhaité.

N Remarque : En plus des sélections manuelles de la température et du temps
: de cuisson, vous sont également proposées différentes présélections
pratiques, pour des résultats optimaux.

7 Appuyez sur le bouton marche/pause pour lancer la cuisson.

Remarque : Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson
(consultez le « Tableau des aliments »). Pour ce faire :

- Retirez délicatement la cuve.

- Secouez ou retournez les aliments au-dessus d'une surface qui résiste a la
chaleur.

- Remettez la cuve en place pour poursuivre la cuisson.

Remarque : Pour interrompre la cuisson, appuyez sur le bouton
marche/pause. Pour reprendre le processus, appuyez de nouveau sur ce
méme bouton.

Remarque : L'appareil se met automatiquement en pause lorsque la cuve est
retirée. La cuisson reprend automatiquement une fois la cuve remise dans
I'appareil.

«.» 0 8 Une fois la cuisson terminée, la cloche du programmateur retentit. Retirez
S soigneusement la cuve.

Attention : Apres une cuisson, le panier, la cuve, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont bralants. Lorsque vous retirez le panier et la cuve
i de I'appareil, placez-les toujours sur une surface qui résiste a la chaleur
(par exemple, un dessous de plat ou un tapis en silicone). En fonction du
type d'aliment, de la vapeur chaude peut s'échapper de la cuve.
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9 Retirez les aliments cuits du panier.

Remarque : L'excédent d'huile ou la graisse fondue seront recueillis au fond
de la cuve.

Remarque : Selon le type d'aliments que vous cuisinez, vous pouvez retirer
|'excés d'huile ou de graisse entre deux cuissons ou avant de secouer le
contenu. Pour le faire en toute sécurité, placez la cuve sur une surface qui
résiste a la chaleur et portez des gants de cuisine. Videz
précautionneusement |'huile ou la graisse.

Tableau des aliments pour le mode de cuisson a l'air

Le tableau ci-dessous présente les réglages de base recommandés pour préparer
différents types d'aliments.

Remarque

Les réglages répertoriés sont fournis a titre indicatif. Des résultats optimaux
ne peuvent pas étre garantis pour tous les ingrédients en raison de
différences d'origine, taille, forme ou marque.

Lorsque vous cuisinez de grandes quantités (frites, crevettes, pilons de poulet,
en-cas surgelés, etc.), secouez, retournez ou remuez les ingrédients 2 a 3 fois
pendant la cuisson pour assurer une texture uniforme et une cuisson
homogene.

Aliments Quantité de Tempéra- Temps Remarque

nourriture ture
Rouleaux de printemps 800g 200 °C 15 min Secouez, retournez ou mélangez
surgelés 1-2 fois en cours de cuisson
Hamburger 6 steaks hachés 200 °C 16-25 m- Secouez, retournez ou mélangez
(environ 150 g/5 0z) in 1-2 fois en cours de cuisson
Pain de viande 14009 150 °C 65-70 m-

in

Cotelettes désossées 4 cotelettes 200 °C 16-25 m- Secouez, retournez ou mélangez
(environ 190 g / 7 02) in 1-2 fois en cours de cuisson
Blanc de poulet 5 pieces 180 °C 20-28 m- Secouez, retournez ou mélangez
(environ 160 g/6 0z) in 1-2 fois en cours de cuisson
Poulet entier 1 piece 180 °C 50-60 m- Secouez, retournez ou mélangez
(1200 g/ 42 02) in 1 fois en cours de cuisson
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Mode de cuisson vapeur et air

1 Placez le panier dans la cuve.

2 Placez les ingrédients dans le panier, puis réinsérez la cuve dans l'appareil.
i / V _
/

Remarque : L'Airfryer convient a la préparation d'une grande variété
d'ingrédients. Pour des résultats optimaux, consultez le « Tableau des
aliments » indiquant les quantités et les temps de cuisson recommandés.

Remarque : Evitez de dépasser les quantités conseillées ou de remplir le
panier au-dela de la ligne MAX, car cela pourrait impacter les performances

de cuisson.
W 3 Remplissez le réservoir d'eau filtrée jusqu'au niveau MAX.
?u(\f\?c}/’/// Y
Vg o
B

4 Tirez surla base du réservoir d'eau sur le c6té de I'appareil.

5 Placez le couvercle sur le réservoir d'eau, puis posez ce dernier sur la base.

S~

ﬁ
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6 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer l'appareil.

7 Appuyez sur le bouton de cuisson vapeur et air pour passer en mode de
cuisson vapeur et air.

8 Appuyez sur le bouton de température, puis utilisez le bouton
d'augmentation ou de diminution pour sélectionner la température de
cuisson souhaitée.

9 Appuyez sur le bouton de temps de cuisson, puis utilisez le bouton
d'augmentation ou de diminution pour sélectionner le temps de cuisson
souhaité.

Remarque : En plus des sélections manuelles de la température et du temps
de cuisson, vous sont également proposées différentes présélections
pratiques, pour des résultats optimaux.

10 Appuyez sur le bouton marche/pause pour lancer la cuisson.

Remarque : Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson

(consultez le « Tableau des aliments »). Pour ce faire :

- Retirez délicatement la cuve.

- Secouez ou retournez le contenu au-dessus d'une surface qui résiste a la
chaleur.

- Remettez la cuve en place pour poursuivre la cuisson.

Remarque : Pour interrompre la cuisson, appuyez sur le bouton
marche/pause. Pour reprendre le processus, appuyez de nouveau sur ce
méme bouton.
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Remarque : L'appareil se met automatiquement en pause lorsque le panier
est retiré. La cuisson reprend automatiquement une fois le panier remis dans
|'appareil.

11 Une fois la cuisson terminée, la cloche du programmateur retentit. Retirez

soigneusement la cuve.

Attention : Aprés une cuisson, le panier, la cuve, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont bralants. Lorsque vous retirez le panier, placez-le
toujours sur une surface résistant a la chaleur (par exemple, un dessous
de plat ou un tapis en silicone). En fonction du type d'aliments, de la
vapeur chaude peut s'échapper du panier.

12 Retirez les aliments cuits du panier.

Remarque : L'excédent d'huile ou la graisse fondue seront recueillis au fond
de la cuve.

Remarque : Selon le type d'aliments que vous cuisinez, vous pouvez retirer
|'excés d'huile ou de graisse entre deux cuissons ou avant de secouer le
contenu. Pour le faire en toute sécurité, placez la cuve sur une surface qui
résiste a la chaleur et portez des gants de cuisine. Videz
précautionneusement |'huile ou la graisse.

Tableau des aliments pour le mode de cuisson vapeur et air

Le tableau ci-dessous présente les réglages de base recommandés pour préparer
différents types d'aliments.

Remarque

Les réglages répertoriés sont fournis a titre indicatif. Des résultats optimaux
ne peuvent pas étre garantis pour tous les ingrédients en raison de
différences d'origine, taille, forme ou marque.

Lorsque vous cuisinez de grandes quantités (frites, crevettes, pilons de poulet,
en-cas surgelés, etc.), secouez, retournez ou remuez les ingrédients 2 a 3 fois
pendant la cuisson pour assurer une texture uniforme et une cuisson
homogene.

Aliments Quantité de Tempéra- Temps Remarque

nourriture ture
Dés de pommesdeterre 1200g/420z 180°C 35min  Secouez, retournez ou mélangez
fraiches 1-2 fois en cours de cuisson
Blanc de poulet 5 pieces 160 °C 29 min Secouez, retournez ou mélangez
(environ 160 g/6 0z) 1-2 fois en cours de cuisson
Filet de poisson 6 pieces 160 °C 22 min Secouez, retournez ou mélangez

(environ 125 g/4 0z)

1-2 fois en cours de cuisson
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Aliments Quantité de Tempéra- Temps Remarque
nourriture ture
Pain maison 5004 180 °C 30 min Faconnez un paton plat et régulier

pour éviter qu'il ne touche la
résistance chauffante en montant
pendant la cuisson et qu'il ne brile.

Poulet entier 1200g/420z 180°C 50 min Secouez, retournez, ou mélangez
une fois en cours de cuisson

Mode de cuisson vapeur

1 Placez le panier dans la cuve.

2 Placez les ingrédients dans le panier, puis réinsérez la cuve dans l'appareil.

Remarque : L'Airfryer convient a la préparation d'une grande variété
d'ingrédients. Pour des résultats optimaux, consultez le « Tableau des
aliments » indiquant les quantités et les temps de cuisson recommandés.

Remarque : Evitez de dépasser les quantités conseillées ou de remplir le
panier au-dela de la ligne MAX car cela pourrait impacter les performances
de cuisson.

3 Remplissez le réservoir d'eau filtrée jusqu'au niveau MAX.

4 Tirez sur la base du réservoir d'eau sur le c6té de I'appareil.
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5 Placez le couvercle sur le réservoir d'eau, puis posez ce dernier sur la base.

ﬁ

6 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer 'appareil.

7 Appuyez sur le bouton de cuisson vapeur pour passer en mode de cuisson
vapeur.

8 Appuyez surle bouton de temps de cuisson, puis utilisez le bouton
d'augmentation ou de diminution pour sélectionner le temps de cuisson
souhaité.

Remarque : Le réglage de la température est désactivé pour la cuisson vapeur.

Remarque : En plus des sélections manuelles de la température et du temps
de cuisson, vous sont également proposées différentes présélections
pratiques, pour des résultats optimaux.

9 Appuyez sur le bouton marche/pause pour lancer la cuisson.

Remarque : Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson

(consultez le « Tableau des aliments »). Pour ce faire :

- Retirez délicatement la cuve.

- Secouez ou retournez les aliments au-dessus d'une surface qui résiste a la
chaleur.

- Remettez la cuve en place pour poursuivre la cuisson.

Remarque : Pour interrompre la cuisson, appuyez sur le bouton
marche/pause. Pour reprendre le processus, appuyez de nouveau sur ce
méme bouton.
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Remarque : L'appareil se met automatiquement en pause lorsque le panier
est retiré. La cuisson reprend automatiquement une fois le panier remis dans
|'appareil.

10 Une fois la cuisson terminée, la cloche du programmateur retentit. Retirez

soigneusement la cuve.

Attention : Aprés une cuisson, le panier, la cuve, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont bralants. Lorsque vous retirez le panier et la cuve
de I'appareil, placez-les toujours sur une surface qui résiste a la chaleur
(par exemple, un dessous de plat ou un tapis en silicone). En fonction du
type d'aliments, de la vapeur chaude peut s'échapper du panier.

11 Retirez les aliments cuits du panier.

Remarque : L'excédent d'huile ou la graisse fondue seront recueillis au fond
de la cuve.

Remarque : Selon le type d'aliments que vous cuisinez, vous pouvez retirer
|'excés d'huile ou de graisse entre deux cuissons ou avant de secouer le
contenu. Pour le faire en toute sécurité, placez la cuve sur une surface qui
résiste a la chaleur et portez des gants de cuisine. Videz
précautionneusement |'huile ou la graisse.

Tableau des aliments pour le mode de cuisson vapeur

Le tableau ci-dessous présente les réglages de base recommandés pour préparer
différents types d'aliments.

Remarque

Les réglages répertoriés sont fournis a titre indicatif. Des résultats optimaux
ne peuvent pas étre garantis pour tous les ingrédients en raison de
différences d'origine, taille, forme ou marque.

Lorsque vous cuisinez de grandes quantités (frites, crevettes, pilons de poulet,
en-cas surgelés, etc.), secouez, retournez ou remuez les ingrédients 2 a 3 fois
pendant la cuisson pour assurer une texture uniforme et une cuisson
homogene.

Aliments Quantité de Tempéra- Temps Remarque
nourriture ture

Dés de pommes de terre  800g/ 280z 100 °C 28-35 m-

fraiches in

Pommes de terre entieres 4 piéces 100 °C 50-60 m-

(environ 250-300 g / in

9-11 02)

Travers de porc 300g/ 110z 100 °C 25-35m-
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Aliments Quantité de Tempéra- Temps Remarque
nourriture ture
Riz 320g/ 110z 100 °C 35-40 m- Utilisez un récipient (cocotte, plat
in ensilicone, etc.)

Ajoutez 320 ml d'eau dans le
récipient ; le rapport riz/eau doit
étre de 1 pour 1,2.

Patate douce 8 pieces 100 °C 50-75 m-
(environ 100 g/3,5 0z) in

Cuisson avec des présélections

Cet appareil propose différentes présélections concues pour simplifier la
préparation des repas. Chaque présélection est pensée pour un type d'aliment
précis. La température et le temps de cuisson sont définis automatiquement,
pour un résultat savoureux et demandant tres peu d'efforts.

1 Placez les ingrédients dans le panier, puis réinsérez la cuve dans I'appareil.

Remarque : Evitez de dépasser les quantités conseillées ou de remplir le
panier au-dela de la ligne MAX, car cela pourrait impacter les performances
de cuisson.

2 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer 'appareil.

3 Appuyez sur le bouton de cuisson a I'air, cuisson vapeur ou cuisson vapeur
et air pour passer a I'un de ces modes de cuisson.

Remarque : Assurez-vous que le réservoir d'eau rempli est en place lorsque
vous utilisez les modes de cuisson vapeur ou cuisson vapeur et air.
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4

5

6

Choisissez la présélection correspondant a I'aliment a cuire.

Appuyez sur le bouton marche/pause pour lancer la cuisson.

Remarque : Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson
(voir le tableau de cuisson des aliments). Pour ce faire :

- Retirez délicatement le panier.

- Secouez ou retournez le contenu au-dessus d'une surface qui résiste a la
chaleur.

- Réinsérez le panier pour poursuivre la cuisson.

Remarque : Pour interrompre la cuisson, appuyez sur le bouton
marche/pause. Pour reprendre le processus, appuyez de nouveau sur ce
méme bouton.

Remarque : L'appareil se met automatiqguement en pause lorsque le panier
est retiré. La cuisson reprend automatiquement une fois le panier remis dans
I'appareil.

Une fois la cuisson terminée, la cloche du programmateur retentit. Retirez
soigneusement la cuve.

Attention : Apres une cuisson, le panier, la cuve, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont bralants. Lorsque vous retirez le panier et la cuve
de I'appareil, placez-les toujours sur une surface qui résiste a la chaleur
(par exemple, un dessous de plat ou un tapis en silicone). En fonction du
type d'aliment, de la vapeur chaude peut s'échapper de la cuve.

Retirez les aliments cuits du panier.

Remarque : L'excédent d'huile ou la graisse fondue seront recueillis au fond
de la cuve.

Remarque : Selon le type d'aliments que vous cuisinez, vous pouvez retirer
I'exceés d'huile ou de graisse entre deux cuissons ou avant de secouer le
contenu. Pour le faire en toute sécurité, placez la cuve sur une surface qui
résiste a la chaleur et portez des gants de cuisine. Videz
précautionneusement I'huile ou la graisse.

Tableau des présélections pour la cuisson a I'air

Présélection Quantité recommandée Temps Température Rappel de
secouage
Frites surgelées 1000 g 27 min 180 °C 2 fois

550
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Frites maison 10009 29 min 180 °C 2 fois
)
@ Cotelettes 4 pieces (190 g chacune) 17 min 200 °C 1 fois
T CEuf et petit- 3 tranches de pain grillé, 12 min 160 °C /
| 8 déjeuner 4 ceufs Ajoutez le
pain a 6 min
de cuisson
Muffin 9 moules (environ 30 g par 16 min 160 °C /
@ moule)
Pilons de 10 piéces (125 g chacune) 28 min 180 °C 2 fois
poulet
Mélange de 1000 g (mode de cuisson a 12 min 180 °C 2 fois
(V\ﬂ‘ légumes |'air)
600 g (modes de cuisson
vapeur et de cuisson vapeur et
air)
Poisson entier 2 poissons (300-400 g par 13 min 200 °C 1 fois

poisson)

Tableau des présélections pour la cuisson vapeur et air

Présélection Poids Temps Température Rappel de
secouage

Pilons de 10 pieces (125 g chacune) 35 min 180 °C 2 fois
poulet
Chou-fleur 600 g 19 min 160 °C 2 fois

&
Poisson entier 2 poissons (300-400 g par 18 min 200 °C 1 fois

< poisson)

m Raviolis 370 16 min 160 °C /
Q) g9
Tableau des présélections pour la cuisson vapeur
Présélection Poids Temps Température
33 min 100 °C

d Pilons de poulet 10 pieces (125 g chacune)
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Brocoli 600 g 13 min 100 °C
(&

Poisson entier 2 poissons (300-400 g par poisson) 19 min 100 °C
<

Raviolis 37049 13 min 100 °C

N

fzaN

Nettoyage

Nettoyage de routine

_’@ Avertissement : Laissez refroidir entierement la cuve, le panier et l'intérieur

de I'appareil avant de commencer le nettoyage.

«

Avertissement : le panier est doté d'un revétement antiadhésif. N'utilisez
pas d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits nettoyants abrasifs
afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la graisse du fond de
la cuve aprés chaque utilisation.

1 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour éteindre I'appareil, débranchez
la fiche de la prise secteur et laissez I'appareil refroidir.
2 Jetezla graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

— 3 Nettoyez le panier, la cuve et le réservoir d'eau sous le robinet, si nécessaire
% avec de |'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive
1D (reportez-vous au « Tableau de nettoyage »).

Conseil : Si des résidus d'aliments adherent au panier ou a la cuve, vous
pouvez les laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle
pendant 10 a 15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et pourront
étre facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du liquide vaisselle
qui peut dissoudre I'huile et la graisse. S'il reste des zones grasses sur le panier
ou la cuve que vous ne parvenez pas a éliminer a I'eau chaude et au liquide
vaisselle, utilisez un produit dégraissant liquide.

Conseil : Si nécessaire, les résidus d'aliments collés a la résistance chauffante
peuvent étre éliminés avec une brosse a brins souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse métallique ou de brosse a brins durs car vous
risqueriez d'endommager le revétement de la résistance chauffante.
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4 Pour éviter les éraflures, essuyez délicatement I'extérieur et l'intérieur de
I'appareil avec un chiffon doux, propre et non froissé. Commencez avec un
chiffon légerement humidifié et poursuivez avec un chiffon sec, si nécessaire.

5 Nettoyez la résistance chauffante avec une brosse pour éliminer les résidus de
nourriture.

6 Nettoyez l'intérieur de l'appareil a I'aide d'un chiffon doux légerement
humidifié, puis poursuivez avec un chiffon sec si nécessaire.

Nettoyage vapeur

La fonction de nettoyage vapeur dissout efficacement les résidus gras et nettoie
parfaitement le panier et la cuve.

Le programme s'exécute pendant 20 minutes avec les étapes suivantes :

- 15 minutes de nettoyage vapeur pour dissoudre les dépdts ;

- 5 minutes de séchage pour que la cuve soit préte a I'emploi.

Remarque : Lorsque vous démarrez le programme de nettoyage vapeur, il est
possible que I'appareil libére plus de vapeur par I'arriere qu'en mode de cuisson
vapeur. Ce phénomene normal peut faire augmenter la quantité de
condensation sur les murs environnants.

Avant de commencer, vérifiez les points suivants :

- Lasortie d'air n'est pas directement orientée vers une prise de courant.

- Ne placez pas d'autres appareils électroménagers a proximité de |'appareil.

- Laissez un espace d'au moins 15 cm entre I'appareil et le mur pour minimiser
la condensation.
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1 Remplissez le réservoir d'eau filtrée jusqu'au niveau MAX.

2 Tirez sur la base du réservoir d'eau sur le coté de I'appareil.

3 Placez le couvercle sur le réservoir d'eau, puis posez ce dernier sur la base.

4 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer I'appareil.

5 Appuyez sur le bouton de nettoyage vapeur.
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6 Appuyez sur le bouton marche/pause pour démarrer le nettoyage vapeur.

7 Aubout de 15 minutes, I'appareil émet des bips ininterrompus et I'icdne de
nettoyage vapeur clignote.

8 Retirez et nettoyez la cuve et le panier.

Attention : Portez toujours des gants de cuisine pour manipuler la cuve
chaude.

Remarque : S'il reste de la graisse dans la cuve et le panier, nettoyez-les avec
de I'eau savonneuse ou un détergent a l'aide d'une éponge, puis rincez-les a
nouveau.

9 Replacez la cuve et le panier dans I'appareil.

10 Appuyez sur le bouton marche/pause pour démarrer le séchage.
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((‘)) 0 11 Au bout de 5 minutes, un bip indique que le séchage est terminé.

Conseil : Avant la premiere utilisation ou si vous ne I'avez pas utilisé depuis
longtemps, nous vous suggérons d'utiliser la fonction de nettoyage vapeur pour
nettoyer soigneusement le circuit d'eau et la chambre de cuisson.

Toutes les 20 heures d'utilisation du mode de cuisson vapeur, un rappel de

détartrage s'affiche automatiquement et clignote, ce qui signifie qu'il est temps

d'exécuter le programme de détartrage. Le programme de détartrage élimine le

dépot de calcaire dans le systéme d'eau de I'Airfryer, ce qui permet de prolonger

sa durée de vie.

1 Versez 60 ml de détartrant Philips CA6700 (vendu séparément) dans le
réservoir d'eau.

2 Remplissez le réservoir d'eau filtrée jusqu'au niveau MAX.

3 Meélangez bien I'eau et le détartrant dans le réservoir d'eau.
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4 Tirez sur la base du réservoir d'eau sur le c6té de I'appareil.

5 Placez le couvercle sur le réservoir d'eau, puis posez ce dernier sur la base.

6 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer 'appareil.

7 Appuyez sur le bouton de nettoyage vapeur pendant 2 secondes.

. o - ]

8 Appuyez sur le bouton marche/pause pour démarrer le détartrage.
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9 Aubout de 25 minutes de détartrage, I'appareil émet un bip et vous signale
qu'il faut retirer la cuve.

10 Retirez la cuve et videz I'eau qui pourrait rester dans la cuve.

11 Videz I'eau qui se trouverait encore dans le réservoir.

12 Remplissez le réservoir d'eau filtrée.

13 Replacez le panier et la cuve dans I'appareil.
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14 Appuyez sur le bouton marche/pause pour poursuivre le détartrage.

16 Retirez le panier et la cuve.

17 Rincez le panier, la cuve et le réservoir d'eau sous le robinet.

Important : Vous ne devez en aucun cas utiliser un liquide de détartrage a
base d'acide sulfurique, d'acide chlorhydrique, d'acide sulfamique ou
d'acide acétique (vinaigre) car il pourrait endommager le circuit d'eau de
votre appareil et ne pas dissoudre le calcaire correctement.

Remarque : Si vous utilisez souvent de |'eau calcaire, vous devrez peut-étre
détartrer I'appareil plus fréquemment.

Rangement

1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
2 Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger l'appareil.
Remarque
- Lorsque vous transportez I'Airfryer, tenez-le horizontalement et soutenez
le panier a I'avant pour empécher toute inclinaison accidentelle et éviter
d'endommager les composants.
- Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer sont fixées
avant de transporter et/ou de ranger l'appareil.
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Dépannage

Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a
I'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.home.id/support
pour consulter la Foire aux Questions ou contactez le Service Consommateurs de
votre pays.

Probléme Cause possible Solution

L'extérieur de 'appareil devient La chaleur interne chauffe les Ce phénomene est normal. Toutes

chaud en cours d'utilisation. parois extérieures. les zones que vous devrez toucher
en cours d'utilisation restent
suffisamment froides pour que
vous puissiez le faire.

Lorsque l'appareil est allumé, la
cuve, le panier et I'intérieur de
I'appareil deviennent toujours
chauds, afin d'assurer une cuisson
correcte des aliments. Ces piéces
sont toujours trop chaudes pour
que vous puissiez les toucher.

Sivous laissez I'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront trés chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaitre ces zones :

A partir du moment ot avez
conscience des zones brllantes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.

Mes frites maison ne sont pas Vous n'avez pas utilisé la bonne Pour obtenir les meilleurs résultats,

comme je I'espérais. variété de pommes de terre. utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
est indiqué sur I'emballage qu'elles
conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans le Suivez les instructions de ce
panier est trop importante. manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.
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Solution

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est tres puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Vous n'avez pas appuyé sur le
bouton marche/arrét.

Appuyez sur le bouton
marche/arrét pour allumer
I'appareil.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
I'Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple en nettoyant avec des
outils de nettoyage durs et/ou en
insérant le panier).

Vous pouvez éviter ces éraflures en
abaissant correctement le panier
dans la cuve. Sivous insérez le
panier de travers, le coté peut
taper contre la paroi de la cuve et
abimer le revétement. Si cela se
produit, sachez que ce n'est pas
nocif car tous les matériaux utilisés
sont s(rs pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matiéres grasses.

Videz avec précaution I'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de |'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et le panier aprés chaque
utilisation.

La chapelure n'adheére pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoquer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adhére.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans le panier.




252 Francais

Probleme

Cause possible

Solution

L'écran de I'Airfryer indique « E1 ».

L'Airfryer est peut-étre rangée
dans un endroit trop froid.

Sivotre appareil a été stocké a
basse température, laissez-le
retrouver une température
ambiante pendant au moins

15 minutes avant de le rebrancher.
Sile message « E1 » reste affiché,
appelez la hotline du SAV ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.

L'écran de 'Airfryer indique
« E4-E12 ».

L'appareil dysfonctionne peut-
étre.

Essayez de débrancher puis de
rebrancher I'appareil.

Si cela ne résout pas le probléme,
appelez la hotline du SAV ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.

L'écran de I'Airfryer indique
«ET5».

Le tube interne d'acheminement
de I'eau est bouché.

Procédez au détartrage.

Si cela ne résout pas le probléme,
appelez la hotline du SAV ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.

J'entends un bruit étrange
provenant de l'intérieur de
I'appareil.

Cet appareil est équipé d'un
ventilateur pour faire circuler la
chaleur et d'une pompe a eau
pour la fonction de cuisson
vapeur.

Pendant le fonctionnement, ces
composants peuvent produire du
bruit.

Ce phénomeéne est normal et
attendu.

Si le bruit devient nettement plus
fort ou change de caractére,
contactez le

Service Consommateurs pour
obtenir de l'aide.

De I'eau se trouve dans la chambre
de cuisson apres utilisation.

Apres utilisation, vous
remarquerez peut-étre qu'il reste
de I'eau dans la chambre de
cuisson.

Cela est d au fait que la vapeur
générée pendant le
fonctionnement se condense sur
les aliments et les parois internes
de la chambre.

Il est normal qu'un peu de
condensation se forme.
Essuyez-la simplement a I'aide
d'un chiffon doux, humide et non
abrasif.

A clignote.

Absence d'eau dans le réservoir.

Versez de |'eau filtrée dans le
réservoir d'eau.

Le réservoir d'eau est mal mis.

Appuyez sur le réservoir d'eau
pour le fixer.
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Probléme Cause possible Solution
Le tube interne d'acheminement  Procédez au détartrage.
de I'eau est bouché. Si cela ne résout pas le probléme,
appelez la hotline du SAV ou
contactez le
Service Consommateurs de votre
pays.
@ clignote. Il s'agit du rappel de détartrage. Procédez au détartrage. Reportez-

vous au chapitre « Détartrage ».

De la condensation peut se
déposer sur le mur pendant la
cuisson vapeur, le nettoyage
vapeur ou le détartrage.

C'est normal. La sortie d'air de
I'appareil peut libérer davantage
de vapeur. Cette vapeur peut étre
projetée vers les surfaces
environnantes par le ventilateur
interne, ce qui peut entrainer la
formation de condensation visible
sur les murs.

Pour une utilisation sGre et

optimale :

- Placez l'appareil a au moins
15 ¢cm du mur pour réduire la
formation de condensation.

- Assurez-vous que la sortie d'air
n'est pas orientée vers une
prise de courant afin d'éviter
tout danger d'ordre électrique.

- Neplacez pas d'autres
appareils de cuisine a
proximité de I'appareil
pendant le fonctionnement.

- Essuyez la condensation qui se
serait formée sur les surfaces
environnantes a l'aide d'une
serpillere ou d'un chiffon
doux.

L'Airfryer fuit.

Fuite interne (par exemple, tube
d'eau ou composants internes).

Fissures ou dommages causés par
une force externe.

Si l'appareil est tombé ou qu'il est
déformé, il est possible qu'il
présente des détériorations
structurelles responsables de
fuites.

Contactez le
Service Consommateurs de votre
pays pour obtenir de I'aide.

Le réservoir d'eau n'est peut-étre
pas correctement installé ou il est
peut-étre endommagé.

Retirez le réservoir d'eau et
réinstallez-le correctement.

Vérifiez I'absence de fissures ou de
détériorations visibles.

Si vous constatez des
détériorations, contactez le
Service Consommateurs pour
obtenir de I'aide.

L'Airfryer ne produit pas assez de
vapeur.

Il n'y a pas assez d'eau dans le
réservoir.

Vérifiez que le réservoir d'eau
contient suffisamment d'eau.

Le réservoir d'eau n'est pas inséré
correctement.

Appuyez sur le réservoir d'eau
pour le fixer.
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Probleme

Cause possible

Solution

L'arrivée d'eau est sale ou
obstruée.

Nettoyez et rincez abondamment
pour éliminer les obstructions.

Le générateur de vapeur est
obstrué ou le circuit fuit.

Sil'appareil a été utilisé pendant
une période prolongée, il est
possible que le générateur de
vapeur nécessite un entretien.
Exécutez le programme de
détartrage pour nettoyer le
systeme de vapeur.

Si le probléme persiste apres le
détartrage, contactez le

Service Consommateurs de votre
pays pour obtenir de |'aide.
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Vazno
Prije uporabe aparata paZljivo procitajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.
Opasnost

- Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski Stednjak, bilo koju vrstu elektri¢cnog
Stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pecnicu (sl. 1).

- Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekucina ne dospije u
aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u kosaru kako ne bi dosli u dodir s
grijac¢im elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.
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Upozorenje

Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

Aparat nemojte upotrebljavati ako su utika¢, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

Nikad nemojte prekoraciti maksimalnu razinu hrane naznacenu na kosari.
Obavezno provijerite je li grijac Cist i uvjerite se da u njemu nema zaglavljene
hrane.

Budite oprezni prilikom iS¢enja gornjeg dijela komore za kuhanje: vrudi
grijaci element, rubovi metalnih dijelova.

Ako je kabel za napajanje oste¢en, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.
Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu, zasti¢enu sigurnosnim
prekidacem strujnog kruga koji sprjecava curenje uzemljenja.

Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uti¢nicu.

Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

Dostupne povrsine mogu postati vruce tijekom uporabe (sl. 2).

Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizi¢kim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati aparatom.

Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje smiju izvriavati djeca starija od 8 godina uz
nadzor odrasle osobe.

Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 15 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice drzite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Na vrucu paru i zrak posebno
pazite kada odmicete posudu od aparata.

U aparat nikada nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenje.
Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Bududi da ovaj Airfryer ima veliku komoru, njegova je elektricna snaga velika.
Nemojte rukovati drugim snaznim aparatima u istom strujnom krugu u isto
vrijeme (npr. kuhalima, elektri¢nim rostiljima i slicnim aparatima). Ako to
Cinite, moglo bi se dogoditi da sigurnosni prekidac strujnog kruga u instalaciji
vaseg doma reagira i dode do prekida napajanja ove uticnice.

Pri upotrebi aparata Airfryer budite paZzljivi kada otvarate, zatvarate ili tresete
veliku, tesku ladicu. S njom uvijek rukujte na siguran nacin kako biste sprijecili
proklizavanje ili padanje, pri ¢emu bi mogle nastati ozljede.”

Aparat je osmisljen za uporabu pri ambijentalnim temperaturama izmedu
5°Ci40°C

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na
aparatu naponu lokalne mreze.
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Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

Aparat upotrebljavajte iskljucivo u svrhe opisane u ovom priru¢niku kako biste
izbjegli moguce ozljede i upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu
opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda, kosara i dodatni pribor unutar komore za kuhanje postaju vruci
tijekom i nakon uporabe aparata pa njima uvijek pazljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pogledajte upute u korisnickom prirucniku.

Posudu i kosaru nemojte stavljati na sucelje jer bi mogli pasti i uzrokovati
ozljede.

Tijekom kuhanja hrane na pari pazljivo izvlacite posudu kako vas ne bi opekla
izlazeca para.

Izlaz za paru aparata nemojte usmjeravati prema uticnici.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj kuc¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, prenocistima ili drugim
vrstama smjestaja.

Obavezno iskopcajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanja ili ¢iS¢enja.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu Stetu.

Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.

Nakon uporabe aparat obavezno iskopcajte.

Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego sto ga dotaknete ili
Cistite.

Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi.

Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svjeze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

U svakom trenutku morate imati potpunu kontrolu nad fritezom Airfryer.

Pri prZzenju masne hrane iz aparata Airfryer moze izlaziti dim.

Dok tresete i pomicete posudu, nemojte pritiskati gumb za otpustanje kosare.
Kada zasvijetli ikona uklanjanja kamenca, provedite postupak uklanjanja
kamenca.

Budite pazljivi prilikom vadenja kuhane hrane i pazite da nastavci ne ispadnu.
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- Uredaj treba biti postavljen tako da njegova straznja strana bude udaljena
najmanje 15 ¢cm od zida, a prednja strana najmanje 2 cm od ruba radne
povrsine. Osim toga, izlaz zraka ne smije biti usmjeren prema strujnim
uticnicama.

- Nemojte stavljati Airfryer pokraj drugog aparata za kuhanje, blizu kuhinjskog
zida ili ispod kuhinjskog ormarica jer se vru¢a para moze kondenzirati i curiti
niz povrsine.

- Tijekom uobicajene upotrebe mora se osigurati dobra ventilacija oko
proizvoda.

- Ako se unutar ili oko povrsine izlaza za paru nakuplja para, obrisite ga mekom
suhom krpom.

- Ako je na uti¢nici nalazi kondenzirana voda, preporucuje se prilagoditi
polozaj aparata ili postaviti poklopac za zastitu od prasine kako bi se izbjeglo
nakupljanje kondenzata u uti¢nicama.

- Ovaj aparat ima kratki kabel za napajanje kako bi se smanjio rizik od
zapetljavanja ili saplitanja do kojeg moze doci ako je kabel za napajanje duzi.

- ProduZzni kabeli mogu se upotrebljavati ako se pazi prilikom uporabe. Ako se
upotrebljava produzni kabel:

- Elektri¢na oznaka kabela mora odgovarati oznaci aparata.

- Kabel treba postaviti tako da ne pada preko ruba radne povrsine ili stola
kako ga djeca ne bi mogla povudiili slu¢ajno zapeti za njega i pasti.

- Produzni kabel treba biti uzemljeni kabel s 3 Zice.

- Qvaj aparat ima polarizirani utika¢ (jedna iglica sira je od druge). Kako bi se
smanjio rizik od strujnog udara, utikac je namjenski dizajniran tako da se
samo na jedan nacin moze ukopcati u polariziranu uticnicu. Ako utikac ne
ulazi do kraja u utic¢nicu, okrenite utikac. Ako i dalje ne odgovara uticnici,
obratite se kvalificiranom elektri¢aru. Nemojte pokusavati modificirati utikac
na bilo koji nacin.

- Kako biste izbjegli oStecenje aparata, nemojte upotrebljavati luznata sredstva
za tis¢enje. Cistite s mekom krpom i blagim deterdzentom.

- Kako biste izbjegli ostecenje aparata, nemojte upotrebljavati tvrdu vodu. Za
kuhanje na pari, przenje parom i uklanjanje kamenca upotrebljavajte
procis¢enu vodu.

- Hladni zrak iz ventilatora ili klimatizacije nemojte usmjeravati na izlaz zraka iz
aparata Airfryer.

- Upotrebljavajte samo sredstvo za uklanjanje kamenca tvrtke Philips. Ni u
kojem slucaju ne smijete upotrebljavati sredstvo za uklanjanje kamenca na
bazi sumporne, klorovodicne, sulfaminske ili octene kiseline (ocat) jer to moze
ostetiti vodeni krug stroja i sprijeciti pravilno topljenje kamenca. Ako ne
upotrebljavate sredstvo za uklanjanje kamenca tvrtke Philips, ponistavate
jamstvo. Ako iz aparata ne uklanjate kamenac, takoder ponistavate jamstvo.

- Povrsina grijaceg elementa nakon upotrebe moze jos neko vrijeme ostati
vruda.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ticu
izlozenosti elektromagnetskim poljima.
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Automatsko iskljucivanje

- QOvaj aparat ima funkciju automatskog iskljucivanja. Ako ne pritisnete gumb
unutar 20 minuta, aparat se automatski iskljucuje. Za rucno iskljucenje
aparata pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje.

Recikliranje

- Ovaj simbol naznacuje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.
- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo na ovaj proizvod nakon kupnje. Ovo jamstvo
nije valjano ako je kvar uzrokovan neispravnom uporabom ili neispravnim
odrzavanjem. Ovo jamstvo ne utjece na vasa zakonska potrosacka prava. Ako
trebate vise informacija ili se zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-mjesto
www.home.id/warranty.

Informacije o ekoloskom dizajnu

Informacije o ekoloskom dizajnu za identifikacijske oznake modela: NA540, NA541,
NA543, NA547

Opis Simbol Vrijednost Jedinica
Potrosnja energije isklju¢enog uredaja Pofs 0,3 W
Potrosnja energije u stanju pripravnosti Psp / W
Vrijeme prije automatskog prebacivanja u stanje Teo 20 Min

pripravnosti

Norma mjerenja servisne vrijednosti EN 50564:2011

Detalji o kontaktu za dobivanje vise informacija DAP B.V.
Tussendiepen 4a,9206AD Drachten, The Netherlands

Aparat je sukladan zahtjevima za ekoloski dizajn UREDBE KOMISIJE (EU) 2023/826.
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Uvod

Cestitamo Vam na kupniji i dobro dosli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na
www.home.id.

Opdi opis

Pregled proizvoda

Upravljacka ploca

Kabel za napajanje

Posuda

KoSara

Gumb za otpustanje kosare
Spremnik za vodu

Poklopac spremnika za vodu

Gumb za otpustanje kosare

NouhwN —

Pomaknite poklopac kako biste L . .
pristupili gumbu za otpugtanje _Prltlsr_nte_ gum? za gtpustanje kosare
kotare. i podignite koSaru iz posude.
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Pregled upravljacke ploce

Napajanje i osnovne radnje

SENECIO)

O = <> &

......

Gumb za pokretanje/pauziranje
Dodirnite za pokretanje ili pauziranje kuhanja.

Gumb za przenje vru¢im zrakom

Dodirnite kako biste zapoceli postupak przenja uz
cirkulaciju vruceg zraka i pripremili hrskave obroke.

Gumb za prZenje parom

Dodirnite kako biste zapoceli postupak kuhanja na paru i
przenja vruéim zrakom za so¢nu unutrasnjost i hrskavu
koricu.

Gumb za paru

Dodirnite za kuhanje hrane na pari uz njezno i ravnomjerno
grijanje.

Gumbi za povecanje/smanjenje

Dodirnite za povecanje ili smanjenje temperature kuhanja ili
vremena.

Gumb za temperaturu

Dodirnite kako biste aktivirali nacin rada za prilagodavanje
temperature.

Gumb za vrijeme

Dodirnite kako biste aktivirali nacin rada za prilagodavanje
vremena.
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Prethodno postavljeni programi

e

S0

Zamrznuti krumpirici

Ovu prethodnu postavku upotrijebite za pripremu hrskavih
zlatnih zamrznutih krumpirica, kriski ili zapecenog krumpira.

Svjezi krumpir

Ovu prethodno postavljenu postavku upotrijebite za
pripremu hrskavih krumpirica ili kriski krumpira od svjezeg
krumpira.

Mesni kotleti

Ovu prethodno postavljenu postavku upotrijebite za
grilanje odreska kako biste pripremili odrezak pecenizvanai
dovrsen iznutra prema Zzelji.

Dorucak

Ovu prethodno postavljenu postavku upotrijebite za
pripremu brzog, uravnotezenog dorucka sa zlatnim tostom i
mekano kuhanim jajima.

Muffin

Ovu prethodno postavljenu postavku upotrijebite za
pripremu pahuljastih, ravnomjerno pecenih muffina.

Piledi bataci

Ovu prethodnu postavku upotrijebite za temeljitu pripremu
pile¢ih bataka s hrskavom kozicom.

Mijesano povrde
Ovu prethodnu postavku upotrijebite za ujednaceno
pecenje povrca uz minimalnu koli¢inu ulja.

Riba

Ovu prethodnu postavku upotrijebite za njeznu pripremu
fileta ribe ili plodova mora tako da ostanu meki i slojeviti.

Valjusci
Ovu prethodno postavljenu postavku upotrijebite za

ravnomjerno kuhanje valjusaka s hrskavom koricom i
mekanim nadjevom.
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Dodane funkcije
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Odrzavanje topline

Dodirom gumba Odrzavanje topline u bilo kojem trenutku
mozete aktivirati nacin rada za odrzavanje topline — prije ili

tijekom kuhanja.

Kada je funkcija Odrzavanje topline aktivirana, aparat ce se

nakon zavrietka kuhanja automatski prebaciti u nacin rada

za odrzavanje topline.

Podsjetnik na protresanje

Ovaj model ima podsjetnik na protresanje. Kako biste
postigli optimalne rezultate, protresite ili okrenite hranu
odmah po oglasavanju alarma podsjetnika.

Pritisnite gumb Podsjetnik na protresanje kako biste

e se zvucni signal, a gumb ce treperiti kao podsjetnik da
protresete ili okrenete hranu tijekom kuhanja za
ravnomijernije rezultate.

Svjetlo
Ukljucite ili iskljucite svjetlo u komori za kuhanje.

Ciscenje parom
Ucinkovito otapa masne ostatke te osigurava temeljito
Cis¢enje kosare i posude.

Omiljeno

Vas aparat Airfryer nudi opciju spremi omiljenu postavku za

brzi pristup omiljenim postavkama.

- Postavite Zeljenu temperaturu i vrijeme kuhanja.

- Pritisnite i drzite gumb Omiljeno dok ne zacujete zvucni
signal koji potvrduje da je postavka spremljena.

- Da biste azurirali omiljenu postavku jednostavno
ponovite gore navedene korake s novim postavkama.
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Prikaz

o Prikaz vremena/temperature

Zaslon se mijenja izmedu prikaza vremena kuhanja i
temperature kuhanja.

Oznaka nedostatka vode

& Svijetli kada u spremniku za vodu nema dovoljno vode.
(N
Ay 4
R/

Oznaka potrebe za uklanjanjem kamenca
Svijetli kada su funkcije s uklju¢enom parom upotrebljavane
20 sati.
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Prije prve uporabe

Vazno: Prilikom prve uporabe aparat moze proizvoditi dim i miris. To je
normalno i trebalo bi nestati za nekoliko minuta.

Oprez: Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti
uljem, mascu niti nekom drugom tekudinom.

Oprez: Nemojte dodirivati vruce povrsine. Vrucu tavu primajte s kuhinjskim
rukavicama.

Oprez: Aparat je namijenjen iskljucivo ku¢noj uporabi.

Napomena: Aparat ne treba prethodno zagrijavati.

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.
3 Temeljito odistite aparat prije prve uporabe.

Pripreme prije uporabe

1 Aparat postavite na stabilnu, ravnu povrsinu otpornu na toplinu. Provjerite
ima li na stolu dovoljno prostora za produzenu vodilicu kada se posuda izvadi.
2 Ostavite barem 15 cm slobodnog prostora sa straznje strane aparata.

Napomena: Tijekom uporabe kroz izlaze zraka izlazi vru¢a para. Ruke i lice drzite
podalje od pare i izlaza. Aparat postavite najmanje 15 cm od zida, a izlaze zraka
nemojte postaviti izravno ispred uti¢nice.

Napomena: Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi
moglo omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate kuhanja.

Napomena: Nemojte stavljati Airfryer pokraj drugog aparata za kuhanje, blizu
kuhinjskog zida ili ispod kuhinjskog ormari¢a jer se vruca para moze kondenzirati
i curiti niz povrsine.

Uporaba aparata

Ovaj aparat s funkcijom pare nudi tri svestrana nacina kuhanja prilagodena

razlicitim zahtjevima i nacinima pripreme hrane.

- Nacin rada przenja vru¢im zrakom osigurava hrskave obroke s minimalnom
koli¢inom ulja, Sto je savrseno za grickalice i omiljene przene zalogaje.
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- Nacin rada przenja parom kombinira vrudi zrak i paru kako bi zadrzao vlagu
i pritom postigao zlatnu koricu, 5to je idealno za pripremu osjetljive hrane
poput domaceq kruha i ribe.

- Nacin rada kuhanja na pari priprema namirnice upotrebom pare, njezno ih
kuhajudi i ¢uvajudi njihove hranjive tvari teksturu, $to ga ¢ini savrsenim za
pripremu povrcéa i morskih plodova.

Nacin rada przenja vru¢im zrakom

1 Stavite koSaru u posudu.

2 Dodajte sastojke u kosaru i vratite posudu natrag u aparat.

Napomena: Airfryer je prikladan za pripremu raznih sastojaka. Za najbolje
rezultate pogledajte ,Tablicu hrane” s preporucenim koli¢inama i vremenom
kuhanja.

Napomena: Izbjegavajte prekoracivanje predlozenih kolic¢ina ili punjenje
kosare preko crte ,MAX" jer to moze utjecati na ucinkovitost kuhanja.

3 Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

4 Dodirnite gumb za przenje vrué¢im zrakom kako biste aktivirali nacin rada
przenja vruéim zrakom.
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5 Dodirnite gumb za temperaturu i zatim s pomocu gumba za povecanje ili
smanjenje odaberite Zeljenu temperaturu kuhanja.

2
6 Dodirnite gumb za vrijeme i zatim s pomocu gumba za povecanje ili
@ o) smanjenje odaberite Zeljeno vrijeme kuhanja.
N — Napomena: Osim mogucnosti ru¢nog odabira temperature i viemena
e kuhanja, mozete birati i izmedu raznih prethodno postavljenih programa

osmisljenih za prakti¢nu pripremu i optimalne rezultate.

7 Dodirnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste zapoceli kuhanje.

Napomena: Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola
vremena kuhanja (pogledajte ,Tablicu hrane”). Kako biste to ucinili:

- Njezno izvucite posudu.
- Protresite ili okrenite sastojke iznad povrsine otporne na toplinu.
- Vratite posudu natrag kako biste nastavili s kuhanjem.

Napomena: Za pauziranje procesa kuhanja pritisnite gumb za
pokretanje/pauziranje. Ponovo pritisnite isti gumb kako biste nastavili.

Napomena: Aparat ¢e se automatski pauzirati kad uklonite posudu. Kuhanje
e se automatski nastaviti kad posudu vratite u aparat.

8 Kad kuhanje zavrsi, oglasit ce se zvonce mjeraca vremena. PaZljivo izvucite
posudu.

Oprez: Kosara, posuda, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
kuhanja. Kosaru i posudu stavite na povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili silikonsku podlogu) kada ih uklonite iz aparata. Ovisno o
vrsti hrane, iz posude moze izlaziti vruda para.

9 Kuhanu hranu izvadite iz kosare.

Napomena: Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

Napomena: Ovisno o vrsti hrane koja se kuha, mozete izliti visak ulja ili masti
izmedu kuhanija ili prije protresanja sastojaka. Kako biste to ucinili na siguran
nacin, posudu stavite na povrsinu otpornu na toplinu i nosite kuhinjske
rukavice. Pazljivo izlijte ulje ili mast.

Tablica hrane za nacin rada przenja vrué¢im zrakom

U tablici u nastavku navode se preporucene osnovne postavke za pripremu
raznih vrsta jela.
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Napomena

Navedene postavke samo su smjernice. Zbog razlika u podrijetlu, veli¢ini,
obliku i robnoj marci sastojaka, optimalni rezultati ne mogu se jamditi za sve
sastojke.

Kod kuhanja velikih koli¢ina (npr. krumpiri¢i, kozice, bataci, zamrznute
grickalice) protresite, okrenite ili promijesajte sastojke 2 — 3 puta tijekom
kuhanja radi ujednacene teksture i dovrsenosti.

Namirnice Kolic¢ina Temperat- Vrijeme Napomena

hrane ura
Zamrznute proljetne 8009 200 °C 15 min Protresite, okrenite ili promijesajte
rolice 1 -2 puta u meduvremenu
Hamburger 6 popecaka 200 °C 16-25  Protresite, okrenite ili promijesajte
(oko 150 g / 5 02) min 1 -2 puta u meduvremenu
Mesna $truca 1400 g 150 °C 65-70

min

Kotleti bez kosti 4 kotleta 200 °C 16-25  Protresite, okrenite ili promijesajte
(oko 190 g/7 02) min 1 -2 puta u meduvremenu
Pileca prsa 5 komada 180 °C 20-28  Protresite, okrenite ili promijesajte
(oko 160 g/ 6 0z) min 1 -2 puta u meduvremenu
Cijelo pile 1 komad 180 °C 50-60  Protresite, okrenite ili promijesajte
(1200 g / 42 oz) min 1 put u meduvremenu

Nacin rada przenja parom

1 Stavite koSaru u posudu.

Dodajte sastojke u kosaru i vratite posudu natrag u aparat.

Napomena: Airfryer je prikladan za pripremu raznih sastojaka. Za najbolje
rezultate pogledajte ,Tablicu hrane” s preporucenim koli¢inama i vremenom
kuhanja.

Napomena: Izbjegavajte prekoracivanje predlozenih kolic¢ina ili punjenje
kosare preko crte ,MAX" jer to moze utjecati na u¢inkovitost kuhanja.
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W 3 Napunite spremnik za vodu procis¢enom vodom do oznake MAX.
vu(\*"ed — 3
P~ )

,

4 |zvucite podnozje spremnika za vodu s donje strane aparata.

5 Pricvrstite poklopac na spremniku za vodu i postavite ga na podnoZzje.

6 Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

7 Dodirnite gumb za przenje parom kako biste aktivirali nacin rada przenja
parom.
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8 Dodirnite gumb za temperaturu i zatim s pomocu gumba za povecanje ili
smanjenje odaberite Zeljenu temperaturu kuhanja.

9 Dodirnite gumb za vrijeme i zatim s pomocu gumba za povecanje ili
@ o) smanjenje odaberite Zeljeno vrijeme kuhanja.

N — Napomena: Osim mogucnosti ru¢nog odabira temperature i viemena
e kuhanja, mozete birati i izmedu raznih prethodno postavljenih programa
osmisljenih za prakti¢nu pripremu i optimalne rezultate.

10 Dodirnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste zapoceli kuhanje.

Napomena: Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola
vremena kuhanja (pogledajte ,Tablicu hrane”). Kako biste to ucinili:

- Njezno izvucite posudu.
- Protresite ili okrenite sadrzaj iznad povrsine otporne na toplinu.
- Vratite posudu natrag kako biste nastavili s kuhanjem.

Napomena: Za pauziranje procesa kuhanja pritisnite gumb za
pokretanje/pauziranje. Ponovo pritisnite isti gumb kako biste nastavili.

Napomena: Aparat ¢e se automatski pauzirati kad uklonite kosaru. Kuhanje
e se automatski nastaviti kad kosaru vratite u aparat.

11 Kad kuhanje zavrsi, oglasit ¢e se zvonce mjeraca vremena. Pazljivo izvucite
((‘)> Q posudu.

« 2

Oprez: Kosara, posuda, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon

— kuhanja. Kosaru stavite na povrsinu otpornu na toplinu (npr. podmetac
ili silikonsku podlogu) kad je uklonite. Ovisno o vrsti hrane, iz kosare

moze izlaziti vruca para.

S 12 Kuhanu hranu izvadite iz kosare.

’ Napomena: Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

Napomena: Ovisno o vrsti hrane koja se kuha, mozete izliti visak ulja ili masti
izmedu kuhanija ili prije protresanja sastojaka. Kako biste to ucinili na siguran
nacin, posudu stavite na povrsinu otpornu na toplinu i nosite kuhinjske
rukavice. Pazljivo izlijte ulje ili mast.

Tablica hrane za nacin rada przenja parom

U tablici u nastavku navode se preporucene osnovne postavke za pripremu
raznih vrsta jela.
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Napomena

Navedene postavke samo su smjernice. Zbog razlika u podrijetlu, veli¢ini,
obliku i robnoj marci sastojaka, optimalni rezultati ne mogu se jamditi za sve
sastojke.

Kod kuhanja velikih koli¢ina (npr. krumpiri¢i, kozice, bataci, zamrznute
grickalice) protresite, okrenite ili promijesajte sastojke 2 — 3 puta tijekom
kuhanja radi ujednacene teksture i dovrsenosti.

Namirnice Kolic¢ina Temperat- Vrijeme Napomena
hrane ura
Kockice svjezeg krumpira 12009/ 42 oz 180 °C 35 min Protresite, okrenite ili promijesajte

1 -2 puta u meduvremenu

Pileca prsa 5 komada 160 °C 29 min Protresite, okrenite ili promijesajte

(oko 160 g/ 6 02)

1 -2 puta u meduvremenu

Riblji file 6 komada 160 °C 22 min Protresite, okrenite ili promijesajte

(oko 1259/ 4 02)

1 -2 puta u meduvremenu

Domadi kruh 5009 180 °C 30 min Ravnomjerno razvaljajte tijesto u

tanki sloj kako biste sprijecili da se
uzdigne i dotakne grijaci element
tijekom kuhanja, $to bi moglo
uzrokovati pregorijevanje kruha.

Cijelo pile 1200g/420z 180°C 50 min U meduvremenu jednom protresite,

okrenite ili promijesajte

Nacin rada kuhanja na pari

1 Stavite kosaru u posudu.

Dodajte sastojke u kosaru i vratite posudu natrag u aparat.

Napomena: Airfryer je prikladan za pripremu raznih sastojaka. Za najbolje
rezultate pogledajte ,Tablicu hrane” s preporucenim koli¢inama i vremenom
kuhanja.

Napomena: Izbjegavajte prekoracivanje predloZenih koli¢ina ili punjenje
kosare preko crte ,MAX" jer to moze utjecati na ucinkovitost kuhanja.
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el 3 Napunite spremnik za vodu procis¢enom vodom do oznake MAX.
?u‘-‘(\ed‘f/j
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4 |zvucite podnozje spremnika za vodu s donje strane aparata.

5 Pricvrstite poklopac na spremniku za vodu i postavite ga na podnoZzje.

6 Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

7 Dodirnite gumb za paru kako biste aktivirali nacin rada kuhanja na pari.
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8 Dodirnite gumb za vrijeme i zatim s pomocu gumba za povecanije ili
smanjenje odaberite Zeljeno vrijeme kuhanja.

Napomena: Prilagodba temperature onemogucena je u nacinu rada s parom.
Napomena: Osim mogucnosti ru¢nog odabira temperature i viemena

kuhanja, mozete birati i izmedu raznih prethodno postavljenih programa
osmisljenih za prakti¢nu pripremu i optimalne rezultate.

9 Dodirnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste zapoceli kuhanje.
Napomena: Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola
vremena kuhanja (pogledajte ,Tablicu hrane”). Kako biste to ucinili:

- Njezno izvucite posudu.
- Protresite ili okrenite sastojke iznad povrsine otporne na toplinu.
- Vratite posudu natrag kako biste nastavili s kuhanjem.

Napomena: Za pauziranje procesa kuhanja pritisnite gumb za
pokretanje/pauziranje. Ponovo pritisnite isti gumb kako biste nastavili.

Napomena: Aparat ¢e se automatski pauzirati kad uklonite kosaru. Kuhanje
ce se automatski nastaviti kad kosaru vratite u aparat.

10 Kad kuhanje zavrsi, oglasit ¢e se zvonce mjeraca vremena. PaZzljivo izvucite
posudu.

Oprez: Kosara, posuda, unutrasnjost kudista i sastojci vruci su nakon
kuhanja. Kosaru i posudu stavite na povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili silikonsku podlogu) kada ih uklonite iz aparata. Ovisno o
vrsti hrane, iz koSare moze izlaziti vruca para.

11 Kuhanu hranu izvadite iz kosare.

Napomena: Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

Napomena: Ovisno o vrsti hrane koja se kuha, mozete izliti viSak ulja ili masti
izmedu kuhanja ili prije protresanja sastojaka. Kako biste to ucinili na siguran
nacin, posudu stavite na povrsinu otpornu na toplinu i nosite kuhinjske
rukavice. Pazljivo izlijte ulje ili mast.

Tablica hrane za nacin rada kuhanja na pari

U tablici u nastavku navode se preporucene osnovne postavke za pripremu

raznih vrsta jela.

Napomena

- Navedene postavke samo su smjernice. Zbog razlika u podrijetlu, velicini,
obliku i robnoj marci sastojaka, optimalni rezultati ne mogu se jamciti za sve
sastojke.

- Kod kuhanja velikih kolic¢ina (npr. krumpirici, kozice, bataci, zamrznute
grickalice) protresite, okrenite ili promijesajte sastojke 2 — 3 puta tijekom
kuhanja radi ujednacene teksture i dovrsenosti.
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Namirnice Kolic¢ina Temperat- Vrijeme Napomena
hrane ura

Kockice svjezeg krumpira 800 g/ 28 oz 100 °C 28-35
min

Cijeli krumpir 4 komada 100 °C 50-60

(0ko 250-300g/9-11 min

0z)

Svinjska rebra 300g/ 110z 100 °C 25-35
min

Riza 320g/ 110z 100 °C 35-40 Uz upotrebu posude za kuhanje
min kao Sto su posuda za pecenje,

silikonska plitica itd.

Dodajte 320 ml vode u posudu,
odrzavajuci omjer rize i vode od
1:1,2

Slatki krumpir / batat 8 komada 100 °C 50-75
(oko 100 g/ 3,5 0z) min

Kuhanje s prethodno postavljenim programima

Ovaj aparat ima nekoliko prethodno postavljenih programa kuhanja kako bi vam
pojednostavili pripremu jela. Svaka prethodna postavka optimizirana je za
odredenu vrstu hrane i automatski postavlja idealnu temperaturu i vrijeme
kuhanja kako biste postigli ukusne rezultate uz malo truda.
1 Dodajte sastojke u kosaru i vratite posudu natrag u aparat.
Napomena: Izbjegavajte prekoracivanje predlozenih kolic¢ina ili punjenje
kosare preko crte ,MAX" jer to moze utjecati na u¢inkovitost kuhanja.

2 Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.
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3 Dodirnite gumb za przenje vruc¢im zrakom, kuhanje na pari ili przenje
parom kako biste aktivirali jedan od nacina kuhanja.
Napomena: Provjerite je li spremnik za vodu napunjen i postavljen na

ispravno mjesto prilikom upotrebe nacin rada kuhanje na pari ili przenje
parom.

4 Odaberite jedan od prethodno postavljenih programa sukladno vrsti hrane
koju pripremate.

5 Dodirnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste zapoceli kuhanje.
Napomena: Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola
vremena kuhanja (pogledajte Tablicu hrane). Kako biste to ucinili:

- Njezno izvucite kosaru.
- Protresite ili okrenite sadrzaj iznad povrsine otporne na toplinu.
- Ponovo umetnite ko3aru kako biste nastavili kuhati.

Napomena: Za pauziranje procesa kuhanja pritisnite gumb za
pokretanje/pauziranje. Ponovo pritisnite isti gumb kako biste nastavili.

Napomena: Aparat ¢e se automatski pauzirati kad uklonite kosaru. Kuhanje
e se automatski nastaviti kad kosaru vratite u aparat.

6 Kad kuhanje zavrsi, oglasit ce se zvonce mjeraca vremena. PaZljivo izvucite
posudu.

Oprez: Kosara, posuda, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
kuhanja. Kosaru i posudu stavite na povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili silikonsku podlogu) kada ih uklonite iz aparata. Ovisno o
vrsti hrane, iz posude moze izlaziti vruda para.

7 Kuhanu hranu izvadite iz kosare.

Napomena: Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

Napomena: Ovisno o vrsti hrane koja se kuha, mozete izliti visak ulja ili masti
izmedu kuhanija ili prije protresanja sastojaka. Kako biste to ucinili na siguran
nacin, posudu stavite na povrsinu otpornu na toplinu i nosite kuhinjske
rukavice. Pazljivo izlijte ulje ili mast.

Tablica prethodno postavljenih postavki za przenje vru¢im
zrakom
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Prethodna Preporucena koli¢ina Vrijeme Temperatura Podsjetnik
postavka na
protresanje
Zamrznuti 1000 g 27 min 180 °C 2 puta
g krumpirici
Domaci 1000 g 29 min 180 °C 2 puta
=0 krumpirici
@ Mesni kotlet 4 komada (190 g / komad) 17 min 200 °C 1 put
||, Jajaidorucak  3tosta, 4 jaja 12 min 160 °C /
Q Dodajte tost
nakon 6
minuta od
pocetka
kuhanja
@ Muffin 9 kalupa (oko 30 g po kalupu) 16 min 160 °C /
J Pileci bataci 10 komada (125 g / komad) 28 min 180 °C 2 puta
Mijesano 1000 g (nacin rada przenja 12 min 180 °C 2 puta
(V\ﬂ‘ povrée vruéim zrakom)
600 g (nacini rada przenja
parom i kuhanja na pari)
Cijela riba 2 ribe (300 — 400 g po ribi) 13 min 200 °C 1 put
<<
Tablica prethodno postavljenih postavki za przenje parom
Prethodna  TeZina Vrijeme Temperatura Podsjetnik
postavka na
protresanje
J Pileci bataci 10 komada (125 g / komad) 35 min 180 °C 2 puta
Cvjetaca 6009 19 min 160 °C 2 puta
&4
Cijela riba 2 ribe (300 — 400 g po ribi) 18 min 200 °C 1 put
<
Valjusci 370g 16 min 160 °C /
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Tablica prethodno postavljenih postavki za kuhanje na pari

Prethodna Tezina Vrijeme Temperatura
postavka
j Pileci bataci 10 komada (125 g / komad) 33 min 100 °C
Brokula 600 g 13 min 100 °C
G
Cijela riba 2 ribe (300 — 400 g po ribi) 19 min 100 °C
<
/'-‘3 Valjusci 3709 13 min 100 °C
~E\ 7 .
Ciscenje

Redovito cis¢enje

se potpuno ohlade.

_» @ Upozorenije: Prije ¢is¢enja ostavite posudu, kosaru i unutrasnjost aparata da

-~

Upozorenje: kosara ima premaz koji sprjecava lijepljenje. Nemojte
—— upotrebljavati metalne ili abrazivne materijale za ciS¢enje jer mogu ostetiti
— | sloj koji sprjecava lijepljenje.

Ocistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe uklonite ulje i mast s
dna posude.

1 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste iskljucili aparat,
iskopcajte utikac iz zidne uticnice i pricekajte da se aparat ohladi.
2 Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.
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Operite kosaru, posudu i spremnik za vodu pod mlazom vode, po potrebi
upotrebljavajudi toplu vodu, sredstvo za pranje posuda i neabrazivnu
spuzvicu (pogledajte ,Tablica za &is¢enje”).

Savjet: Ako se ostaci hrane zalijepe za kosaru ili posudu, mozete ih namoditi u
vrucoj vodi sa sredstvom za pranje posude 10— 15 minuta. Namakanjem ce se
odvojiti ostaci hrane pa ce ih biti lakSe ukloniti. Svakako upotrebljavajte
sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu. Ako na kosari ili
posudi ima masnih mrlja koje ne mozete ukloniti vrucom vodom i sredstvom
za pranje posuda, upotrijebite tekucinu za odmascivanje.

Savjet: Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element
mozete ukloniti mekom ili srednje tvrdom c¢etkom. Nemojte upotrebljavati
zicanu ili tvrdu ¢etku jer njome biste mogli ostetiti premaz grijaceg elementa.

Kako biste sprijecili ogrebotine, njezno obrisite vanjski i unutarnji dio aparata
nenaboranom, ¢istom i mekom krpom. Pocnite s blago navlazenom krpom i
nakon toga upotrijebite suhu ako bude potrebno.

Grijace elemente ocistite ¢etkom za ciscenje kako biste uklonili ostatke hrane.

6 Unutrasnjost aparata ocistite blago navlazenom mekanom krpom i nakon

toga upotrijebite suhu ako bude potrebno.

Funkcija ¢is¢enja parom ucinkovito otapa masne ostatke te osigurava temeljito
Ciscenje kosare i posude.
Program traje 20 minuta, a sastoji se od:

15 minuta cis¢enja parom za otapanje naslaga.
5 minuta susenja kako bi posuda bila spremna za uporabu.
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Napomena: Prilikom pokretanja programa ciscenja parom, aparat moze ispustati
viSe pare sa straznje strane nego tijekom upotrebe standardnog nacina rada
kuhanja na paru. To je normalno i moze uzrokovati povecanu razinu
kondenzacije na obliznjim zidovima.

Prije nego Sto zapocnete, provjerite sljedece:
- lzlaz zraka nije izravno usmjeren prema strujnim uti¢nicama.
- Druge kucanske aparate nemojte postavljati pored ovoga aparata.
- Ostavite najmanje 15 cm prostora izmedu aparata i zida kako biste smanijili
nakupljanje kondenzata.
et 1 Napunite spremnik za vodu procis¢enom vodom do oznake MAX.

AW
Aged Y

90“/

2 Izvucite podnozje spremnika za vodu s donje strane aparata.

3 Pricvrstite poklopac na spremniku za vodu i postavite ga na podnozje.

4 Dodirnite gumb za ukljudivanje/iskljudivanje kako biste ukljucili aparat.
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5 Dodirnite gumb za ¢iS¢enje parom.

6 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli postupak
ciscenja parom.

7 Nakon 15 minuta aparat ¢e neprekidno oglasavati zvu¢ni signal, a ikona
¢iS¢enja parom zapocet Ce treperiti.

8 lzvadite i odistite posudu i kosaru.

Oprez: Uvijek nosite rukavice otporne na toplinu prilikom rukovanja
vruéom posudom.

Napomena: Ako je na posudi i kosari ostalo masnoce, ocistite ih vodom sa
sapunicom ili deterdzentom i spuzvom, a zatim ponovno isperite.

9 Vratite koSaru i posudu natrag u aparat.
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10 Dodirnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli postupak
susenja.

11 Nakon 5 minuta oglasit ¢e se zvucni signal $to znadi da je postupak susenja
zavrsen.

Savjet: Prije prve uporabe ili ako se ne upotrebljava duze vrijeme, preporucujemo
da funkcijom ,Cig¢enje parom” temeljito ocistite sustav za cirkulaciju vode i
komoru za kuhanje.

Uklanjanje kamenca

Nakon svakih 20 sati uporabe nacina rada s parom na zaslonu ¢e se automatski
pojaviti i bljeskati podsjetnik na uklanjanje kamenca, sto znadi da je vrijeme za
pokretanje programa za uklanjanje kamenca. Program za uklanjanje kamenca
uklanja kamenac nakupljen u sustavu za vodu aparata Airfryer i pomaze
produziti njegov vijek trajanja.

1 U spremnik za vodu ulijte 60 ml sredstva za uklanjanje kamenca tvrtke Philips

6100 .
@ CA6700 (prodaje se zasebno).
@

i

ket 2 Napunite spremnik za vodu procis¢enom vodom do oznake MAX.

?\)“‘“ed A

>




&

6 Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat
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3 Ulijte ravnomjernu koli¢inu vode i sredstva za uklanjanje kamenca u spremnik

za vodu.

4 |zvucite podnozje spremnika za vodu s donje strane aparata.

By |
5 Pricvrstite poklopac na spremniku za vodu i postavite ga na podnoZzje.

7 Dodirnite gumb za ¢iS¢enje parom i drzite ga 2 sekunde.
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8 Dodirnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli postupak
uklanjanja kamenca.

((.)) 9 Nakon 25 minuta uklanjanja kamenca, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom
N i podsjetiti vas da izvucete posudu.

10 Izvucite posudu i izlijte preostalu vodu iz nje.

Oprez: Uvijek nosite rukavice otporne na toplinu prilikom rukovanja
vru¢éom posudom.

11 Izlijte ostatak vode iz spremnika za vodu.

e 12 Ponovo napunite spremnik za vodu procis¢enom vodom.
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13 Vratite kosaru i posudu natrag u aparat.

14 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste ponovno aktivirali
postupak uklanjanja kamenca.

15 Postupak uklanjanja kamenca zavrsava kada se aparat ponovo oglasi zvu¢nim
_ ((‘)) 0 signalom.

16 Izvucite koSaru i posudu.

17 Isperite koSaru, posudu i spremnik za vodu pod mlazom vode.

Vazno: Ni u kojem slucaju ne smijete upotrebljavati tekucinu za uklanjanje
kamenca na bazi sumporne, klorovodi¢ne, sulfaminske ili octene kiseline
(ocat) jer to moze ostetiti sustav za vodu u aparatu i sprijeciti pravilno
topljenje kamenca.

Napomena: Ako Cesto upotrebljavati tvrdu vodu sa svog podrucja, mozda cete
morati ¢esce uklanjati kamenac.
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Pohrana

1 Iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
2 Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi isti i suhi.
Napomena
- Prilikom nosenja aparata Airfryer, drzite ga vodoravno i pridrzavajte
posudu sprijeda kako biste sprijecili slu¢ajno naginjanje ili ostecenje
dijelova.
- Prije nosenja i/ili spremanja obavezno provijerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer fiksirani.

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.home.id/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguc¢i uzrok RjeSenje

Vanjska povrsina aparata zagrijat ~ Vrucina iznutra Siri se navanjsku  To je normalno. Sva podrugja koja

ce se tijekom uporabe. povrsinu. dodirujete tijekom uporabe ostat
¢e dovoljno hladni da se mogu
dodirivati.

Posuda, kosara i unutrasnjost
aparata uvijek ¢e postati vrudi kada
se aparat ukljuci kako bi se
osiguralo ispravno kuhanje hrane.
Ti dijelovi uvijek su previse vru¢i da
se dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrudja zagrijat ce
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podru¢ja na aparatu
naznacena su slijede¢om ikonom:

Sve dok znate za vrucda podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
siguran za uporabu.
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Mogudi uzrok
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Rjesenje

Moji domaci krumpirici nisu onakvi
kakve sam ocekivala.

Niste upotrebljavali odgovarajucu
vrstu krumpira.

Za najbolje rezultate,
upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
¢ijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.

U kosari je prevelika kolicina
sastojaka.

Za pripremu domacdih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog prirucnika.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Za pripremu domacih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog prirucnika.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provjerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uticnicu.

Nekoliko aparata prikljuceno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.

Niste dodirnuli gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje.

Dodirnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje kako
biste ukljucili aparat.

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
ciS¢enja grubim priborom za
cis¢enje i/ili prilikom umetanja
kosare).

Ostecenje mozete sprijeciti
ispravnim spustanjem kosare u
posudu. Ako kosaru umetnete pod
kutom, njezina bo¢na strana moze
udariti u stjenku posude,
uzrokujudi ljustenje malih
komadica povrsinskog sloja. Ako se
to dogodi, imajte na umu da nije
Stetno jer su svi materijali sigurni
za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.

U posudi su jos uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i koSaru obavezno
temeljito operite nakon svake
uporabe.

Krusne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
¢vrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.




288 Hrvatski

Problem

Mogudi uzrok

Rjesenje

Marinada, tekucina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u kosaru
posusite tapkanjem.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E1".

Airfryer je mozda bio spremljen na
mjestu gdje je previse hladno.

Ako je uredaj bio spremljen na
niskoj temperaturi okruzenja,
ostavite ga da se zagrijava
najmanje 15 minuta do sobne
temperature prije ponovnog
ukopcavanja.

Ako se na zaslonu i dalje prikazuje
LE1", nazovite servisnu sluzbu ili se
obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E4-E12".

Mozda je doslo do kvara uredaja.

Pokusajte iskopcati i ponovo
ukopcati uredaj.

Ako to ne pomogne, nazovite
servisnu sluzbu ili se obratite
centru za korisnic¢ku podrsku u
svojoj drzavi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E15".

Unutarnja cijev za vodu je
blokirana.

Provedite postupak uklanjanja
kamenca.

Ako to ne pomogne, nazovite
servisnu sluzbu ili se obratite
centru za korisnic¢ku podrsku u
svojoj drzavi.

Cujem neku ¢udnu buku koja
dolazi iz unutrasnjosti aparata.

Ovaj je aparat opremljen
ventilatorom za cirkulaciju topline
i pumpom za vodu koja
omogucuje funkciju kuhanja na
pari.

Tijekom rada aparata mozete Cuti
zvukove koje proizvode ove
komponente.

To je normalno i ocekivano.

Ako buka postane znatno glasnija
ili se promijeni njezin ton, obratite
se centru za korisnicku podrsku
radi daljnje pomodi.

U komori za kuhanje ima vode
nakon upotrebe.

Nakon kuhanja, mozete primijetiti
da je u komori za kuhanje ostala
voda.

To je posljedica pare koja se stvara
tijekom rada i kondenzira na hrani
i unutarnjim stjenkama komore.

Mala koli¢ina kondenzacije je
normalna.

Samo je obrisite mekanom,
vlaznom i neabrazivnom krpom.

A treperi.

Nema vode u spremniku za vodu.

Ulijte procis¢enu vodu u spremnik
za vodu.

Spremnik za vodu nije pravilno
postavljen.

Pritisnite spremnik za vodu kako
biste ga pricvrstili na mjesto.
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Problem Mogudi uzrok Rjesenje
Unutarnja cijev za vodu je Provedite postupak uklanjanja
blokirana. kamenca.
Ako to ne pomogne, nazovite
servisnu sluzbu ili se obratite
centru za korisnic¢ku podrsku u
svojoj drzavi.
@ treperi. To je podsjetnik na uklanjanje Provedite postupak uklanjanja

kamenca.

kamenca. Pogledajte poglavlje
LUklanjanje kamenca”.

Tijekom kuhanja na pari, ¢is¢enja
parom ili uklanjanja kamenca
dolazi do kondenzacije na zidu.

To je normalno. Aparat moze
ispustati dodatnu koli¢inu pare
kroz izlaz zraka. Ventilator unutar
aparata moze potisnuti tu paru
prema okolnim povrsinama, sto
moze uzrokovati vidljivu
kondenzaciju na zidovima.

Za sigurnu i optimalnu upotrebu:

- Ostavite najmanje 15 cm
prostora izmedu aparata i zida
kako bi se smanjilo nakupljanje
kondenzata.

- Pobrinite se da izlaz zraka ne
bude izravno usmjeren prema
strujnim uti¢nicama kako biste
sprijecili opasnost od
elektri¢cnog udara.

- Druge kucanske aparate
nemojte postavljati u blizinu
jedinice tijekom rada.

- Kondenzat koji se pojavi na
okolnim povrsinama uklonite s
pomocu krpe ili mekane krpe.

Iz aparata Airfryer curi voda.

Unutarnje curenje (npr. cijev za
vodu ili unutarnje komponente).

Pukotine ili ostec¢enja uzrokovana
djelovanjem vanjske sile.

Pad ili deformacija aparata moze
uzrokovati strukturna ostecenja
koja mogu rezultirati curenjem.

Za pomoc se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.

Spremnik za vodu mozda nije
pravilno postavljen ili je ostecen.

Uklonite spremnik za vodu i
poNoOVNO ga sigurno postavite i
pricvrstite.

Provjerite postoje li vidljive
pukotine ili ostecenja.

Ako primijetite oStecenje, obratite
se centru za korisnicku podrsku za
daljnju pomoc.

Aparat Airfryer ne proizvodi
dovoljno pare.

U spremniku za vodu nema
dovoljno vode.

Provjerite ima li dovoljno vode u
spremniku za vodu.

Spremnik za vodu nije pravilno
umetnut.

Pritisnite spremnik za vodu kako
biste ga pricvrstili na mjesto.
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Problem

Mogudi uzrok

Rjesenje

Otvor za vodu je prljav ili
zacepljen.

Temeljito odistite i isperite kako
biste uklonili sve blokade.

Doslo je do zacepljenja
generatora pare ili curenja u
cijevima.

Ako se aparat upotrebljavao dulje
vrijeme, generator pare moze
zahtijevati odrzavanije.

Pokrenite program uklanjanja
kamenca kako biste ocistili sustav
pare.

Ako se problem nastavi pojavljivati
i nakon uklanjanja kamenca,
obratite se centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi za daljnju
pomod.
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Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni
importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non posizionare l'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornelli a gas o di
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni
riscaldati (fig. 1).

- Non immergere mail'apparecchio nell'acqua e non risciacquarlo sotto I'acqua
corrente.

- Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per
evitare scariche elettriche.

- Inserire sempre gli ingredienti da friggere nel cestello in modo da evitare che
vengano a contatto con le resistenze.

- Non coprire le prese d'aria mentre I'apparecchio e in funzione.
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Avvertenza

Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.

Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o
I'apparecchio stesso sono danneggiati.

Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre & in funzione.

Non inserire mai una quantita di cibo superiore al livello massimo indicato sul
cestello.

Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.
Prestare attenzione quando si pulisce la parte superiore della camera di
cottura: la resistenza e il bordo delle parti metalliche scottano.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito da Philips, da
personale tecnico dell'assistenza o da personale analogo qualificato, al fine di
evitare possibili danni.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra,
protetta da un interruttore differenziale sensibile alle correnti di dispersione
verso terra.

Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa a muro.
Questo apparecchio non & stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

Le superfici accessibili potrebbero diventare calde durante I'uso (fig. 2).
Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore agli 8
anni e da persone con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di
esperienza o conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano
ricevuto assistenza o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura
e capiscano i potenziali pericoli associati a tale uso.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 15 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra l'apparecchio.
Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore caldo dalle prese d'aria.
Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle prese d'aria.
Fare attenzione al vapore e all'aria calda anche quando si rimuove il
recipiente dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.
Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patate conservate e superiore ai 6 °C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli ingredienti preparati.

Poiché Airfryer e dotato di un'ampia camera di cottura, la sua potenza
elettrica & elevata. Non utilizzare contemporaneamente altri apparecchi ad
alta potenza sullo stesso circuito (ad esempio, bollitori, griglie elettriche e
simili), poiché questo potrebbe attivare I'interruttore differenziale
interrompendo I'alimentazione.

Quando si utilizza Airfryer, prestare attenzione durante I'apertura, la chiusura
o quando si scuote il cassetto grande e pesante. Maneggiare sempre con cura
per evitare che scivoli o cada, rischiando di causare infortuni.
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Questo apparecchio deve essere utilizzato a una temperatura ambiente
compresa tra5°Ce 40 °C.

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata
corrisponda alla tensione di rete locale.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici incandescenti.

Non usare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale per evitare potenziali infortuni e utilizzare solo accessori originali
Philips.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente, il cestello e gli accessori all'interno della camera di cottura
diventano caldi durante e dopo 'utilizzo dell'apparecchio; maneggiarli
sempre con attenzione.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gli ingredienti. Consultare le istruzioni riportate
nel manuale.

Non posizionare il recipiente e il cestello sul pannello dell'interfaccia utente,
poiché potrebbero cadere e provocare lesioni.

Durante la cottura a vapore, prestare attenzione quando si estrae il recipiente
per evitare scottature dovute al getto di vapore.

Non posizionare |'uscita del vapore dell'apparecchio verso la presa di
corrente.

Questo apparecchio & stato progettato per il normale uso domestico. Non &
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.
Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.

Posizionare |'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Se I'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non & piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro autorizzato
Philips. Non tentare di riparare I'apparecchio da soli per non invalidare la
garanzia.

Dopo I'utilizzo, scollegare sempre I'apparecchio.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

Assicurarsi che gliingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni.

Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate fresche a una temperatura
superiore a 180°C (per ridurre al minimo la produzione di acrilammide).
Assicurarsi sempre che il cibo all'interno di Airfryer sia completamente cotto.
Assicurarsi sempre di avere il controllo del sistema Airfryer.

Durante la cottura di cibi grassi, Airfryer potrebbe emettere fumo.

Non premere il pulsante di rilascio del cestello mentre si scuote o si sposta il
recipiente.
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Quando si accende la spia per la pulizia del calcare, procedere con la

rimozione del calcare.

Prestare attenzione quando si versa il cibo cotto e a non far cadere gli

accessori.

Assicurarsi che il dispositivo sia posizionato con la parte posteriore a una

distanza di almeno 15 cm dalla parete e la parte anteriore a 2 cm dal bordo

del piano dilavoro. Inoltre, assicurarsi che I'uscita dell'aria non sia rivolta
verso una presa di corrente.

Non collocare Airfryer accanto a un altro apparecchio di cottura, vicino alla

parete della cucina o sotto un armadietto pensile, poiché il vapore caldo

potrebbe condensarsi e colare lungo le superfici.

In condizioni di normale utilizzo, & necessario garantire una buona

ventilazione intorno al prodotto.

Se si accumula della condensa all'interno o intorno alla superficie dell'uscita

del vapore, pulirla con un panno morbido e asciutto.

In caso di condensa sulla presa, si consiglia di regolare la posizione

dell'apparecchio o di utilizzare un coperchio antipolvere per la presa, per

evitare che la condensa si accumuli.

Questo apparecchio & dotato di un cavo di alimentazione corto per ridurre il

rischio di intralci o inciampi che possono verificarsi con un cavo di

alimentazione pil lungo.

E possibile utilizzare prolunghe a condizione che si presti la massima

attenzione. Se si utilizza una prolunga:

- La potenza elettrica del cavo deve essere pari a quella dell'apparecchio.

- Il cavo deve essere sistemato in modo da non pendere dal bordo del
bancone o del tavolo dove potrebbe essere tirato da bambini o causare
intralci o inciampi.

- Laprolunga deve essere di tipo a 3 fili con messa a terra.

Questo apparecchio & dotato di una spina polarizzata (una lama e piu larga

dell'altra). Per ridurre il rischio di scosse elettriche, la spina deve essere inserita

in una presa polarizzata in una sola direzione. Se la spina non si inserisce
completamente nella presa, capovolgerla. Se ancora non si inserisce, rivolgersi

a un elettricista qualificato. Non tentare di modificare la spina in alcun modo.

Per evitare di danneggiare I'apparecchio, non utilizzare detergenti alcalini. In

alternativa, pulire con un panno morbido e un detergente delicato.

Per evitare di danneggiare |'apparecchio, non utilizzare acqua dura. In

alternativa, utilizzare acqua demineralizzata per la cottura a vapore, la

cottura a vapore con frittura ad aria e la rimozione del calcare.

Non direzionare |'aria fredda proveniente da ventole o climatizzatori verso

I'uscita dell'aria di Airfryer.

Utilizzare solo il decalcificante Philips. Non utilizzare mai un liquido

decalcificante a base di acido solforico, acido cloridrico, acido solfammico o

acido acetico (aceto), poiché questo potrebbe danneggiare il circuito

dell'acqua dell'apparecchio e non sciogliere correttamente il calcare. Se non si
utilizza il decalcificante Philips, la garanzia del prodotto risultera annullata. La
mancata rimozione del calcare dall'apparecchio comporta I'annullamento
della garanzia.

La superficie della resistenza potrebbe conservare calore residuo dopo l'uso.
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Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio e conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

Spegnimento automatico

- Questo apparecchio & dotato di una funzione di spegnimento automatico. Se
non si preme un tasto entro 20 minuti, I'apparecchio si spegne
automaticamente. Per spegnere I'apparecchio manualmente, premere il
pulsante on/off.

Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

- Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

[ ] 1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Senon acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

- Raccolta differenziata dei rifiuti. Controlla le linee guida del tuo Comune.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non e valida se il difetto € dovuto a un uso inappropriato o a scarsa
manutenzione. La garanzia non pregiudica i diritti del consumatore previsti dalla
legge. Per maggiori informazioni o per consultare la garanzia, visitate il nostro
sito web all'indirizzo www.home.id/warranty.
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Informazioni sulla progettazione ecocompatibile

Informazioni sulla progettazione ecocompatibile dei modelli con identificativi: NA540,
NA541, NA543, NA547

Descrizione Simbolo Valore Unita
Consumo energetico in modalita off Po 0,3 W
Consumo energetico in modalita standby Py / W
Intervallo previo passaggio dalla modalita Tsp 20 min

automatica alla modalita standby

Norme di misura per il valore di esercizio EN 50564:2011

Referente per ulteriori informazioni DAPB.V.
Tussendiepen 4a, 9206AD Drachten, Paesi Bassi

L'apparecchio e conforme ai requisiti di progettazione ecocompatibile del REGOLAMENTO (UE) 2023/826
DELLA COMMISSIONE.

Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto. Ti diamo il benvenuto in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
prodotto all'indirizzo www.philips.com/welcome.
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Descrizione generale

Panoramica del prodotto

Pannello di controllo Premere il pulsante di rilascio del
Cavo di alimentazione cestello e sollevare il cestello per
Recipiente rimuoverlo dal recipiente.
Cestello

Pulsante di rilascio del cestello
Serbatoio dell'acqua
Coperchio del serbatoio dell'acqua

Pulsante di rilascio del cestello

NouhwN —

Far scorrere la copertura per accedere
al pulsante di rilascio del cestello.
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Panoramica pannello di controllo

Alimentazione e operazioni di base

M G E

O = <> &

Pulsante on/off
Toccare per accendere o spegnere Airfryer.

Pulsante di avvio/pausa

Toccare per avviare o mettere in pausa il processo di
cottura.

Pulsante Frittura ad aria

Toccare per avviare la frittura ad aria con circolazione di aria
calda per risultati croccanti.

Pulsante Cottura a vapore con frittura ad aria

Toccare per avviare la cottura a vapore e la frittura ad aria
per lasciare umido l'interno e rendere croccante I'esterno
dei cibi.

Pulsante Cottura a vapore

Toccare per cuocere gli alimenti utilizzando il vapore per
ottenere un riscaldamento delicato e uniforme.

Pulsanti di aumento/diminuzione

Toccare per aumentare o diminuire la temperatura e il
tempo di cottura.

Pulsante Temperatura
Toccare per accedere alla modalita di regolazione della
temperatura.

Pulsante Timer
Toccare per accedere alla modalita di regolazione del
tempo di cottura.
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Programmi preimpostati

e

S0

Patatine surgelate

Utilizzare questo programma preimpostato per cuocere
patatine, patate a fette o frittelle di patate surgelate fino a
ottenere una finitura dorata croccante.

Patate fresche

Utilizzare questo programma preimpostato per ottenere
patatine fritte o spicchi croccanti da patate fresche tagliate.

Braciole

Utilizzare questo programma preimpostato per grigliare la
bistecca in modo da ottenere il grado di cottura desiderato
e I'esterno scottato.

Colazione

Utilizza questo programma preimpostato per una colazione
veloce ed equilibrata con toast dorati e uova alla coque.

Muffin

Utilizzare questo programma preimpostato per ottenere
soffici muffin cotti in modo uniforme.

Cosce di pollo

Utilizzare questo programma preimpostato per cuocere
bene le cosce di pollo lasciando la pelle croccante.

Verdure miste

Utilizzare questo programma preimpostato per arrostire o
rendere croccanti le verdure con pochissimo olio.

Pesce

Utilizzare questo programma preimpostato per cuocere
delicatamente filetti di pesce o frutti di mare, mantenendoli
umidi e morbidi.

Ravioli

Utilizzare questo programma preimpostato per cuocere i
ravioli in modo uniforme, con I'esterno croccante e una
tenera farcitura.
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Funzioni aggiuntive

1)

=4
-/

.
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Mantenimento della temperatura

E possibile attivare la modalita di mantenimento della
temperatura in qualsiasi momento, prima o durante la
cottura, toccando il pulsante Mantenimento della
temperatura.

Quando la funzione di mantenimento della temperatura &
attiva, I'apparecchio passa automaticamente alla modalita
di mantenimento della temperatura una volta completata la
cottura.

Promemoria di scuotimento

Questo modello & dotato di un promemoria di scuotimento.
Per risultati ottimali, scuotere o girare prontamente il cibo
quando scatta I'allarme del promemoria.

Premere il pulsante Promemoria di scuotimento per
attivare o disattivare gli avvisi. Quando questa opzione e
attivata, viene emesso un segnale acustico e il pulsante
lampeggia per ricordare di scuotere o girare il cibo durante
la cottura in modo da ottenere risultati ancora pit uniformi.

Luci

Consente di accendere o spegnere la luce della camera di
cottura.

Pulizia a vapore

Scioglie efficacemente i residui grassi e offre una pulizia
profonda sia del cestello che del recipiente.

Preferito

Airfryer include una funzione per l'accesso rapido alle

impostazioni preferite.

- Impostare la temperatura e il tempo di cottura
desiderati.

- Tenere premuto il pulsante Preferito finché non viene
emesso un segnale acustico a conferma che
I'impostazione é salvata.

- Peraggiornare le preferenze, e sufficiente ripetere i
passaggi precedenti con le nuove impostazioni.
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Display

_-—— o Display timer/temperatura

- La schermata alterna la visualizzazione del tempo e della
temperatura di cottura.

-l T min

Indicazione assenza di acqua
Si accende quando I'acqua nel serbatoio & insufficiente.

Indicazione rimozione del calcare

Si accende quando le funzioni con vapore attivato sono in
uso da 20 ore.

@ #
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Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

Importante: durante il primo utilizzo, Airfryer potrebbe emettere fumo e
odori. Si tratta di un fenomeno del tutto normale che dovrebbe scomparire
in pochi minuti.

Attenzione: questo € un Airfryer che utilizza aria calda. Non riempire il
recipiente di olio, grasso per frittura o altri liquidi.

Attenzione: non toccare le superfici calde. Maneggiare il recipiente caldo
con guanti da forno.

Attenzione: questo apparecchio € esclusivamente per uso domestico.

Nota: Non e necessario preriscaldare |'apparecchio.

1 Rimuovere tutto il materiale diimballaggio.
2 Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.
3 Pulire accuratamente I'apparecchio prima del primo utilizzo.

Preparazione per l'uso

1 Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e termoresistente.
Assicurarsi che vi sia spazio sufficiente sul tavolo per estendere la guida
quando viene estratto il recipiente.
‘ 2 Lasciare almeno 15 cm di spazio libero sul retro dell'apparecchio.

Nota: durante I'utilizzo, viene emesso vapore attraverso le prese d'aria. Tenere le
A S— mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle prese d'aria. Collocare il
/d‘ dispositivo ad almeno 15 cm dalla parete e non posizionare le prese d'aria
G direttamente di fronte alla presa elettrica.

Nota: non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

Nota: Non collocare Airfryer accanto a un altro apparecchio di cottura, vicino alla
parete della cucina o sotto un pensile, poiché il vapore caldo potrebbe
condensarsi e colare lungo le superfici.

Utilizzo dell'apparecchio

Questo apparecchio con funzione vapore offre tre modalita di cottura versatili
pensate per soddisfare un'ampia gamma di esigenze culinarie.
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La modalita Frittura ad aria offre risultati croccanti con una dose minima di
olio ed e perfetta per snack e fritti preferiti.

La modalita Cottura a vapore con frittura ad aria combina aria calda e
vapore per preservare I'umidita e ottenere una finitura dorata: ideale per
alimenti delicati come il pane fatto in casa e il pesce.

La modalita Cottura a vapore utilizza esclusivamente il vapore per cuocere
delicatamente gli ingredienti, preservandone i nutrienti e la consistenza, ed &
quindi perfetta per le verdure e il pesce.

Modalita Frittura ad aria

1 Posizionare il cestello all'interno del recipiente.

Aggiungere gliingredienti nel cestello e reinserire il recipiente
nell'apparecchio.

Nota: Airfryer & adatto per cuocere una grande varieta di ingredienti. Per
risultati ottimali, consultare la "Tabella dei cibi" per le quantita e i tempi di
cottura consigliati.

Nota: evitare di superare le quantita consigliate o di riempire il cestello oltre il
livello MAX, perché potrebbe incidere negativamente sulle prestazioni di
cottura.

Toccare il pulsante on/off per accendere |'apparecchio.

4 Toccare il pulsante Frittura ad aria per accedere alla modalita Frittura ad aria.
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5 Toccare il pulsante Temperatura, quindi utilizzare il pulsante di aumento o
diminuzione per selezionare la temperatura di cottura desiderata.

2
6 Toccare il pulsante Timer, quindi utilizzare il pulsante di aumento o
@ o) diminuzione per selezionare il tempo di cottura desiderato.
N — Nota: oltre a selezionare manualmente la temperatura e il tempo di cottura, €
N possibile scegliere tra un'ampia gamma di programmi preimpostati pensati

per garantire praticita e risultati ottimali.

7 Toccare il pulsante di avvio/pausa per iniziare la cottura.

Nota: alcuni ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per effettuare questa operazione:

- Estrarre delicatamente il recipiente.
- Scuotere o girare gli ingredienti su una superficie termoresistente.
- Reinserire il recipiente per continuare la cottura.

Nota: per mettere in pausa il processo di cottura, premere il pulsante di
avvio/pausa. Premere di nuovo il pulsante per riprendere la cottura.

Nota: I'apparecchio viene messo automaticamente in pausa quando si
rimuove il recipiente. La cottura riprende automaticamente quando si
reinserisce il recipiente nell'apparecchio.

Al termine della cottura, viene emesso un segnale acustico. Estrarre con
cautela il recipiente.

Attenzione: dopo la cottura, il cestello, il recipiente, I'alloggiamento
interno e gli ingredienti sono caldi. Quando si rimuovono il cestello eil
recipiente dall'apparecchio, posizionarli sempre su una superficie
termoresistente (ad esempio, un sottopentola o un tappetino in
silicone). A seconda del tipo di cibo, potrebbe fuoriuscire vapore dal
recipiente.

Rimuovere il cibo cotto dal cestello.

Nota: I'olio in eccesso o il grasso prodotto dagli ingredienti si raccoglie sul
fondo del recipiente.

Nota: a seconda del tipo di cibo da preparare, talvolta e preferibile eliminare
I'olio o il grasso in eccesso prima di inserire altre porzioni o di scuotere il
contenuto. Per farlo in modo sicuro, posizionare il recipiente su una superficie
termoresistente e indossare guanti da forno. Eliminare con cautela I'olio o'l
grasso.
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Tabella dei cibi per la modalita Frittura ad aria
La tabella riportata di seguito fornisce le impostazioni di base consigliate per la

preparazione di vari tipi di cibo.

Nota

- Leimpostazioni elencate sono da intendersi come linee guida. A causa della
diversita di origine, dimensione, forma e marchio degli ingredienti, non &
possibile garantire risultati ottimali per tutti gli alimenti.

- Quando si cucinano quantita maggiori (ad esempio di patatine fritte,
gamberetti, cosce di pollo, snack surgelati), scuotere, girare o mescolare gli
ingredienti 2-3 volte durante il processo di cottura per garantire una
consistenza e un grado di cottura uniformi.

Alimenti Quantita di Tempera- Timer Nota
cibo tura
Involtini primavera 800 g 200 °C 15 min Scuotere, girare o mescolare 1-2
surgelati volte durante la cottura
Hamburger 6 hamburger 200 °C 16-25 Scuotere, girare o mescolare 1-2
(circa 150 g/5 02) min volte durante la cottura
Polpettone 1400 g 150 °C 65-70
min
Braciole senza 0sso 4 braciole 200 °C 16-25 Scuotere, girare o mescolare 1-2
(circa 190 g/7 02) min volte durante la cottura
Petto di pollo 5 pezzi 180 °C 20-28 Scuotere, girare o mescolare 1-2
(circa 160 g/6 02) min volte durante la cottura
Pollo intero 1 pezzo 180 °C 50-60 Scuotere, girare o mescolare 1 volta
min durante la cottura

(1.200 g/42 oz)

Modalita Cottura a vapore con frittura ad aria

1 Posizionare il cestello all'interno del recipiente.
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2 Aggiungere gliingredienti nel cestello e reinserire il recipiente
‘ < nell'apparecchio.

Nota: Airfryer & adatto per cuocere una grande varieta di ingredienti. Per
risultati ottimali, consultare la "Tabella dei cibi" per le quantita e i tempi di
cottura consigliati.

Nota: evitare di superare le quantita consigliate o di riempire il cestello oltre il
livello MAX, perché potrebbe incidere negativamente sulle prestazioni di

cottura.
Wk’ 3 Riempire il serbatoio dell'acqua fino al livello MAX con acqua
\,uﬂ{\}’:‘} ,,//E demineralizzata.
x&\k;///i

4 Estrarre la base per il serbatoio dell'acqua dal fondo dell'apparecchio.

5 Fissare il coperchio sul serbatoio dell'acqua e posizionare il serbatoio sulla
base.

6 Toccare il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.
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7 Toccare il pulsante Cottura a vapore con frittura ad aria per accedere alla
modalita Cottura a vapore con frittura ad aria.

8 Toccare il pulsante Temperatura, quindi utilizzare il pulsante di aumento o
diminuzione per selezionare la temperatura di cottura desiderata.

9 Toccare il pulsante Timer, quindi utilizzare il pulsante di aumento o
diminuzione per selezionare il tempo di cottura desiderato.

Nota: oltre a selezionare manualmente la temperatura e il tempo di cottura, &
possibile scegliere tra un'ampia gamma di programmi preimpostati pensati
per garantire praticita e risultati ottimali.

10 Toccare il pulsante di avvio/pausa per iniziare la cottura.

Nota: alcuni ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per effettuare questa operazione:

- Estrarre delicatamente il recipiente.
- Scuotere o girare il contenuto su una superficie termoresistente.
- Reinserire il recipiente per continuare la cottura.

Nota: per mettere in pausa il processo di cottura, premere il pulsante di
avvio/pausa. Premere di nuovo il pulsante per riprendere la cottura.

Nota: I'apparecchio viene messo automaticamente in pausa quando si
rimuove il cestello. La cottura riprende automaticamente quando si
riposiziona il cestello nell'apparecchio.

11 Al termine della cottura, viene emesso un segnale acustico. Estrarre con
cautela il recipiente.

Attenzione: dopo la cottura, il cestello, il recipiente, I'alloggiamento
interno e gli ingredienti sono caldi. Quando si rimuove il cestello,
posizionarlo sempre su una superficie termoresistente (ad esempio, un
sottopentola o un tappetino in silicone). A seconda del tipo di cibo,
potrebbe fuoriuscire vapore dal cestello.
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12 Rimuovere il cibo cotto dal cestello.

Nota: I'olio in eccesso o il grasso prodotto dagli ingredienti si raccoglie sul
fondo del recipiente.

Nota: a seconda del tipo di cibo da preparare, talvolta e preferibile eliminare
|'olio o il grasso in eccesso prima di inserire altre porzioni o di scuotere il
contenuto. Per farlo in modo sicuro, posizionare il recipiente su una superficie
termoresistente e indossare guanti da forno. Eliminare con cautela I'olio o il
grasso.

Tabella dei cibi per la modalita Cottura a vapore con frittura
ad aria

La tabella riportata di seguito fornisce le impostazioni di base consigliate per la

preparazione di vari tipi di cibo.

Nota

- Leimpostazioni elencate sono da intendersi come linee guida. A causa della
diversita di origine, dimensione, forma e marchio degli ingredienti, non &
possibile garantire risultati ottimali per tutti gli alimenti.

- Quando si cucinano quantita maggiori (ad esempio di patatine fritte,
gamberetti, cosce di pollo, snack surgelati), scuotere, girare o mescolare gli
ingredienti 2-3 volte durante il processo di cottura per garantire una
consistenza e un grado di cottura uniformi.

Alimenti Quantita di Tempera- Timer Nota
cibo tura

Patate fresche a dadini 1.200g (42 0z) 180°C 35 min Scuotere, girare o mescolare 1-2
volte durante la cottura

Petto di pollo 5 pezzi 160 °C 29 min Scuotere, girare o mescolare 1-2

(circa 160 g/6 02) volte durante la cottura

Filetto di pesce 6 pezzi 160 °C 22 min Scuotere, girare o mescolare 1-2

(circa 125 g/4 02) volte durante la cottura

Pane fatto in casa 500¢ 180 °C 30 min Stendere uno strato piatto e
uniforme di impasto per evitare che
lieviti e tocchi la resistenza durante
la cottura, con il rischio di bruciare il
pane.

Pollo intero 1.200g (42 0z) 180°C 50 min Scuotere, girare o mescolare una

volta durante la cottura
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Modalita Cottura a vapore

1 Posizionare il cestello all'interno del recipiente.

2 Aggiungere gliingredienti nel cestello e reinserire il recipiente
nell'apparecchio.

Nota: Airfryer & adatto per cuocere una grande varieta di ingredienti. Per
risultati ottimali, consultare la "Tabella dei cibi" per le quantita e i tempi di
cottura consigliati.

Nota: non superare le quantita consigliate o non riempire il cestello oltre il
livello MAX, per evitare effetti negativi sulle prestazioni di cottura.

3 Riempire il serbatoio dell'acqua fino al livello MAX con acqua
demineralizzata.

4 Estrarre la base per il serbatoio dell'acqua dal fondo dell'apparecchio.

5 Fissare il coperchio sul serbatoio dell'acqua e posizionare il serbatoio sulla
base.
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6 Toccare il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

7 Toccare il pulsante Cottura a vapore per accedere alla modalita Cottura a
vapore.

8 Toccare il pulsante Timer, quindi utilizzare il pulsante di aumento o
diminuzione per selezionare il tempo di cottura desiderato.

Nota: La regolazione della temperatura ¢ disattivata per la cottura a vapore.
Nota: oltre a selezionare manualmente la temperatura e il tempo di cottura, &

possibile scegliere tra un'ampia gamma di programmi preimpostati pensati
per garantire praticita e risultati ottimali.

9 Toccare il pulsante di avvio/pausa per iniziare la cottura.

Nota: alcuni ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per effettuare questa operazione:

- Estrarre delicatamente il recipiente.
- Scuotere o girare gli ingredienti su una superficie termoresistente.
- Reinserire il recipiente per continuare la cottura.

Nota: per mettere in pausa il processo di cottura, premere il pulsante di
avvio/pausa. Premere di nuovo il pulsante per riprendere la cottura.

Nota: I'apparecchio viene messo automaticamente in pausa quando si
rimuove il cestello. La cottura riprende automaticamente quando si
riposiziona il cestello nell'apparecchio.

10 Al termine della cottura, viene emesso un segnale acustico. Estrarre con
cautela il recipiente.

Attenzione: dopo la cottura, il cestello, il recipiente, I'alloggiamento
interno e gli ingredienti sono caldi. Quando si rimuovono il cestello e il
recipiente dall'apparecchio, posizionarli sempre su una superficie
termoresistente (ad esempio, un sottopentola o un tappetino in
silicone). A seconda del tipo di cibo, potrebbe fuoriuscire vapore dal
cestello.
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11 Rimuovere il cibo cotto dal cestello.

Nota: I'olio in eccesso o il grasso prodotto dagli ingredienti si raccoglie sul
fondo del recipiente.

Nota: a seconda del tipo di cibo da preparare, talvolta e preferibile eliminare
|'olio o il grasso in eccesso prima di inserire altre porzioni o di scuotere il
contenuto. Per farlo in modo sicuro, posizionare il recipiente su una superficie
termoresistente e indossare guanti da forno. Eliminare con cautela I'olio o il
grasso.

Tabella dei cibi per la modalita Cottura a vapore

La tabella riportata di seguito fornisce le impostazioni di base consigliate per la

preparazione di vari tipi di cibo.

Nota

- Leimpostazioni elencate sono da intendersi come linee guida. A causa della
diversita di origine, dimensione, forma e marchio degli ingredienti, non &
possibile garantire risultati ottimali per tutti gli alimenti.

- Quando si cucinano quantita maggiori (ad esempio di patatine fritte,
gamberetti, cosce di pollo, snack surgelati), scuotere, girare o mescolare gli
ingredienti 2-3 volte durante il processo di cottura per garantire una
consistenza e un grado di cottura uniformi.

Alimenti Quantita di Tempera- Timer Nota
cibo tura

Patate fresche a dadini 800 g (28 02) 100 °C 28-35
min

Patata intera 4 pezzi 100 °C 50-60

(circa 250-300 g/9-11 0z) min

Costine di maiale 3009 (11 02) 100 °C 25-35
min

Riso 3209 (11 02) 100 °C 35-40 Utilizzare un recipiente di cottura,
min come una ciotola da forno, un

vassoio in silicone, ecc.
Aggiungere 320 ml di acqua nel
recipiente, mantenendo un
rapporto riso/acqua di 1:1,2.

Patate dolci 8 pezzi 100 °C 50-75
(circa 100 g/3,5 0z) min

Cottura con programmi preimpostati

Questo apparecchio é dotato di vari programmi di cottura preimpostati
progettati per semplificare la preparazione dei pasti. Ogni programma
preimpostato & ottimizzato per un tipo specifico di cibo, regolando
automaticamente la temperatura e il tempo di cottura ideali per ottenere
risultati perfetti con il minimo sforzo.
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1 Aggiungere gli ingredienti nel cestello e reinserire il recipiente
nell'apparecchio.

Nota: evitare di superare le quantita consigliate o di riempire il cestello oltre il
livello MAX, perché potrebbe incidere negativamente sulle prestazioni di
cottura.

2 Toccare il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

3 Toccare il pulsante Frittura ad aria, Cottura a vapore o Cottura a vapore
con frittura ad aria per accedere a una delle modalita di cottura.

Nota: assicurarsi che il serbatoio dell'acqua pieno sia inserito correttamente
quando si utilizzano le modalita Cottura a vapore o Cottura a vapore con
frittura ad aria.

4 Scegliere uno dei programmi preimpostati in base al cibo che si sta
cucinando.

5 Toccare il pulsante di avvio/pausa per iniziare la cottura.

Nota: alcuni ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per effettuare questa operazione:

- Estrarre delicatamente il cestello.
- Scuotere o girare il contenuto su una superficie termoresistente.
- Reinserire il cestello per continuare la cottura.

Nota: per mettere in pausa il processo di cottura, premere il pulsante di
avvio/pausa. Premere di nuovo il pulsante per riprendere la cottura.

Nota: I'apparecchio viene messo automaticamente in pausa quando si
rimuove il cestello. La cottura riprende automaticamente quando si
riposiziona il cestello nell'apparecchio.
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6 Al termine della cottura, viene emesso un segnale acustico. Estrarre con
cautela il recipiente.

Attenzione: dopo la cottura, il cestello, il recipiente, I'alloggiamento
interno e gli ingredienti sono caldi. Quando si rimuovono il cestello eil
recipiente dall'apparecchio, posizionarli sempre su una superficie
termoresistente (ad esempio, un sottopentola o un tappetino in
silicone). A seconda del tipo di cibo, potrebbe fuoriuscire vapore dal
recipiente.

7 Rimuovere il cibo cotto dal cestello.

Nota: I'olio in eccesso o il grasso prodotto dagli ingredienti si raccoglie sul
fondo del recipiente.

Nota: a seconda del tipo di cibo da preparare, talvolta e preferibile eliminare
|'olio 0'il grasso in eccesso prima di inserire altre porzioni o di scuotere il
contenuto. Per farlo in modo sicuro, posizionare il recipiente su una superficie
termoresistente e indossare guanti da forno. Eliminare con cautela I'olio o il
grasso.

Tabella dei programmi preimpostati per Frittura ad aria

Programma Quantita consigliata Timer Temperatura Promemoria
preimposta- di

to scuotimento
Patatine 1.000g 27 min 180 °C 2 volte

g surgelate

Patatine fritte  1.000g 29 min 180 °C 2 volte
=0 fattein casa

@ Braciole 4 pezzi (190 g/pezzo) 17 min 200 °C 1 volta
0 Uova e 3 toast, 4 uova 12 min 160 °C /
I Q colazione Aggiungere
alla cottura 6
minuti peri
toast

Muffin 9 tazze (circa 30 g per tazza) 16 min 160 °C /

& Cosce dipollo 10 pezzi (125 g/pezzo) 28 min 180 °C 2 volte
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Verdure miste

Qy

1.000 g (modalita Frittura ad 12 min
aria)

600 g (modalita Cottura a

vapore con frittura ad aria e

Cottura a vapore)

180 °C 2 volte

Pesce intero

2 pesci (300-400 g per pesce) 13 min

200 °C 1 volta

Tabella dei programmi preimpostati per Cottura a vapore

con frittura ad aria

Programma Peso Timer Temperatura Promemoria
preimposta- di
to scuotimento

& Cosce dipollo 10 pezzi (125 g/pezzo) 35 min 180 °C 2 volte
Cavolfiore 600 g 19 min 160 °C 2 volte

&
Pesce intero 2 pesci (300-400 g per pesce) 18 min 200 °C 1 volta

<

s\ Ravioli 370 16 min 160 °C /
£ g

Tabella dei programmi preimpostati per Cottura a vapore

Programma Peso Timer Temperatura
preimpostato
J Cosce di pollo 10 pezzi (125 g/pezzo) 33 min 100 °C
Broccoli 600 g 13 min 100 °C
(o
Pesce intero 2 pesci (300-400 g per pesce) 19 min 100 °C
<
Ravioli 3709 13 min 100 °C

=y
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Pulizia

Pulizia di routine

recipiente, il cestello e I'interno dell'apparecchio.

_'@ Avvertenza: prima di iniziare a pulire, lasciare raffreddare completamente il

p ; Avvertenza: il cestello & dotato di un rivestimento antiaderente. Non usare
S —— utensili da cucina o materiali per la pulizia abrasivi, in quanto potrebbero

=] danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo del
recipiente dopo ogni utilizzo.

1 Premere il pulsante on/off per spegnere 'apparecchio, scollegare la spina
dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'apparecchio.
2 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

S 3 Pulire il cestello, il recipiente e il serbatoio dell'acqua sotto I'acqua corrente,
3 se necessario con acqua calda, detersivo per piatti e spugna non abrasiva
1 (vedere la "Tabella di pulizia").

‘ /] Suggerimento: mettere a bagno in acqua calda e detersivo per piatti per
10-15 minuti il cestello o il recipiente, se vi sono rimasti attaccati residui di
cibo. In questo modo i residui di cibo si scioglieranno e sara piu facile
rimuoverli. Assicurarsi di utilizzare un detersivo per piatti in grado di
dissolvere I'olio e il grasso. Se sul cestello o sul recipiente sono presenti
macchie di grasso che non e stato possibile rimuovere con acqua calda e
detersivo per piatti, utilizzare uno sgrassatore liquido.

Suggerimento: se necessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla
resistenza con una spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una
spazzola in acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero
danneggiare il rivestimento della resistenza.

4 Per evitare graffi, pulire delicatamente I'esterno e l'interno dell'apparecchio
con un panno morbido, pulito e non stropicciato. Iniziare con un panno
j < ? leggermente inumidito e proseguire con uno asciutto, se necessario.
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5 Perrimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza con una spazzola.

6 Pulire I'interno dell'apparecchio con un panno leggermente inumidito e
continuare, se necessario, con un panno asciutto.

Pulizia a vapore

La funzione di pulizia a vapore elimina efficacemente i residui di grasso e pulisce
a fondo sia il cestello che il recipiente.

Il programma dura 20 minuti e comprende:

- 15 minuti di pulizia a vapore per sciogliere I'accumulo di grasso.

- 5 minuti di asciugatura per assicurarsi che il recipiente sia pronto per I'uso.

Nota: quando si avvia il programma di pulizia a vapore, I'apparecchio potrebbe
emettere dal retro piu vapore rispetto a quello emesso normalmente con la
modalita di cottura a vapore. Si tratta di un fenomeno del tutto normale che puo
causare piu condensa sulle pareti circostanti.

Prima di iniziare, verificare quanto segue:

- L'uscita dell'aria non é rivolta direttamente verso una presa di corrente.

- Non posizionare altri elettrodomestici da cucina vicino all'apparecchio.

- Lasciare almeno 15 cm di spazio tra I'apparecchio e la parete per ridurre al
minimo I'accumulo di condensa.

1 Riempire il serbatoio dell'acqua fino al livello MAX con acqua
demineralizzata.
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2 Estrarre la base per il serbatoio dell'acqua dal fondo dell'apparecchio.

3 Fissare il coperchio sul serbatoio dell'acqua e posizionare il serbatoio sulla

base.

4 Toccare il pulsante on/off per accendere |'apparecchio.

5 Toccare il pulsante Pulizia a vapore.

6 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di pulizia a vapore.
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7 Dopo 15 minuti, I'apparecchio emettera un segnale acustico continuo e
I'icona della pulizia a vapore iniziera a lampeggiare.

8 Estrarre il recipiente e il cestello e pulirli.

Attenzione: indossare sempre guanti termoresistenti per maneggiare il
recipiente caldo.

Nota: se nel recipiente e nel cestello rimane del grasso, pulirli con acqua e
sapone o detergente usando una spugna, quindi sciacquarli nuovamente.

9 Reinserire il recipiente e il cestello nell'apparecchio.

10 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di asciugatura.

11 Dopo 5 minuti, un segnale acustico indica che l'asciugatura e stata
completata.

Suggerimento: prima del primo utilizzo o se non viene utilizzato per un lungo
periodo di tempo, si consiglia di utilizzare la funzione "Pulizia a vapore" per
pulire accuratamente il circuito dell'acqua e la camera di cottura.
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Rimozione del calcare

Ogni 20 ore di utilizzo della modalita di cottura a vapore, compare
automaticamente sul display un promemoria di rimozione del calcare
lampeggiante a indicare che e ora di eseguire il programma di rimozione del
calcare. Il programma di rimozione del calcare elimina il calcare accumulato nel
circuito dell'acqua di Airfryer aiutando a prolungarne la durata.

1 Versare 60 ml di decalcificante Philips CA6700 (venduto separatamente) nel

6‘100 .
@ serbatoio dell'acqua.
=

I

W 2 Riempire di acqua demineralizzata il serbatoio dell'acqua fino al livello MAX.
W\
)

S

|

e
B

3 Mescolare bene l'acqua e il decalcificante nel serbatoio dell'acqua.

4 Estrarre la base per il serbatoio dell'acqua dal fondo dell'apparecchio.
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y

5 Fissare il coperchio sul serbatoio dell'acqua e posizionare il serbatoio sulla
base.

6 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

7 Tenete premuto il pulsante Pulizia a vapore per 2 secondi.

\77777 - i . //

8 Toccare il pulsante di avvio/pausa per avviare la rimozione del calcare.

((.)) 9 Dopo 25 minuti di rimozione del calcare, I'apparecchio emette un segnale
T acustico per ricordare di estrarre il recipiente.
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10 Estrarre il recipiente e gettare via eventuale acqua rimasta nel recipiente.

11 Elimina I'acqua in eccesso dal serbatoio.

12 Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua demineralizzata.

13 Reinserire il cestello e il recipiente nell'apparecchio.

14 Premere il pulsante di avvio/pausa per continuare la rimozione del calcare.
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((.)) 0 15 Il processo di rimozione del calcare termina quando I'apparecchio emette
T nuovamente un segnale acustico.

16 Estrarre il cestello e il recipiente.

— 17 Sciacquare il cestello, il recipiente e il serbatoio dell'acqua sotto 'acqua
T corrente.

Importante: non utilizzare mai un liquido decalcificante a base di acido
solforico, acido cloridrico, acido solfammico o acido acetico (aceto), poiché
questo potrebbe danneggiare il sistema dell'acqua dell'apparecchio e non

N sciogliere correttamente il calcare.

Nota: se si utilizza spesso acqua dura, presente nella propria zona, potrebbe
essere necessario rimuovere il calcare dal dispositivo piu spesso.

Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.

Nota

- Quando si trasporta I'Airfryer, tenerlo in posizione orizzontale e
appoggiare il recipiente sulla parte anteriore per evitare che si inclini
accidentalmente e che i componenti possano danneggiarsi.

- Assicurarsi sempre che le parti smontabili del sistema Airfryer siano ben
fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pit comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non & possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di seguito, visitare il sito www.home.id/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio
paese.
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Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa
caldo durante l'uso.

Il calore all'interno viene irradiato
alle pareti esterne.

Si tratta di un fenomeno normale.
Tutte le parti che devono essere
toccate durante |'uso restano
abbastanza fredde al tatto.

Il recipiente, il cestello e I'interno
dell'apparecchio diventano calde
quando l'apparecchio & acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti sono
sempre troppo calde da toccare.

Se si lascia I'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
parti sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

Se si & consapevoli delle parti che
scottano e si evita di toccarle, I'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono nel modo desiderato.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello & eccessiva.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Sequire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

Il sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Non e stato toccato il pulsante
on/off.

Toccare il pulsante on/off per
accendere l'apparecchio.

All'interno di Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente di
Airfryer possono formarsi delle
piccole screpolature in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
I'inserimento del cestello e/o la
pulizia con materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo il cestello nel recipiente
correttamente. Se si inserisce il
cestello inclinandolo, uno dei suoi
lati potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono per uso
alimentare.

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Sistanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio o/il
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degli ingredienti cucinatiin
precedenza.

Il fumo bianco é prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e il cestello
accuratamente dopo ogni uso.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel cestello.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E1".

Airfryer potrebbe essere stato
conservato in un luogo troppo
freddo.

Se il dispositivo & stato conservato
in un ambiente a bassa
temperatura, lasciarlo riscaldare a
temperatura ambiente per almeno
15 minuti prima di ricollegarlo.

Se sul display compare ancora la
scritta "E1", chiamare |'assistenza
telefonica Philips o rivolgersi al
centro assistenza clienti del
proprio Paese.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E4-E12".

Il dispositivo potrebbe non
funzionare correttamente.

Provare a staccare e reinserire la
spina del dispositivo.

Se il problema persiste, chiamare
I'assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio Paese.
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Soluzione

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E15".

Il tubo interno dell'acqua e
otturato.

Eseguire il processo di rimozione
del calcare.

Se il problema persiste, chiamare
I'assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio Paese.

Si sente uno strano rumore
proveniente dall'interno
dell'apparecchio.

Questo apparecchio dispone di
una ventola per far circolare il
calore e di una pompa dell'acqua
per attivare la funzione di cottura
a vapore.

Durante il funzionamento, questi
componenti possono emettere dei
suoni.

Si tratta di un fenomeno normale e
previsto.

Se il rumore diventa notevolmente
piu forte o diverso, contattare il
centro di assistenza Philips per
ulteriore assistenza.

Dopo I'uso, e presente acqua nella
camera di cottura.

Dopo la cottura, talvolta si pud
notare acqua residua nella camera
di cottura.

Cio e dovuto al vapore generato
durante il funzionamento, che si
condensa sugli alimenti e sulle
pareti interne della camera.

Una piccola quantita di condensa e
normale.

E sufficiente asciugarla con un
panno morbido, umido e non
abrasivo.

W lampeggia.

Il serbatoio dell'acqua é vuoto.

Aggiungere acqua
demineralizzata nel serbatoio.

Il serbatoio dell'acqua non e
posizionato correttamente.

Premere sul serbatoio dell'acqua
per fissarlo in posizione.

Il tubo interno dell'acqua e
otturato.

Eseguire il processo di rimozione
del calcare.

Se il problema persiste, chiamare
I'assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio Paese.

@ lampeggia.

Questo & il promemoria per la
rimozione del calcare.

Eseguire il processo di rimozione
del calcare. Vedere il capitolo
"Rimozione del calcare".
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Sulla parete potrebbe formarsi un
po' di condensa durante la cottura
avapore, la pulizia a vapore o la
rimozione del calcare.

E normale. L'apparecchio
potrebbe emettere una maggiore
quantita di vapore dall'uscita
dell'aria. Questo vapore pu