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en Please read the “Use & Safety instructions”
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booklet carefully before first use.

Veuillez lire attentivement le livret « Instructions
d'utilisation et de sécurité » avant la premiére
utilisation.

Neem véér het eerste gebruik het boekje met de
gebruiks- en veiligheidsvoorschriften door.

Leggere attentamente l'opuscolo "Norme di
sicurezza e d'uso” prima del primo utilizzo.

Lee con atencion el folleto “Intrucciones de
seguridad y uso” antes del primer uso.

Leia cuidadosamente o folheto “Instrucoes

de utilizacto e seguranca” antes da primeira

utilizagdo.
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PRODUCT DESCRIPTION

A. Control panel D. Indicator light for barbecue and complete meal
A1. On/Off button positions
A2. Frozen food function E. Frontdriptray
A3. 12 automatic cooking programs F.  Backdriptray
A4. Manual mode with 4 temperatures G. Bakingtray
AS. Confirm selection and start preheating H. Bottomplate
A6. Cooking level indicator I. Topplate
B. Release latch for barbecue and complete meal J. Power cord
positions
C. Sidethermostat forbarbecue and complete meal
positions
A
A
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POSITIONS AND INTERFACE

—

GRILL OVEN

BARBECUE COMPLETE MEAL —

©

Control with the panel on the handle

e
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Control with the side thermostat
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CHANGE POSITION

Change to oven position:

Open the grill, remove the lower grill plate and
replace with the baking tray.

Caution: The baking tray is placed on the grill
without being locked into place.

Change to barbecue position:

When opening the grill, hold the latch up and
bring the handle to the 180° open barbecue
position.

Change to complete meal position:

Plug the baking tray in place of the lower
plate, then open the grill to the 180" position
following the steps above.

Caution: Check that the thermostat on the
sideison e before opening the grillin barbecue
orcomplete meal position. If the thermostat is
not on e, the grill will start heating up and will
notify you of this with abeep.

COOKING LEVEL INDICATOR

Preheating

o, 0
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Flashing white Steady white
coloured light: coloured light
preheatingin and beeping:
progress ready to cook
Cooking
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cﬂ hcﬂ ’
=
First First Rare Rarelevel Medium  Medium Well- Well-
cooking  cooking levelin reached levelin level done done level
levelin level progress progress  reached levelin reached
progress  reached progress

For each automatic program, Optigrill lets you know when your food has reached the desired cooking level.
When a cooking level is reached, the grill beeps to notify you.



BEFORE FIRST USE

. Remove all packaging materials, stickers

and accessories from the inside and the
outside of the appliance. Additional colour
ring stickers are provided. You can stick your
preferred language on the original colour
ring.

. Before using for the first time, thoroughly

clean the plates with warm water and a
little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

. Position the removable drip trays at the

front and at the back of the appliance.

. Make sure that the upper and lower plates

are correctly positioned in the product. Do
notactivate preheating without the plates.
Connect the appliance to the mains supply
(the cable must be completely unwound).

. Press the on/off button.

Caution : Make sure there is no food
between the plates

1. GRILL POSITION

A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM

12 automatic programs:

red meat, burger, sausage, pork, chicken, fish,
seafood, sandwich, pepper, eggplant,
potatoes, veggie steak
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1. Ifthefood youwishto cookis frozen, press

the corresponding button.

This function is only available when
cooking with the automatic programs,
not inmanual mode.

2. Select the appropriate cooking program

according to the type of food you wish to
cook.

Tip, especially for meat: The cooking
results on the automatic programs may
vary depending on origin, cut and quality
of the food being cooked, the programs
have been set and tested for good quality
food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
greater than 4 cm.

If you are uncertain about which cooking
programto use, pleaserefer to the cooking
quide page 13.

3. Press the “OK” button: the appliance starts

preheating and the cooking levelindicator
flashes white.

NB: If you have selected the wrong
program, turn off the appliance and repeat
the steps.

4. Wait for preheating to be complete.
5. When the level indicator stops flashing

white and the grill beeps, the preheating
is complete, the grill is ready to cook.
Comments: At the end of preheating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance after a
while.



1. GRILL POSITION

rare  medium well-done
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6. Open the grill and place the food on the

cooking plate.

Comments: If the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically after
awhile.

. Close the appliance to start the cooking

cycle. The cooking level indicator turns
blue to indicate the cooking is in progress
(for the best results, do not open or move
your food during the cooking process).
The appliance automatically adjusts the
cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Note for very thin pieces of food: Close
the appliance, the button OK will flash
and the indicator will stay steady white
until you press OK. Press OK to ensure the
appliance recognizesthe foodandthat the
cooking cycle starts.

8. According to the level of cooking, the

indicator light changes color. While
cooking is in progress, a beep alerts you
eachtimeacookinglevelisreached. When
the indicator light is yellow with a beep,
food is rare, orange with a beep, food is
medium and red with a beep, food is well
done.

N.B.: If you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking level
indicator reaches steady blue.

Please note, especiallyon meat, itisnormal
that cooking results vary depending on
type, quality and origin of food.

1. GRILL POSITION

9. When the color corresponding to your

desired cooking level becomes steady and
the beep sounds, open the appliance and
remove your food.
Note: If youwantto cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continue its cooking cycle until it reaches
thefinal level.

10. When finished cooking, remove food and
close the appliance. The control panel will
lightup andset itself to ‘choice of program’
mode.

Comment:Thesecurity systemwill turn of f
automatically after a while if no program
selectionis made
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Keep warm function

Oncetheredlevelis reached, the cooking s finished, the appliance automatically activates the keep warm function,
theindicator light is red, and the device begins to beep every 20 seconds. If food is left on the grill it will continue to
cook while the cooking plates cool. You may deactivate the beep by pressing the button " OK™".

Note : The security system will power off the appliance automatically after a while.

Cooking a second batch straight away:

Once your first batch of food has finished cooking:

a) Make sure that the appliance is closed, and that no food is remaining inside.

b) Select the cooking program (this step is necessary evenif the program is the same as for the foods you have just
finished cooking).

) Pressthebutton” OK " to begin preheating. While preheating, the color level indicator will flash white.

d) Once preheating is complete, the appliance will beep, and the indicatorlight will be steady white.

) The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill and place the food inside the
appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for each new batch. Before preheating, make sure that the appliance is
closed, and that no food is remaining inside. Wait for preheating to finish before opening the grill and placing
food inside.

- If the new preheating cycle is activated immediately after the end of the previous cycle, the preheating time
will be reduced.

11



1. GRILL POSITION
B) USING THE MANUAL MODE

. Select the manual mode and the cooking

temperature by clicking on M several times
until the colour matches your desired
temperature:

110-125°C

180-195°C
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220-235°C

265-285°C

. Press OK'to start preheating. The cooking

level indicator flashes with the selected
colour : preheating in progress. Wait until
preheating is finished.

When the desired temperature is reached,
the light stops flashing and the grill beeps:
the grillis ready to cook.

. Add the food on the grill, the cooking

process begins.

You can adjust the temperature during
cooking.

Watch the food cook and remove it when
you consider it cooked as desired.

1. GRILL POSITION

C) COOKING GUIDE

12 AUTOMATIC COOKING PROGRAMS

COOKING LEVEL INDICATOR
&S| BEEF Very rare (Blue) Rare Medium Well-done
&) BURGER Rare Medium Well-done
& SAUSAGE Well-done
PORK Well-done
(& CHICKEN Well-done
x®| FISH Medium Medium well Well-done
=5 SEAFOOD Medium Medium well Well-done
&2 SANDWICH Lightly cooked Grilled Crispy
() PEPPER Lightly grilled Grilled
6) ) EGGPLANT Grilled
&) POTATOES Grilled
@y | VEGGIE STEAK Grilled
MANUAL MODE IN GRILL POSITION
180-195°C 220-235°C 265-285°C

POTATOES
ZUCCHINI / SQUASH [ |
EGGPLANT [ |
TOMATOES [ |
ASPARAGUS | |
MUSHROOMS [ ]
ONIONS [ |
BROCOLI
BABY CARROTS
FENNEL | |
SWEET POTATOES
APPLE SLICES | |

PINEAPPLE [ |

PEACH [ |
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2. OVEN POSITION
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. If your OptiGrillis already on and you want

to use the baking tray, unplug the grill and
let it cool down for at least 2 hours.

. Putthe ingredients in the baking tray.
. Open the grill, remove the lower grill plate

and replace with your baking tray.
CAUTION:Be careful that upper grill plate
is correctly installed in the appliance.

. Close thegrill and press the On/Off button.
. Select the manual mode and the cooking

temperature by clickingon M several times
until the colour matches your desired
temperature:

95-120°C

165-190°C

210-235°C
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245-270°C

Begin preheating by pressing the OK
button.

When the desired temperature is reached,
the grill will beep, and the cooking process
will begin.

2. OVEN POSITION

1

. You can adjust the temperature during the

cooking progress.

. Watch the food cook. When you consider

it cooked as desired, end the cooking by
pressing the ON/OFF button. All buttons
switch off, the grill stops heating/cooking.

. Open the grill and remove the baking tray

from the grill using its handles.
CAUTION: Hot surfaces, the use of
gloves is recommended. The baking tray
is hot, make sure to place it on an adapted
surface.

. Thebaking tray can go in the dishwasher.

15



3. BARBECUE POSITION

1. Open the grill in barbecue position.
The cooking is managed with the side
thermostat.

2. Select the desired temperature setting.
The thermostat sets the same cooking
temperature for both plates:

4. COMPLETE MEAL POSITION

1. Put the grill in complete meal position.
The cooking is managed with the side
thermostat.

2. Select the desired temperature setting.
The thermostat controls the cooking
temperature for both plates.
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3. The side light indicator flashes red during
preheating.

4. When the light indicator becomes steady
red and the grill beeps, the grill is ready to
use.

5. Addfood onthe grill.

6. Watchthefood cook and remove itonce it
isdone.

7. Turn off the appliance by setting the
thermostatto e.

Comments:

- You can change the temperature during
cooking. If it is changed during cooking,
the grill will adjust the temperature to the
new setting.

- If you cook food on one plate only, use the
topone.

o thermostat off o thermostat off
1:80-100°C 1:80-100°C
2:130-160°C 2:130-160°C
3:170-200°C 3:170-200°C
4:185-225°C 4:185-225°C

3. The side light indicator flashes red during
preheating.

4. When the light indicator becomes steady
red and the grill beeps, the grillis ready to
use.

5. Addfood onthegrillandinthe bakingtray.

6. Watchthefood cook and remove it once it
isdone.

7. Turn off the appliance by setting the
thermostatto e.

Comment:

- You can change the temperature during
cooking. If it is changed during cooking,
the grill will adjust the temperature to the
new setting.

Tips:

If yourside dish takes longer to cook thanwhat
you're grilling, you can also start cooking in
oven position. If you are doing this, please refer
to page 14 and follow steps 1to 7. When the
food is cooked as desired, open your grill in
barbecue position. The grill automatically
switches to the thermostat on the side.
Choose the desired temperature setting
using the thermostat. When the grill plate has
preheated, put the food oniit.

17



END OF USE

18
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. Tum off the appliance:

e Press the on/off button on the handle
in grill/oven positions.

o Set the side thermostat to e in
barbecue/ complete meal positions.

. Unplug the appliance from outlet.
. Allow to cool for at least 2 hours. To

avoid accidental burns, allow grill to cool
thoroughly before cleaning.

CLEANING

1. Before cleaning, unlock and remove
the plates, drip trays, and baking tray to
prevent damage to the cooking surface.
Drainthe juice drip trays and wash themin
mild soapy water, thendry thoroughly with
apaper towel.

2. Do not immerse the body of grill in water
orany other liquid.

3. The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing the
plates. If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled down
and clean them with adry cloth.

4. If you do not wish to wash the cooking

plates, drip trays, and baking tray in the
dishwasher, use hot water and a little
washing up liquid to clean, then rinse
thoroughly to remove any residue. Wipe
them carefully with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel wool
or abrasive cleaners to clean any part of
the grill, use only nylon or non-metallic
cleaning pads.

5. To clean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with asoft, dry cloth.

6. Always make sure the grillis clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.

19



Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button ™ blinking
+ [ Indicatorlight solid blue
+ Button ok blinking

Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

2 possible options:

- Choose the temperature setting by
pressing the M button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local customer service.

@Theindicatorlight will blink purple
+ Button(©)/(@&) /(&) / (& blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

Appliance failure.
Appliance stored or used
inaroomthatistoo cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

(@The indicator light will blink purple

+ Button (&) blinking
+ Continuous beeping

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays white and cooking
does not begin.

The quantity of food
inside the appliance is

The quantity of food should not exceed
Lem.

greater than 4 cm.
o Thegrillwasnotopened | e Open the grill completely and close it
completelywhenplacing|  again.

the food inside.

The appliance does not
detect food inside The
quantity of food is
insufficient, "OK " is
blinking.

Confirm cooking activation by pressing
the button ok .

The appliance will activate in manual mode
+ (W Theindicator light will blink red.

+ button | | temp control and fek| light
fixed

Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking program you wish
to use and wait for the preheating cycle
to finish.

20
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DESCRIPTION DU PRODUIT

A. Tableau de commande D. Voyant de contréle pour positions barbecue &

A1, Marche/Arrét repas complet

A2. Fonction aliment congelé E. Bacdjusavant

A3. 12 programmes automatiques F.  Bacdjusarriere

A4. Mode manuel 4 températures G. Accessoire four

AS. Validation du choix et démarrage du préchauffage H. Plaqueinférieure

A6. Indicateur du niveau de cuisson I.  Plaque supérieure

B. Loquet de déverrouillage pour positions ). Cordond'alimentation
barbecue & repas complet

C. Thermostat latéral pour positions barbecue &
repas complet

A
A
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POSITIONS ET INTERFACES

GRILL FOUR

BARBECUE REPAS COMPLET —

©

Controle del'appareil avecle tableau
de commande dans la poignée

S
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Contréle de I'appareil avecle
thermostat latéral
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CHANGEMENT DE POSITION

Pour mettre en position four :

Ouvrez le grill, retirez la plaque inférieure et
remplacez-la par ['accessoire four.

Attention :|'accessoire four se pose surle grill
sans verrouillage.

Pour mettre en position barbecue :
Enouvrant le grill, maintenez leloquet soulevé
etaccompagnezlapoignée jusqu’alaposition
barbecue.

Pour mettre en position repas complet :
Placez 'accessoire four d la place de la plaque
inférieure et ouvrez a 180° en suivant les
étapes ci-dessus.

Attention : Vérifiez que le thermostat latéral
est sur e avant d’ouvrir en barbecue ou
position repas complet. Sile thermostat n'est
pas sur e, le grill commencera & chauffer et
vous avertira avec un signal sonore.

INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON

Préchauffage

~

=, 9
g > U

S

Couleur Couleur
blanche blanche fixe
clignotante: avecsignal
préchauffage sonore:
encours prét a cuire

Cuisson

o =) o ) o ) o
I JC ypdER R JRC uplC JhC

Premier Premier Niveau Niveau Niveau Niveau a Niveau Niveau
niveaude  niveaude saignant  saignant apoint en point biencuit  biencuit
cuisson cuisson encours  atteint cours atteint encours  atteint

encours atteint

Pour les différents programmes automatiques, Optigrill vous informe lorsque le niveau de cuisson désiré
est atteint. Lorsqu’un niveau de cuisson est atteint, I'indicateur de cuisson devient fixe et le grill émet un
signal sonore pour vous avertir.

25



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

26

. Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers @ I'intérieur comme
a I'extérieur de I'appareil. Des anneaux
coloriels additionnels sont fournis pour
I'indicateur de cuisson. Vous pouvez
coller I'anneau avec la langue que vous
souhaitezsur|'anneaude cuissondorigine.

. Avant la premiére utilisation, nettoyez

soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et
sechez soigneusement.

. Installezlesbacsajusal'avantetal'arriere

de l'appareil.

. Assurez-vous que les plaques supérieure et

inferieure sont correctement positionnées
dans le produit. Ne démarrez pas le
préchauffage sans plaques. Branchez
I'appareil sur le secteur (le cordon doit étre
entiérement déroulé).

. Appuyez sur le bouton marche / arrét

Attention : Assurez vous qu'il n'y a pas
d'aliments entre les plaques.

1. POSITION GRILL

A) UTILISATION D'UN PROGRAMME AUTOMATIQUE

12 programmes automatiques : viande rouge,
steak haché, saucisse, porc, poulet, poisson,
fruits de mer, sandwich, poivron, aubergines,
pomme de terre, steak végétal
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Si I'aliment & cuire est congelé,
appuyez sur le bouton correspondant.
Cette fonction fonctionne uniquement
avec les programmes automatiques, pas
enmode manuel.

. Sélectionnez le programme de cuisson

approprié en fonction du type d'aliment
dacuire.

Conseil, notamment pour la viande :
les résultats de cuisson des programmes
automatiques peuvent varier selon
I'origine, la découpe et la qualité de
I'aliment & cuire, les programmes ayant
&té définis et testés avec des aliments de
bonne qualité.

Deméme,|'épaisseur de laviande doit étre
prise en compte lors de la cuisson; vous ne
devez pas faire cuire d'aliments de plus de
4cmd'épaissedr.

En cas de doute sur le programme de
cuisson @ utiliser, reportez-vous au guide
de cuisson.

. Appuyez sur le bouton « OK » : I'appareil

commence le préchauffage et I'indicateur
de niveau de cuisson clignote blanc.
Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, éteignez |'appareil
et recommencez les étapes précédentes.

. Attendez que le préchauffage soit fini.
. Un signal sonore retentit et I'indicateur du

degré de cuisson cesse de clignoter blancpour
signaler que le préchauffage est terminé.
Commentaire :sil'appareil demeure fermé
trop longtemps une fois le préchauffage
terminé, le systéme de sécurité mettra
I'appareil hors tension aprés un certain
temps.

27



1. POSITION GRILL

1. POSITION GRILL

rare  medium well-done

28

6. Ouvrez le grill et mettez la nourriture sur la

plaque de cuisson.

Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement apres un certain temps

. Fermez I'appareil pour débuter le cycle de

cuisson. L'indicateur du degré de cuisson
devient bleu pour indiquer que la cuisson
est en cours (pour obtenir de meilleurs
résultats, évitez d’ouvrir 'appareil ou de
déplacervos aliments pendant la cuisson).
Lappareil sélectionne automatiquement
le cycle de cuisson (temps et température)
selon la quantité et I'épaisseur des
aliments.

Remarque pour les aliments tres fins :
Le bouton "OK" clignote et I'indicateur
reste blanc fixe. Appuyez alors sur "OK"
pour s'assurer que I'appareil reconnaisse
bien I'dliment et que le cycle de cuisson
démarre.

. Selon le niveau de cuisson, I'indicateur

change de couleur. Pendant que la
cuisson est en cours, un signal sonore vous
indique lorsqu'un nouveau niveau est
atteint. Lorsque I'indicateur est jaune fixe
et accompagné d'un signal sonore, votre
alimentest saignant, orange fixe avecsignal
sonore, ['dliment est & point, rouge fixe avec
signal sonore I'aliment est bien cuit.
Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson devient
bleu fixe. Notez, notamment pour la
viande, qu'il est normal que les résultats
de cuisson varient selon le type, la qualité
etl'origine de la nourriture.

9. Lorsque la couleur correspondant & votre

degré de cuisson désiré apparait fixe et que
lesignal sonore retentit, ouvrez'appareil et
retirez vos aliments.
En fonction des préférences personnelles
ouvrez le grill et retirez les aliments ayant
atteint le degré de cuisson souhaité, puis
refermez le grill pour poursuivre la cuisson
des autres aliments. Le programme
poursuivra le cycle de cuisson jusqu'au
degréfinal.

10. Lorsque la cuisson est terminée, retirez les
aliments et fermez I'appareil. Le tableau
de commandesallume etse metenmode
«Sélection de programme ».
Commentaire : le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement aprés un certain temps
si aucun programme n'est sélectionné.

10

Fonction de maintien au chaud

Lorsque le niveau rouge est atteint, la cuisson est terminée, I'appareil active automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur devient rouge et un signal sonore retentit toutes les 20 secondes. Si l'aliment est
laissé surle grill, il continuerade cuire pendant le refroidissement des plaques de cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton « OK ».

Commentaire : le systéme de sécurité mettra I'appareil hors tension automatiquement aprés un certain temps.

Enchainer sur une deuxiéme cuisson :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d'aliments est terminée :

a) Assurez-vous que 'appareil est fermé et qu'iln'y a pas d'aliments a l'intérieur.

b) Sélectionnezle programme de cuisson approprié (cette étape est nécessaire mémesi le programme est le méme
que pour les aliments précédents).

) Appuyezsurle bouton « OK » pour commencer le préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du degré
de cuisson clignote blanc.

d) Unefoisle préchauffage terminé, un signal sonore retentit et I'indicateur du degré de cuisson devient blanc fixe.

e) Lappareilest prét aétre utilisé unefois le préchauffage terminé. Ouvrezle grill et mettez les aliments surla plaque.

Important:

- Veuilleznoter quele préchauffage est obligatoire pour chaque nouvelle cuisson. Avant de lancer le préchauffage,
assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il 'y a pas d'aliments al'intérieur. Attendez que le préchauffage soit
terminé avant d'ouvrir le grill et de mettre des aliments al'intérieur.

- Sile nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiaterment apres la fin du cycle précédent, le temps de
préchauffage sera plus court.
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1. POSITION GRILL
B) UTILISATION DU MODE MANUEL

. Séléctionnez le mode manuel et la

1. POSITION GRILL

C) GUIDE DE CUISSON

12 PROGRAMMES AUTOMATIQUES

température de cuisson en cliquantsurMa INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON
plusieurs reprises jusqu'd ce que la couleur
désirée s'affiche: - . .
| BOEUF Bleu Saignant A point Bien cuit
110-125°C & STEAKHACHE Saignant A point Bien cuit
& SAUCISSE Bien cuit
180-195°C PORC Bien cuit
3| POULET Bi it
220-235°C e
x> | POISSON A point A point plus Bien cuit
265-285°C *9 FRUITS DEMER Apoint Apoint plus Bien cuit
§2 | SANDWICH Légerement cuit Toasté Croustillant
. Appuyez sur OK pour démarrer le @ | POIVRON Croguant Fondant
préchauffage. Lindicateur de niveau de P
cuisson clignote de la couleur choisie : O AUBERGINES Toosté
préchauffage en cours. Attendez la fin du <\ POMME DE 5
préchauffage. & TERRE Toasté
. Quand latempérature choisie est atteinte,
[v] S| M 0K .
=|30]&) I'indicateur arréte de clignoter et un signal @y \S/.IE-E‘:I-:-AL Toasté
sonore retentit : le grill est prét & cuire
. Placez la nourriture sur le grill, la cuisson MODE MANUEL EN POSITION GRILL
démarre.
. Vous pouvez ajuster la température . -
pendantla cuisson. 180-195°C 220-235°C 265-285°C
. Surveillez la nourriture et retirez-la du grill POMME DE TERRE
lorsque la cuisson vous convient. COURGETTES [ ]
AUBERGINES [ |
TOMATES [ ]
ASPERGES [ |
CHAMPIGNONS [ |
ONIONS [ ]
BROCOLI
CAROTTES
FENOUIL [ ]
PATATES DOUCES
POMMES EN RONDELLES ]
ANANAS [ |
PECHE [ |
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2. POSITION FOUR
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. Sivotre Optigrill est déja en marche et que

vous voulez utiliser votre accessoire four,
débranchez le grill et laissez-le refroidir
pendant au moins 2 heures.

. Mettez les ingrédients dans I'accessoire

four.

. Ouvrez le grill, retirer la plaque de cuisson

inférieure et remplacez la par votre
accessoire four.

ATTENTION : Veillez & ce que la
plaque grill supérieure soit correctement
positionée dans 'appareil.

. Fermez le grill et appuyer sur le bouton

marche/arrét.

. Séléctionnez le mode manuel et la

température de cuissonencliquantsurMa
plusieurs reprises jusqu'a ce que la couleur
désirée saffiche:

B 95-120°C

165-190°C

B 210-235°C

B 245-270°C

Démarrez le préchauffage en appuyant
surle bouton OK

. Quand la température souhaitée est

atteinte, le grill emet un signal sonore. Le
processus de cuisson commence.

2. POSITION FOUR

e[ o]0 |o] o
()

10
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. Vous pouvez ajuster la température

pendant la cuisson.

. Surveillez la cuisson de la nourriture et

lorsque celle-ci vous convient, terminez
la cuisson en appuyant sur le bouton
marche/arrét. Les boutons s'éteignent, le
grill arréte de chauffer et de cuire.

. Ouvrez le grill et retirez I'accessoire four en

le prenant par ses poignées

ATTENTION : Les surfaces sont chaudes,
il est recommandé d'utiliser des gants.
L'accessoire four est chaud, veillez  le
placer sur une surface adaptée.

11. Laccessoire four passe au lave-vaiselle.
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3. POSITION BARBECUE

34

1. Ouvrez le grill en position barbecue. La
cuisson est gérée avec le thermostat
latéral.

2. Séléctionnez le réglage de température
souhaité. Le thermostat définit la méme
température de cuisson pour les deux
plaques.

o Thermostat éteint
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. La led clignote rouge pendant le
préchauffage.

4. Quand la led devient rouge fixe et que le
signal sonore retentit, the grill est prét a
cuire.

5. Placez la nourriture sur le grill, la cuisson
démarre.

6. Surveillez les aliments et retirez-les du grill
lorsque la cuisson vous convient

7. Eteignez I'appareil en positionant le
thermostat sur e.

Commentaires :

- Vous pouvez changer le réglage de
température pendant la cuisson. Si la
température est changée en cours de
cuisson, le grill ajuste la température selon
lenouveau réglage.

- Sivous n'utilisez qu'une des deux plaques,
privilégiez la plaque supérieure.

4. POSITION REPAS COMPLET

1. Placez le grill en position repas complet.
La cuisson est gérée avec le thermostat
latéral.

2. Séléctionnez le réglage de température
souhaité. Le réglage du thermostat
controle la température des deux plaques.

o Thermostat éteint
1:80-100°C

2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. La led clignote rouge pendant le
préchauffage.

4. Quand la led devient rouge fixe et que le
signal sonore retentit, le grill est prét a cuire.

5. Ajoutez les aliments sur le grill et dans
I'accessoire four.

6. Surveillez les aliments et retirez-les du grill
lorsque la cuisson vous convient

7. Eteignez I'appareil en positionant le
thermostat sur e.

Commentaires :

- Vous pouvez changer le réglage de
température pendant la cuisson. Si la
température est changée en cours de
cuisson, le grill ajuste la température selon
le nouveau réglage.

Conseils:

Sileternps de cuisson de votre accompagnement
est plus long que celui de votre grillade, vous
pouvez également commencer la cuisson en
position four. Dans ce cas, reportez vous @ la
page 32 et suivez les étapes de 1 a 7. Lorsque
le niveau de cuisson désiré est atteint, ouvrez
votre grill en position repas complet. Le grill
bascule automatiquement sur le thermostat
du thermostat. Lorsque la plaque grill est
préchauffée, ajoutez 'aliment sur la plaque grill
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FIN DE CUISSON
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. Eteignez I'appareil :

o Appuyezsurlebouton marche/arréten
position grill et four.

e Positionnez le thermostat sur e en
position barbecue et repas complet

. Débranchez I'appareil.
. Laissezrefroidir pendant aumoins 2 heures.

Pour éviter des brlures accidentelles,
laissezle grillrefroidir complétement avant
de procéder a son nettoyage.

1. Avant le nettoyage, retirez les plaques, les
bacs a jus et I'accessoire four pour éviter q
d’endommager la surface de cuisson.
Videz les bacs @ jus et lavez-le dans de
I'eau chaude légerement savonneuse,
puis essuyez-le soigneusement d I'aide
d'un essuie-tout.

2. N'immergez pas le grill dans de I'eau ou
tout autre liquide.

3. Lappareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (lesrésistances) ne doivent jamais
étre nettoyés aprés que les plaques aient
été enlevées. S'ils sont trés sales, attendez
que I'appareil ait complétement refroidi et
nettoyez-les a 'aide d'un chiffon sec.

4. Sivous ne voulez pas mettre les plaques,
les bacs @ jus et I'accessoire four au lave-
vaisselle, utilisez de I'eau chaude et un
peu de liquide vaisselle pour les laver, puis
rincez-lesabondamment pourenlever tout
résidu. Essuyez-les soigneusement avecun
essuie-tout
N'utilisez pas de tampon & récurer
métallique, de laine d'acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du grill, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

5. Pour nettoyer le capot du grill, passez
une éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

6. Assurez-vous toujours que le grillest propre
etsecavant de leranger.

Toute réparation doit étre effectuée par un
représentant de service agré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons ™™ clignotant
+ [ Indicateur bleu fixe
+ Bouton ok clignotant

Mise en marche de
I'appareil ou démarrage
d'un cycle de cuisson
auto avec aliments
et sans préchauffage
des plaques (le
mode manuel est
automatiquement mis
enmarche).

* 2 options possibles :

- Sélectionnez la température en
appuyant sur le bouton [ puis
sur « OK ». Laissez cuire tout en
surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

- Arrétez|'apparei, retirez lanourriture,
fermez correctement I'appareil,
reprogrammez 'appareil et attendez
lafin du préchauffage.

L'appareil s'arréte tout seul pendant le cycle
de préchauffage ou de cuisson.

L'appareil est resté
ouvert trop longtemps
en cours de cuisson.

L'appareil est demeuré
au repos trop
longtemps aprés la fin
du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez I'appareil de la prise,
attendez 2 & 3 minutes, recommencez
le processus. La prochaine fois que vous
utiliserez I'appareil, veillez @ I'ouvrir et
a le refermer rapidement pour obtenir
de meilleurs résultats de cuisson. Si
le probléme persiste, contactez votre
service clientele local.

(@ Indicateur Violet clignotant
+ bouton &) /(&) /(8] /& clignotant
+ bipintermittent

L'appareil ne produit plus de signaux
sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé
dans un local trop froid.

 Débranchez, rebranchezimmédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

(@ Indicateur Violet clignotant

+ bouton (& clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

« Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientele.

Apreés la préchauffe , j'ai mis en place
la nourriture et fermé I'appareil, T3
I'indicateur reste blanc et la cuisson ne
démarre pas

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure a
4cm.

e |'épaisseur de 'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

Vous n'avez pas
entiérement ouvert le
gril pour mettre en place
la nourriture.

e Ouvrez complétement le gril, puis
refermez-le.

Aliment non détecté
L'aliment est trop mince,
« 0K » clignote.

 Confirmez le début de la cuisson en
appuyant sur le bouton [ek .

L'appareil se met en mode manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

+ bouton| m |temp control et [ok| allumés
fixe

Le temps de
préchauffage n'est pas
complétement écoulé.

o Laissez cuire tout en surveillant la cuisson
(car utilisation en mode manuel)

ou

Arrétez le gril, retirer les aliments,
fermez le gril, selectionnez a nouveau le
programme souhaité et attendez lafin du
préchauffage.
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PRODUCTBESCHRIJVING

o

A. Bedieningspaneel

A1l. Aan/Uit-knop Volledige maaltijd

A2. Functie voor bevroren voedsel E. Lekbak aanvoorzijde
A3. 12 Automatische kookprogramma's F. Lekbakaanachterziide
A4, Handmatige modus met 4 temperaturen G. Bakplaat

AS. Bevestig de selectie en start het voorverwarmen H. Onderplaat

A6. Indicator voor garingsniveau I. Bovenplaat

B. Ontgrendelingvoor de standen Barbecueén en ). Netsnoer

Volledige maaltijd
C. Thermostaat aan de zijkant voor de standen
Barbecueén en Volledige maailtijd

A
A

Indicatielampje voor de standen Barbecueén en

OptiGrill 4in1 XL

o #|e|a[s|w|alo|s|e|e|o]0]s

T

‘M 0K

T

Al A2 A3

A4 A5

40

STANDEN EN INTERFACES

—

GRILLEN OVEN
BARBECUEEN VOLLEDIGE -
MAALTIID

Bediening met het paneel op het handvat

!

psioen a0
o #|e|a|s|walo|s|@|w|o]o]e|u « 1

Bediening met de thermostaat aan de zijkant
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WIJZIGING VAN STAND

Overschakelen naar de ovenstand:

Open de grill, verwijder de onderste grillplaat
en vervang deze door de bakplaat.

Let op: De bakplaat kan boven op de grill
worden geplaatst zonder die vast te zetten.

Overschakelen naar de stand Barbecueén:
Houd bij het openen van de grill de
vergrendeling omhoog en zet de hendel in de
stand Barbecueén 180° geopend.

Overschakelen naar de stand Volledige
maaltijd:
Schuif de bakplaat op de plaats van de
onderste plaat en open de grill vervolgens
in de 180°-stand volgens bovenstaande
stappen.

Let op: Controleer of de thermostaat aan de
zijkant is ingesteld op e voordat u de grill in
de stand Barbecueén of Volledige maaltijd
opent. Als de thermostaat niet is ingesteld op
o, begint de grill op te warmen en hoort u een
piepgeluid.

INDICATOR VOOR GARINGSNIVEAU

Voorverwarmen

o, 0

< 7

Knipperend Continu witgekleurd
witgekleurd lampje en
lampje: bezig met piepgeluid: klaar om
voorverwarmen teworden bereid
Bereiden

Fmm = o L

(:D hCD ’ -,'éﬂ
= =
Eerste Eerste Niveau Niveau Niveau Niveau Niveau Niveau
garingsniveau  garingsniveau Rarein Rare Medium  Medium Well Well

rarein rare donein  done
uitvoering  bereikt uitvoering - bereikt

inuitvoering  bereikt uitvoering  bereikt

Voor elk automatisch programma laat OptiGrill u weten wanneer uw voedsel het gewenste garingsniveau
heeft bereikt. Wanneer een garingsniveau is bereikt, blijft de kleurindicator branden en piept de grill om
ute waarschuwen.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK
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. Verwijder al het verpakkingsmateriaal,

stickers en accessoires aan de binnen- en
buitenkant van het apparaat. Er worden
extra gekleurde ringstickers meegeleverd.
U kunt de taal van uw voorkeur op de ring
met de oorspronkelijke kleur plakken.

. Maak de platen grondig schoon met warm

water en een beetje afwasmiddel voordat
uze voor de eerste keer gebruikt. Spoel de
platen schoon en droog ze grondig af.

. Plaats de verwijderbare lekbakken aan de

voor- en achterzijde van het apparaat.

. Zorg ervoor dat de bovenste en onderste

platen correctin het product zijn geplaatst.
Schakel het voorverwarmen niet in zonder
de platen. Sluit het apparaat aan op het
stopcontact (het snoer moet volledig
worden afgewikkeld).

. Druk op de aan/uit-knop.

Let op: Zorg ervoor dat er geen voedsel
tussen de platen zit

1. DE STAND GRILLEN

A) EEN AUTOMATISCH PROGRAMMA GEBRUIKEN

12 automatische programma’'s: rood vlees,
hamburger, worst, varkensvlees, kip, vis,

zeevruchten, sandwich, pepers, aardappelen,

aubergine, Vegetarische burger

Ol ain XL
2| | @ | e |

@@gm@@%@@v@O@)a

1. Alshetvoedsel dat uwilt bereiden bevroren

is, drukt u op de bijbehorende knop. Deze
functie is alleen beschikbaar wanneer u
met de automatische programmaskookt,
niet in de handmatige modus.

2. Selecteer het juiste kookprogramma op

basis van het soort voedsel dat u wilt
bereiden.

Tip, met name voor vlees: De
bereidingsresultaten van de automatische
programma’s kunnen variéren, afhankelijk
van de herkomst, het snijden en de
kwaliteit van het voedsel dat wordt bereid.
De programma’s zijn ingesteld en getest
op voedsel van goede kwaliteit.

Houd ook rekening met de dikte van het
vlees tijdens het bereiden; bereid geen
voedsel met een dikte van meer dan 4 cm.
Als uniet zeker weet welk kookprogramma
u moet gebruiken, raadpleegt u de
kookgids op pagina 49.

3. Druk op de knop OK: het apparaat begint

met voorverwarmen en de indicator voor
garingsniveau knippert wit.

NB: Als u het verkeerde programma hebt
gekozen, schakelt u het apparaat uit en
herhaalt u de stappen.

4. Wacht tot het voorverwarmen is voltooid.
5. Wanneer de niveau-indicator stopt met

wit knipperen en de grill piept, is het
voorverwarmen voltooid en is de grill klaar
om te worden gebruikt.

Opmerkingen: Als het apparaat na het
voorverwarmen gesloten blijft, schakelt
het veiligheidssysteem het apparaat na
enige tijd uit.
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1. DE STAND GRILLEN

rare  medium well-done

46

6. Open de grill en plaats de etenswaren op

de bakplaat.
Opmerkingen: Als het apparaat te lang
open blift, zal het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch na enige tijd
uitschakelen.

. Sluit het apparaat om de bakcyclus te

starten. De indicator voor garingsniveau
wordt blauw om aan te geven dat de
bereiding wordt uitgevoerd (open of
verplaats uw voedsel niet tijdens het
bakproces voor het beste resultaat).

Het apparaat past de bakcyclus (tijd en
temperatuur) automatisch aan afhankelijk
van de dikte en hoeveelheid van het
voedsel.

Opmerking voor zeer dunne stukken
voedsel: Sluit het apparaat. De knop OK
knippert en de indicator blijft wit branden
totdat u op OK drukt. Druk op OK om
ervoor te zorgen dat het apparaat het
voedsel herkent en de bakcyclus start.

. Afhankelijk van het garingsniveau

verandert het indicatielampje van kleur.
Tijdens het bakken hoort u een pieptoon
telkens wanneer een garingsniveau wordt
bereikt. Wanneer het indicatielampje geel
met een pieptoon is, is het voedsel rare,
wanneer het oranje met een pieptoon is,
is het voedsel medium en wanneer het
rood met een pieptoon is, is het voedsel
well-done.

Opmerking: Als u van very rare vlees
houdt, verwijder dan het vlees wanneer
de indicator voor garingsniveau
onafgebroken blauw brandt.

Let op:vooral bijvleesis het normaal dat de
garingsresultaten variéren afhankelijk van
het type, de kwaliteit en de herkomst van
het voedsel.

1. DE STAND GRILLEN

9. Wanneer de kleur die overeenkomt met
het gewenste garingsniveau constant
wordt en u een pieptoon hoort, opent u
het apparaat en haalt u het voedsel eruit.
Opmerking: Als u voedsel voor
verschillende persoonlijke smaken wilt
bereiden, opent u de grill en verwijdert u
het voedsel wanneer het gewenste niveau
is bereikt. Sluit vervolgens de grill en ga

9 verder met het bereiden van het andere

eten. Het programma gaat door met de
bakcyclus tot het uiteindelijke niveau is
bereikt.

10. Als u klaar bent met bakken, verwijdert u
het voedsel en sluit u het apparaat. Het
bedieningspaneel licht op en stelt zichzelf
inop de modus ‘programma kiezen'.
Opmerkingen: Het beveiligingssysteem
wordt na enige tijd automatisch
uitgeschakeld als er geen programma

10 wordt geselecteerd.

Warmhoudfunctie

Zodra het rode niveau is bereikt, is het bereiden voltooid, activeert het apparaat automatisch de warmhoudfunctie,
brandt hetindicatielampje rood enbegint het apparaat elke 20 secondente piepen. Als ervoedsel op de grill achterblilft,
blijft het bakken terwijl de bakplaten afkoelen. U kunt de pieptoon deactiveren door op de knop OK te drukken.
Opmerking: Het beveiligingssysteem schakelt het apparaat na een tijdje automatisch uit.

Direct een tweede portie bereiden:

Zodra uw eerste portie voedsel klaar is met bakken:

a) Zorgervoor dat het apparaat gesloten is en dat er geen voedsel in zit.

b) Selecteer het bakprogramma (deze stap is nodig, zelfs als het programma hetzelfde is als voor het voedsel dat
uzojuist hebt bereid)

) Druk op de knop OK om het voorverwarmen te starten. Tijdens het voorverwarmen knippert de indicator voor
garingsniveau wit.

d) Zodra het voorverwarmen s voltooid, piept het apparaat en brandt het indicatielampje wit.

€) Het apparaat is klaar voor gebruik zodra het voorverwarmen is voltooid. Open de grill en plaats de etenswaren
in het apparaat.

Belangrijk:

- Houd er rekening mee dat voor elke nieuwe portie voorverwarmen nodig is. Zorg ervoor dat het apparaat is
gesloten en dat er geen voedsel in zit voordat u het apparaat voorverwarmt. Wacht tot het voorverwarmen is
voltooid voordat u de grill opent en er etenswaren in doet.

- Als de nieuwe voorverwarmingscyclus onmiddellijk na het einde van de vorige cyclus wordt geactiveerd, wordt
de voorverwarmingstijd verkort.
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1. DE STAND GRILLEN

B) DE HANDMATIGE MODUS GEBRUIKEN
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1. DE STAND GRILLEN
C)KOOKGIDS 12 AUTOMATISCHE KOOKPROGRAMMA'’S

) INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON
. Selecteer de handmatige modus
en de bereidingstemperatuur door . . .
meerdere keren op M te klikken totdat X Erg rauw van - )
de kleur overeenkomt met de gewenste £/ RUNDVLEES: bin%en (blauw) Rauw van binnen Medium Doorbakken
termperatuur: S HAMBURGER Rauw Medium Doorbakken
& | WORSTIES Doorbakken
110125 VARKENSVLEES: Doorbakken
180-195°C @& KIP Doorbakken
=) VIS Medium Dg/‘gﬂfgmén Doorbakken
220-235°C 3| ZEEVRUCHTEN Medium piedum’ | Doorbakken
265-285°C 2| SANDWICH Licht gaar Gegrild Knapperig
@) PEPERS Licht gegrild Gegrild
() ) AARDAPPELEN Gegrild
. Druk op OK om te beginnen met
voorverwarmen. De indicator voor &> AUBERGINE Gegrild
garingsniveau knippert met de gekozen VEGETARISCHE ;
kleur: het apparaat wordt voorverwarmd. € BURGER Gegrild
Wacht tot het voorverwarmen is voltooid.
. Wanneer de gewenste temperatuur is HANDMATIGE MODUS IN DE STAND GRILLEN
bereikt, stopt het lampje met knipperen en
piept de grill: de grill is klaar om te worden . -
gebruikt. 180-195°C 220-235°C 265-285°C
. Doe de etenswaren in de gI'I” Het AARDAPPELEN
bakproces begint.
. U kunt de temperatuur tijdens het bakken COURGETTE/POMPOEN u
aanpassen. AUBERGINE [ ]
. Kijk hoe het voedsel bakt en verwijder het TOMAAT [ ]
wanneer u het naar wensiis. ASPERGES [ ]
PADDENSTOELEN [ ]
uI [ |
BROCCOLI
MINI-WORTELEN
VENKEL [ ]
ZOETE AARDAPPELEN
APPEL (SCHIJFJES) [ |
ANANAS B
PERZIK [ |
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2. DE OVENSTAND

wN

[

. Als uw OptiGrill al is ingeschakeld en u

de bakplaat wilt gebruiken, haal dan de
stekker uit het stopcontact en laat de gril
ten minste 2 uur afkoelen.

. Legdeingrediénten op de bakplaat.
. Open de grill, verwijder de onderste

grillplaat en vervang deze door de
bakplaat.

LET OP: Zorg ervoor dat de bovenste
grillplaat goedin het apparaatis geplaatst.

. Sluit de grill en druk op de aan/uit-knop.
. Selecteer de handmatige modus

en de bereidingstemperatuur door
meerdere keren op M te klikken totdat
de kleur overeenkomt met de gewenste
temperatuur:

95-120°C

w[o[o]o]n

165-190°C

210-235°C

245-270°C

. Begin met voorverwarmen door op de

knop OK te drukken.

Wanneer de gewenste temperatuur
is bereikt, piept de grill en begint het
bakproces.

2. DE OVENSTAND

1

. U kunt de temperatuur tijdens het bakken

aanpassen.

. Kijk hoe het voedsel wordt gebakken.

Als u het gerecht naar wens wilt koken,
kunt u het koken beéindigen door op de
aan/uit-knop te drukken. Alle knoppen
worden uitgeschakeld, de grill stopt met
verwarmen/bakken.

. Open de grill en verwijder de bakplaat van

de grill met de handvaten.

LET OP: Hete opperviakken, het gebruik
van handschoenen wordt aanbevolen.
De bakplaat is heet. Plaats deze op een
geschikt opperviak.

. De bakplaat kan in de vaatwasmachine.
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3. DE STAND BARBECUEEN

52

1. Open de grill in de stand Barbecueén.
Het bakken wordt geregeld met de
thermostaat aan de zijkant.

2. Selecteer de gewenste
temperatuurinstelling. De thermostaat
stelt voor beide platen dezelfde
bereidingstemperatuur in:

o thermostaat uitgeschakeld
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. Het zij-indicatielampje knippert rood
tijdens het voorverwarmen.

4. Wanneer het indicatielampje rood blijft
branden en de grill piept, is de grill klaar
voor gebruik.

5. Doe de etenswaren in de grill.

6. Kijk hoe het voedsel wordt bereid en
verwijder het zodra het gaaris.

7. Schakel het apparaat uit door de
thermostaat inte stellen op .

Opmerkingen:

- U kunt de temperatuur tijdens het
bereiden wijzigen. Als deze tijdens de
bereiding wordt gewijzigd, stelt de grill de
temperatuur in op de nieuwe stand.

- Als uvoedsel alleen op één plaat bereidt,
gebruik dan de bovenste.

4. DE STAND VOLLEDIGE MAALTIID

1. Zet de grill in de stand Volledige maaltijd.
Het bakken wordt geregeld met de
thermostaat aan de zijkant.

2. Selecteer de gewenste
temperatuurinstelling. De thermostaat
regelt de bereidingstemperatuur voor
beide platen.

 thermostaat uitgeschakeld
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. Het zij-indicatielampje knippert rood
tijdens het voorverwarmen.

4. Wanneer het indicatielampje rood blijft
branden en de grill piept, is de grill klaar
voor gebruik.

5. Leg de etenswaren op de grill en op de
bakplaat.

6. Kijk hoe het voedsel wordt bereid en
verwijder het zodra het gaars.

7. Schakel het apparaat uit door de
thermostaat in te stellen op e.

Opmerkingen:

- U kunt de temperatuur tijdens het
bereiden wijzigen. Als deze tijdens de
bereiding wordt gewijzigd, stelt de grill de
temperatuur in op de nieuwe stand.

Tips:
Als het langer duurt om uw bijgerecht te
bereiden dan de etenswaren die u aan het
grillen bent, kunt u ook in de ovenstand
beginnen. Als u dit doet, raadpleegt u
pagina 50 en volgt u de stappen 1 t/m 7.
Open de grill in de stand Volledige maaltijd
wanneer het voedsel naar wens is bereid.
De grill schakelt automatisch over naar
de thermostaat aan de zijkant. Kies de
gewenste temperatuurinstelling met behulp
van de thermostaat. Wanneer de grillplaat
is voorverwarmd, legt u de etenswaren erop.
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AAN HET EIND VAN HET GEBRUIK
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1. Hetapparaat uitschakelen:

e Druk in de grill-/ovenstand op de aan/
uit-knop op het handvat.

o Stel de thermostaat aan de zijkant in
op e de stand Barbecueén/Volledige
maaltijd.

2. Haal de stekker van het apparaat uit het

stopcontact.

3. Laat het apparaat ten minste 2 uur

afkoelen. Laat de grill goed afkoelen
voordat u deze schoonmaakt om
brandwonden te voorkomen.

REINIGING

1. Ontgrendel en verwijder de platen,
lekbakken en bakplaat voordat u ze
schoonmaakt om schade aan het
bakoppervlak te voorkormen.

Laat de lekbakken leeglopen, was ze in
water met een mild sopje en droog ze
grondig met keukenpapier.

2. Dompel de behuizing van de grill nooit
onder in water of een andere vioeistof.

3. Het apparaat en het snoer kunnen
niet in de vaatwasmachine. De
verwarmingselementen, zichtbare en
toegankelijke onderdelen, mogen niet
worden gereinigd nadat de platen zijn
verwijderd. Als deze erg vuil zijn, wacht dan
tot het apparaat volledig is afgekoeld en
maak ze schoon met een droge doek.

4. Als u de kookplaten, lekbakken en
bakschaal niet in de vaatwasmachine wilt
wassen, gebruik dan warm water en een
beetje afwasmiddel om deze schoon te
maken. Spoel ze vervolgens grondig af om
eventuele resten te verwijderen. Veeg ze
voorzichtig droog met keukenpapier.
Maak geen enkel onderdeel van
de grill schoon met een metalen
schuursponsje, staalwol of een agressief
schoonmaakmiddel. Gebruik alleen een
nylon of niet-metalen schoonmaakspons.

5. Maak de grillhoes schoon door deze af te
vegen met een warme, natte spons en te
drogen met een zachte, droge doek.

6. Zorg er altijd voor dat de grill schoon en
droog is voordat u deze opbergt.

Alle reparaties moeten worden uitgevoerd
door een erkende servicevertegenwoordiger.

55



Probleemoplossingsgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop '™ knippert

+ [ Gaarheidsindicator is continu
blauw

+ Knipperende [k toets

o Het apparaat inschakelen
of een automatisch
kookprogramma starten
met eten en zonder het
voorverwarmen van de
platen (manuele modus is
automatisch geactiveerd).

2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuur door op ™! te
drukkenenvervolgensop 'OK'. Laat alles
garen en houd toezicht op de bereiding
(want handmatige stand).

- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

o Hetapparaat is tijdens het
bakken te lang open blijven
staan.

Het apparaat bleef te lang
inactief na het einde van
de voorverwarming of het
warmhoud proces.

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op
dat u het snel opent en sluit, om z6 de
beste bakresultaten te verkrijgen. Neem
contact op met de klantenservice van als
het probleem zich nog eens voordoet.

(W Knipperend paars lichtje

+ knipperende & / & | 8 | &
toets
+ onderbroken piep

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

Defect van het apparaat
Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

o Trek de stekker uit het stopcontact, steek
de stekker er meteen weer inenstart een
voorverwarmingscyclus op. Contacteer
de klantenservice als het probleem
aanhoudt.

(W Knipperend paars lampje

+ Knipperende & toets
+ permanent geluidssignaal

Defect van het apparaat

o Trek de stekker uit het stopcontact en
contacteer de klantenservice.

Nahet voorverwarmen heb ik het voedsel
tussen de platen gelegd en het apparaat
gesloten, LI maar het lampje blijft wit en
de bereiding start niet.

o Uw voedsel is dikker dan
4em.

 Hetvoedselmag niet dikkerzijn dan 4 cm.

e U hebt de grill niet
helemaal geopend om de
voeding te plaatsen.

« Open de grill volledig en sluit dan weer.

Voedsel niet gedetecteerd
Het voedsel is te dun,
OK-toets knippert..

o Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de toets ok

Het apparaat gaat over op handmatige
stg_nd.

+ [ Knipperend rood lampje

+knop | temperatuurcontrole en [ok
lampje is continu aan

« De voorverwarmingstijd is
nog niet afgelopen.

e Laat alles garen en houd toezicht op de
bereiding (want handmatige stand).

of

Schakel de grill uit, verwijder het voedsel,
sluit de grill, kies opnieuw het gewenste
programma en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.
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e Descrizione del prodotto

Posizioni e interfacce

Cambio di posizione

Indicatore del livello di cottura

Prima del primo utilizzo

1. Posizione grill
a) Usare un programma automatico
b) Uso della modalita manuale
¢) Guida alla cottura

e 2. Posizione forno

3. Posizione barbecue

e 4, Posizione pasto completo
e A fine utilizzo
e Pulizia

e Guida alla risoluzione dei problemi
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO POSIZIONI E INTERFACCE

A. Pannellodi controllo C. Termostatolaterale per posizioni barbecue e pasto
A1. Pulsante di accensione/spegnimento completo
A2. Funzione Alimenti surgelati D. Spia luminosa per posizioni barbecue e pasto —
A3. 12 Programmi automatici di cottura completo
A4. Modalitd manuale a 4 temperature E. Vassoio raccogligocce anteriore Controllo tramite pannello sulla manialia
AS. Confermare laselezione e avviareil F.  Vassoio raccogligocce posteriore itep u gl
preriscaldamento G. Accessoriodaforno
A6. Indicatore dellivello di cottura H. Piastrainferiore L[] slolo|s|mloalalel=lo|o]o]-lmd & )
B. Fermodirilascio per posizioni barbecue e pasto L. Piastrasuperiore
completo J. Cavodialimentazione
A GRILL FORNO
A
[ |
OptiGeill 4in1 XL Fﬁ —
P Controllo tramite termostato laterale
ol #|e|a|s|w|c|o]s|®|=]o|0|c]n a L
T
Al A2 A3 A4 AS A6 L

BARBECUE PASTO COMPLETO —
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CAMBIO DI POSIZIONE INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA

Passare alla posizione forno: Preriscaldamento
aprireilgrill, imuoverelapiastragrillinferiore e
sostituirla con I'accessorio da forno. Fﬂ F@
Attenzione: I'accessorio da forno & N2 S
posizionato sul grill senza essere bloccato in 7N
posizione. S S

Spia bianca Spia bianca

lampeggiante: fissae segnale

preriscaldamento acustico:

in corso pronto per

cucinare
Cottura

Fﬁ p p
Passare alla posizione barbecue: Primo Primo Livello Livello Livello Livello Livello Livello
quandossi apre i grill tenere sollevato il fermo livellodi  livellodi Cotturaal  Cottura Cottura  Cottura Bencotto  Bencotto
di rilascio e portare la maniglia in posizione cotturain  cottura sanguein alsangue mediain  media in corso raggiunto
barbecue apertaa 180", orso raggiunto corso raggiunto Corso raggiunto

Per ogni programma automatico, OptiGrill avvisa I'utente quando viene raggiunto il livello di cottura
desiderato. Quando viene raggiunto un livello di cottura, I'indicatore colorato diventa fisso e il grill emette
un segnale acustico per avvisare |'utente.

Passare alla posizione pasto completo:
inserire |'accessorio da forno al posto della
piastra inferiore, quindi aprire il grill a 180°
seguendo la procedura descritta sopra.

Attenzione: controllare che il termostato
laterale siaimpostatosu e primadiaprireil grill
in posizione barbecue o pasto completo. Se'il
termostato non & su e, il grill inizia a riscaldarsi
e verrd emesso un segnale acustico.




PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

62

. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio,

gli adesivi e gli accessori dall'interno e
dall'esterno dell'apparecchio. Sono forniti
adesivi ad anello colorati aggiuntivi.
E possibile incollare la lingua preferita
sull'anello di colore originale.

. Prima di utilizzare le piastre per la prima

volta, pulirle accuratamente con acqua
calda e un po' di detersivo per piatti,
sciacquarle e asciugarle accuratamente.

. Posizionare i vassoi raccogligocce

rimovibili sulla parte anteriore e posteriore
dell'apparecchio.

. Assicurarsi che le piastre di cottura

superiore e inferiore siano posizionate
correttamente nell'apparecchio. Non
attivare il preriscaldamento senza le
piastre. Collegare I'apparecchio alla
presa di corrente (il cavo deve essere
completamente srotolato).

. Premere il pulsante di avvio/arresto.

Attenzione: assicurarsi che non vi siano
alimentitra le piastre

1. POSIZIONE GRILL
A) USARE UN PROGRAMMA AUTOMATICO

12 programmi automatici: carne rossa,
hamburger, salsicce, maiale, pollo, pesce, frutti
di mare, sandwich, peperoni, melanzane,
patate, bistecca vegetariana

S e 8B W™

ASBCERREDC

4

s > B wa 9 ) S

. Seil cibo che si desidera cuocere & congelato,

premere il pulsante corrispondente.
Questafunzione édisponibile solodurante
la cottura con i programmi automatici,
non in modalitd manuale.

2. Selezionare il programma di cottura

appropriato in base al tipo di cibo che si
desidera cucinare.

Consiglio, specialmente per la carne:
i risultati della cottura con i programmi
automatici possono variare a seconda
dell'origine, del taglio e della qualita del
cibo che viene cotto, i programmi sono
stati impostati e testati per un cibo di
buona qualita.

Allo stesso modo, deve essere preso in
considerazione lo spessore della carne
durante la cottura; non si devono cuocere
cibi con uno spessore superiore a 4 cm.

In caso di dubbi sul programma di
cottura da utilizzare, fare riferimento alla
pagina 67 della guida alla cottura.

. Premere il pulsante "OK" : I'apparecchio

inizia il preriscaldamento e I'indicatore del
livello di cottura lampeggiain bianco.
Nota: se & stato selezionato il programma
errato, spegnerel‘apparecchio e ripeterela
procedura.

Attendere il completamento del
preriscaldamento.

5. Quando l'indicatore del livello smette di

lampeggiare in bianco e il grill emette un
segnale acustico, il preriscaldamento &
completo eil grill & pronto per la cottura.
Commenti: al termine del
preriscaldamento, se 'apparecchiorimane
chiuso, il sistema di sicurezza spegnera
I'apparecchio dopo un po’ di tempo.
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1. POSIZIONE GRILL

1. POSIZIONE GRILL

rare  medium well-done

64

6. Aprire il grill e posizionare gli alimenti sulla

piastra di cottura.

Commenti: se I'apparecchio rimane
aperto troppo a lungo, il sistema di
sicurezza spegnerd automaticamente
I'apparecchio dopo un po' ditempo.

. Chiudere |'apparecchio per avviare il ciclo

di cottura. L'indicatore del livello di cottura
diventa blu a indicare che la cottura & in
corso (per risultati ottimali, non aprire
o spostare il cibo durante la cottura).
L'apparecchio calcola automaticamente
i parametri di cottura (tempo e
temperatura) in base alla quantitd e allo
spessore degli alimenti.

Nota per i pezzi molto sottili di
alimenti: chiudere I'apparecchio, il
pulsante OK lampeggia e l'indicatore
rimane bianco fisso fino a quando non si
preme OK. Premere OK per verificare che
I'apparecchioriconoscaglialimentie cheil
ciclodi cotturainizi.

8. A seconda del livello di cottura, la spia

luminosa cambia colore. Durante la
cottura, viene emesso un segnale acustico
ogni volta che viene raggiunto il livello
di cottura. Quando la spia & gialla con
un segnale acustico, gli alimenti sono
"al sangue’, arancione con un segnale
acustico, gli alimenti sono mediamente
cotti e rossa con un segnale acustico, gli
alimenti sono ben cotti.

Nota: se si desidera una carne molto al
sangue, toglierla quando l'indicatore del
livello di cottura raggiunge il blu fisso.
Soprattutto per la carne, € normale che
i risultati della cottura possano variare
a seconda del tipo, della qualita e della
provenienza.

9. Quando il colore corrispondente al livello
di cottura desiderato diventa fisso e
viene emesso un segnale acustico, aprire
I'apparecchio e rimuovere gli alimenti.
Nota: se si desidera cuocere gli alimentiin
base ai diversi gusti personali, aprire il grill
e rimuovere il cibo una volta raggiunto il
livello desiderato, quindi chiudere il grill e
continuare la cottura degli altri alimenti.
Il programma continuerd il suo ciclo di
cottura fino araggiungere il ivello finale.

10. Al termine della cottura, rimuovere gli
alimenti e chiudere I'apparecchio. II
pannellodi controllosi accende e siimposta
sulla modalita “scelta del programma™.
Commento: il sistema di sicurezza si
spegne automaticamente dopo un certo
periodo di tempo se non viene effettuata
alcuna selezione del programma.

10

Funzione di mantenimento al caldo

Una volta raggiunto il livello rosso, la cottura é terminata, I'apparecchio attiva automaticamente la funzione di
mantenimento al caldo, la spia & rossa e il dispositivo inizia a emettere un segnale acustico ogni 20 secondi. Se
il cibo rimane sul grill, continuerd a cuocere mentre le piastre si raffreddano. Per disattivare il segnale acustico,
premere il pulsante OK.

Nota: il sistema di sicurezza spegne automaticamente I'apparecchio dopo un certo periodo di tempo.

Cottura immediata di un secondo lotto di cibo:

Una volta terminata la cottura del primo lotto di cibo:

a) Assicurarsi che 'apparecchio sia chiuso e che non vi siano residui di cibo all'interno.

b) Selezionare il programma di cottura (questo passaggio & necessario anche se il programma é lo stesso della
cottura precedente).

) Premere il pulsante "OK" per avviare il preriscaldamento. Durante il preriscaldamento, I'indicatore del livello
lampeggia in bianco.

d) Altermine del preriscaldamento, 'apparecchio emette un segnale acustico e la spia luminosa diventa bianca
fissa.

e) Lapparecchio & pronto per essere utilizzato una volta completato il preriscaldamento. Aprire il grill e posizionare
glialimenti all'interno dell'apparecchio.

Importante:

— Il preriscaldamento & necessario per ogni nuovo lotto. Prima di preriscaldare, assicurarsi che I'apparecchio sia
chiuso e che non vi siano residui di cibo all'interno. Attendere il termine del preriscaldamento prima di aprire
I'apparecchio e diinserire gli alimenti.

- Seilnuovo ciclo di preriscaldamento viene attivato immediatamente dopo la fine del ciclo precedente, il tempo
di preriscaldamento é ridotto.
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1. POSIZIONE GRILL

B) USO DELLA MODALITA MANUALE

. Selezionare la modalita manuale e la

temperatura di cottura facendo click su
M piti volte fino a quando il colore non
corrisponde alla temperatura desiderata:

110-125°C

180-195°C

e[ 0] 0[] o

. Premere

220-235°C

265-285°C

OK per avviare il
preriscaldamento. L'indicatore del
livello di cottura lampeggia con il colore
selezionato: preriscaldamento in corso.
Attendere che il preriscaldamento sia
terminato.

. Una volta raggiunta la temperatura

desiderata, la spia smette di lampeggiare
eilgrillemette un segnale acustico: il grill &
pronto per la cottura.

. Aggiungere gli alimenti sul grill, il processo

di cotturaiinizia.

. Epossibile regolare latemperaturadurante

la cottura.

. Controllare il cibo durante la cottura e

toglierlo quando lo si ritiene cotto come
desiderato.

1. POSIZIONE GRILL

C) GUIDA ALLA COTTURA
12 PROGRAMMI AUTOMATICI DI COTTURA

INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA

& MANZO Molto al sangue (blu) Al sangue Cottura media Ben cotta
&/ HAMBURGER Alsangue Cottura media Ben cotta
& SALSICCIA Ben cotta
MAIALE Ben cotta
@@ POLLO Ben cotta
x> | PESCE Cottura media  [Buona cottura media Ben cotta
=3 KARAJIJETI DI Cottura media |Buonacotturamedia| ~ Ben cotta
§2 | SANDWICH Cottura leggera Grigliato Croccante
) PEPERONI Leggermente grigliati Grigliati
() ) MELANZANE Grigliati
&> PATATE Grigliati
BISTECCA o
) VEGETARIANA Grigliati
MODALITA MANUALE IN POSIZIONE GRILL
180-195°C 220-235°C 265-285°C
PATATE
ZUCCHINE/ZUCCA ||
MELANZANE ||
POMODORI [ ]
ASPARAGI [ ]
FUNGHI [ ]
CIPOLLE [ |
BROCCOLI
CAROTINE
FINOCCHI | |
PATATE DOLCI
FETTINE DI MELA [ ]
ANANAS [ ]
PESCHE B
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2. POSIZIONE FORNO

. Se 'OptiGrill  gia acceso e si desidera

utilizzare I'accessorio da forno, scollegare
il grill e lasciarlo raffreddare per almeno 2
ore.

. Mettere gli ingredienti nell'accessorio da

forno

. Aprire il grill, rimuovere la piastra grill

inferiore e sostituirla con I'accessorio da
forno.

ATTENZIONE: assicurarsi che la piastra
grill superiore sia installata correttamente
nell'apparecchio.

. Chiudere il grill e premere il pulsante di

awviso/arresto.

. Selezionare la modalitd manuale e la

temperatura di cottura facendo click su
M piti volte fino a quando il colore non
corrisponde alla temperatura desiderata:

@|o]o|e|

5
alcEED
/

3 B 95120°C
165-190°C

B 210-235°C

B 245-270°C

~

Iniziare a preriscaldare premendo il
pulsante OK.

Una volta raggiunta la temperatura
desiderata, il grill emette un segnale
acustico e il processo di cottura inizia.

2. POSIZIONE FORNO

e[ o]0 |o] o
()

10

1

. £ possibileregolarelatemperaturadurante

la cottura.

. Controllare il cibo durante la cottura.

Quando lo si considera cotto come
desiderato, terminare la cotturapremendo
il pulsante di avvio/arresto. Tutti i pulsanti
si spengono, il grill smette di riscaldare/
cuocere.

. Aprire il grill e rimuovere |'accessorio da

forno dal grill utilizzando le maniglie.
ATTENZIONE: superfici calde, si consiglia
I'uso di guanti. L'accessorio da forno &
caldo, assicurarsi di appoggiarlo su una
superficie adatta.

. Laccessorio da forno pud essere lavato in

lavastoviglie.
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3. POSIZIONE BARBECUE
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1. Aprire il grill in posizione barbecue. La
cottura viene gestita con il termostato
laterale.

2. Selezionare |'impostazione della
temperatura desiderata. Il termostato
imposta la stessa temperatura di cottura
per entrambe le piastre:

o thermostat off
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. La spia luminosa laterale lampeggia in
rosso durante il preriscaldamento.

4. Quando la spia luminosa diventa rossa
fissa e il grill emette un segnale acustico,
il grill & pronto per ['uso.

5. Mettereil cibo sul grill

6. Controllare la cottura degli alimenti e
rimuoverli una volta terminata.

7. Spegnere |'apparecchio impostando il
termostatosu e.

Commenti:

~ E possibile modificare la temperatura
durante la cottura. Se viene modificata
durante la cottura, il grill regolera
la temperatura in base alla nuova
impostazione.

- Se i deve utilizzare una sola piastra per
la cottura degli alimenti, utilizzare quella
superiore.

4. POSIZIONE PASTO COMPLETO

1. Posizionare il grill in posizione pasto
completo. La cottura viene gestita con il
termostato laterale.

2. Selezionare I'impostazione della
temperatura desiderata. Il termostato
controlla la temperatura di cottura di
entrambe le piastre.

o thermostat off

1:80-100°C

2:130-160°C

3:170-200°C

4:185-225°C

3. La spia luminosa laterale lampeggia in
rosso durante il preriscaldamento.

4. Quando la spia luminosa diventa rossa
fissa e il grill emette un segnale acustico,
il grill & pronto per 'uso.

5. Sistemareil cibo sul grille nell'acce da forno.

6. Controllare la cottura degli alimenti e
rimuoverli una volta terminata.

7. Spegnere I'apparecchio impostando il
termostatosu e.

Commento:

- E possibile modificare la temperatura
durante la cottura. Se viene modificata
durante la cottura, il grill regolera
la temperatura in base alla nuova
impostazione.

Suggerimenti:

Se la cottura del contorno richiede pit
tempo rispetto a quella dell'alimento che
si sta grigliando, € anche possibile iniziare
la cottura nella posizione forno. In questo
caso, fare riferimento a pagina 68 e sequire i
passaggida 1 a7.Quandoil cibo é cottocome
desiderato, aprire il grill in posizione pasto
completo. Il grill passa automaticamente al
termostato laterale. Scegliere I'impostazione
della temperatura desiderata utilizzando
il termostato. Quando la piastra del grill si &
preriscaldata, mettervi sopra gli alimenti.
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A FINE UTILIZZO
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. Spegnere l'apparecchio:

o Premere il pulsante di avvio/arresto
sullamanigliain posizione grill/forno.

o Impostare il termostato laterale su
o nelle posizioni barbecue/pasto
completo.

. Scollegare I'apparecchio dalla presa di

corrente.

. Lasciare raffreddare per almeno 2 ore.

Per evitare ustioni accidentali, lasciare
raffreddare completamente il grill prima
dipulirlo.

1. Prima di pulire I'apparecchio, sbloccare e
rimuovere le piastre, i vassoi raccogligocce
e I'accessorio da forno per evitare di
danneggiare la superficie di cottura.
Scolare i vassoi raccogligocce e lavarli con
acqua calda e sapone, quindi asciugare
accuratamente con un panno di carta.

2. Nonimmergere il corpo del grillin acqua o
in altriliquidi.

3. L'apparecchio e il cavo non possono
essere messi in lavastoviglie. Gli elementi
riscaldanti, le parti visibili e accessibili,
non devono essere puliti dopo aver
rimosso le piastre. Se sono molto sporchi,
attendere che I'apparecchio si raffreddi
completamente e pulirli con un panno
asciutto.

4. Se non si desidera lavare le piastre di

cottura, ivassoi raccogligocce e 'accessorio
dafornoinlavastoviglie, usare acquacalda
e del detersivo liquido per piatti, quindi
risciacquarli accuratamente per rimuovere
ogniresiduo. Asciugare delicatamente con
unpannodi carta.
Non usare spugne abrasive o metalliche
o prodotti di pulizia abrasivi per pulire
I'apparecchio; usare esclusivamente
spugne in nylon o non metalliche.

5. Perpulireil coperchiodel grill,strofinare con
una spugna bagnata e calda e asciugare
con un panno morbido e asciutto.

6. Assicurarsi sempre che il grill sia pulito e
asciutto prima diriporlo.

Tutte le operazioni di riparazione devono

essere eseguite da un centro di assistenza
autorizzato.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

1l pulsante '™ lampeggia
+ ®Lindicatore & acceso di blu

+ Il pulsante ok lampeggia

L'apparecchio & stato
acceso o é stato avviato
un ciclo di cottura
automatico senza
pre-riscaldamento (la
modalita manuale
viene attivata
automaticamente).

2 possible options:

- Selezionare la temperatura
premendo il pulsante [M quindi
premere il pulsante OK. Continuare
la cottura ma monitorarla (modalita
manuale).

- Spegnere |'apparecchio, rimuovere
gli alimenti, chiudere I'apparecchio,
riprogrammarlo e attendere il
termine del pre-riscaldamento.

L'apparecchio si spegne durante il pre-
riscaldamento o la cottura.

o L'apparecchio & rimasto
aperto troppo a lungo
durante la cottura.

Non é stato premuto
alcun pulsante al
termine del pre-
riscaldamento o del
mantenimento al caldo.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente, attendere 2-3 minuti, quindi
riavviare il processo. Al successivo utilizzo
dell'apparecchio, assicurarsi di aprirlo
e chiuderlo rapidamente per i migliori
risultati di cottura. Se il problema si
ripresenta, contattare il servizio clienti
locale.

Lindicatore lampeggia di viola+
Il pulsante &) / | & &
lampeggia

+ Segnale acustico intermittente

L'apparecchio non emette segnali acustici.

e Malfunzionamento
dell'apparecchio.
L'apparecchio & stato
usato o conservatoinun
locale troppo freddo.

Scollegare e ricollegare I'apparecchio
alla presa di corrente e avviare
immediatamente il pre-riscaldamento.
Se il problema persiste, contattare il
Servizio clienti.

@Lindicatore lampeggia di viola

+ Ilpulsante (&) lampeggia
+ Segnale acustico continuo

e Malfunzionamento
dell'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e contattare il Servizio clienti.

Dopo il pre-riscaldamento, gli alimenti
sono stati posizionati nell'apparecchio
e I'apparecchio € stato chiuso D ma
I'indicatore rimane acceso dibianco eil ciclo
di cottura non si avvia.

e Lo spessore degli
alimenti all'interno
dell'apparecchio supera
i4em.

Lo spessore degli alimenti non deve
superare i 4 cm.

La griglia non
¢ stata aperta
completamente durante
il posizionamento degli
alimenti.

Aprire completamente la griglia e
richiuderla.

L'apparecchio non rileva
gli alimenti al suo interno.
Se "OK" lampeggia, la
quantita di alimenti &
insufficiente.

Confermare I'attivazione del ciclo di
cottura premendo il pulsante [ok .

L'apparecchio si avviain modalita manuale
+ @ L'indicatore lampeggia di rosso.

+ il pulsante di controllo della temperatura
M | elaspia ek sono accesi

o | pre-riscaldamento &
stato interrotto.

Monitorare periodicamente la cottura
(modalita manuale).

Oppure

Spegnere la griglia, rimuovere gli
alimenti, chiudere la griglia, selezionare
il programma di cottura desiderato
e attendere il termine del pre-
riscaldamento.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

A. Panel de control D.

A1. Boton encender/apagar comida completa

A2. Funcién de alimentos congelados E. Bandeja recogegotas delantera
A3. 12 Programas automdticos de cocinado F.  Bandeja recogegotas trasera
A4. Modo manual con 4 temperaturas G. Bandeja parahorear

AS. Confirmar la seleccién y comenzar a precalentar H. Placainferior

A6. Indicador de nivel de coccion 1. Placasuperior

B. Pestillo de desbloqueo para las posiciones de ). Cable eléctrico

barbacoay comida completa
C. Termostato lateral para las posiciones de
barbacoay comida completa

A
A

Luz indicadora para las posiciones de barbacoay

OptiGrill 4in1 XL

o #|e|a[s|w|alo|s|e|e|o]0]s

T

‘M 0K

T

Al A2 A3

A4 A5

76

POSICIONES E INTERFACES

GRILL HORNO

BARBACOA COMIDA COMPLETA —

©

Control con el panel del asa

S
w0 |s|w/ o)) s| @0 0]6]n

Control con el termostato lateral

‘)

i
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CAMBIO DE POSICION

=

Cambiar ala posicién de horno:

Abre el gril, retira la placainferior y sustitayela
porla bandeja para hornear.

Precaucion: La bandeja para hornear se
coloca en el grill sin bloguearla en su posicion.

Cambio a la posicion de barbacoa:
Cuando abras el grill, mantén el pestillo hacia
arribay lleva el asa ala posicion de barbacoa
abiertaa 180°.

Cambiar a la posicion de comida
completa:
Introduce la bandeja para hornear en lugar
de la placa inferior y luego abre el grill en
la posicién de 180° siguiendo los pasos
anteriores.

Precaucion: Comprueba que el termostato
lateral esté encendido e antes de abrir el
grill en la posicién de barbacoa o comida
completa. Si el termostato no estd encendido
o, el grill comenzard a calentarse y te avisard
con un pitido.

INDICADOR DE NIVEL DE COCCION

Precalentamiento

o, 0

< 7

Luz de color Luz de color
blanco blancofijay
intermitente: pitido: listo
precalentamiento para cocinar
en curso
Coccion

Fﬁ p p

24 >
Primer Primernivel  Nivel Nivel poco Nivel‘punto Nivelpunto  Nivelmuy ~ Nivel muy
nivelde  decoccion poco hecho medio-poco medio-poco  hechoen  hecho
coccibnen alcanzado hechoen dlcanzado hecho'en  hecho" Curso alcanzado
curso curso curso alcanzado

Para cada programa automadtico, OptiGrill te permite saber cudando han alcanzado los alimentos el nivel
de coccion deseado. Cuando se alcanza el nivel de coccion, el indicador de color permanece fijo y el grill
emite un pitido para avisarte.
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ANTES DEL PRIMER USO
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. Retira todo el material de embalaje,

pegatinas y accesorios del interior y el
exterior del aparato. Se proporcionan
pegatinas adicionales para el anillo de
colores. Puedes pegar el idioma que
prefieras en el anillo de colores original.

. Antes de utilizar el aparato por primera

vez, limpia cuidadosamente las placas
con agua tibiay un poco de jabén liquido,
enjuagay seca bien.

. Coloca las bandejas recogegotas

extraibles en la parte delantera y en la
parte trasera del aparato.

. Aseglrate de que las placas superior

e inferior estén correctamente
colocadas en el producto. No actives el
precalentamiento sin las placas. Conecta
el aparato ala red eléctrica (el cable debe
estar completamente desenrollado).

. Pulsa el boton encender/apagar.

Precaucion: Asegirate de que no haya
alimentos entre las placas

1. POSICION DE GRILL

A) USO DE UN PROGRAMA AUTOMATICO

12 PROGRAMAS AUTOMATICOS : care roja,
hamburguesa, salchicha, cerdo, pollo, pescado,
marisco, sandwich, pimiento, Berenjena,
Patata, Filete vegetal

@[] w]e| o] 06| n ) o

c o3> @y )OS

. Si los alimentos que deseas cocinar

estan congelados, pulsa el boton
correspondiente.

Esta funcion solo esta disponible cuando
se cocinaconlos programas automaticos,
no en modo manual.

. Selecciona el programa de coccion

adecuado segin el tipo de dlimento que
desees cocinar.

Consejo, especialmente para la
carne: Los resultados de la coccion en los
programas automaticos pueden variar
segln el origen, el corte y la calidad de los
alimentos que se cocinan. Los programas
se han establecido y probado para
alimentos de buena calidad.

Del mismo modo, se debe tener en cuenta
elgrosor delacarne durante la coccién. No
se deben cocinar alimentos con un grosor
superior a4 cm.

Si no sabes qué programa de coccion
utilizar, consultala pagina 85 de laguia de
coccion.

. Pulsa el boton "OK™ el aparato comienza

a precalentarse y el indicador de nivel de
coccion parpadea en blanco.

NOTA: Si has seleccionado un programa
incorrecto, apaga el aparato y repita los
pasos.

. Espera a que se complete el

precalentamiento.

. Cuando el indicador de nivel deja de

parpadear en blanco y el grill emite un
pitido, el precalentamiento ha finalizado
y el grill estalisto para cocinar.
Comentarios:Al  final del
precalentamiento, siel aparato permanece
cerrado, el sistema de seguridad lo
apagard pasado un tiempo.
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1. POSICION DE GRILL

1. POSICION DE GRILL

rare
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6. Abre el grill y coloca los alimentos en la

placa de coccion.

Comentarios: Si el aparato permanece
abierto durante demasiado tiempo,
el sistema de seguridad lo apagard
automaticamente pasado un tiempo.

. Cierra el aparato para iniciar el ciclo de

coccion. El indicador de nivel de coccién
se vuelve azul para sefialar que la coccién
estd en curso (para obtener los mejores
resultados, no abras ni muevas los
alimentos durante el proceso de coccion).
Elaparato ajusta automdticamenteel ciclo
de coccion (tiempo y temperatura) segin
elgrosor de los alimentos y la cantidad.
Nota para los alimentos muy finos:
Cierra el aparato, el boton OK parpadeard
y la luz indicadora permanecera fija y en
color blanco hasta que pulses OK. Pulsa
OK para asegurarte de que el aparato
reconoce los alimentos y de que se inicia
el ciclo de coccion.

. Segin el nivel de coccién, laluz indicadora

cambia de color. Mientras la coccion esta
en curso, un pitido te avisa cada vez que se
alcanza el nivel de coccion. Cuando la luz
indicadora es amarilla y emite un pitido, el
plato estd "poco hecho’; si es anaranjada
y emite un pitido, el plato estd hecho al
punto "medio”; si es roja y emite un pitido,
el plato esté "muy hecho'.

NOTA: Si te gusta la carne muy poco
hecha, sécala cuando el indicador de nivel
de coccion se ilumine con una luz azul
fija. Ten en cuenta que, especialmente
en el caso de la carne, es normal que los
resultados de la coccion varfen segdn el
tipo, la calidad y el origen de los alimentos.

. Cuando el color correspondiente a tu nivel
de coccion deseado se mantiene fijo y
suena el pitido, abre el aparato y saca los
alimentos.

Nota: Si deseas cocinar alimentos para
diferentes gustos personales, abre el
grill y retira los alimentos cuando hayan
alcanzadoel niveldeseado. A continuacion,
cierra el grill y sigue cocinando el resto de
alimentos. El programa continuard su ciclo

de coccion hasta que alcance el nivel final.
. Cuando termines de cocinar, retira los
alimentos y cierra el aparato. El panel de
control se encenderdy se pondré en modo
“seleccion de programa’.

Comentario: El sistema de seguridad
se apagard automdaticamente después
de un tiempo si no se selecciona ningin
programa.

10

Funcion Mantener caliente

Cuandosealcanzaelnivelrojo, la coccién finaliza, el aparato activa automaticamente la funcién Mantener caliente,
laluzindicadora seiluminaen color rojo y comienza asonar un pitido cada 20 segundos. Silos alimentos se quedan
enel grill, seguiran cocindndose mientras las placas de coccion se enfrian. Puedes desactivar el pitido presionando
elboton OK.

Nota: El sistema de seguridad apagard el aparato automaticamente después de un tiempo.

Para cocinar una segunda tanda inmediatamente:

Cuando finalice la coccion de la primera tanda:

a) Asegurate de que el aparato estd cerrado y de que no quedan alimentos en su interior.

b) Selecciona el programa de coccion (este paso es necesario incluso si el programa es el mismo que los alimentos
que acabas de cocinar).

) Pulsa el botén OK para comenzar a precalentar. Mientras se precalienta el aparato, el indicador parpadea en
color blanco.

d) Unavez que finaliza el precalentamiento, el aparato emitiré un pitido y se encenderd la luz blanca fija.

e) Elaparatoestard listo parausarse cuando haya finalizado el precalentamiento. Abre el grill y colocalos alimentos
dentro del aparato.

Importante:

- Ten en cuenta que el precalentamiento seré necesario en cada nueva tanda. Antes del precalentamiento,
asegUrate de que el aparato estd cerrado y de que no quedan alimentos en su interior. Espera a que termine el
precalentamiento antes de abrir el grill y colocar los alimentos en el interior.

- Sielnuevo ciclo de precalentamiento se activa inmediatamente después del final del ciclo anterior, el tiempo
de precalentamiento se reducird.
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1. POSICION DE GRILL
B) USO DEL MODO MANUAL

1. POSICION DE GRILL
C) GUIA DE COCCION

12 PROGRAMAS DE COCCION AUTOMATICOS

. Selecciona el modo manual y la INDICADOR DE NIVEL DE COCCION
temperatura de coccion haciendo clic en - .
M varias veces hasta que el color coincida ivBocoreena
con latemperatura deseada: & TERNERA y ?azul) poco hecha punto medio Bien hecha
& | HAMBURGUESA poco hecha punto medio Bien hecha
110-125°C
& SALCHICHA Bien hecha
180-195°C CERDO Bien hecha
&) POLLO Bien hecha
220-235°C x> | PESCADO Punto medio  |medio-bien hecho|  Bien hecha
265-285°C =2/ MARISCO Punto medio  |medio-bien hecho|  Bien hecha
& | SANDWICH ligeramente alaparrilla o crujiente
cocinado
. Pulsa OK para comenzar a precalentar. El ) PIMIENTO ngerqmgnte ala alaparrilla
indicadorde nivel de coccion parpadeacon parrila
el color seleccionado: precalentamiento O BERENJENA alaparrilla
en curso. Espera hasta que termine de
precalentar. &> PATATA alaparrilla
@ | 6|0 o . Cuando se alcanza la temperatura -
deseada, la luz deja de parpadear y el @y FILETE VEGETAL alaparrilla
t it itido: el grill esta list 4
oo TR MODO MANUAL EN POSICION GRILL
. Afade los alimentos al grill; comienza el
proceso de coccion. i . i - i
. Puedes ajustar la temperatura durante la 180-195°C 220-235°C 265-285°C
coccion. PATATAS
. Observa los dlimentos durante la coccion CALABACIN | |
y retiralos cuando consideres que se han BERENJENA | |
cocinado como desees. TOMATES [ |
ESPARRAGOS ||
CHAMPINONES ||
CEBOLLAS [ |
BROCOLI
ZANAHORIAS BABY
HINOJO | |
BONIATOS
RODAJAS DE MANZANA |
PINA [ ]
MELOCOTON []
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2. POSICION DE HORNO
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. Si OptiGrill ya esta encendido y quieres

utilizar la bandeja para hornear,
desenchufa el grill y deja que se enfrie
durante al menos 2 horas.

. Colocalosingredientes enlabandeja para

hornear.

. Abre el grill, retira la placa inferior y

sustitGyela porla bandeja para hornear.
PRECAUCION: Ten cuidado de que
la placa superior del grill esté instalada
correctamente en el aparato.

. Cierra el grill y pulsa el boton encender/

apagar.

. Selecciona el modo manual y la

temperatura de coccion haciendo clic en
M varias veces hasta que el color coincida
con latemperatura deseada:

95-120°C

165-190°C

210-235°C

245-270°C

. Comienzaaprecalentarpulsandoel boton

OK.

. Cuando se alcanza la temperatura

deseada, el grill emitird un pitido y
comenzard el proceso de coccidn.

2. POSICION DE HORNO

1

10

Puedes ajustar la temperatura durante la
coccion.

. Observa los alimentos durante la coccién.

Cuando consideres que se han cocinado a
tu gusto, finaliza la coccion presionando el
botonencender/apagar. Todoslosbotones
seapagan yelgrilldejade calentar/cocinar.

. Abreelgrill yretiralabandeja parahornear

del grill sujetandola porlas asas.
PRECAUCION: Superficies calientes, se
recomienda el uso de guantes. La bandeja
para hornear estd caliente, aseglrate de
colocarla sobre una superficie adaptada.

. Labandeja parahornear puede lavarse en

el lavavajillas.
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3. POSICION DE BARBACOA

88

1

Abre el grill en la posicién de barbacoa.
La coccion se maneja con el termostato
lateral.

. Selecciona el ajuste de temperatura

deseado. EI termostato fija la misma
temperatura de coccién para ambas
placas:

« termostato apagado
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

. Elindicador de luz lateral parpadea enrojo

durante el precalentamiento.

. Cuando la luz indicadora se ilumina en

color rojo fijo y el aparato emite un pitido,
el grill esta listo para usarse.

. Afiade los alimentos al grill
. Observa los alimentos durantelacocciony

retiralos cuando estén listos.
Apagael aparato ajustando el termostato
ene.

Comentarios:

Puedes cambiar la temperatura durante
la coccién. Si lo haces, el grill pondré la
temperatura en el nuevo ajuste.

Si cocinas alimentos en una sola placa,
utilizala superior.

4. POSICION DE COMIDA COMPLETA

1. Pon el grill en la posicion de comida

completa. La coccién se maneja con el
termostato lateral.

. Selecciona el ajuste de temperatura

deseado. El termostato controla la
temperatura de coccién para ambas
placas.

« termostato apagado
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

. Elindicador de luzlateral parpadeaen rojo

durante el precalentamiento.

. Cuando la luz indicadora se ilumina en

color rojo fijo y el aparato emite un pitido,
el grill estd listo para usarse.

. Afade los alimentos al grill y a la bandeja

para hornear.

. Observa los alimentos durantela cocciony

retiralos cuando estén listos.

. Apaga el aparato ajustando el termostato

ene,

Comentario:
- Puedes cambiar la temperatura durante

la coccion. Silo haces, el grill pondré la
temperatura en el nuevo ajuste.

Sugerencias:

Si el acompafiamiento tarda mas tiempo en
hacerse que lo que esta cocinando con el rill,
también puedes comenzar a cocinar en la
posicion de horno. Paraello, consultala pagina
86 y sigue los pasos del 1 al 7. Cuando los
alimentos estén cocinados como desees, abre
el grill en la posicion de comida completa. El
grill cambia automéaticamente al termostato
lateral. Elige el ajuste de temperaturadeseado
con el termostato. Cuando la placa del grill se
haya precalentado, coloca los alimentos en
ella.
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FIN DEL USO

920

1. Apaga el aparato:

e Pulsa el boton encender/apagar del
asaen la posicion de grill’horno.

e Coloca el termostato lateral en o en
las posiciones de barbacoa/comida
completa.

2. Desenchufa el aparato de la toma de
corriente.

3. Deja que se enfrie durante al menos
2 horas. Para evitar quemaduras
accidentales, deja que el grill se enfrie por
completo antes de limpiarlo.

LIMPIEZA

1. Antesde realizar la impieza, desbloquea y
retiralas placas, las bandejas recogegotas
y la bandeja para hornear con el fin de
evitar daios en la superficie de coccion.
Escurre lasbandejasrecogegotasylavalas
con agua y jabon suave. A continuacion,
sécalas bien con papel de cocina.

2. No sumerjas nunca el cuerpo del grill en
agua nien ningdn otro liquido.

3. Nielaparato ni el cable se pueden meter
en el lavavaijillas. Las resistencias y las
piezas visibles y accesibles no deben
limpiarse después de quitar las placas. Si
estan muy sucias, espera a que el aparato
se hayaenfriado por completo y limpialas
€oN un pano seco.

4. Sino deseas lavar las placas de coccion,

las bandejas recogegotas y la bandeja
para hornear en el lavavaiillas, lavalas con
agua caliente y un poco de jabén liquido,
y enjudgalas bien para eliminar cualquier
residuo. Seca cuidadosamente con papel
de cocina.
No utilices esponjas metdlicas, lana de
acero ni productos de limpieza abrasivos
para limpiar pieza del grill, utiliza
Unicamente almohadillas de limpieza de
nylon o no metdlicas.

5. Para limpiar la tapa del grill, usa con una
esponja himeda y tibia, y seca con un
pafio suave y seco.

6. Asegurate siempre de que el grill esté
limpio y seco antes de guardarlo.

Cualquier reparacion debe efectuarla un
representante del servicio técnico oficial.
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

Elboton " parpadea
+ [ Indicador azul fijo
+ Boton ok intermitente

Puesta en marcha del aparato
0 inicio de un ciclo de coccion
automatico con alimentos
y sin precalentamiento
de las placas (el modo
manual se pone en marcha
automaticamente).

o 2opciones posibles:
- Seleccione la temperatura pulsando el boton
M |y después «OK». Deje que se cocine pero
supervisando la coccion (dado que estd en
modo manual).
- Detenga el aparato, retire los alimentos,
cierre correctamente el aparato, vuelva
a programarlo y espere a que termine el
precalentamiento.

El aparato se detiene solo durante
el ciclo de precalentamiento o de
coccion.

El aparato ha quedado abierto
demasiado tiempo durante la
coccion.

El aparato ha estado mucho
tiempo parado desde que
termind el precalentamiento o
el mantenimiento en caliente.

 Desconecte el aparato de la corriente, espere
entre 2 y 3 minutos y vuelva a comenzar el
proceso. La proxima vez que utilice el aparato,
Gbralo y vuelva a cerrarlo rpidamente para
obtener mejores resultados de coccion. Si el
problema persiste, contacte con el servicio
local de atencion al cliente de.

W Indicador violeta intermitente

+ boton B | (B) / B | &
intermitente

+ bip intermitente

El aparato ya no produce sefiales
s0noras.

Averia del aparato.

e Aparato almacenado

o utilizado en un local
demasiado frio.

e Desconecte, vuelva a conectar
inmediatamente el aparato e inicie un ciclo
de precalentamiento. Si el problema persiste,
contacte con el servicio de atencion al cliente.

W Indicador violetaintermitente

+ boton (&) intermitente
+ sefial sonora continua

Averia del aparato

« Desconecte el aparato y péngase en contacto
con el servicio de atencion al cliente.

Después del precalentamiento, he
introducido los alimentos y cerrado
el aparato,

7 el indicador sigue estandol®

blanco y no se inicia la coccién

Los alimentos tienen un
espesor superior a 4 cm.

o El espesor del alimento no debe ser superior
akcm.

No ha abierto del todo el grill
para colocar los alimentos.

o Abracompletamente el grill y vuelva a cerrarlo.

Alimento no detectado,
El alimento es demasiado
fino, «OK» parpadea.

o Confirme el inicio de la coccién pulsando el
boton [ex|.

El aparato pasa al modo manual
+ ‘@) Indicador rojo
intermitente

+boton M control temp. y luz
oK fija

El tiempo de
precalentamiento no ha
transcurrido completamente.

o Deje que se cocine pero supervisando la
coccion (dado que estd en modo manual)
0

* Detenga el grill, retire los alimentos, cierre el
grill, seleccione de nuevo el programa deseado
y espere a que termine el precalentamiento.
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DESCRICAO DO APARELHO MODOS E INTERFACES

o

A. Painel de controlo Indicador luminoso para os modos barbecue e
A1. Botdo de ligar/desligar refeicdes completas

A2. Funcdio de alimentos congelados Gaveta de recolha de pingos dianteira -
A3. 12 Programas de cozedura automaticos Gaveta de recolha de pingos traseira
A4. Modo manual com 4 temperaturas Tabuleiro de forno

P Controlar com o painel no manipulo
Placa inferior

Placa superior

AS. Confirme aselecdo e inicie 0 pré-aquecimento
A6. Indicador do nivel de cozedura

B. Trinco de desbloqueio para os modos barbecue e Cabo de alimentacdo L[ o) s[ele|a|molo| 2|l o]0 6] L« T
refeicdes completas
C. Terméstato lateral para os modos barbecue e
refeicdes completas a
A GRILL FORNO
A
[ |
OptiGeill 4in1 XL Fﬁ —
P Controlar com o terméstato lateral
ol ||| s|@|e]o]o]e]unlw & &
T
Al A2 A3 A4 AS A6 L

BARBECUE REFEICOES -
COMPLETAS
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ALTERAR MODO INDICADOR DO NiVEL DE COZEDURA

Mudar para o modo forno: Pré-aquecimento
abra o grelhador, retire a placa grill inferior e
substitua-a pelo tabuleiro de forno. m
Cuidado: o tabuleiro de forno deve ser fn S ~
colocado no grelhador sem estar encaixado. G(\:D - CD
Luzbranca Luz branca
intermitente: fixa e emissdo
pré-aquecimento deumaviso
em curso sonoro: pronto
acozinhar
Cozedura
fmm = ~
LNk
=
Mudar para o modo barbecue:
aoabrirogrelhador, sequre notrinco e coloque Primeiro  Primeiro Nivel Nivel Nivel Nivel Nivel Nivel
omanipulo no modo barbecue a 180°. nivelde  nivelde malpassado  malpassado  "médio”  "médio” bem- bem-
cozedura  cozedura emcurso  atingido emcurso  atingido passado  passado
emcurso  atingido emcurso  atingido

Para cada um dos programas automadticos, o OptiGrill indica quando os alimentos atingem o nivel de
cozedura pretendido. Quando é atingido um nivel de cozedura, o indicador colorido permanece aceso e 0
grelhador emite um aviso sonoro de notificagdo.

Mudar para o modo refei¢oes completas:
cologue o tabuleirode fornono lugardaplaca
inferior. Em seguida, abra o grelhador para o
modo de 180° sequindo os passos acima.

Cuidado: verifique se o terméstato na
parte lateral estd ligado e antes de abrir o
grelhador nos modos barbecue ou refeicdes
completas. Se o terméstato ndo estiver ligado
o, 0 grelhador comega a aquecer e emite um
QViso Sonoro.




ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

98

. Retire todo o material de

acondicionamento, incluindo
autocolantes e acessorios, tanto no
interior como no exterior do aparelho.
Sdo fornecidos autocolantes coloridos
adicionais. Pode utilizar o seu idioma
preferido no autocolante colorido original.

. Antes da primeira utilizacgo, limpe

cuidadosamente as placas com agua
mornae um pouco de detergente daloica.
Em sequida, enxague e seque bem.

. Coloque os tabuleiros derecolha de pingos

amoviveis d frente e atrés do aparelho.

. Certifique-se de que as placas superior e

inferior estGo corretamente colocadas no
aparelho. Ndo inicie o pré-aquecimento
sem as placas. Ligue o aparelho a
corrente elétrica (o cabo tem de estar
completamente desenrolado).

. Prima o botdio de ligar/desligar.

Cuidado: certifique-se de que ndoexistem
alimentos entre as placas

1.MODO GRILL

A) UTILIZANDO UM PROGRAMA AUTOMATICO

12 PROGRAMAS AUTOMATICOS : carne
vermelha, hambrguer, salsicha, carne de
porco, frango, peixe, marisco, sanduiche,
pimentos, Beringela, Batata, Hambarguer
vegetariano

ASBCERREDC

c o3> @y )OS

. Se os alimentos que pretende cozinhar

estiverem congelados, prima o botdo
correspondente. Estafuncdo so estd disponivel
quando estiver a cozinhar nos programas
automdticos e néo no modo manudal.

. Selecione o programa de cozedura

adequado de acordo com o tipo de
alimento que pretende cozinhar.
Sugestdo, especialmente para carnes:
os resultados de cozedura nos programas
automdticos podem variar consoante a
origem, o corteeaqualidade dosalimentos
que estdo a ser cozinhados, sendo que os
programas foram configurados e testados
com alimentos de boa qualidade.

Da mesma forma, a espessura da
carne deve ser tida em conta durante a
cozedura: ndo deve cozinhar alimentos
COM UMa espessura superior a4 cm.
Caso ndo tenha a certeza quanto ao
programa de cozedura a utilizar, consulte
apagina 103 do guia de cozedura.

. Primaobotdo "0K": 0 aparelhoirdiniciaro

pré-aquecimento e oindicador donivel de
cozeduraird ficar intermitente a branco.
NOTA: caso tenha selecionado o
programa errado, desligue o aparelho e
repita os passos.

. Aguarde até que o pré-aquecimento

esteja concluido.

. Quando o indicador de nivel deixar de

ficar intermitente a branco e o grelhador
emitirumavisosonoro, o pré-aquecimento
estar@ concluido e o grelhador estara
pronto a cozinhar.
Comentadrios: no final do pré-
aquecimento, se o aparelho permanecer
fechado, o sistema de seguranca ird
desligé-lo apds algum tempo.
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1. MODO GRILL

rare

100

6. Abraogrelhadore coloque osalimentosna

placade cozedura.

Comentdrios: se o aparelho permanecer
aberto durante demasiado tempo, o
sistema de seguranca ira desliga-lo
automaticamente apés algum tempo.

. Feche o aparelho para iniciar o ciclo

de cozedura. O indicador do nivel de
cozedura ird ficar azul para indicar que
a cozedura esta em curso (para obter os
melhores resultados, néo abra nem mova
os alimentos durante este processo).

0O aparelho ajusta automaticamente o
ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
consoante a espessura e quantidade dos
alimentos.

Nota para pedacos de alimentos
muito finos: feche o aparelho. O botdo
OK'iré ficar intermitente e o indicador
ird permanecer a branco até que prima
0 botdo. Prima OK para garantir que o
aparelho reconhece os alimentos e que o
ciclo de cozedura é iniciado.

. Aluzindicadoraird mudar de cor de acordo

com o nivel de cozedura. Enquanto a
preparacdo estiver em curso, um aviso
sonoro ird alertar sempre que for atingido
um nivel de cozedura. Quando a luz
indicadora estd amarela e é emitido
um aviso sonoro, os alimentos estdo
malpassados. Quando estd laranja e é
emitido um aviso sonoro, os alimentos
estdo no ponto. Quando estd vermelha e
é emitido um aviso sonoro, os alimentos
estdio bem-passados.

Nota: se gosta da carne muito
malpassada, retire-a quando o indicador
donivel de cozeduraestiver fixo nacorazul.
Tenhaem atencdo que, especialmente no
que diz respeito & carne, & normal que os
resultados de cozedura variem consoante
o tipo, a qualidade e a origem dos
alimentos.

1.MODO GRILL

8] 9. Quando a cor correspondente ao nivel de
cozedura pretendido ficar estével e o aviso
sonoro soar, abra o aparelho e retire os
alimentos.

Nota: se quiser cozinhar alimentos para
diferentes tipos de gostos pessoais, abra o
grelhador eretire os alimentos pretendidos
quando estes atingirem o nivel adequado.
Emseguida, feche o grelhadore continuea
cozinhar os outros alimentos. O programa
iré continuar o seu ciclo de cozedura até
atingir o nivel final.

10. Quando a preparagdo terminar, retire 0s
alimentos e feche o aparelho. O painel de
controloirdacender-se e definiromodo de
"selecio do programa’”.

Comentadrios: o sistema de seguranca ird
desligar-se automaticamente apés algum
tempo se ndo for efetuada nenhuma

selecdio de programa.

10

Funcdo "manter quente”

Quando o nivel estiver a vermelho, a cozedura esta terminada e o aparelho ativa automaticamente a funcéo
“manter quente”. Aluz indicadora fica vermelha e o dispositivo emite um aviso sonoro a cada 20 segundos. Se os
alimentos forem deixados no grelhador, continuardo a cozinhar enquanto as placas arrefecem. Pode desativar o
aviso sonoro premindo o botdo OK.

Nota: o sistema de seguranca iré desligar automaticamente o aparelho apés algum tempo.

Cozinhar imediatamente uma segunda dose:

depois de a primeira dose de alimentos terminar de cozinhar:

a) Certifique-se de que o aparelho estd fechado e de que ndo restam alimentos no interior.

b) Selecione 0 mesmo programa de cozedura (este passo é necessario mesmo que o programa seja o final da
cozedura) que o dos alimentos que acabou de cozinhar.

¢) Prima o botéo "OK" para iniciar o pré-aquecimento. Durante o pré-aquecimento, o indicador do nivel ir ficar
intermitente a branco.

d) Quando o pré-aquecimento estiver concluido, o aparelho iré emitir um aviso sonoro e a luz indicadora
permanecerd fixa a branco.

€) Depois de concluir o pré-aquecimento, o aparelho esta pronto a ser utilizado. Abra o grelhador e coloque os
alimentos no interior do aparelho.

Importante:

- tenhaematencdoque é necessario efetuar o pré-aquecimento paracadanova dose. Antes do pré-aquecimento,
certifique-se de que o aparelho estd fechado e de que ndo restam alimentos no interior. Aguarde até que o pré-
aquecimento termine antes de abrir o grelhador e colocar os alimentos no interior.

- Se onovo ciclo de pré-aquecimento for ativado imediatamente apés o fim do ciclo anterior, o tempo de pré-
aquecimento serd menor.
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1. MODO GRILL

B) UTILIZANDO O MODO MANUAL

1. MODO GRILL

C) GUIA DE COZEDURA

12 PROGRAMAS AUTOMATICOS DE COZEDURA

1. Selecioneomodomanualeatemperatura INDICADOR DO NIVEL DE COZEDURA
de cozedura clicando em M vérias vezes
até que a cor corresponda @ temperatura :
pretendida: & CARNEDEVACA| MUt ?S[ZJL[T)G Sl malpassada média bem-passada
& | HAMBURGUER malpassado médio bem-passada
110-125°C
& SALSICHA bem-passada
180-195°C =) CARNEDEPORCO bem-passada
3| FRANGO bem-passada
220-235°C Py
<> | PEIXE médio mgggg)deom- bem-passada
265-285°C =5 MARISCO médio mgggfdeom- bem-passada
i ligeiramente tostada ou
R §2 | SANDUICHE gtostada grelhados estaladica
. Prima OK para iniciar o pré-aquecimento. ligei t
0 indicador do nivel de cozedura fica @ PIMENTOS I%?&%rgggse grelhados
intermitente com a cor selecionada: pré-
aquecimento em curso. Aguarde até que () BERINGELA grelhados
0 pré-aquecimento esteja concluido. 3
@r|o]0]e|n o 3. Quando a temperatura pretendida & S BATATA giliedss
atingida, a luz deixa de estar intermitente @) HAMBURGUER relhados
e o grelhador emite um aviso sonoro: o VEGETARIANO 9
grelhador esté pronto a cozinhar. MODO MANUAL NO MODO GRILL
4. Adicione os alimentos no grelhador para
iniciar o processo de cozedura. . .
5. Pode ajustar a temperatura durante a 180-195°C 220-235°C 265-285°C
cozedura. BATATAS
6. Presteatencdodpreparagdodosalimentos CURGETE/ABOBORA-MANTEIGA ]
e retire-0s quando considerar que estdo BERINGELA B
cozinhados conforme pretendido.
TOMATES [ |
ESPARGOS u
COGUMELOS [ |
CEBOLAS [ |
BROCOLOS
CENOURAS BABY
FUNCHO [ ]
BATATA-DOCE
MACA AS RODELAS |
ANANAS [ ]
PESSEGO [ |
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2. MODO FORNO

104

. Se 0 OptiGrill ja estiver ligado e pretender

utilizar o tabuleiro de forno, desligue o
grelhador e deixe-o arrefecer durante, pelo
menos, 2 horas.

. Coloque os ingredientes no tabuleiro de

forno.

. Abra o grelhador, retire a placa grill inferior

e substitua-a pelo tabuleiro de forno.
CUIDADO: certifique-se de que a placa
superior do grelhador esta corretamente
instalada no aparelho.

. Fecheogrelhadoreprimaobotdodeligar/

desligar.

. Selecioneomodomanual eatemperatura

de cozedura clicando em M vérias vezes
até que a cor corresponda & temperatura
pretendida:

95-120°C

165-190°C

210-235°C

245-270°C

. Inicie o pré-aquecimento premindo o

botdo OK.

. Quando a temperatura pretendida for

atingida, o grelhador ird emitir um aviso
sonoro e o processo de cozedura serd
iniciado.

2. MODO FORNO

10

1

. Pode ajustar a temperatura durante o

progresso da cozedura.

. Preste atencdo a preparacdo dos

alimentos. Quando considerar que os
alimentos estdo cozinhados conforme
pretendido, termine a cozedura premindo
o botdo de ligar/desligar. Todos os
botdes irGio desligar-se e o grelhador ira
interromper o aquecimento/cozedura.

. Abra o grelhador e retire o tabuleiro de

forno utilizando as respetivas pegas.
CUIDADO: a utilizacdo de luvas é
recomendada em superficies quentes. O
tabuleiro de forno esta quente, certifique-
se de que o coloca numa superficie
adaptada.

. Otabuleiro de forno pode ser colocado na

maquina de lavar loica.
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3. MODO BARBECUE

106

1. Abra o grelhador no modo barbecue.
A cozedura é gerida com o terméstato
lateral.

2. Selecione a definicio de temperatura
pretendida. O terméstato defineamesma
temperatura de cozedura para ambas as
placas:

o termostato desligado
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. O indicador luminoso lateral fica
intermitente a vermelho durante o pré-
aquecimento.

4. Quando o indicador luminoso permanece
fixo a vermelho e o grelhador emite um
aviso sonoro, o grelhador esté pronto a ser
utilizado.

. Adicione os alimentos no grelhador.

. Observe os alimentos a serem cozinhados
e retire-os quando a cozedura estiver
terminada.

7. Desligue o aparelho colocando o

terméstato na posi¢ao .

[ N%, ]

Comentdrios:

— Pode alterar a temperatura durante a
cozedura. Se esta for alterada durante
a cozedura, o grelhador ajusta a
temperatura para a nova definicdo.

- Se pretender preparar alimentos apenas
numa placa, utilize a placa superior.

4. MODO REFEIQGES COMPLETAS

1. Coloque o grelhador no modo refeicdes
completas. A cozedura é gerida com o
termostato lateral.

2. Selecione a definicdo de temperatura
pretendida. O terméstato controla a
temperatura de cozedura para ambas as
placas.

« termdstato desligado

1:80-100°C

2:130-160°C

3:170-200°C

4:185-225°C

3. Oindicador luminoso lateral fica intermitente
avermelho durante o pré-aquecimento.

4. Quando o indicador luminoso permanece
fixo a vermelho e o grelhador emite um
aviso sonoro, o grelhador estd pronto aser
utilizado.

5. Adicione os alimentos no grelhador e no
tabuleiro de forno.

6. Observe os alimentos aserem cozinhados
e retire-os quando a cozedura estiver
terminada.

7. Desligue o aparelho colocando o
termostato na posicao e.

Comentdrios:

- pode alterar a temperatura durante a
cozedura. Se esta for alterada durante a
cozedura, o grelhador ajustaatemperatura
para anova definico.

Sugestoes:

Se 0 acompanhamento demorar mais tempo
a cozinhar do que os alimentos que estd a
grelhar, também pode comegar a cozedurano
modo forno. Para isso, consulte a pagina 104
e siga os passos 1 a 7. Quando os alimentos
estiverem cozinhados conforme pretendido,
abraogrelhadornomodorefeicdes completas.
0 grelhador muda automaticamente para o
termoéstato lateral. Selecione a temperatura
pretendidacomoterméstato. Quandoaplaca
grillestiver pré-aquecida, coloque os alimentos
sobre amesma. 107



FIM DA UTILIZACAO

108

wN

. Desligue o aparelho:

 primaobotdodeligar/desligarnapega
nos modos grill/forno.

 Coloque o termostato lateralem e nos
modos barbecue/refeicdes completas.

. Desligue o aparelho datomada.
. Deixe arrefecer durante, pelo menos,

2 horas. Para evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de o limpar.

LIMPEZA

. Antes de o limpar, desbloqueie e retire

as placas, os tabuleiros de recolha de
pingos e o tabuleiro de forno para evitar
danos na superficie de cozedura. Escorra
os tabuleiros de recolha de pingos e lave-
0s com dgua e um pouco de detergente
para a loica. Em seguida, seque-os
cuidadosamente com uma toalha de

papel.

. Ndomergulhe o grelhadoreméguaouem

qualquer outro liquido.

. O aparelho e o respetivo cabo de

alimentagdo ndo podem ser colocados
na maquina de lavar loica. Os elementos
de aquecimento e as pecas visiveis e
acessiveis ndo devem ser limpos ap6s a
remoggio das placas. Se estiverem muito
sujos,aguarde até que oaparelhoarrefeca
completamente e limpe-os com um pano
Seco.

. Caso ndo pretenda lavar as placas,

os tabuleiros de recolha de pingos e o
tabuleiro de forno na maquina de lavar
loica, utilize dgua quente e um pouco
de detergente para a loica para limpar
estas pecas. Em seguida, enxague
cuidadosamente para remover quaisquer
residuos. Limpe cuidadosamente estes
componentes com umatoalha de papel.
Nao utilize esfregdes, palha de ago ou
produtos de limpeza abrasivos para
limpar qualquer parte do grelhador. Utilize
apenas esfregdes de nylon ou esfregdes
ndo metdlicos.

. Para limpar a cobertura do grelhador,

utilize uma esponja morna e himida e
seque-a com um pano Macio e seco.

. Certifique-se sempre de que o grelhador

estalimpo e seco antes de o guardar.

Todas asreparacdes devem ser efetuadas por
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solugdo

qué::-s M a piscar

+ M) Aluzindicadora permanece
ligada a azul

+Botdo ok intermitente

Colocacdo do aparelho em
funcionamento ou inicio
dum programa automatico
com alimentos e sem o
preaquecimento das placas
(o modo manual é ativado
automaticamente).

o 20pgdes possiveis:
- Selecione a temperatura premindo o botdo
M e « OK ». Deixe grelhar enquanto vigia a

confecdo (visto ser uma utilizagdo em modo
manual).

- Pare o aparelho, retire os alimentos, feche
devidamente o aparelho, volte a programé-lo
e espere pelo fim do preaquecimento.

0 aparelho para sozinho durante
o ciclo de preaquecimento ou
confecdo.

0 aparelho foi mantido aberto
durante demasiado tempo
durante a confec@o.

0O aparelho ficou em modo de
poupanca de energia durante
demasiado tempo apds o
fim do preaquecimento ou a
funcdo manter quente.

e Desligue o aparelho da tomada, aguarde 2 a
3 minutos e repita o processo. Aquando da
proxima utilizacéo do aparelho, certifique-
se de que o abre e fecha rapidamente para
obter melhores resultados de confec@o. Se
o problema persistir, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.

W Indicador roxo intermitente

+ botdo &) /| B/ B | &
intermitente

+ sinal sonoro intermitente

O aparelho deixou de produzir
sinais sonoros.

Falha do aparelho.

e Aparelho arrumado ou

utilizado numlocal demasiado
frio.

* Desligue e volte a ligar imediatamente o
aparelho. Em seguida, volte a iniciar um ciclo
de preaquecimento. Se o problema persistir,
contacte o Centro de Conacto do Consumidor.

W Indicador roxo intermitente

+ botdo (& intermitente
+ sinal sonoro continuo

Avaria do aparelho

o Desligue o aparelho e contacte o servico de
assisténcia técnica.

Apos o preaquecimento, coloquei
os alimentos e fechei o aparelho,

oindicador mantém-se branca
e a cozedura ndo inicia

Os seus alimentos tém uma
espessura superior a 4 cm.

o Aespessura do alimento ndo deve ser superior
akbcm.

o Ndo abri completamente

o grelhador para colocar os
alimentos.

o Abra completamente o grelhador e volte a
fechd-lo.

Alimento ndo detetado
0 alimento é demasiado fino,
osinal « 0K » pisca.

« Confirme o inicio da confecdo premindo o
botdo [ok .

0 aparelho passa para o modo
manual

+ [ Indicador vermelho
intermitente

+BotGo de controlo datemperatura
M e a luz &k permanecem
ligados.

0 tempo de preaguecimento
ndo decorreu por completo.

o Deixe grelharenquanto vigia a confecdo (visto
ser uma utilizacGo em modo manual).
ou

e Pare o grelhador, retire os alimentos, feche
o grelhador, volte a selecionar o programa
pretendido e aguarde até o preaquecimento
terminar.
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Meprypan Tov MPoIovTOoG Ofoeig Kat Siemaég
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B. AcgpdheiaanaopahiongyiaTicBEoEiG Umapmekiov I.  Endvwmdka .
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A
[ |
OptiGrill 4in1 XL Fﬁ — . . A
o *‘®‘@|%‘®‘@|@";ﬁ|@|@‘@|O|@>‘M o f EAeyxo¢ pe Tov mdivo BeppooTtatn
‘ ‘ \ \-rw
T
Al A2 A3 A4 AS A6

MMNAPMMEKIOY  OAOKAHPQMENO —
FTEYMA
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AN\ayn Oéong

Evéei€n emmédou paysipépartog

AN\ayr oTn Béon @ovpvou:

Avoi€te TV YnoTiépa, apaIpECTE TV KATwW
TINAKA PNGIUATOG Kot TOMOBETHOTE TO Tai
yla yroigo.

Mpoacoxn: To Tayi yia Yoo pmopei va
tonofetndei oTnV YnoTiépa Xwpic va
aocpaNioel oTn Béon Tou.

AM\aynr oTn 6é0n undppnekiou:

Katd to dvotypa tng YnoTiépag, KpatioTe
TNV ao@ANELD TTPOG Tal TIAVW KAt YUPIOTE TN
Aapry otn Béon avolyTol pmappmekiou 180°.

AN\ayr oTn 8£on oAokAnpwévou yeUaToG:
TomoBetAoTe TO TAYI yia Yoo 0Tn
B¢on ¢ kdTw MAAKAC YNoipaTog Kal, oTn
OUVEXELD, YUPIOTE TV YnoTiépa oTn Béon
180° akohouBwvTag Ta mapamavw BrApata.

Mpoacoyxn: Mptv avoiete T oxdpa ot Béon
MITAPUITEKIOU 1) OAOKANPWHEVOU YEUHATOC,
€NEYETE OTL 0 BepPooTATNC OTO TG » Eival
evepyoroinuévog. Edv o Beppoatatng dev
glval evepyomoinpévog « n Ynotapid Ba
apxioetva{eotaivetaikatBa oagedomnotroet
ME EVaV X0 <UD,

MpoBéppavon

o, 0

< 7

Neukn 2TaBepr heukny
€VOEIKTIKN Auyvia katfixog
Auyvia: " €Tolpo yia
npobépuavon payeipepa

o€ €6ENEN

Xpovog

cﬂ hcﬂ ’ -,'éﬂ hJ ’
= W= =
Mpwto Mowro Babuog BaBuoc BoBuoc "Tevidy BabuocTeviav  BoBpog Babpog

eminedo eninedo JEVIQVOE  JEviav TIOCLETOIO"OE TIPOG LETIO" Kahoynuévo  Kahounuévo

payelpépaTog Hayeipéuatog NN ohorhnpwBnke  etehén olokhpwBnke  OEECENEN OAoKANPWBNKe
oeEENEN  ohokAnpwBnKke

TakaBe autopato mpoypappa, 1o OptiGrill 6dg evnpePWVEITTOTE TO PayNTO GaG EXEL PTAGEL GTO EMOUPNTO
emimebo payelpéparog. Otav PTaoeTe oe évaeminedo payeipépatog, n évaeiEn otn Auyvia givatotabepri kat
N OXApa EKMEUTTEL Evav X0 "M yia va oag ei5 0ol oel.
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Mptv amé v mpwtn Xpnon

1. Oéon oxapag
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. ApaipgoTe OAaTa UAIKA oUoKeuaoiag,

Ta QUTOKOAMNTA Kal Ta BonOnTika
e€apTrpaTa amd To ECWTEPIKS KAl TO
€EWTEPIKO TG OUOKELNC. MapéxovTal
TMPOOOETA XPWHATIOTE AUTOKOAANTA
SakTUANiWV. Mmopeite va KOAoETE
NV YAWOOQ TNG EMAOYNS 00G OTOV
APXIKO XPWHATIOTO SAKTUAIO.

.[Tpotol xpnotgomotnoete TN

GUOKEUN YIa TTPWTN 9opd, kaBapioTte
TIPOOEKTIKG TIC MAGKEG e (e0TO VEPD
Kat AMiyo uypo TMaTwy, EEMUVETE Kal
OTEYVWOTE TPOOEKTIKA.

. TomoBeTAOTE TOUC AMTOCTIWUEVOUG

Oiokoug GUNOYAG LYPWV UTTPOCTA
Kal mow amoé Tn CUOKEUN.

. BeBaiwbeite mw¢ ot emavw kal KTw

TIANAKEG €lval OWOTA TOTTOBETNUEVES
01O TIPOI6V. Mnv evepyomoleite TNV
nmpoBépuavon xwplc Ti¢ mMAAKEC.
YuvOEOTE TN OUCKEUR oTnV Tipia
(to kKaAwd10 MPETEL va gival TARPWG
EETUAIY[EVO).

. Matrote 10 koupmi Evepyomoinong/

Anevepyomnoinong.

Mpoooxn: BeBaiwbeite o011 dev
UTIAPXOLY TPOPIPA AVEUEDT OTIG
TINGKEC

A) XPHZHAYTOMATOY NPOrPAMMATOIM

12 AYTOMATA MPOTPAMMATA : KOKKIVO
KPEQC,UMEPYKED, AOUKAVIKO, XOIPWVO,
KOTOMoUAO,PdpL, Balaooivd, GavToults,
mmeptd, Mehtava, Natdra, Qutikn
umpldAa

ASBCERREDC

c e s®ma» BV g )OS

1. E4v 10 @aynto mou embupeite va

MOVEIPEPETE €lval KATEPUYHEVO, TIEOTE
0 avTioTolyo Kouyni. AuTtr n Aertoupyia
eival Slabéolun povo katd To payeipepa
JE QUTOATA TTPOYPAUUATA KAl GXLOTN N
QUTHATN AgrToupyia.

2. EmAé€Te 1o KaTtaAAnAo mpdypappa

HAYEIPELATOC avaloya e Tov TUTIO
@ayNnToU 1oV EMBUIELTE VO LAYEIDEPETE.
Mia cupBoudr, €181kd yia To Kpéag: To
QMOTENEGLA TOU PNGIPIATOC 0Ta QUTOUATa
mpoypauuata éaptatal anmo To idog, To
KOWIHO Kal TNV moldTnTa Tou Kpéatog, Ta
TIPOYPAHaTa éxouV PUBUIOTE KA GOKIAOTEL
Yia KOG EEQIPETIKAG TOIOTNTOG,

Eriong, moémelvahapBaveTe umoyn Katomaxog
TOU KPEQTOG KOTA TO payelpepia. Aev TTpénel va
OYEIPEVETE TPOPIC PE TIAXOG Avw Twv 4 Ccm.
Edv Sev €ioTe olyoupol yia To mpoypduuaTa
LIOYEIPEUATOGTTOUTTPETTELVAXPNOILIOTIONOETE,
avatpegte otn oehida 121 tou odnyou
ayePEUaTOg,

. Tigote 1o koupmt "OK": n cuokeur| apyiCel

va mpoBeppiaivetar kat n évde§n Babpou
Pnoipatog avaBooprivel pe Aeukd xpwia.
Inpeiwon: Av éxete emhéCel habog
TIOYPAQ, QTEVEQYOTIONOTE TN OUCKEUT
Kal enavahaBeTe Ta friuata.

4. MepiévetevaolokhnpwOeinmpobéppavon,.
5. Otavnuyvia abpolnaoiatogotapatroel

va avaBooPrivel e Neukd ¥pwHa Kat
n YnoTiépa Kavel évav Axo "wmm’, n
npoBéppavon €xel ohokAnpwOEl Kal n
ouoKeun elval £Tolun yia payeipepa.
SNUEWOEIG: AV 1) GUOKEUN LIEVEL KAEOTT
0OV TENEITELN TTPOBEPHAVON, TO OUOTNA
00(paAelag Ba ameVEQYOTIOIOEL TN CUOKEUN
UETA amd €va 6OVTOO XPovIkd SIG0TNHA.
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1. Oéon oxapag

1. Oéon oxapag
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6. Avoite TV YnoTiépa kal TomoBETAOTE Tal

TPOPILA OTNV TAAKA YNGIUATOG,
ZINMEWOELG: EQV N CUOKELN Pevel aVOoIKTH
TIOM (PQ, TO OUOTNHA AcPaeiag Ba Ty
QMEVEPYOMOINOEL QUTOHATA UETA aro éva
OOVTOHO XPOVIKO ot

. KheloTe T ouokeun yia va Eekivroel o

KUKAOC Ynoipatoc. H Auyvia Babuou
PYnoilatog avdBel pe PMAe XpWHA yia va
untoSel€el Mg exTeheital payeipepa (yia
T KOAUTEPQ OMOTENEOHAT, PNy VOlyeTE
1| LETAKIVEITE TO (paynTo Katd T Sidpkeia
TOU payelpépatoq). H ouokeur] pubpiel
QUTOUATA TOV KUKAO Pnatpiartog (xpdvo kat
BepUOKPaOia) avaloya pe To TIAYoG Twv
Tepa{wv TwV TPOP{WY Kal TNV TToodTNTA.
Inpeiwon yia moAv Aemtd koppdtia
@ayntou: K\eloTe Tn ouokeury. To Koupn(
"OK" Ba avaBoopricel kai n évdeién Ba
TIAPAUENVELOTABEQN IE AEUKO XPWHA LEXOL
va riatroete "OK". Matrote "OK" yia va
BIOOQANTETE TIWG N GUOKEUN avayvwpiel
TO PAYNTO KALTIWG O KUKAOG OYEIDELATOC
EKKIVELTaL

. JUHQWVA e To Babud payelpéuatog, n

evOEIKTIKNA Auxvia aAalel xpwpa. Katd
TN SIGPEKEID TOU LAYEIPENATOC, EVag YOG
"um" oag evnpePWwVel k&b popd Tou
éxel emteuyBel éva enmimedo PayeEUaToc,
Orav n evdelkTikr Auyvia lvat kitpivn kat
QKOUYETAL £VaG MXOG "Umim’, TO gaynto
00 lvat oevidy, 6Tav N eVOEKTIKA Auyvia
€ival TOPTOKAAL kat aKOUYETAL €Vag YOG
"umiT', To eaynTéd 0ag eival KETPLo Kat
otav n evOEKTIKM Auxvia gival KOKkivn Kal
QKOUYETOI €VOG YOG "I, TO GayNTO 00¢
€ival kahoynuévo.

THMEIQZH: Edv BéNeTe TO KpEQg apKETa
0geVIQV, QMOPAKPUVETE TO KPEAG OTaV 1
Auyvia BaBpou Pnofuatog yivel otaBepod
pmie. Na éxete umoyn 6T, eiiké yia 1o
Kpéag, Ta amoteréopaTta Tou Pnoipatog
€ival PUOIOAOYIKG var Slapépouy avaroya
HE TOEIBOC, TNV TTOIOTNTA KA TNV TIPOEAEUON
TOU TPOPILIOU.

9. ‘Otav TO ¥pWHa TOU AVTIOTOIKEl 0TO
emMBUUNTO EMimedO PayEIPEUATOC Yivel
0Tafepo kalakouoTel 0 oG "', avoi€te
TN GUOKELN KOl AQAIPETTE TO PaynTO 0aG,
Inpeiwon: Eav emBupeite va payepépete
@ayntd yla SlaQOoPETIKA TTPOOWTTIKA
youota, avo{fte TNV YnoTiépa Kai
QMOUOKPUVETE TO PayNTO OTaV PTACELOTOV
€MOUUNTO BaBPO Kal KATOMY KAEIOTE TNV
PnoTIEPQ KOl OUVEXIOTE e TO payelpepa
aMwv TPo¢idwy. To mpdypauua Ba
OUVEX(OE TOV KUKAO HAYEIPEHATOG [EXPL
VA (PTACE OTO TENKO €TTimedo.

10. Otav ohokAnpwOel 0 payeipeua,
QAQAIPETE TO PaynTd Kal KAEoTE T
ouokeun. O mivakag eAéyxou Ba ewTIoTel
kal Ba mepdoet og Aertoupyia emMAOYAG
TIPOYPAUUATOG,

Inpeiwon: Edv Sev emhexBel kavéva

10 mpdypappa, To cUoTNUa acpaheiac Ba

anevepyonoIoel QUTOHATA TN OUCKEUN

LETA a6 €va OUVTOHO XPOVIKS SIGoTNHa.

Nerroupyia Statripnong Beppokpaciag

Orav emteuyBei To kOKkIvo £Mimedo, To ayeipepa £xel OAokANPWEOEL, N CUOKEUT EVEPYOTTOIEl AUTOUATA TN AeToupyia
Slatripnong Beppokpaciag, n evelKTIKr Auxvia lval KOKKIVN Kall ) GUCKEUH EEKIVEE val EKTTEUTTEL évav o "
Kk&Be 20 Seutepdherta. EGv umdpyel payntd otnv PnoTiépa, Ba CUVEXITEL VAl LaYEIPEVETAL GO0 KOUWVOLY OL TAGKEG
Pnofuatoc. Mropeite va amevepyomoloeTe Tov fixo "umim” motwvTag To koupr "K'

Tnpeiwon: To cuoTNHa aopaleiacBa armevepyoroInoe! T CUOKEUT QUTOATAETA QMO £va GUVTOLO XPOVIKO SIG0TNA.

Mayeipepa Seutepng 86ong apéowe:

MO ohokANpwOEi T payeipepa TG mewtng S60nG eayntou:

a) ECaopaliote &t n cuokeur| éxel KAEIOE Kat TTwg OEV UTIAPXEL PAYNTO OTO ECWTEPIKO.

b) Em\éCTe To IPOYPAUUA LAYEIDEUATOG (QUTO TO Bria Eivat amapaiTtnTa, akOPA Kol Qv TO TIPOYPAUA Eival aUTO TOU
ONOKANPWHEVOU LAYEIPEPATO), GG Kl |E T GAYNTA TIOU EXETE LOYEIREPEL TTOONYOUEVWG,

) MNatrote o kouprt "OK" yia va Eekvrioel n mpoBéppavon. Katd ty mpoBéppavan, n Auxvia foBuol Ynoiatog
6o avaBooprivet e Aeukd xpwipa.

d) ‘OtavohokhnpwBel nmpoBéppuavon, Ba akouaTel éva " Ui amd Tn OUOKEUr Kat n evOeIKTIKR Auyvia Bamapaieivel
0T0BEQr E NEUKO XpWwia.

€) Houokeur givat €toiun yia xprion, otav ohokAnpwbel n mpoBéppavon. Avoi€Te Tnv PnoTiépa Kal TonoBETHOTE TO
(aynTo OTO EOWTEPIKO TNG OUOKEUNG.

INHaVTIKO:

- AdBete umdyn mwe yia k&Be véa ddon amarteital mpobéppavon. Mowv Ty mpoBéppavon, BeBawbeite mwe n
OUOKEUN éxel KAE(oe! kal TTwG Sev UNBpxel paynTo 0To eowTepikd. MepluéveTe va ohokAnpwOel n mpoBéppiavon
TIPOTOU QVOIEETE TNV PNOTIEQ KOl TOMOBETHOETE (PayNTO OTO EOWTEPIKO TNG

- Edv 0 véog KUKAOG mpoBéppavong EEKIVATEL QUETWG ETE TO TEAOG TOU TIPONYOUHEVOU KUKAOU, O XPOVOG
npoBéppavong Ba eival LikpdTepOG, 119



1. Oéon oxapag

1. Oéon oxapag

B) XPHZH MH AYTOMATHZ AEITOYPI'IAX

. EmAé€te T pn autdpatn Aertoupyia kat

TN BePHOKPATIAl PAYEIPEUATOG TIATIVTAG
10 "M" TTIOMEC POPEG LUEXPL TO XPWHA VAl
avtioToiel pe Ty emBupnTr Bepiokpaoia:

110-125°C

180-195°C

e[ o]0 |o] o

220-235°C

265-285°C

. Miéote "OK" yia va Eekivijoete v

npoBépuavon, HAuyvia BoBuol Pnoiuatog
avaBooprivel LE TO EMAEYHEVO XPWHA:
TpoBEpavon o eEENEN, MepILEveTe Uéypl
va ohokAnpwOel n mpoBéppavon.

. OtavnemBupntr Beppokpaciamteuybe,

n Auyvia otapatael va avaBooprivel kai n
YNOTIEPA EKTTEUTEL Evav X0 "Umm'™: n
PnoTiépa elvat EToln yla payeipepa.

. MpooBéoTteTo payntd otV YnoTiépakain

Sladikaoia payelpépatog Ba EekiviioeL.

. Mnopeite va mpooapudoete N

Bepuokpacia katd tn Slapkela TG
Sladikaoiag payeipéuatod,

. [Nopatnpete To payelpepaTou payntoU Kat

0paIPESTETO, BTV eMiTeUXBei To EMBUUNTO
€mineSo payeipépatog.

C) OAHIOX MATEIPEMATOX

12 AYTOMATA NPOrPAMMATA MATEIPEMATOX

'Evdei&n emmnédov payeipéparog
TxedovV wuo . . .
£| MOZXAPI Mmhe) Yevidv Métplo Kahoynpévo
& | MMEPTKEP - Tevidv Métplo Kohownuévo
| NOYKANIKO - - - Kahoynuévo
XOIPINO - - - Kahownuévo
&) KOTOMOYAO - - - Kahoynpévo
> | WAPI - Métplo KMQE;&%EE% Kahownuévo
*3| OANAZIINA - Métplo Qﬁfmg’g Kahoynuévo
&2 | TANTOYITZ - Ehagppwc Ynpévo Ynuévo Tpayavd
@) mInEPIA - - EAappwe Ynuévo Ynuévo
6)) MEAITZANA Wnuévo
&) NATATA Wnuévo
OYTIKH ,
<) MnpiZoAA nevo
MHAYTOMATH AEITOYPTIA XTH OEXZH ZXAPAZX
180-195°C 220-235°C 265-285°C
MATATEZ
KOAOKYOAKIA/KONOKYOA | |
MEAITZANEZ | |
NTOMATEX | |
IMAPAITIA ||
MANITAPIA ||
KPEMMYAIA | |
MMPOKOAA
KAPOTA
MAPAOGOX ||
TAYKOMNATATEZ
MHAA XE QETEX [ ]
ANANAZ | |
POAAKINA [ |
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2. Oéon povpvou

2. Oéon povpvou

wlofo]o]n

122

wN

~N

. Edv 10 OptiGrill eival 1dn evepyoroinuévo

kau BEAeTE va ¥pnOILoMoIaETE 1o Ta! yia
PROIWO, amoouvdETE Ty YnoTiépa Kat
QQrOTE TN VA KPUWOELYI TOUAAYIOTOV 2 (PEG,

. TomoBeTAOTE T 0UOTATKAOTO TAWE Yo RGO,
. Avo(€te TV YnoTIEPQ, aQaipéoTe TV

ké&tw mMaka Pnofatog kat tonobeTioTe
To Tai yla Yriotuo.

MPOZOXH: BeBawBefte nwen endvwmdka
Pnofuatog eival owotd TonoBeTnuévn ot
OUOKEUN.

. Kheiote v YnoTiépa kal matioTE TO

koupr Evepyoroinong/Arievepyomoinong.

. EmNéCte T Wn autépatn Aetoupyia kat

N BepUOKPAGIal HaYEIREUATOC TTATVTAG
10 "M" TTOMEG POPEG EXPL TO XPWHA VAl
avtioTolkel pe v emBupnTr Beppiokpaoia:

95-120°C

165-190°C

210-235°C

245-270°C

ZEKIVAOTE TNV TIPOBEPHAVON TIATUWVTAG TO
koupr "OK".

OraventeuyBein emBupntr Beppokpaoia,
N YNnoTiépaBaekméperévay o "umim” kat
n dladikaoia payelpépatos Oa EekivioeL

10

"

. Mmopeite va mpooapuodoete TN

Beppokpaoia, kata ™ Sidpkela NG
Sladikaoiag payelpépatog,

. Mopatnpelite To payeipepa Tou eaynTou.

‘Otav BewproeTe MG EYEL aYEIDEUTE BTG
emBUpETe, OAOKANPWOTE TO HaYEIPENQ,
natwvag o koupni Evepyomo{nonc/
Anevepyomoinonc. Oha Ta koupmd
ofrivouv Kat n PnoTiépa OTAPATA TN
B¢ppavon/to payeipepa.

. Avoi€Te TNV PNOTIEPA KAl 0PAIPETTE

10 Tadi yia Yoo and v YnoTiépa
XPNOIOTOIWVTAG TICAAREC,

MPOXOXH: Kautég emapaveted Yuviotdral
n xeron yavtiwv. To Tadl yia Yrioio eivat
KauTo. TomoBETE(TE TO GE ia KATEAANAN
EMQAveLD.

. To tayl yia Yriolpo propei va muBel oto

TIAUVTHQIO THATWV.
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3. O€01 PITAPMUITEKIOU

4. O€0n OAOKANPWHEVOU YEUHATOG

124

1

Avoi€te v yYnotiépa otn Béon
uriéppmexiou. Mropeite va SiayeiploTeite
TO payeipepa pe Tov maivé Beppootar,

. EmMé€te v emBuunti pubuion

Beppokpaoiac, O Beppootdtng pubuiCel
v idia Beppokpacia payeipépatog katyia
TIC SO TINAKEC:

* BepOOTATNG AVEVEPYOG
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

. Hmaivr evoeiTikry Auyvia avaBooprive e

KOKKIVO KaTA TNV TIpoBéppavor.

. Otav n evdelkTIkr Auyvia yivel otaBepn

KOKKIVN KOl OKOUOTE! évag oG "umim' amd
NV YnoTiepa, n YnoTiEpa eival EToln yia
xeron.

. MpooBéote payntd ot Ynotépa.
. [apakoAoubroTe To payeipepa Tou

QayNnToU Kall BYAATE TO IO YiveL
AnevepyorolrioTe T ouokeur puBuilovtag
Tov BEPUOOTATN OF ».

INHEWOEIG

Mmopeite va aMd&ete T Beppokpacia
Katé To payeipepa. Eav aMagel katd
OIGPKEID TOU AYEIRENATOG, N PnoTiépa
Ba mpooappdoel T Beppokpacia ot véa
pUBuoN.

Eav payelpevete gayntd povo oe pia
TIAGKQ, XONOOTIOLE(TE TV EMAVW.

1

TonoBetroTe TNV YnoTiépa otn Béon
ohokAnpwuévou yeupatoc. Mnopeite
va SIOXEIPIOTEITE TO HAYEIPEUA E TOV
m\aivo Beppoatatn.

. EmAé€tevemBupntr puBuion Beppokpacioc,

0 BeppooTtdtng eAéyxel T Beppokpaoia
LQYEIPEUATOC KOl YIa TIC U0 TINGKEC,

* OgpHOOTATNG AVEVEPYOG
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

. Hmhaivr evoeTikiy Auxvia avaBooprivel e

KOKKIVO KaTd T TipoBéppavan,.

. Otav n evdekTiki Auyvia yivel otaBepr

KOKKIV KQLOKOUOTE! évag AXOC Ui and Ty
PnoTiépa, N YnoTiépa elvat EToin yia xrion.

. MpooBéote payntd oty PnoTiépa Kaloto

eCdptnua/tagiya Yrioto.

. MapakohouBroTe T0 payeipepa Tou

QaynToU Kl ByANTE TO IO yiveL

. AevepyonoIroTe Tn ouokeur| pubpilovtag

Tov BeppooTaTn o€ ».

Inpeiwon:

Mriopefte va alagete T Beppiokpacia katd
Topayeipepa. EqvaMdEeikata Slapke tou
ayeIpéuatoc, NYnaTiépaBampocapudoe T
Beppokpacia ot véa pUBon,

Tuppoulég: EGv 10 ouvodEUTIKO Oag
XPEIGLETal TIEQIOOOTEPO XPOVO yla va
HayelpeuTel and autod Tou PAVETE, UMOPE(Te
€rmiong va EeKIVICETE To payeipepa otn Béon
@oUpvoU. EQv To KAVETE auTO, avaTpELTe 0N
0eNSa 122 katakohoubrioTe Ta Bripata 1 éwg 7.
Otav 1o payntd QTacel oTo EMOUPNTO ENTEGO
HaYEIPEUATOC, avoi€Te TV PnoTiEpa oTn

7 B¢on ohokAnpwEvoL yeuatod, H Ynotiépa
aM&el autdpata otov maivo Beppootdn,
EmAé€te v emBupintr pubion Beppiokpaciag
xpnolgomnolwvtag Tov Beppootatn. Otav n
TAGKa TNG OXAPAC éxel mpoBeppavBel, BaAte
TO aynTO Mavw TNG. 125



Téhog xpriong

KaBapiopog

126

1. Amevepyomoinon TG CUCKEUAG:

Matrote 10 koupni Evepyomoinong/
Anevepyoroinong otn Aar otic Béceig
0X3PaG/poUpvou.

Oplote Tov mhaivd BeppoaTdn e ot
B€0€IC UMAPUTTEKIOU/OANOKANPWHEVOU
yeopatoc,

2. AmoouvGEDTe T ouokeur| arod Ty mipila.
3. Emtpéyte va KpUWOEL TOUAAXIOTOV Yial

2 Wpec. Na va anogeuydei o Kivouvog
£yKAUUATOG, aPrioTe TNV YnoTiépa va
KPUWOEL KA iV TNV KaBapIoETE.

1. Mpwv 10 kaBdpiopa, EekAeldWOTE Kal

AQaIPE0TE TIC TIAGKEG, TOUG SloKoug
GUMOYNG UYPWV Kall TO Tawi yia Pricipio yia
va pnv mpokAnBei {nuid otnv emeavela
HQYEIQEUATOG,

AmooTpayyioTe Toug Siokoug oUNOYAC
UYPWV Kal TAUVETE TOUG HE VEPD HE
HETPIO TTOOOTNTA 0amouvioU Kal, 0Tn
OUVEXEIQ, OTEYVWOTE TOUG OYONIOTIKG HIE
XQPTOTETOETA.

. Mn BuBiete To owpa TG YnoTiépag oe

VEPO 1} MO LYPO.

. H cuokeun kat 1o kahwdio T Sev mpémet

va TonofeTouvTal G TAUVTHAPIO TIATWV.
Ta BeppavTika oToIKE(D Kat Ta oTolxela oy
anokaUTTToVTaAL Kal Eivat mpooBaotpa
apoU agaipeBoly ol AAKe Sev TEmel
va kaBapiCovrat Av eival TON Bpwpika,
TIEPIEVETE VOl KPUWOEL TEAEIWGC N OUOKEUN
Kat KaBaploTe Tal e éva aTeYVO Tav,

. Eav Gev emBupeite val AVETE TIC TAGKEC

Ynoipatog, Toug Siokoug CUNOYIAG UypwvV
Kat 1o Tayl yia Proipo oto MVTPIo
MATWY, XPNOIHOTOIOTE KAUTO VEPS Kal
Nyo uypo mdtwy yia kabdpiopa Kal, ot
OUVEXELD, EEMUVETE Ta OXOAAOTIKG Y1a Val
APAIPETETE TUKOV KATAAOITA. STEYWWOTE
TOTIDOOEKTIKA LIE XOPTOTETOETA.

Mnv  xpnotgdomoleite HeTaAKé
0QoLYyapakia, olpua 1 SlaBpwtika
kaBaplotika yla va kabapioete
omolodANoTE THAKA TNG YNoTIEPAC.
XPNOIOMOINOTE HOVO VAINOV 1] N
HETAMIKE OpOUYYapAKIa.

5. Ma va kaBapioete 10 kGAUPPA TG

PnOTIEPAG, OKOUTTIOTE TO HE EVA OQOUYYAPL
Boutnypiévo oe (e0Td VPO Kal OKoUTTaTE
TO LUE €V IOAaKO OTEYWO TTaVL.

6. EaopahiCete mdvta éti n Ynotiépa evat

KkaBapr kol aTeyvi TP Ty amoBrikeuon,

TUOV ETIOKEVEG TIPEMEL VA TPAYUATONOI0UVTAL
QMO EYKEKPILEVO EKTIPOOWTTO GEPPIG,
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